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ELOBESZED.

Harmintz esztendeje szintén, a’ mikor a’ Hazi-
Gazdasszony elkészitését megigértem, Sok idd!
ugy hogy az egészen megoregeaett addig, mig
kitanilt. E' nem tsuda:merte yjo Gazdasszony-
tol sokat kivannak a’ Férjek. En itt magamat ér-
tem, és nekem kellett olly hoszszi idét a’ tanu-
lashan eltoltenem, hogy a’ kezddknek tétovazas
nélkill megmondhassam: Ezt tedd, ’s igy csi-
nild. A’ sok tudakozodas, a’ sok probatétel, és
hibas tutmutatasok, a’ kedvetlen megcsalattata-
son feliil minden melleslegvalo idémet mege-
mésztettek. :

De mind ezt nem sajnalom, ha firadozasi-
mat ' Magyar Aszszonysagok , mint Anyak , vagy
Hazi-Gazdasszonyok jonak talaljak , és nekik Le-
anyaik kitanitasat ' részben meghdnnyitem.

A’ mi ezen Kényvben van, az meg van t6bb
Asszonysagok altal ’s magam hazanil tobbszor
probalva, és nagy részben Magyar Asszonyséa-
gok fogisai. Az idetartoz6 Magyar Irokban pe- -
dig sem egész, sem szoros megvalogatas ; és Ha-
zai fogas még-inkabb nem talaltatik.

Azok az Asszonysagok, a’ kik engem hol
itt, hol ott, hol ebben, hol amabban tGtba vezettek
¢és hazi igazgatasaik altal o’ Hazanak, ez vagy
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amaz vidékében magokat mésok el6tt érdeme-
selké tetlek, ra fognak azon szamos fooasokra
esmerni, a’ mellyeket 1616k irtam le, és a’ mel-
lyeket kérésemre megprobaliak , s6t megis iga-
zitottak.

- E szerint az ¢én Hazambeli Asszonvsagok-
nak is van mivel biiszkélkedni. Van nekik kire-
'kesztoleg tula]don, van koz, van olly fogasok
T mell)et mas orszagbeli Assmnyséooktél
taniltal, ramara vonlak, ¢s meg is ;dvnoltak

Ezt a’ hazai érdemet azok az Irok, a’ kik
az €n )eﬂtoresem utin o’ Magyar, Sz¢pnem gazd-
asszonysagan ]avuawlk.nt fognak tenni,, soha ‘el
ne mozditsak szemel eldl, igy meszszebb fogs
nak menni, és az Asszonysagok magok fog]ak
ket  azokba ttasitani, 'a’ mellyek még elma-
radiak,, vagy nalam hxuanos-un vannak feljegyezve.

Nagyvathy.
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A_ fe]er cse]ed az Orszagnah nagy reszeben ujj
esztendokor wvaltozik. Tudvan ‘ezt a’ gazdasz-
szony, az’ elmenendoktcl meég az u gy n nevezett
¢sonka . heten mmdent a’ mit nﬂlﬂm{ .a% mult esz-
tendben illyenkor hasznalas , vagy. gondv;seles
vegett Inventarlom szerint headhire adoft,ker;ea
eld , és VISﬂal]a meg dambrol darabra;, mellyik,
vagy. mltsoda minémii karban van. Vegye szAm-
ba, kinel mivel tartozik, még hére’ fe]eben, és
azt pontosan fizesseki.. o4

9. Azon eszhdzoket, 6s szereket melljeh el
koptak, szahadtak vashk va rom!att'z , az
az ellmltozo cseléd’ bétébsl semmi’ mOoOn sem
kell kifogni. Az elérénésd ‘gazdaszszony a’ gon-
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datlan, és vigyaztalanul karttévd cselédet akkor
intse meg okos mérsékléssel , mikor a’ vigyazta-
lansag gyakran torténik; de ezért bérét el ne huzza;
mivel gyakran a’ legnagyob vigyazat mellett,és
akarat nélkiil is meg esik a' kartétel, Van ollyan
cseléd is, a’ kiazon vald mérgében, hogy &tet
gazdaaszszonya valamiért megdorgilta, mindent,
a’ mi kezébe keriil , 6szve viszsza hany, ’s vet,
melly boszusagaban sok kart tesz. Ha ezt a
Gazdasszony latja: legokosabban cselekszik , ha
az illy cselédet titnak ereszti, és a’ kartételt
bérébél kifogja. A’ hol a' cseléden nem olly
kénnyh a’ kiadas: a’ mérgest, mikor megesen-
desedett , szép modddal meg kell inteni: sok
megjobbul: de sok nem. Itt mit kell , vagy szok-
tak az Asszonysagok cselekedni? ha én 516k kér-
deztem : elnevették magokat. Ezt én elértettem, de
jobbat nem tanatsolhattam az & médjoknal : a'
mellyben mindazaltal mértékletesnek kell lenni
igen nagyon. Ez az Asszonyokat szépekké tészi,
és a’ cselédek koztis az Asszonysagok jo hirét,
’s nevét terjeszti., Ezért pedig mélto'a’ kartételrsl,
és tevordlis megfeledkezni,

5. Sok hazaknal szokas az is, hogy az elme-
nd cselédeknek ladajokat a'Gazdasszonyok meg-
keresik. Ezt nem kell az elmenetelkor cselekedni.
A’ tolvajsagot, a’ gondos Gazdusszony. egyszeri=
ben eszre szokta venni, és azt, a’ mi elveszett,
nyomon keresi, és nem az esztendd végén. Jo
mindazaltal az elmendket meginteni, hogy a' mi
nem [az]évék , elvinni ne merjék.

L. Middn az Gjj cseléd helyre all: a’ gazd-
asszony annak mindent maga adjon a'kezére da-
rabonként, és felirva.

5. A' mellyik magat jolviselte : azt a’ sze-
gbdségen feliil illik valamivel megis ajandékozni.
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Ennck a' gazdasszony bizonyosan nem sokara
hasznat fogja tapasztalni. '

6. Legelsd oktatisa a’ legyen a’ cselednek
hogy azon eseteket, és gyengeségeket, a’ mel-
lyeket eldbbi Asszonyanmak haziban tapasztalt,
annyival inkibb pedig az ollyaltat, a’ mellyeket
nemis latott, és nemis lgazak és masoknak tudni
nemis sziikség : a’ haznal a' megmaradctt cselé-
deknek beszélgetni, nem-is illik, nem-is szabad.
A’ melly Asszony az illyeket nem tsalk megengedi;
hanem azohban gyonyorkodik is, tud]a meg ,
hogy vele a’ szbszatyor cseléd elmente utan ; st
elobbis , hasonloan fog cselekedni.

2. caAl gazdnsszony az elmendknek szabad-
levelet adjon, és ha t8lsk mindent altalvett,
és hifizette : 8ket maganal ne engedle id6zni
mert az tjjaknak elbre elveszik a’ kedvet.

Egy résarél a’ cseled erant val6 kolesonos
kotelesség; mas vészrdl pedig a’ cselédtarto ko-
26nség erantvald emberség sziiksézképpen meg-
kivanja, hogy az elmenendd cseléd szabadleve-
Iében, melly éltal tudniillik eldbbi szolgalatja’,
és szam adasa’ terhétdl felmentetik , egyszer’smind
annak magaviselete , tigyessége, és erkolcse is
pontos igazsazgal fel|eﬂyezlessek Igen nagy gyen=
geség , sott még vétek is ezt a’ jo cseledtol, a’
ki arra mélt6 , meg tagadni, vagy mas reszrol
a’ visott erkoltsi cselédet konyoriiléshdl szar-
mazd 1ﬂarsagtalan nlanlass:nl még inkabb elron-
tani, és véle masoknak is lerhokre lenni,

8. A’ szegbdség-konyvbe be kell irni az 1jj
cseléd nevét, hazajat, hhteleswégét és bérét kész-
pemben, vagy ruhaban, ’s mellyik mit vettki
abbol f:)glalnul vagy elpénriil.

0. Az 1jj cselédet a’ Gazdnqsmny elbsszir
s2ép moddal igazittsa Gtba, és mondjon meg mine
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dent; hogy szokott tselekedni, ’s mutogassa meg
neln., hol mi all?
0. A’mult ‘esztendérdl mintegy birilja meg

maght ; az ‘az jarjon végére, mibdl mennywel

ett-be tobbet , melly:k szukseqet értebe keve-
sebbel, mint maszszor, ‘ésmi volt az egész kolt-
ség ? -

11. A’ gazdat most kell kérni, hogy a’

vermet toltesse meg jéggel.

12. A’ kaposzta ezen iddben meus?okott
fagyni: tehat azt 6rizni, ésminden PR kelszer
felbontatvan , a’ rothadtat lehanyatni, és a’nyo-
mo deszkat hideg vizzel megmosatni sziikséges.
Ha igen keserii, levét le kell szedm, és ra 5yeu-
ge s0s vizet kell tolteni, t

13, Az ugor hab tonnakat is ‘kdrul Kell vizs-
galni, és ha lat aa’ gazdas%zony hogy az ugor-
ka lagyuf szurle le a’ levét, és mint eloszor,

toltson ra jo eczetet , ketanny; borral egyelitve,,
lagymelegen.

14. A’ z8ldségpintzéket is szell&ztetm, és
tisztogatni kell ezen idgben, s a’ rothadt leve-
leket, kivalt a' magnak val6 plantakrol , tisztan
lemetélni.

15. Ha &' bor- és gylimdleseczet megérett,
lesziivettetvén , és ki fOzettetvén, fa edenyehbe
toltve tohb esztendeig elall.

16. Ha \"nllme”}lk tehén megborlazo!t azt
.16 fiiszeres aprd hegyi szénaval, és langyosllsz-
tes mmldihal kell tnplalm, hngy legyen mitél
tejelni; és a’ borjit is gyengén meg vakartatni
minden nap legalabb kefével : maskent megtet-
vesedik, A’ szaraz fehvés, és megvaharas ® to-
hénnek |ullctclere is szint ugy meoklvanlatlh
mint maga a’ jo taplaltatas, .A.Itallyaban véve a'
tlsztasag itt is fél élet.
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" 17. A’ rithdbban kelld vas, réz, és bidog-
edényeket eldl kell szedetni, és a’ ro'sdatol ki-
tisztittatni, és ezt egyik fertalyban sem kell el-
mulatni, mint szinte a’ rézedények megtzinez-
tetésétis. A’ rosdat a’ borsep:6 leragja.

18. A tuzrevalo vigyazis nagyobb ezen ho-
napban, a’ mikor a’ hideg nagy lévén,a’ tiizelés -
is legnagyobb Azértis a’ kemenyeket mfwsep-
retni, és a’ hamut jol kiégettetni sziikséges
ugyan ; de tiizesen hordoba Vagy padlasra vinni
nem kell engedni. Un_}an a’’ tiz miatt .a’ ga?d-
aszszony dindenkor !vguto menjen fekiidni | és
]eg:de]ebben kel]en fel , ’s ‘minden estve meg-
nézze , hogy vana’ tiiza’ konyhaban oszvetakarva ,
és a’ kalyhak uana beétsinalva, A
~10. Mikor az idé hideg, mem annyira szo-
kott ugyan a *fozelék , és liszt meglomolm ; mind-
azaltal a’ gondos As?wony ezen holdnapban sem
mulatja el azokat megszitaltatni , vagy rostal-
tatni , hogy ezen munka altal meg szelldztessenek,
és meﬂfmequheneh

,20- A’ fiistre aggatott bust, és szalonnit ,
ha a’ fiist azokat jol megfogta, le kell szedni ,
és hideg szellés helyre felaggattatni.

21. Szokésok ugyan sok Gazdaszszonyoknak
hogy egész télen nem lugoznak (vagy parolnak);
de ¢’ nem j6 gazdaszszonysag: mert a’ motskos
szeony a’ rakason heverd ruhiaba nagyon beeszi
magat, s azt megeszi; tehat akarmelly nehezen
essck is, ezen holdnapban is pérolni szukseg,
és legalabb az asztali, torlo., elokots, és mas
illyes rubakat nem lehet zsnrocan hevertetni.

29: A'férifi cselédnek o’ howszu estvéken,
ha nints egyéb dolga annil, hogy a’ konyhéban
dohényozzék , a’ andnwwony ad]on munkat,
kittessen szakasztokat, fonasson par, és sajtsza-
raztokat, boritod kast, kotroczot; szemethordo,
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és tojasttartd kosarakat, Ha fonni tudnak, mint
a’ fels varmegyeiek , erre is ra kell dket haj-
tani: az aprobb gyermekek pedig mor'soljanak
kukoritzat, 's foszszanak tollat, és a’ melly fonal
ki van parolva, a’ ki reaér, csak gombolyittsa;

23. A’ )6 Gazdaszszonyok azt tartjak, hogy
a jO égb sziraz fa, zsirz6 helyett van a’ kony-
haban: tehat a' Gazdat czirokaljak, hogy a’j6vd
télre valo fat most hordassa meg, és felvagat-
van, rakassa Glbe. Rendszerint egy kalyhara
négy |6l, és az ollyan konyhara, a' hol ebédet,
és vatsorat foznek , minden héten henyeret siit-
nek, és lugoznak, vagy parolnak (Vasban sza-
pulnak) harom kélyhat, vagy 12 8l fat szohds
szamlaloi. Ha kemény tiizi fank vagyon, tehat
akkor az emlitett mennyiségnek fele’s legfellyebb
kétharmad része is elég, ’s ezen utobbit akkor
is batran sinormértékiil vehetjik, ha tizeld fank
vegyesen kemény és puha fabol all, mint p. o,
" bikk , cser, gyertyan, nyir, szil, eger, tdlgy,
hirs, nyar, ’s mas efféle fanemekbdl. Ez altal
a’ gondossag altal a’ konnyebbségen kivill azt is
nyeri a’ Gazdaszszony, hogy kevesebb faval beéri
a’ sziikséget: mert a’ nyersbdl mindenkor két
annyit kell a’ tiizre rakni.

24. A’ farsangnak a’ szorgalmatos Gazdasz~
szony Oriilni szokott (noha a’ cseléddel tobb
baja van mint maszszor); mert ha apromarhat
(baromfiat) nevelt a’ mult nyiron, vajat gyiij-
tott, diot, mogyordt megtakaritott , ugorkat,
kaposztat savanyitott, tojast gyiijte , ’s rozma-
rint plantalt, most mindennap pénzt vésarol
belélok. Erre nézve egymast éri nala a’ hizo po-
ka, lid, rétze, kappany, 'sa’t. Ez takarékossag,

25. A’ fonast ezen holdnapban el kell végez-
tetni jobbara, és Februarban tsak tzérnat lehet
viszszaloi ; mert mdar az estvék rovidek.

»
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26. A’ gylimdltsos' kamaréra , és éléshazra
egyébkoris ugyan; de kivalt illyenkor kettés
gondja van a' Gazdaszszonynak , hogy a’ beszo-
rilt levegd, vagy kemény megfagyas rothadast
ne okozzon. A’ tisztogatas egy a’ legjobb szerek
kozil. Hogy a’ hagyma, s egyéb meg ne fagy-
jon, melegebb helyen kell tartani, mig az idd
* kemény.

27. A’tsinos Aszszonyt leghamarabb a’ kony-
habél szoktak megitélni: errenézve minden hé.
ten Szombaton dé¢lutin a’ tiizpadot, ha kigod-
rosodott , megtapasztassa, és kimeszeltesse, és
a’ fa edényeket megkdporoztassa, a’ czint meg-
sikloztassa, és a' rezet meszes liggal mosassa.

28. A’ melly ruhak ritkibban viseltetnek,
bizonyosan molyt szoktak kapni: vagy ha a’
szoba nedves, az allasban megrothadnak; azért
is azokat télben minden holdnapban legalabb
egyszer ki kell veretni, keféltetni, és szelléztet-
nij nyarban pedig minden 14 naphan egyszer.

20. Ha azt akarja a’ Gazdaszszony, hogy
a’ tejbdl, és tejfelbsl bizonyos haszna legyen,
a’ tejes fazekakat legfellyebb minden héten egy-
szer kif6zesse, kiszavaztassa, és a’ tejet lagyme-
leg helyen tartsa, hogy felit felyesse.

30 Vacynak még ezeken kiviil tébb, és egy
honapban négyszer is eldfordild kotelességei a’
Gazdaszszonynak,, ugymint a’szitaltatas, kenyér-
slités, sobrletés, szappanyozas, kopiilés. s a’
tyik olak kitisztitasa ’s a’ t. Ezekrdl sem kell
tehat megfelejthezni,

31. Ha némelly esztend6ben megesik , hogy
@ rétzék,’s ludak gunarzani kezdenek : jobban
kell azokat tartani: de nem meghizlalni; mert a’
kovér lud nem tojik, és a’ kévér tojasbol rit-
kan leszsz zsiba, vagy liba. A’ ludaknak a’ széar-
nyokat megkell tépni, hogy el ne repiiljenek
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gunarozni. Ezt azomban okos mérséklettel kell
eselekedm, ’s elég' € czélra, ha @’ ludnak mind
a’ két szarnyabol esak hivom-négy kozéptoll vé-
tetik ki, A’ szélsé: tollakat nem kel Eintaﬁi';‘
mivel ezek arra vah')k, hogy altalok a’ Tud szir-
nya illenden a’ testhez szorittasséky, és le né
essék; melly aleal a’'lud on teste’ betakalasam
alkalmallanna tétetnék. oi
=0 3% El5l kell venni végre a’ jegyzi-kinyve-
ket, és oszvevetm, mi iwblti ezenﬂia‘!napbau al
]bvedelem, s minekutanna a' mészaros kilizet-
teuk, a’ hisért, és egyéhbért mlrelmesyen nz
egesz koltseg? megtudni. .

33.-Ha a’ malmoknak jo- vize van, koles,
és arpakasat, el nem kell kkjtem :egeaz eszten-
dére Valot tsinaltatni. critosid

"Bdjtelé ( Februarius) Ham.

1. A’ milt honapban elvegezwen a’ Gazd-
aszszony @ fonatdst, most minden, kezeket. &
megparolasnak és gombolyitasnak allitson, hogy
a’ vaszon a’ faviragzaskor fejéritére ;nehessena

2. Minthogy .gyertyanal nehéz, és kesedel-,
mes a’ gombolyités ; esténként jobb fonogatni
kaptzakotéshe, és eg\eb hazi szuhséghez valo
. kiilombféle tzérnakat; és azokat, mig fagyos ej-
jelek jarnak, meufe,]t,rluetnl.

3. A’ mint. a’ (‘azdaquon)nak uresnege
érkezik, .szedesse el6l a’ zsakokat, ponyvakat,
torls, siitd, és szakaszto ruhakat; o' rosrezaknt,
mustralja ki, a’ hibasakat foltoztassa meg, /és
szab}on u“akat, s ‘béllyegezze meg amkat.

. Néha mar - Februariusban a’ ludak, és
tyukok tojni kezdenek; ezekre tehat gcmdnak
kell lenni, hogy a’ tojas a' fészken megne fagy-
jon; vagyha'nem tojnakis még: deazért a’ tyuk,
és ludolakat ki kell tisztittatni, és fészket hér
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szittetni mind a' tojasra, mind az 1tilésre nem
art: mert most még raérnek a’ cselédek.:

1150 1Az ldejen valo planta magvak aléd'is
mar most meleg dgyakat kell tsinaltatni, és &
honap végével a dohany, és palanta magukat
beléjek vetni; a mint a’ lunl)rlas mulatja magat.

0. Mig a' tavaszi szantas elkovetkezne, a’
Gazdat kell szépen kérni, hogy a’ kertnek ez,
vagy amaz tablajat tragyaztassa meg, vagasson
vesrsz{it, ¢s. kardt, a' sovényeket igaziltassai
helyre ’s a' t.

7. Néha mar ezen korban a’ f6ld’ faaya
ki is megwn- tehat a’ kertnek azon részét fel
kell asatni, a’ mellybe pashnak mak , petre=
‘sel{em 3 yereshagyma, sargarépa, és salata me-
gyen, és bevetm i noha ez rlrkasag. A’ paslma*
kot ; makot, ¢és salﬂa repat, ha a’ kertben a "fold
mar oszwel l'elaqau.unlt, és elegyengettetett,
még a’ hoval bélepett foldre ‘is biztosan ellehet
hinteni , melly magvak azutan a’lassanként csap-
pané hoval & foldhe vonulpak, és annak olvad6
termékeny nedvével megazvs. a’ meleglla ta-
vasz ereje altal nde]en kikelnek , és gazda{.,on
nevekednek. De mar a’ tavaszi salata, és veres-
hagyma vetésére, és tltetésére nyiltids, és'szé-
raz fold kivantatik,

8. Mar most a’ 6—8 hetes borjikat ételre
is kell szoktatni, megvakartatni, és a’ fejéshez

ondosan hozza litni. Mind a’ megellett, mind

az elletlen teheneket most sziikség jobbatska szé-
naval, sarjuval, és elegendd soval taplalni, hog
mind erejek, mind te]ek mengyullon.
* 9. Kiilomben a’ mi a’ mult hoaapban a' 7,
850,10, 1h, 10, 22, 23. s a’ t. szam alatt
moudatolt % tt‘sbbn_yire ezen honapbanis mind el6l-
fordul 5 azért azokat munkaba vetetni megne fe-
lejtkezzék @' Gazdaszszony.



14 ' Martius.
10. Hogy a tojasok igen kovérek ne légye-
nek, nem kell a’ toj6 baromfiakat olly gazdagon

tartani , mint a’ mult hcmupban a’ mikor gumu‘-
zottak,

Bijtmas ( Martius ) Hava.

1. A’ ludakat mar ezen hénapban megfilte-
tik. Az {5 torvény, hogy a "koltofeszek kéz alate,
- és lag}'melei helyen legyen: és egy lid ala 0-7

tojasnal tobbet soha sem kell tenni, Vesztegetes
valame!ly kotlo baromfi ala, legyen az lud , ka-
.csa, tyuk, va 8y poha‘wbb tojast rakni Kikoltés
vegetl mint a’ mennyit a’ kotlé koltd anya sajat
220 testével 6l béfodhetvén, ki kolthet. A’ ki
tobb to;asl. rak a’ kotlo baromfi ala, mintsem a’

mennyit annak heves teste illenddképen megme-
legithet, az 6nként megkarositja magat és gyak-
ran kénytelen azt tapasztalni, hogy a’ mag tojas-
nak nagyobb rebze elzapul.

2. Ha azidd a’ mult honapban nem szolga]t
most sem késd a’ kész meleg agyakat bevetni, és
a' hideg ¢jielek ellen szalmafedelelkel betakaratni,

3. A’ mindenféle velemen_} magokat szedje
eldl a’ Gazdaszszony , és ha Februariusban nem
lehetett, most mar vetni kell az idején valckat.

_ h A’ kertet mar fel kell sorban’ asatni. és
ha a’ f6ld valamennyire megmelegedett: a' szo--
kott vetemény magokkal egymas utan bevettetni.
Hogy annal jobban néjjenek, meg kell porhalni
a’ foghagymat , és kint telelt kel, és kartofiol pa-
lantakat: de ez tsak az igen jO “esztendbben. eis
hetik meg.

5. A’ kender, len, kaposzta ¢s dohany ala
szantt foldet masodszor ezen honapban is meg kell
]0 apl‘ora szantatm

0. Még a’ nylrfa nem bimbozik, szivisabb
 természetii, Erre nézve most kell dgakat szedet-
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ni, ¢és azokbol egész esztendbre vald seprket
kottetni,

7. A’ pokék mar ezen honapban elkezdenek
tojni, Tehat a’ Gazdaszszonyok a’ tojasokat be-~
szedessék alolok mindennap, és mivel még illyen-
kor idején volna azokat megiiltetni, az idejénvalo
tojasokat haszonra lehet forditani, és a’ késoh-
bieknek hives helyen gondjokat viselni. :

8. Mihelyt szaraz, meleges napfények szol-

alnak , a’ szobakat sziikség kiporozni, az agyi,
¢s egyébb ruhakat kiszelldztetni; sdt sokan a’
szobakat mar illyenkor kiis meszelik, .
. MentSl inkabb melegszik az idd: annal
sziikségesebb a' savanyo kaposztat megmosatni,
és friss sos vizzel élesztgetni, ha lagyulni talal,

10. A’ magnak valo fejeskaposzta, kel, ka-
ralab, kartifiol, veres, fejér, és sargarépak , ret-
kek , hagymak mar illyenkor sokszor tsiraznak ,
és ha azokat friss levegd nem éri, megfiilnak,
és rothadnak. Ezértis a’ Gazdaszszonyok a’ z5ld-
ségpintzéhet szellbztessék , vagy ba a’ f61d, ésidd
engedi, tiltettessék ki a’ csirzas eldit.

11. A’ borfejtéskor egy edény seprét félre
kell tenni, és gondjat viselni. Ennek egész esz-
tendében tobbszor veszsziik hasznat, ha vagy a’
marha’ laba kifitzamodik, vagy a'vas edényeket
akarjuk tisztittatni,

12. A' Martiusi hoviz betses. Ezt, mentdl
késSbbi, annal tobbre betstilik azok a’ Gazdasz-
szonyok , a'kik szagos, és egyéb vizeket akarnak
égetni : mert az illven viz igen tiszta, nints an-
nyiso,salétrom , kovérség,’s rothadt test benne,
mint az esdvizben.

13. Mértius végén mér a’ szalonnat és hust
‘le kell szedni, és tiszta zstip kozé ladakra vagy
hordékra felszeidelve , hideg helyre eltenni,

14. Haazidd kinyilt, mint néha lenni szokott:
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a’ vaszon fejéritest el kell kezdeni, A’nyari fe-
jérités erStleniti a’ vasznat.

15. MentSl idejébben lehet, a’ kolompért el
kell rakatni; és ezen honap végénél tovabb ha-
lasztani karos: a’ kik Gszszel rakjak, és béterités
altal a’ kertifoldben a’ fagyis ellen videlmezik, az-
utan pedig azid6 kinyiltaval a’ papnak, és verd fény-
nek szabad béfolyasara méltatjak , nem csak ko-
rabb, hanem még tobb almat is szednek alola.

Szxent Gyirgy (Aprilis) Hava.

1. Ment6l szaraz -szelesebb napfények jar-
nak: annal inkabb kell sietni a’ karokat leveret-
ni, és a’ vasznot rajok feszitvén megfejéritenti,
A’ gyepre terités nem j0; mivel a’ felizott gazos
gyep nedveit magaba szivja, és annal késdbben,
€s nehezebben fejéredik.

2. Legnagyobb foglalatossagot kivan a’ kert
ebben a’ honapban; azert is mig a'ho leve bent
van a’ foldben, salatavetés, borsorakas, pap-
rika, és zeller, veres répa, kaposzta, kel, ka-
ralab, és kartifiol vetés ezen honap elején tal
nem haladhat: de ha lehet, Jozsefoap koriil leg-
jobb vetni. Hogy ezen plantik addig megis erd-
sodjenek , mig az erdsebb melegek a’ balhat el
nem szaporitjak : palantamag ala a’ tragyazott
fold nem jo: mert balhat nevel; az erdei gyep,
vagy parlag fold legjobb: azért ezt jokor meg-
kell hozatni szekérrel.

3. A’ magnak valé kaposztator'sikat, és
gyokereket , szegfiivet , auriculat, ibolyat, és tu-
barozsat, rozmarint,’s a’'t. ha mar a’ dértsl nem
lehet félni, ezen honap kdzepén legfelebbis kiiil-
tetni szokas.

L. A’ fiitésnek vége lévén, a’ szobak kife-
jéritését veszik a’ Gazdaszszonyok munkaba, és

min-
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mindent , a’ mit a’ téli szenny megmotskolt, ug
kitisztitjak , hogy szinte ragyog rajta a’ tsinossag.

5. Ezen honapban mir ismét egy ferlaly
esztend$ mulik el ; tehat o’ rézedényeket koriil
kell nézni, a’ romlottakat a’ rézmivesnek eltse-
rélai, ujjakat készittetni, a’ kopottakat meg!zi-
neztetni, a' czinyedényeket, ha kiolvadtak, uj-
jonnan Ountetni, és az Ontozokannakat beontetni
sziikseges ; .

0. Ugyan most van annak is az ideje, hogy
a’ loszér-vankosok kisziraztassanak, és ha pagyon
oszveestek , a’ nyeregjarto altal kifézettessenek ,
és a’ parnakba bétomelttessenek. A’pelyhes, tol-
las derékallyakat, parnakat, {6 allyakat’s a’ t,
a’ pnapfényen a’ Gazdaszszonyis kiszelloztetheti,
s6t ha a’ toll régi: kif6zetheti, és ez altal meg-
frisselheti. A’ pelyhes derék- és fejally az izzad-
sag nedveit, és a’ fillott szoba® nedveit nagyon
hathatosan magaba veszi. Minthogy pedig az em-
beri testhol kitakarodott nedvek, és g6zok az
élet alul fel vagynak szabadulva, ugy tekintet-
hetnek , mint valosagos tisztatalan szerek, mellyek
az egésségnek mind annyi romlasra Lészild szerei,
Ugyan azért a’ szelldztetés , és hasonld tisztoga-
tas, melly altal ezen szerek elparoltatnak, az
emberi egésség’ fenlartasara sziihséghéppen meg-
kivantatik. Ugyan azért a’ gondos Hazanya e’ dol-
got folyvast szeme clétt tartja,

7. Mar most buzatis kell mosatni , szaraz-
tani, és orletni a’ szitas malomba kiildeni.

8. A’ megiiresedett kapo-ztas-, répas hordo=
kat , ugorkas-, és etzetes tonnakat vizzel jol kikell
azlatni, mosatni, és kiszéraziva tiszla szaraz hely-
re feneheivel, és fedeleivel, ’s faival egyit
eltenni.

0. A’ z6ldség-, és tejes pintzék kisepretnek ;
a' homok, és fold kitakartatik belslok, a’ falak

2
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a’ penésztdl, és nedvességtol megtiszihtatnak, és
tokéletesen kiszaraztatnak, X

10. Ha mioden honapban nem, delegfelebb
minden fertaly esztendében bekéri a’ szorgalmas
Gazduseszony a’ hilombféle mesteremberektdl ,
és boltosclitol a’ contokat, és dket milhatatlandl
kiis fizeti.

11. Az Eléshachan mindent rendre meg kell
minden fertaly kezdetével nézegetni, és a' mi
hibazik: 0 ¢lore, ’s a’ legjobb helyen beszerez
ni; ne hogy mindennap poltranként kellesség
ezt, vagy ainazt szerezbi, s a’ Jegyzokonyveket
elolvévén, oszvesummalai, ebbél, vagy amabbol
a’ mult fertalyban mennyi kolt el , vagy mennyi-
vel értebe; ’s a’ mint talalja, 2’ szerént teszen
a’ fogyathozasokrol rendelést @’ jovo fertalyra.

12. Sok helyen Szent-Gyorgy naphor van
szokasban, hogy a’ cselédek valtoznak. E’ sze-
rént a’ mi a’ vallozo, és helyébe jové esclédrol
Januarius honapnak 1. szama alatt mondatott,
itt ismét haszonra kell forditani. De a’' tseléd fo-

adast senkise hagyja a’kormére égni; kiilomben
ollyantlesz kénytelen befogadni, a’ ki senkinek se
kell, A’ vidéki szokasra mindazaltal vigyazni kell,

13. Ezen id6re méar a’ baromlfi szinte ipi'seg
a' 6. Gazdaszszony’ udvaraban : de vigyazni kell,
hogy a’ gunarosné, vagy a’ cseléd ezek koriil vig-
bez vigye szorgalmatosan, valami sziikséges, Kii-
tomben nem vagy Gazdaszszonsag sokat kiltetni,
ha a' szaporod ott gondatlansig , vagy tudatlansig
miatt, nagy részént eldoglik. Az olakat, és ilo-,
ket minden 14. napban ki kell tisztittatni.

14. Hukoritzat, dinnyél, és ugorkat ezen
honapban sziikség vetni, vagy rakni, éshaazidé
j0, nem kell nekik Szent Gyorgy napjatis meg-
varni egészen: sietni mindazaltal velek nem ta-
natsos.
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15. Mér most a’ marha legelére jar; de
minthogy még nem mindeniitt van mit harapni:
reggel, és estve j6 szénatskat , korpat adasson
annak a’ Gazdaszszony, ’s mindeniknek a’ szajjat
mosassa ki minden honapban sos etzetes vizzel,
’s heféltesse, ’s mosassa meg mind nagyjat, mind
aprojat gyakrabban : megfogja latni hogy ennek
jo -haszna leszsz. Gyakran a’ hazi barom izl6
életeszkozei beiszaposodnak dgy, hogy a’ Marha
az eledelnek izét nem érezvén, eledel kivansagat
elveszli, nem eszik, és ez altal elromlik. Ennek
legjobb elsé orvoslisa abban all, hogy a’barom
szaja, jelesen pedig szd] padlasa, és nyelve sos,
vagy eczetes vizzel jol kimosattatik | és az iszap-
tol megtisztittatik. Ez utan az allat izérzése hely-
re all, eszik, és ujra idiiloi kead. .

16. A’ melly ludak nem hordoznak zsibat
Aprilisben elészor megmellyeztetnek. Ezen mun-
kinal vigyazoi kell, hogy a’ baromfi’ teste a’ fe-
lette gyors, és szapora tépés altal megne sérles-
sék , és bore ki ne szaggattassék , a’ mit a’ tapasz-
talatlanok gyakran véghez visznek.

17. A’ pokakat ezen honap elején megiiltes-
sek a’ Gazdaszszonyok , hogy a’ pokafijak Majus
elején mar nevekedjenek, és a’ szebb napokon
bogariszni mehessenek.

A’ melly Gazdaszszonynak Szent Gyérgy nap-
kor illyen renden van a’ hiza; megérdemli hogy
a’ Firje szeresse és betsiilje.

Piinkosd ( Mdjus ) Hava.

1. A" hoszszabb napokon a’ varris knnyebb,
és szaporabb. Errenézve a’ Gazdaszszony a' ma-
ga, férje, gvermekei, és cselédje sziikségére fejér
ruhakat szabjon, ’s a’ fejértselédetis kiilombféle
rubak’ varrasaval foglalja el.

2 *
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9. A’ kertben a’ gaz még jobban, és hama-
rabb gyarapodik, minta’ herlnelemeu.\ek tehat,
a’ kik nem varranak , azokat a’ gyomlé!z'asm kcll
azonnal hajtani, mlhel‘)t a’ fold megazvan, a’ fii-
vet gyokerestsl ki lehet waka:ztanl

5. Ezen hunap végén a Lent- és Kender-
magot igyckezzck a’ (:azdasmmn} j0 siiriien el-
\relletni ; meit mentd! sitriibben kelnek : annal vé-
konyabbak lesznek a' szalak. .Cu-y holdba négy
kobol magot szokas hinteni, ’s a' tyuk “anajnak
ezen foldeken lehet legjobh hasznit venni.

L. Most az id6 még gyakran viltozvan, a

okafijakat kiilonos gmuldal kell nevelni : kiil6m-
ben az illyenlor jonni szokott hideg es6, ' szelek
elolik azokat, ha kint felejtjiik: sét annal tsende-
sebb esé verle is illyenkor azokat, igen veszedel-
mes: azert is elére fedél ala kell ket hajtani.

5. A’ mi baromfi, és egyébb allat megdog-
lik a’ haznal: a’ Gazdaszszony azt a’ kerthe vis
tesse, ¢s a’ fak allyaba, ha nagyobbak felvag-
dalva asassael. Kiilomben a’ kutyak ezen szoknak
a’ baromfi evésre.

0. Sok, tavaszszal nagy ezen hfmapban a’ sZa-
razsag, lchat elore kell gondoskodni, és a’ kert
ontozésére , vagy az esvizet szlikség hordora
szedni , vagy ha ez elfogy, kit-vizet hordatni és
estvénként o’ veteményeket megintoztetni. A’
szappany , és konyha 6blitékis igen kovérit, ha
a’ kert féldje azzal megdntiztelik: de nem ott a’
hol valami vetemény van: mert ennek art. Azom-
ban mind ezen folyadékok , mind pedig a’ ganéj-
nak sos leve is, ha vizzel illendéképpen felhi-
gittatnak , szemlatomast elésegitik a’ plantak’ ne-
‘vekedését, és gyarapodasit; ezen kiviil pedig o’
pl.}nllkon élﬁdﬁ, és azokat emészi$ szamtalan
férgehet, és bogarakat, mellyeknek lugsavok al-
tal kegyetlen hasmenést okoznak , eldlik, E’czél-

?
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bol szoktak az értelmes tapasztalt kertészek a’
plantakat hamuval, és dllott mészporral béhin-
teni, vagy gyenge sos vizzel meglocsolnil

7. Mir ezen idében a’ kukoritza, fokhagy-
ma, borso, és idején vald kaposzta palanta jo
neven veszik, ha toveik kornyékét a’ tselédek
megporhaljak, és hordobavalo fejes, és kelha-
poszta, karalab, és zeller plantakatis raknak ,
’s ' siiriien vetett vereshagymat kiszedik , és el-
plantaljak. Tzukorborsot, télre valé ugorkat, és
késdbbi salatat ismét kell vetni. :

8. A’dohinyt is most van az ideje, hogy a’
kivér , s porhanyo féldbe elplantaljuk,

0. lllyenkor a' haz koril mind a’ moslék,
és savO, mind a’ sz6l6kben , kerthen, és keritések
mellett @’ tsorboka, tsalin 's a’ t. szaporodvan,
sertéseliet szolias a’ hidlisra vetni, és sziiretre
boros petsenyének valo siildket javitani kezdeni.

10 Ha a’ fejér tseléd ra ér: jol tselekszi a’
Gazdaszszony , ha oket o’ sz6l6 kotésre, ¢s buza
gyomlalasra is forditja,

11. Ha a’ szeder, vagy eperfa mar gyenge
leveleket hajt, a’ selyembogar tojasokat ki kell
keletni, és ezel’ tenyésztetésével a’ gazdasagot
eldmozditani. A’selyembogar’ tenyésztése,és gond-
viselése rovid idd alatt, és csekély faradsaggal,
melly a’legfinomabb , ’s leggyengébb személynek
is csak mulatsigara vagyon , szép jutalommal ked-
veshedik. Ennél fogva a' nehéz munkira alkal-
matlan kezeket igen okosan erre forditja a’szor-
gos Gazdaszszony.

12. Ezen hénapban mér a’ parlagi rozsa,
gyongyvirag viritnak ; azért is etzetnek , és viznek
velot szedetni kell ; mint szinte a’ bodzafa virag-
jat, székfiivet (Camillen) és buiza viragotis meg-
szedeti a’ gondos Gazdaszszony tobb féle hazi
hasznaiért, és azokat jo helyre félretaszi.
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15. A'tehenek fejésébil ezen honapban leg-
nagyobb a’ haszon: azért is a’ fejdedényeket tisz-
tittatni , és a' fazékakat kif6zni, gondjanak tartsa
a' (:azdaszszony, s azon igyekezzék , hogy télre,
és pénzrevald vajat most gyfijtson; még ln.dig
elegends fit van a’ mezdn, addig vahwhzu el a”
bor]ulnt is az annyoktol. l"v nem esdelklenek a’
téj utan s felis veszik mas_;nk.;t

14. Hogy a’tehenek annal ]ohb'm lqehenek
Liilonos gondnak kell rajok lenni, és mentdl in-
kabb nevekedik a’ héség, annal inkabb elnem kell
mulatni ket reggelenként megitatni, és estve-
reis ; megvakartatni, szijjokat kimosatni, és sot
nyalatni vélek minden Szombaton itatas utan. Ha
a’ marl:a, legyen az tehén, vagy mas akarmine-
mii barom, ilatas utan, vagy maganyosan vagy
pedlg daraval vegyitve melseke!tt mennyiségben
sot kapy tehat attol ételkivanisa gyarapodik,
emésztd szerei erﬁsedneh, szaval az ."lllal. szem-
latomast ;avul De, ha sziraz idé jar, 's a’ mar-
ha izgato, s felette erdsité , és fiiszeres eledellel
él; akkar elobh kell nékisot, vagy sos darat adni,
és az utan megitatni. Erre mértékletes egésséges
hastisnulés, és tagulas kovethezik,melly altal gyak-
ran igen tetemes kiroknak kénnyen eleje vétetik.

15. A’ vaszonfelerllest tovabbis kell foly-
tatni, és ha az megszaradvan , ismét megont oz
tetik, ’s éjjelre is, ha' az udvar keritett, a’ karo-
kon kint hagyatik, annal hamarabb megfe|eled:k

16. Sok esztenddben igen rovid az sz, és
hideg ; azért jobb a’ lavaly: magvas kendert most
elaztatni , eltoretni, és megqvanltdtm, felenyl
munkist is megkiméll ezzel e’ Gazdaszszony, és
szebb a’ szila.

17. A’ tavaszi aradasok a’ halaszatot segit-
vén, a’ Gazdaszszony pontyokat szaraszt, ¢s fiis-
ol a’ téli sziikségre sok helyen.
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18. Ha a’ télre valo fejes kaposzta palantat
Piinkosd tajban elraktuk: tizennégy nap milva
meg kell porhalni; de kifoldozni negyed napra
batran lehet, A’ kifoldozast el nem kell mulasz-
tuni; mivel a' plintaknak egy része nem fogan-
szik meg, némelly részét pedig a’ fergek meg
marvan , kiemésztik, 's kar volna a’ draga termé
foldet tiresen hagyni!

xent Tvany ((Junius) Hava,

1. Mig a’ napok hoszszak: a’ fejérruha var-
rast tovabb is egész szorgalommal sziikség foly-
tatni, és ebben, ’s a’ jové honapban elvegezni.

2. A’ ludaknak ezen idére ismét megnoit a’
tollok, tehat dket ismét meg kell jo vigyazassal
mellyezteni, hogy a’ tollal egyiitt horok lenc
szakasztassék. Husz 14d egy font pelyhet szo-
kott adni. A’libakat aratas utan lehel csak mel-
lyeszteni.

A’ hoszszu meleg napokon mindenféle
tészta nemeket szoktak a’ Gazdaszszonyok télre
késziteni, kiszaraztani, és szellés helyre kosar«
kakban félre rakni, Nem éondolné az ember ,
mitsoda nagy konnyebbsége az a’ Gazdaszszony-
nak, hogy a’ téli rdovid napokon leveshe valo
tészta gyurassal mem kell az idét tolteni, ¢és a’
tojasis ritka : most pedig elég van.

. A’ rubakat, matratzokat, pelyhes agya-
kat most ismét ki kell porozni, és a’ motsokhol
az erds napfényen kiparolni.

5. A’kaszalas bekovethezvén, szénat gyiij-
teni a’ fejér tselédet is el lehet, ’s el is kell sok
hazaknal kiildeni.

6. Mar illyenkor a’ rozs is kihanyvan a’ biza
kozt a’ fejét, a' Gazdat kell abban segiteni, hogy
a’ Gazdaszszony hazi cselédjeit kiildje ki a’ rozs
fejeknek kivagasara, és a’ konkolynak kiszagga-
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tasara legalabb a' magnakval6bol. Mmllmay csak
a’ tiszta mag mentheti meg az embert tobbek
kozott a qyomlalas vv‘izodsenes munkdjatol, és
csak abbol varhat a’ G.l?daszsronv kenyérnek ,
és mis egyébb tészta eledelnek vald 6 és tiszta
joszagot; ezen munhat semmi mddon el ne mu-
laszsza, sott kitelességéneld tarisa azt siivgetni,
és mennél pontossabban véghe vitetni. A’ esor-
molyis, kOnholyos k:fvvolmg\ums s t.e. buzabél
rosz izii kenyér, és mas alllemeny, 's egyébb tész-
tas eu,l késziil , mellyek pedig a’ Gazdaszs&ow-
nak éppen nem lehetnek kedvére.

7. Télrevalo kelt, és karalibot most kell
vetni, mas részrdl pedig a' vetemény magokat
me"aacdm , €8 |ovend6re eltenni.

8. Az aratok tartasa a’ Mezei Gazdaszszonyc
nak legtobb gondot advan, elére kenyérnek vald
lisztet orlct fo;eleket arpa, és koleskasat , zﬁut,
szalonnat, fiistslt hmt, savan}*uhaposzlwt s a’t,
elokeﬂzet, és a’ Gazdaval € részben tanatshozik.

0. Mind ennyi gOnd]al koztisa’| ;o fono , sz~
v6 Gasdaszszony megnézi a’ lenjet. és ha azt fii-
vesnek I,:nlalja kigyomlaltatja, és felallongattatja
az esb utan.

10. Sok helyen van az a’ szerentse, hogy a’
réteken elegendd koménymagot lehet szedetni;
ezt tehat ezen hénapban elsemis mulatla a’ Gazd-
aszszony. Miért adna azr'rt is kész peuzt a’ taka=
rékos Gazdaszizony, a' mit hazi sziikségére in-
gyen gyiijthet-bé?

11. A’ tseresnyét, tengeriszdl5t, és megygyet
a’ téli sziikségre most hell szedetni, és kit megsza-
raztatni, klt bef6zni, 's az éléshizba- folretenni.

12. Sok helyen szokasban van a' birkak fe-
jetése, tehata’ Gazdaszszony most nyomat gomo-
lyat, és azt hordokra tirénak benyomatvin, a’
vasarra , 6s a’ munkasoknak tartasara oszvegyiijti.
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13. A’ bab, és borsé mar most folyasnak
indulvan, o’ Gazdaszszony bab, és borso karok-
rol tészen rendelést: és a’ kotlos tyukokat meg-
iilteti, hogy &szi csibéji legyenek.

14. A’ csibék koziil a’ magnak valolkat most
kell mar kijelelni, és a’ kakasokat kappannak
herélni. _

15. A’ hiisos,' és szalonnas horddkat fel kell
bontani ha valamellyik nem rothad, vagy olva’=s?
ha olvad, egy két napra kéménybe, a' hol
nem tizelnek. fel kell aggatni, és ismét elrakni
sbt sosvizzel megis szokas mosni, és igy kiszel-
16zt tni.

16. A’ fej6s tehenek ezen honap vége felé
megszoktak a’ legelben szorilni, és a’ szomju-
sag miatt tsappanni ; tehita’ Gazdaszszony ennek
elejét vegye, a’ teheneket az udvaron hilassa,
reggel, és estve megitatassa; szajjokat kimosas-
sa, ’s ha lehet megferesztesse , és a’kerthdl min-
denféle z6ldséget haza hordasson nekik estvére,
és a' sot kivalt most el ne vonja t6lok egy hé-
ten is,

17. A’Siilddket ya’'mennyire lehet, kint kell
futkaroztatni, és engedni, hogy a’sarban vizhen
feredjenek : mert az id6 is, s vérchis forro 1é-
vén, ezen allatok megtsappannak. Azértis a’ hidas
mellett keritésnekis kell minden udvarban lenni,
¢s abban sarnak ’s viznek,

18. Ezen honapban mar a’ selyembogarak
békotik magokat, és megkivanjak magok koriil
a’ legnagyobb vigyazast. Nehogy béfonatkozas
végett ide oda kovalogjanak, ’s az altal mind
selymoknek , mind pedig erej6knek nagy részét
elvesztegetni kénytelenitiessenek, legjobb tanya-
jokra leveles siirii gallyakat rakni, mellyek kozott
természeli 6sztonoknél fogva kedvok szerént kon-
nyen, és szaporin béfonatkozhassanak. Erzt Ba-
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natban Verseczen, és vidékein, valamint
Fejértemplomban is igen ligyesen cselck-
szik a’ selyembogar tenyészté szorgos Gazdasz-
szonyok.

10. A’ Dinnyét, és u"orlut ezen idd tajban
megszokas pmlmlm, és a’ sargadinnyét meghe-
réini. Jobb, hogy a’ dinnye planta kevesebb
gyimoltsot teremjen, melly tokélletesen kifor-
malodik, jo illattal, és izzel hedveskedik, mint
sem hogy tébb, de izetlen kobakokat neveljén,
Neémellyek a’ fe]eskaposztat Junius veégével el-
szor megtoltik,

20. Most van az ideje, hogy a’ Gazdasz-
szony ¢ csigaskertet alhlht vaszonbol, tsigakat sze-
det,  és azokat még magokat hekol:k, salala\ral
hizlalja, és télre félreteszi. Még naddal jol,
eleg magosan” békeritett godrokben is tauhalm
a' esigakat, me”yeket nyaron langyas nedves idé-
ben a' kentek és gyepiik me“clt igen esekcly
faradsaggal oszve lehet gy u]lenl Ez 4ltal is nem
megvetemlo hasznot hajthat a’ szargos Gazdasz-
szony , kivalt ha a’ csigas kertbe mindenkor elég
zoldséget vettet, nehogy kiilomben az éhezd al-
latok a’ keritésbdl kimaszni, és ha észre nem
vétetnek, elillantani kénytelenittessenck,

21, A’ hyacinth, narcis, és talipan ha gy-
makat Sz. Ivan napkoml kiszedni szokas , és Sz.
Marton napig hiis , szaraz leyen tavtani, A’roz-
marin agakatis most mar o lebujtani, de meggy
eczetet is most Ileli tsinalni.

292, Ez, és a’ kiovelkezd meleg holnapokban
a' tiszta lisztet sziikség ritka szitan altalejteni, a’
hiivelyes fizelékeket is kirostalni; és a’ megl.’a-
gyult tavalyi confecteket megszarogatni. ’s a’ t,

Szent Jakab (erms) Hava.

1. A’ hiznal a’ keményitére gyakor szikség

lévén, a’ Gaadasumny valaszsza ki ahoz a’ lem
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oregebb szemii, és vékony, héju buzat, tiszlo-
gassa, mosassa meg: a’ tejeztetés utin pedig
nyomaltassa ki, és a’ keményitot jol kiszaraztva,
legye szaraz hives helyre; hirom pozsonyi mé-
rébél egy mérd jo féle, és 10—20 font barna
keményité szokott lenni. A’ megmaradolt tor-
kolyt a’ kinyomas utén a’ tydk, sertés, és tehe-
nek édesdeden megeszik, .

9. Az aratis itt lévén, a'teritd ponyvakat,
és o’ zsikokat eldl kell szedni, ésa’ hibasokat jo
elére hifoldoztatni.

3. A’ Lkajszinbaratzk; spanyolmeggy, cse-
resnye, €s malna, most lévén legjobb divatjok-
ban, mindenikbdl kell szedetni, és télre bef6z-
vén, livegekre rakni. A’ szaraztast mindenek
tudjak, -

L. A’ Boldogaszszony, vagy gombolyii szil-
va is ezen,’s a'jové honapban szokott érni; te-
hat minthogy ezt széraztani nem lehet, hordokra
kell szedetni palinkéanak. -

5. A’ dohanyt mér most kotsozni sziikség,
és a’ virag bunkokat letordeltetni: sbt egy tittal
a' legalso négy levelet is sziikség leszakasztani, ¢és
felliizetvén megszaritani , melly alja dohany név:
alatt mint kova termés szaporin elkél. Dohanyért
sok jo segédet kap a’ Gazdaszszony.

_ 0. Kel, karalabb, és kartifiol magokat Julius
elejénis szoktak vetni, és még ezek Oktoberben
meg is érnek, ha Augustus elején elplénléltal-
nak, ’s jo idejek jar,

7. Julius elsg hetében a’ két legfellyebb ha-
rom esztendds safrany hagvmakat kikell asatni,
és szaraz szells helyen tartani Augustus utolsé
hetéig, a’ midén ujra elasatnak kilentz tzol mélly-
ségre, sorjaban. Julius utolsé két hétjeben pe-
dig j0 a’ szekfii bujlast elkezdeni, és Augustus-
ban is folytatni.
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8. Szent Jakab nap koriil vessenek a’ Gazd-
aszszonyok az iires agyakba Kerékrépa, és téli-
retek magot. Ezek még November elejére meg-
nonek,

0. A’fokhagymat kiszedvén koszorikba sziik-
ség fonni, megszaraztva, és meglisztogatva,

10 A’ melly kerti vetemény magok zséndiil-
ni kezdenek, lemetéltessenek, és tokjokban meg-
szaraztatvan , létessenek félre, .

11. Az arat6knak kedves eledelek a’ tészta-
val savanyitott ugorka; tehat azt mar illyenkor
mindennap savanyitani kell; meghagyvan a’ sza-
ran a' legelsé szép ugorkakat magnak. Alig kép-
zelheti az ember, melly kellemetes frissité ele-
delt nyujt a’ hév nyarban ezen olcsd készitmény.
Szinte ohajtja azt az izzaddé munkas, ’s téle va-
loban megenyhiil,

12. A’ \rfrégos kender, és len ezen honap
végével kozonségesen tokéletességre mennek ; te-
hat azokat ki kell névetni.

13. A’ nyari honapokban igen nagy lévén
a’ tiz veszedelme, a’ Gazdaszszony a' kéménye-
ket megsepresse, és az udvaron az arra rendelt
lajtban mindenkor vizet tartson készen.

14. A’késobbi keléshdl valo kakasokat most
szokas kappanokniak heréltetni,

15. Augustus utolso hétjében télre valo ugor-
kat is sziikség léven elrakni, a' Gazdaszszony
most mar joféle boretzetet szaporitson elére,
hogy ennek vagy nem léte miatt az elrakas elne
késséh ; vagy pedig erdtlen, és gyimolts etzetre
ne kellessék szordlni.

16. A’ katat ezen id8 tajban ismét ki kell
meritni fenékig, és a’ sart belGle kihanyatni; ’s
a’ mint a’ kiposzta aratas idején Lifogy a’ hor-
dokbol, az tires edényeket a’ kutnal tele kell
toltetni, és jOl kiaztatni. Arra azomban tgyelni
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kell, hos;y a’ facdények mindenkor te]lve legye-
nek vizzel 3 kiilomben felpatlognnk elkorhadnak,
‘s elromlanak. Ezt az udvaron a’ tizi veszede-
Jem ellen tartand0 kadokra nézve is pontosan
megkell tartani.
17. Sok helyeken Szent ﬁdllnlv napkor van
o’ Tselédvaltozas, Ehezképest a " valtozok helyébe
masokat keresni, vagy fogadni sziikség. A’ kozel,
¢s ugyan azon, vagy szomszéd falibeliek erant
meghell elobbi Asszonyaikat kérdeztetni, ha ezt,
vagy azt megtartjak-e, vagy azok bemondottak-e
:endev-en szoln.tlallolut' kiillonben harag fogja a’
megfogadast kovelni, A’ varosokbol, vagy tavol-
rol |0llth‘t kezesség, vagy szabad level mellett
hell megfogadni. Igen }onaka jele az: haa’ cseléd
kinalkozik ; és nem a’ Gazdaszszony hivogatja azt,
18. Az esztenddnek harmadik fer!al_}]al ezen
honnp ismét elkezdvén, egyszer'smind a' Gazd-
aszszonyt arra serkenti, hn"y az ¢léshazat vis-
alla meg, mi ment ki abbol a’ mult fertalyban,
és mennyi, és mibdl mi maradt, mellyik lesz
elég, mellyik nem; ’s a’ mint a’ sziikség hozza
manaval tegyen a’ jovenddrsl elgre rendelést,
Nem kiilomben elél kelletik vennia'Jo-
vedelc , 6s koluseg Je"\'zokhnyvctls. és _meg-
fontolni, mibdl, mennyi pénz johet bé a’ jové
ferta!)ra. mire mennyi Livantatik, miben volt
veszteselés, és mint lehetne l\evesebbel beérni.
A’ boilosok y, €s egyeb mesteremberek contéjit-
is, ¢s a’ mészarosok rovassait be ltell kérni, és
szoros szamot velvén, a’ hinek mi jar, mulha-
tatlanal hi{'zetni. Ez utan kiki készebb a’ szol-
galatra, és mindenik tellyes erével arra toreke-
dilk, hngy a’j0 fizetd Aszszonysignak mennél hé-
s#ebh. ¢s tetszobb emigahtlul kedvesl«edheqqek
20. Julius elején ismét szoktak a’ gwdasz—-
szonyok egy-hket tikot megiiltetni, hogy az {szre

’
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gyenge tsibéjik legyenek » de a’ pokik masod-
szori megiiltetéseket nem javaslom; mivel a’ po-
kafiak nagyon kényesek levén, a’ folyvast hide-
gehhre valtn?u Gszi id6t ki nem alhatjak, -és a’
szamolra megkivantatd élelem is fogy.

Kisassszony (Augustus) Hava.

1. A’ lennek, és Kendernek toretése, és
tiloltatasa ezen honapban legmulhatatlanabb fog-
lalatossagra legyen a’ Gazdaszszonynak.

2. Legtobb ideje van a’ Gazaszszonynak ezen
honapban a' varrisra, szaraz tészta tsinalasra
’s a’ t. tehat azt folytassa.

3. Mar a’ muilt honapban megszedett Bol-
dovaszezony szilva ezen iadre a hordukbnn meg-
érett, a’ mellyet mihelyt észre vesz a' Gazdasz-
szony , az égetéshez hozza fogjon; kiilomben ha
a’ qmlva—lmkoly annyira megforr, hogy etzet
szagot g6zol ki magabol; felével is kevesebb pi=
linkaja fog tsepegni. Kzt a’hazi sziikségre valo,
és konyhabeli égetésrdl kell érteni. It égetik a’
Gazdaszsmnyok a’ meggyet is ki.

L. Nagy Aszszony nap koriil a’ tyikok még
egvszer elkezdenek tojni, azértisaz ekkori, mint
késd tojasokat télre el kell tenni bizaba, vagy
rozsha, de ollyan szobapadlisara, a’ melly tel-
hen nem fiilik. Itt minden egyéb mesterség nél-
kiil le“}ohh'ln megmaradnak.

5. A’ plintalt vereqlm"\'mannk szarai meg-
sargilvan, arra emlékeztetik o’ G'lzdasz.-:mnyt,
hogy azt a' foldbol ki kell mar asatni. De egy-
szersmind az &szi pulanlahat is elkelletik most
plantalni, s6t meg is porhahn, ha megfogan-
szoltak.

6. Idején van az ollyan Gazdaszszonynak
karalibja, fejes, és kelkaposztaja, a' ki ezen ho-
nap végével veti, és October elején elplintalvin
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télen dltal kinthag y]a a’ kertben. S8t a’ tzikoria
és endivia velesnek is most van az ldele. E még
October végére megbokrosodik, ¢s télre elle-
het rakni.

7. Tobbféle kortvély nemek menvén tokél-
letességre, el ne mulassa a’ (:azdaszszony ar arra
salbbat I:hlarmmnak megszarogatni, és a’ feles-
leg valot a' téli sziikségre megaszalni, s félre-
tenni. -

g. A’ durantzi, és hoszszti vagy besztertzei
szilva is kezdi a' férgesit hu!latm. ezt tehat a’
Gazdaszszony a’ csclédekkel szedesse hordokra,
és Osszel égesse ki a’ konyhaban kevesenként,
lgaz ugyan, ho“y a’ ferges hulladoz6 gyiiméles-
bol kevesebb, és nem is a’ legjobb palinka ké-
sziil 5 minthogy mindazonaltal ez akkor I\észiil
mldﬁn ren]a legnagyobb sziikség vanjon a’ cse-
lédek szamara, méltan meg eldemh a’ szorgos
Gazdaszszony (gyelmét, a’ ki tudniillik mmden-
kor azon vagyon, hogy semmit se hagyjon kar-
ba veszni,

0. Az ugorkis lmmakat megabrontsoltat-
van, a' télre valot kell I)ele;ek ellenm,

10. A' nyomtatas, és lseples is elkezdetvén,
smkseges a' felezetet vagy otsit, és rostaallyat
meguw]lanl és a’ beromfak szamara eltenni.
A’ télihagyas malatzok is jO neven veszik ezt a’
gondossagot.

11. Augustus ut6lsdé hétjében a’ kiasott saf-
rany hagy mat u]ra el kell iiltetni. Ig) az Octo-
berben fog virdgozni. -A’ safrany nem kedveske-
dik Inlnd]dlt elsd esztendbben gazdag gyiimol-
csel; hanem masodik, és harmadik esztendéhen.
Ezért el ne vesse kedvéta’ Ga?daszszony, ha saf-
ranya elsé esztendében ritkan virit. A’ hovel—
kezendd két esztendd majd Kipotolja azt, a’ mit
az elsd esztendd megtagadott-; mert masodik , ’
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harmadik esztendsben 20 — 30 annyi terméssel
kedveskedik, mint elsé esztenddben. Egy nagy
tapasztalasii Gazda (Heintl) szerént egy hold saf-
rany masodik viragzasa altal évenként 10 font
szaritott tiszta fiszert ad,

12. A’ kaposztat most ismét megkelletik ka-
paltatni, toltetni és az alsé leveleket a’ tehenek-
nek naponként szedetni, és a' dohanybh6l, a’ mi
érett, leszaggatni, fiilébe rakni, és povékra fiiz-
vén , megszaraztani.

13. Az iicom, kerti, és |6 féle seprdszede-
tésnek most lévén ideje, a’ Gazdaszszony ezt is
sz‘edessen, ’s a' mihez ingyen juthat, ne vegye
penzen. _
14. A’ varganya vagy tingorrigomba ezen,
és a” mult honap esdzések utan szokott teremni.
Ebbdl kell tehat télre valot szaraztani. Valamint
minden mas gombaban, ugyan ebben is szerfe-
lett garazdalkodnak a’kukaczok. Erve nézve nagyon
jol cselekszi a’ haz’ védangyala, az okos Gazd-
aszszony , haa’ varganyat fiatal , ’s tiszta koraban
szedeli meg, és igy aszalja-meg hézi haszon vé-
telre. A’ férges gomba az egésségnek nagy ka-
rara vagyon. _

15. Méga’napok melegek, és hoszszabbak ,
az agyi ruhas és oltozetek kiszelloztetését , var-
rast, szabast, fonni valok kivonasat, sziraz tész-
tatsinalast, tisztogatast ’s a' t. tovabb is kelletik
folytatni, 's a’ fozeléheket, dgymint lentsét és
borsot beszerezni,

Szent Mihaly (September ) Hava.

1. Legelsé gondjaa’ legyen a* Gazdaszszony-
nak ezen honapban, hogy még Szent Mihaly na-
pig sr.appanyna'k A ]6‘\'6 T%Pf:-.f&_sia napra Pedig
gyert.‘r""“ai‘ valo faggyut gyiijtson a’ mészaros ,
és ha ezt kezére veheti, f6zzon annyi szappant,
a’ mennyi most esztendeig elég lesz. .

. 2.
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9. A'nyiri gyimotshsl vald palinkaégetés
mé mastls, és egész serwyﬂeggel fulytattaSsek
ha ra érink.

3. A honszu szilva mar most tokéletes érett
lévén , a’ s:epel: hémozni 5 komenynﬂg"drmm—
hinteni }.di6 ;s mondolabéllel megtomvény lik~
tulomnak kell szaraztani, mas részét bel6zni,
’si a' felesleg: valot megaszalni, vagy horddkra
palinkanak ‘szedetni smkseaes. Ugyan az 6szi
baratzkkal is ezt szoktak o’ Gazdaazszonyok tse-
lekedni. . .

. Mig derek nem ]arnak télre vald sz6l6t is
kell szedetm, és hogy tovabb elalljon . valamen-
nyire a’ napon:megfonnyasztani. Beis szoktak a’
520616t fézni tsemegének , és $2616 sictis itsinal-
nak abbol ezen honapban kézonségesen! -

- 5. A’ magvas kendert, ha magvat, megér-
le]te. ki 'kell névetni, magvit krtsepelm,, s a’
szalakat kévékbe kotve jo helyre, a’ hol az egér
nem ’ar, elrakni 2’ ]ovﬁ Majusig, és akkor el-
aztatni, s, eltsapm. a’ mikor, az hamavabh ,
szebben s, azik, ’s konnyehben (is torik az 1d6
melegsege miatt,

6. A’ ludakat most. barmad~zo1 szo}tas me,g—
mo!lyesztem , hogy, mig a’ hidegek bekov¢tkez-
nel , ujra meg pelyhesed;enek

7. A’duhanyt tovabh is szedni, ful.lﬁbe rak-
ni, és porékra fiizni s:uhseges

8. Az Oszi gyenge s'sr]u kovér te]et tsinl-
van,’s a’ legyek is veszni kezdvéun, a’ Gazdasz-
$zony most nyomasson télre valo ‘koveér sajtot, 's
veressen turét vendelekre: j6 leszsz ba;tben eldl-
venni.

. Szent Mihily nap el6tt még egyszer ki-
kell a' szobakat, és konyhat meSzelni.'mindcn
fa edényeket menhﬁporortam . @’ vasedényeket o’
rozsdatol me“nsrmtalm, a' rézedényeket meg-

3
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tzineztetni, a’ tzint megsiklozni, aziivegeket Lif5-
zetni, az ablak karikakat megmosatni, és a’nyo=
szolyakat kiforrazni, székeket, kumapét kipal-
tzazni, agyi ruhat kiszellbztetni, s a’ 1,

10. Az 6szi vagy teleld gylimohsiknek Jes
szedetése, bészerzése ¢s télre valo alkalmas eb-
rakasa nem kevés gondot adnak illyenkora’ Gazd-
aszszonynahk y s6t a’ kinteleld palantikat ¥s u. m.
téli salatat, kelt’s a’ t. ezen homap végén el keld
plantalni. Azon gyiimdlesoket , mellyeket elaka-
runk tartani, vigyazva kell megszedni, nehog
megilodvén , sérvet hapjanak, ¢és a’ romlasra
elore elkészittessenek. Erre nézve az értelmes )6
Gazdasszony kosarakat hotlet, ezeket poznakra
kotteti , ’s azokkal gyiijteti 6szve esés nélkiil az
eltartand6 gyiimolesoket. A’ vendégnek egészsés
ges gyimoltsel valo megtisztelése is ecyili szép
foglalatossaga a’ deréhk, és kellemetes hizi Asz-
szonynak , 's ennél fogva erre is méli6 ligyelnie:

' 41, Az Oszi vetéshez is buhzat, kétszerest,
’s rozsot kelletik mir most j6 elére rostaltatni,
mosatni} sziraztatni , és szitaltatni is télre valit
illyenkor sziikség elegendét; hanemha meleg vi-
zen vagynak a’ malmok , & mellyek be nem
fagynak; de még illyen helyen is j6 az elgrevald
gondoskodas. Az allott lisztbél tobh kenyér leszsz,
és tésztanak is szaporabb.

12. A’ kukoritzat, ha 2’ Gazda letdreti, és
haza hordatja, a’ Gazdaszszony kotelessége leszsz
azt tselédjeivel feltisztittatni, felkdtoztetni, ‘s o
magnak valot a’ legérettebb fejekbsl kiilonva-
Jasztatni, ’s eltenni,

13. Sok részeiben az Orszignak Szent Mi-
haly hétjében szokas sziiretelni : tehat illyenkorra
mar a’ Gazdaszszonynak készen legyenek etzetes,
és \orkolyos hordoji, ’s kadjai, hogy etzetnek
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vald szemet, és égettbornak vald torkolyt lehes-
sen mibe félre tenni.

14. A’ tselédesebb héizaknal almaetzetet is
szokas sajtélni; st vagynak olly vidékek is;
a’ hol az erdékben sok vadalmat, és kortvélyt
gyiijthetni, mellyekbdl pedig nagyon jo eczet ké-
sziil , kivalt a' cselédek szamara. Az illy haszon
vételrdl sem kell am elfelejtkezni!

15. A’ nyilsombol, és leinysomb(1 is lehet
hatalmas etzetet késziteni; azon kiviil hogy azt
mind kettét be is szokas tzukorral fézni tseme-
gének, és télben hasznilni.

16. A’serény Aszszonyok mar most ludakit
is hizlalnak a’ mayok sziikségére, ’s pénzre is,

17. A’ nyers diot most van az ideje; hogy
o’ Gazdaszszonyok elrakjak homokba.

18: Nngyobb részén Szent Mihaly napkor
szoktik a’ cselédek szolgalatjokat felmondani, és
osztan 1j esztenddkor valtozni. Ez igen j6 szo-
kas: mert igy bizonyosan talal a’ Gazdaszszony
szakatsnét, ’s honyhaszolgalokat : mivel télen es-
vén a’ valtozas® o’ tselédek napszimmal nem se-
gthetnek magokon, Azért ezt j6 leszsz minden

azdaszszonynak € maga hazanal szokésba hozni
igyekezni, 1oy #7104
~10. A’ honapnak végével a’ méhek lesletvén,
a’ Gazdaszszony a’ maga asztalira ; és egyéb sziik-
ségére a’ legszebb lépeket (élre teszi; a’ tobbit kiol=
~vaszlja, és a' viaszszat kisajtolja, 's pénzre for-
ditja, vagy kész gyertyaért felcseréli. Elég kar,
hogy az idétlen szokas a’ méz, és viaszgyiijld
szorgos allatokat elsli. Nem kérdhetie azt az
értelmes Gazdaszszony ; ha vallyon a’'munkas mé-
hek nem hajthatnanak é tovabba is hasznot? —
Igen is, és még az 6 gyengéd érzése adhat hat-
hatos tanacsot arra, hogy azoktol idénként csalt
3 L]
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a’ gyiijtemény’ feleslege vétessék el ; magok pedig
tovabbi haszonvételre életben tartassanak.

20, A’ jofele safrany agyakat ki kell gyom-
lalni, és jo elére felasvan ,meggereblyéloi hogy
a’ jov6 honap elején annal kénnyebben wiragoz-
zanak, és az egész tabla'tiszta légyen.

Mind Szent (October) Hava.

1. A sziiret sok helyeken Octoberben tar-
tatik ; azért annak,a’ mi a’ mualt September hé-
napnak 14-dik szamja alatt mondatott, it is hasz-
nat kell venni: a hol salvanyt termesztenek , ott
mar reggelenként a’ viragokat szedni kell , és a’
szalakat tiiznél megszaraztani: pirosabb leszsz. -

2. A'sziireteléssel egyiitt jard bajoknak vége
lévén, &' Gazdaszszonynak legnevezetesebb fog-
Ialaloss:’xga az ¢léskamaranak kitisztitasa, szaraz-
thsa , és télre valo mindenféle eleségekkel meg-
-rakasa. Bz egy jozan megitélést, és mezfonto-
last kivand dolog: mert' a’ mint mondjak ; iires
kamaranak gyenge a’ Gazdaszszonya; de ellenben
az is hibay ‘ha az kelletinél rakottabb, .,'ﬁéy hogy
feleis  elvesz ‘a’ bennelévd holminek. Ugyan ra-
mara vonja hat a’ Gazdaszszony , hogy illyen haz-
hoz ‘mibbl, és mennyi ‘hivantatik, hol lehet azt
legiutaimasabhﬂn bheszerzeni, €és mi van henne
ollyan, @’ mi a’ sziikségen felliil van, és hol, ’s
mikorlebetne azt leghasznosabban pénzre fordi-
tani. ' 'Vallyon a’ veres, és fokhagymat nem j6
volna e most valamellyik vasirra kiildeni.

3.) A’ milt September végével azt mondot-
tam, hogy egész télrevald gahon:'nt kell a’ ma-
lomba kiildeni, tehat ha az most a' molnarnal
van, meg kell nélki mondani, hogy biizakasat ,
és darat se felejtsen el tsinalni.

L) Végre ha a’ liszt ¥ malombo6l haza ke-
riilt, azt a’ gondos Gazdaszszony, minekeldtte lisz-
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tes lidakra nyomni, tekendhre Snteti, megszii-
raztja , és megis szitaltatja, 'hogy meg ne dohu-
sodjék , vagy tsomusodjek.

5.) Mig a’ hajdinat (Hruppanak, vagy po-
hankanak is hw]lkj.: hideg meg nem tsipi ; addig
kell a> malomba kiildeni, és beldle hajdina lisz-
tet, ¢s darat tsinaltatni. A’ hajdiua kasa nem
csak egésséges; hanem egyszer ’smind kellemetes
eledel 15, ‘Errdl tehat 8° o hizi Aszszony 'annal
kevesebbé felejthkezik el, mennél bizonyosabban -
~tudja hasznos lételét. A’ gy'engé!kedb’ embernek
ez legtermészetesebb eledele, melly azomban az
erdsebbeket is hathatbsan taplalja. A’tapasztalis
bzeu.nl; a melybz.m ulasban sinlod6knek nagyon
jo élelmet ad;a’ kiket pedig o jo szivii Hazahya
gyamolxtam mmdenllent iparkodik. °

6.) A’ Gazdaszszony gvertyabelet sodrasson,
és annyi gyertyat martson, a’ mennyivel a’ jovo
tavaszig képesen be érje. Ha egyszerre sokat
mart : folyu leszsz , és szapomtlnn.

Mir most az éjje'i derek a’ tsipkét is
meg uhitvan, azt is szedessen a’ Gazdaszszony ,
és telre fozesse bé, ha benne médja van, Hetse-
petsnek is h:v]ak A ro'sanak eme kellemetes gyt~
molcseibdl a’ 6 Aszszony még kcllemetesehb f6-
zetet allit eld.
8.) Mig &' fiités be nem kovetkezik, a' kaly-
hakat , és siité kementzét meg kell tapasztatni.
0.) A’ faedényeknek mosasara a’ képor a'
Gazdaszsmnynak elkeriilhetetleniil sziikséges ; te-
hat mlg el nem fagy,azl; is be keli szerezni ,
ugyan ugy kell a’ felégett konyha megtapaszta-
sara, ’s a’ fiist6l6 kalyha bekenésére agyagot ho-
zatni , és polyvaval szvegyuratvin, kiszaraztani,
és az elkovetkezhetd sziikségre félre tenni. Mig

pedig meleg verdfények j&r?mk , és a' fonas el
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nem kezd8dik: mindenf¢le fonni valé szert meg
kell gerebenelni és jol elkésziteni. '

10.) A’ felesleg valo baromfiakat, a’ meghiz-
lalasra, és tenyészésve rendeltetteken felliil, ha
csak bdven nincs rostaallya, felezete, korpaja,
kukoritzaja, most kell eladni, vagy ha azok el-
doglouek , télrevalokat beszerezni,

11.) A’ mint egy részril a' gondos Gazdasz-
szony az éléshamarat megtolti: ugy mis részrdl
a z6ldségpintzétis kitisztittatja ,a’ polizokat helyre
igazittatja, homokot, és foldet hordat belé, ég
a’ gyoheres vetéemenyeket , zellert, petrezselymet ,
tormat, veres. sarga, és tovesrépat, rethet , ka-
ralabit, kartifiolt, tzikoriat’s a’ t. kiszedetvén a’
kertbl, feltisztitva @ jové télre berakja, vagy
a' mije ezek kozziil hibazik pénzenis bészerzi.
Azomban alig képzelhetni, legaliabb a’ tiszteletre
mélto , és megbetsiilhetetlen Magyar Aszszonyok
koziil , ollyant, a' ki maga nem termesztene mint
hazanya olly szereket, mellyek anyaskodasara el-
keriilhetetleniil sikségesek, A’ szép léleknek az
ég, ¢és fold nyitva vagyon. .

" 12.) Simon Judas nap koriil mar a’ fejes, és
kelkaposztat is « felszedeti a’ Gazdaszszony; a'
fejest begyalultatja, és hordokra savanyitja, a’
kelt pedig, és a’ magnak valokat a’ kertbe szé
rendel elrakja, és szalmaval a’ hideg ellen betakarja,

13.) A’ kaposzta utan a’ kerékrépat gyalul-
tatja, és savanyittatja be a’ Gazdaszszony. Ez is
egy nevezetes téli eleség, ha tejfel van hozza,
¢s disznohus. Az aldott Természet éppen ott ked-
veskedik vérfrissitd elelmelkkel ya’ hol a’ vérseny-
vedés uralkodik. A’ kiposzta, és répa a’ leg-
becsesebh vérfrissitd elelmek. Ezeket tehat a'
J6 szivii Gazdaszszony gondjara méltatja. Illyen
a' haposzla, répa, torma ’s t. m.

14.) Minthogy a’ sertés 11—12 hetekig szo-
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kott meghizni , most van az ideje, hogy a’ Gazd-
aszszony annyit hanyasson hidlasra a’ husosab-
bakbol,a” menyinek szalonnaja, zsirja, hajja, és
husa esztendeig elegends. Ezen hizlalasra a’ t6-
kot, kolompért ’s a’ t, haza hordassa, ’s arpat
is daraltasson mig a’ vizek nyitva vannak.

15.) A’ kertekben megmaradott leveles ka-
posztat, és kiilombféle torzsikat kémélve be kell
hordatni a’fejos teheneknek. '

10.) A’ fiités elkovethezvén, a' kéményeket
ki kell 'sepretni, és a’ rokkakat vagy guzsalyokat
az esztergalyossal helyre igazittatni ’s a’ t.

17.) Az tit6lsd fertalyt ezen honap ismét el-
kezdvén, a’ Mészaros; béltosok, és egyeb mes=
teremberek COI‘]I;O]II: bekelletik kérni, £€s szamot
velvén, a' kinek mi esik , kifizetni.

18.) Ha tavaszszal nem lehetett, még most
sem késé halat szaraztani, ¢és fiistolni télrevalot.

1(.) Ezen Honapban a' gesztenye tokélle-
tességre megyen: azértis a’ Gazdaszszony a’ leg-
qpebheket valogassaki, és a' napon megszarazt-
van, terittse fel szellss helyen a’ padiasra, és
gyai{ran kevertesse meg; vagy 1ai+]a homokba,

A’ gesztenye a’ homokban oily zsenge , és fris alla-
pothan marad , mint Gszszel szokott lenni , midén
a’ farol lehuiladoz:k Sok Gazdaszszonyok pedig
a’ fondorjiban bent hagy]ak és szaraz helyen hor-
doba nyomva tar‘t;.ak ’s hasznaljak. En tsak a’
fa alatt hagyom, és gazzal, ’s a’ maga levelével
vékonyan fbeteritvén, télen altal hasznalom. Ezt
is magyar Aszszony talalta Tiszt, Kls Janosné
' nem legen i

20.) A’ fogllagymat October végén’ el kell
duggatni , és 1de|en tavaszszal megporhalni, na-
gyobb leszsz a’ feje,
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Szent Andras ( Noeem&er) Hava.

1.) Mig el nem kovetkezik a’ fagy, a’ Gazd-
aszszony az egész veteményes kertet felasassa.
Ennek ketto a’ haszna; egyik az, hogy a’ fold
megpuhul ; és meghizili; a’ masik pedig az, hogy
tavaszszal , mihelyt Teghissebb jo napok szolgal-
nak, puhan fel lehet ujjra asni. o

2.) Az elliészitett fono szereket eldl kell szed-
ni, és elrendelni, ki fog fonni szila lent, vird-
goskendert, magvast, szoszt, ¢és kitsoda tse-
piit ’s a” t.

3.) Ha maga a’ Gazdaszszony nem érkezik:
a’ fonok k{zé rendelni kell egy els6 fonot, a’ki
a’ tobbieknek mind serény, mind j6 munkajokra
vigyazzon. \

4.) A’ gyermekekkel , és nevedékekkel kukori-
tzat kell estvénként morzsoltatni , ’s ha ebbe bele
unnak , vagy mar eleget morzsoltak, tollat fosz-
tatni ’s a’ t. 2
'5,) A Gazdat arra kell emlékeztetni, hogy.
a' maga tselédjeit a’ kertnek tragyazasara fordi-
tsa: kivalt a’ spérgat, és safranyt felilesl bé kell
tragyaval terittetni , és , tavaszszal felszedvén , mas
agynak kovéritésére vinni, :

0.) A’ béresek faragjanak siité lapatokat,
szénvonokat , suiyholiat ; tsinaljanak hizlal6 kotro-
tzokat , kssenek szakaszto vékikat, és fonjanak
borité , 's méhkasokat, torjenek hajdinat, es ki-
lest; vagjanak szetskat, és oroljenek s0t. 'sa't.

7.) Ezen honap elején méar a’ marha istallo- -
jat helyre kell igazittatni,kitisztitani, és a’ mar-
hak teleltetésére elkészittetni, _

8.) A’ fiitést nagyon kinnyebbiti az, ha o’
Gazdaszszony az abrontsfaradékot, és’‘egyéb for-
gatsol egész nyiaron meggyiijiotte ; de ha ebben
méd nem volt, a’ szolgalegények most Kotoz-
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zenek szalmabol , nadbol gyujtani valo tsovakat,
tsatébol mosogaté tsutakokat, €s pemeteket. s a’t,

0.) Mlhelyt olly kédos napok jarnak, hogy
a' porekun fiiggo dohany mebewszked:k, vagy
meg lanyhadik, azt a’ tselédekkel estvénkéul kel-
letik siuiittatni, tsomoba kottetni, ¢és minek-
utanna a’ rakasban illendden me"fouott ésmeg-
érett, balokra rakatni.

10.) A’ sertések ezen,’s @’ jov6 honapban
szoktak malaczozni; tehat a’ Gazdaszszony a’ fe-
Ie:.le" valot l{opaszaza meg, és fiistolje fel.

. A’ sertések a’hidlason mennél kizelébb
vannak a’ meghizashoz, annal kényesebbek, és
merflumn]ak a’ Gazdaszszonynah maga szemet ;
azért is sziikséges szaraz almot vettetni alajok ,
a’ hidlast kmsztutatm, 2’ vallut minden étetés
elott kitakaritani, és friss sosvizzel itatni he-
tenként.

12.) A’kotrotzokban hizé ludakra, rétzékre,
kappanokra, és pék&kra nézve a tisztasagot,
rendes eledelt, és tsendességet gondosan meg
kell tartani.

13.) A’ téli gyitimélts a' pintzékben illyen-
kor leginkabb romolvan, a’ rothadtat ki kell
\alo"al!.alm Ezt masszor is ~meg kell tenni; mi-
vel a’ rothadt gyiimdles az épet is elrontja:

14.) Az eléskamara ha nedves meleg, a'
zsizsik , és egyeb fergek ma]d mindjart elsza-
porodnah azert is a’ lisztet a° ladakban meghe-
verni, a' fézelékeket megrostalni, a’ szaraztész-
tat, és gylimoltsét k:szellbzlelnl a’ penészt min~
deordl letisztitani, a’ port: leseprem, szemetet
kivettetni, ésa’ bef6zotteket, vajat, sajtot , zsirt,
mézet, szappanyt, keményitﬁt ’‘sa’ t.a' t.meg-
visgalni, el nem lehet mulatni. Ha a’ sajt meg-
.|Lil kemén) edni, azt igy kell ismét megfrissel-

: L i, végy salétromot, és azt tiizon megpuffaszt-
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van ereszd fel fejér borral, és f6zd egyiitt mind
addig, mig a' salétrom megtsendesedik. Ekkor
veddlea’ tizr6l, és engedd meg hidegiilni. To-
vabba marts bele egy tiszta rubat, és ezzel gom-
bolyitsd be a’ sajtotot, ’s tedd le a" pintzébe,
Huszonnégy 6ra milva hozd fel, és a’ ruhat le-
vévén , ismét megaztatva teritsd a’ sajtra, a’ melly
ettdl jo izii, ’s ismét puha leszsz, : '

15.) A’ fonokiél Szombaton estve minden hé-
ten szamon kell kérni a' fonalat, és meg nem
engedni, hogy eggyiknek fonasa a’ masikéval
8szvekeverdjek. Evre nézve a’ motolikat , és tsorlé
karikakat vagy orsokat szammal is meg kell je~
gyezni, igy €' szerint magokkal megitélt_.elni,
mellyik font szebbet és tohbet. '

10.) Ha nyarban tsigis kertjéchen nem nc-
velt a Gazdaszszony tsigakat, tehit még most
télre valot eleget lehet a' gyermekekkel , mig
hé nints, a’ mogyorobokrok , és sévények, ’s
garadjak alatt szedetni, Ugyan most kell viza-
rol is rendelést tenni, és a' bojti napokra bépa-
tzolni,

17.) A’ savanyu kaposztaval, mig meg nem
érik, legtobb bajja van a' Gazdaszszonynak : mert
a’ s6s viz hol a’ hordéneszi ki magat, hol felil
folyki , hol pedig a' hidegség miatt épen nem
akar érni, ha ellenben igen meleg a' kamara:
hamar ellagyal ’s a' t, Erre nézve rea gyakor
szem kivantatik, és tisztasag.

18.) Ezen hénapban a’ tydkokat jobbatskin
kell tartani, és a’ kik a" friss tojast kedvellik ,a’
tojokat tragyaval kirakott olakban tartjak. lgy
hamarabb elkezdik a' tojist, ha meleg helyen
legeloek, kivalt pedig a' jértzék, ha az Gsz
hoszszu, kint is tojnak. Arra azomban vigyazni
kell, hogy a' meleg utan sovargd tyukok az
istaloba, kilsnosen pedig a* jaszolba ne szok-
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janak ; mert ez altal tollokkal és ganéjjokkal a’

maraha eledelét elaazoljak és tetemes kart
okoznak.

19. Mihelyt egy két orsd fonal készen van,

azt mindjart le kell matollalni , hogy a' nyal
ue egye.

Kardtsony (December) Hava.

1. Ezen hona])ban mind azon munhak egeész
szory salommal tovabb is folytattatnak, a’ mell‘) ek
a. mult honapban végre nem ha]tdlhallak u, m.
a fonas, dohany - simitas, baromliak , és serté-
sek hizlalasa, pahnka égetées, tollfosztas ,gyumolts
valogatas 's a’ t.

2. Mentél t6bb a’ tiizelés illyenkor, annil
nagyobb kémellés, és tizre vald vigyazas, '§
kémények tisztitasa kivantatik,

3. A’ tyukokrol a’ mult honapban is meg-
jegyzettem , hogy jobb tartas, kakas, és meleges
szobak nékiil nem tojnak. Erre nézve a’ Gazdasz-
szonyok €’ részben se fosvények, se restek nem
lehetnek. A kendelmaglul hamarabb kezdenek
tojai, és a’ tojasok is nagyobbak; de ha azok
egyszer elkezdenek tojni saiikebben lehet ket
tap’alni.

L Mar most tobb féle égett borai lévén a’
Gazdaszszonynak készen, ite¢lje meg, mi kell a’
maga hazi-sziikségére , és mit adhat el pénzen,
és hinek ? ligy € o mint van, vagy pedig ro-
zsolisnak tsinalva? @’ mit lcgjobbnak lapaszlal
act tselekedje. _

5 A ho:an ellé tehenek a’jobb tartast meg-
kivanjak ; azért is ha azt akarjuk, bogy meg ne
tsaponjanak, ’s borjaik is erdssebbek ‘legyenek
jobb eledelt sziikség nekik ndnl.. ¢€s a’ fejosok-
kel egyiitt étetni. Altallyaban véve mindenkor
bl , és taplalobb élelemmel kell tartani a’ er-
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hes, és szoptatdo marhat ; mivel illy allapotban
nem csak sajat taplaltatasat , hanem magzatjaét
is kell eszkozolnie, s6t még a' haz’ szamara is
tejet. csurrantania, :

6. Tamas, (néha Miklos) napja tajjan eljd a’
diszno-olés ideje. Erve nézve ahoz a' Gazdasz-
szony elore elkésziil; sot orlet , fiistolni gyalog-
fenyo bokrokat hozat, tekendket és dézsikat meg-
aztat, hKitisztittat , hurka, és hkolbasz tolidket
elkészit,, petzkeket faragtat, majorannat, czit-
tromot, foghagymat, borsot toret , tisztillat.
Igy mindeneket elére elkészitvén, a’ serteseket
leoleti, feltisztittatja, kiaztatja, besozza , meg-
mazsalja, és a’ zsirt kiolvasztja, 's a’ t. Szalon-
nat hagy az iligyes Gazdaszszony:, a’ mennyivel
egtsz. esztenddt altal beéri. Erve a’ konyhaban
gyakran sziiksége vagyon, midén nyulat, vad-
kacsat, baromfiat, vagy mas pecsenyének valot
szalonnaval kitiizve siittet. Egyébbarant a’ vastag
ételoek némelly nemeire is rea illik a* perkelt,
vagy kovesztett szalonna, 's @’ forron 6ntott sa-
lata is ugy jo, ha perezczel készittetik.

8. A’ Szent Innepek elkozelitvén, elegendd
fiiteni, ésf6zni valo fat kell a’ szolgakkal aproz-
tatni, a’ fejér tselédek pedig meszeljek ki a’ tiz-
padot, mossak ki ruhajokat, és az edényeket
tisztogassak meg, Tudom hogy a’ padlat sem ma-
rad mosatlan.

I.L. SZAK ASZ
A’ Gazdaszszonysag’ kozinséges Regulaji.
§- 1.
A sxolgalmatos , és eszes Gaxdaszszony disze
ax egésx haznak.

A’ szorgalmatossag a’ konyha , hazibutorok ,

edények , éléshiz, gyermekek, és cseledek tisz-
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tasagabol; az eszesség pedig a” beszerzéshdl . ki-
méllé kiadasbol, ételben . italban, felkelésben,
lefekvésben , és a’ mindennapi munkik okos
felosztasaban valo szoros rendtartish6l , mint
valamelly tiikorbal kitetszik. Mellyrenézve, ha
valamelly hazhoz bemenlemben ezeket latom,
tudom elGre hoﬂy irt a’ andnenzony szorgal-
matos, és eszes is, €s ezen a’ hézon Isten al-
dasa van.

§o Q' 1‘
A’ tisztasdag szeretetre méltova tessi a' Gazd-
aszszonyl. tanitiBab

A’ melly Aszszony tiszta, nem tsik hog
ferlenek és 10 baratinak 236“# l"ﬁ’dég‘e yde m
a’ tseléd s Gromest szolghlja, Toztér 16 i em’?
és megtelik egyszer'smind erdnta szerefellél™. és
tisztelettel. A’ hol ellenben a' tseléd, ’s gyer-
mekek fésiiletlenek , szennyes szurkosok niint-
ha a’ tiiz alol szalasﬂotl.ah volna el, az étel tsak
keverék , lmtya. matska az agyon, s kanapén
hever: s a' patyolatl(enda szennyes a’ Gazdasz-
szony' nyakaban, ’s a’ szoknyaja rswos sa’ 't nem
tudom ki inddlna erénta szeretetre, és tiszteletre.

§. 3.

Nem o’ tzifra oltixet tesyi @ hazid G’az:rlas...-
assonyt sxéppé.

A’ melly hazban mindennap gilaban vana’
Gazdaszszony tohhnynren haz' la]eka gyaszban
szokott lenni: a’ hol ellenben a’ Gazdaszszony
mindennapi rubhaban jir, ’s o’ mi kizonséges ol-
tozet rajta van, ha nem pompas is; mert ez min-
dennapl viseletnek nem is illik ; st honnyehmr-
seget arul el, ha kopott is; de mellette tiszta, ’s
’s vizzel simitott hajan (a’ zsir, hajpor helyett)
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a' fésii nyoma latszik, az illyen Aszszony valo-
ban szép, ’s a’ foltos ruhais jobban illik™ neki,
mint amannak a’ bibor.

§. &
A Gai'z(faszszo;aynak példajira néznek-a'
cselédek 5 €s gyermekek.

~ A’ hol @’ Gazdaszszony késén szolott felkel-
hi, déli dlmot aludai, idején fekiidui menni ;
ott bizony a’ tselédek sem igen alkalmatlankod-
nak futkozasokkal a’ szomszédoknak. A’ gyer-
mekek is, mint a’ majmok , a’ mit latnak, azl
oromest tselekszik, és az illyenkori képzelések
4llandban megmaradnak; ’s ha anndl keményeb-
ben megbiintettetnek is ezekért, ritkin hagyjak-
el. Ellenben a’ hol a’ tseled latja, hogy ' hia
Asszonya mindenben elsé, ott 1gy fog gondol-
Kodni: bizony ha az Aszszonyom ezt,'s ezl meg:
teheti, s nem restelli, nekem se torik el bele-
a' tsontom. Igen méltd,; hogy ezt a' Gazdasz-
szony szivére vegye, ¢s mindeokor szeme eldtt
tartsa. Altala nem csak sajat beesiiletét; és bol-
dogsagit eszkozli; hanem gyermekeit is a* mun-
kassigra szoktatja, és cselédjeitdl jo utmutato
példaja altal biztos szolgalatot nyer. Hazaok’
Szépeinek tiszlel’_elérc legyen mczndva, 6k ezen
felséges hotelességket nagy részén leg magyobb
pontossiggal tellyesitik.

§- s.
A' sxinet nélkil valo perlés, verekedés nem
bizonysdiga @ jo Gazdaszszonysagnak.
Igaz ugyan, hogy van sok rosz tseléd, és
mintegy hozza van szoktatva a’ szidashoz, mint
a’ rosz kotsis kezéhen a' 10 2’ korbitshoz; de
azért az eszes Aszszony meégsem Oromest tselek-
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szi ezt; hanem bcékességes tiréssel, példaval,
oktatassal , és szelidséggel, 's maga rangja meg-
tartasaval, igyehezik a’ roszsz tselédet is jO vtra
hozoi: 's ha € nem hasznal , akkor forditja a’
vastag végét, yagy mas tselédet keres. Igen vad
¢és embertelen gondolat az, hogy a’ vasott erkol-
tsii cselédet nem lehet megjobbitani. Meglehet
biz azt, csak okosan, és szeliden banjunk vele.
Egy boles Aszszonynak egyetlen egy szép szava
tobbet ér e’ tekintetben , mint masnak hoszszasan
tarto heves pattogasai. A’ cseléd is érzi az ems=
beriség’ jussait ; ugyan azért emberséges oktatis-
sal , és jozan intéssel kell véle banni.

§. 06:
A’ Gaxdassssony elsé sxemély @ hasban.
'_m : ,L"-ﬁielly Gazdataz Isten jO Gazdakisioh’n}ral
megaldott, oromest, és haladatos szivvel altal-
adja annak a’ haz belsd igazgatasa elséségét, és
ezt a’ betstiletet nem irigyli a’ Gazdaszszonynak,
tudvan, hogy ennek j6 hire neve egyiive van
az ovével kotves; sot mivel az Aszszonyok jo
ban esmerik az Aszszonyinem természetét, és
hajlandosagit: a’ belsd tseléd fogadasa , és kor-
manyozasa egyenesebben Sket illeti. De vigyhz-
zon az Aszszony, hogy a’ Gazdanak ezen bizo-
dalmat,’s engedelmességét meg ne sértse. A’ melly
férjfi az illyen hazoal mindenben bele Kottyanik,
maganak tulajdonitsa, ha Aszszonya elétt betsii-
letét jégre tévén ; végtére Tulipan Panna-
nak tartatik,

§. 7

A’ legeszessebd Gaxdasxszony is tandatskozik
& Gazdaval,

Az okos Aszszony tigy nézi a’ Gazdasagof,

mint egy lantzot, a’ melyben mindenek renddel
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folynak. Errenézve a' Gazdaval egyet ért ; eélinté:
zik elére, hogy a’ mostani kornyiilallisokban:,
mellyik munka elébb valo , mitsoda erd'van hoz-
za, és mellyik kormanyozza ‘ezty ’Qflal”‘mésikat
mellyik? S6t minthogy senki sem elegandd halts,
és erds maginak , 'a* Gazdaszszony megtudakozza
a’'Gazdat, hogy ez, vagy amaz hogy fﬁg'az o
rendeléseivel megegyezni. ) 7D o ISETN
. 8. At
A kiméllés nem fosvénység,”
Ha a’ Gazdaszszony a' koltséget a’ jovede-
lemmel minden esztenddhen, s6t minden fer-
talyban szorossan 0szve nem veti ; hanem tovabh
nyujtodzik , mint a’ lepedd ér: a’' Gazdasag esz-
tendérdl esztenddre nem fel , hanem ala fog men-
ni, Ellenben a’ ki a’' mire sziksége nints, ha
egy pénzen adjak is, meg nem veszi, ’s kelle-
tinél fellebb nem kolt, s nem ad ki semmit sem
pénzben, sem eleségben, hanem mindenbdl épri
en tsak annyit, a mij !isztességesen elegendd;
de veszenddbe semmit sem haby_medtli: ez il-
lyen aszszony kimélls, de azért hem'fosvény’,
's az fll}*éh okossazot nem lehet hibanak tayta-
ni; s6t ha,a’ Gazdaszszony nem tsak beéri azzal,
a’ mije van; hanem esztenddrél észteniddre ‘ma-
rad is meg valamije ; megérdemli , hogy @’ Gazda
81’ gy nézze , mint hekeresd tarsat., A’ kimél-
lést szint ugy tekinthetni, mint a’ keresésnek
egyik okos agazatjat. Elég ember van, a’kiszor-
galma altal sokat Keres; de sokat is kélt, ’s fa-
radsaga’ jutalmit elvesztegetvén , semmije sintsen
Azillyen embernek csak takarékos Gazdaszszony-
ra vagyon sziiksége, ¢€s azonnal szerencsés.

. 0

/

ol

A° takaréhossig is egy része @ bekeresésnek.
A’ takarékossagnak ez a’ szegelethove : ki-
] ’ et L 9o LiE
tsinybol lesz a’nagy, és kevéshol a’ sok. A’ ta-
karé-
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karékos Gazdaszszony e’ szerint minden legkis=
sebbet is megtakarit, vagy félre tesz ktinnyﬁ a
készteldvenni: és nem fut, vagy kild minden
aprolékert a’ szomszédba. A’ ki ezt cselekedni
nem szégyenli, megbizonyitja, hogy & gondat-
lan , rest, egy szoval nem takarékos.

A §- 10.
A’ Gazdastszony a'Gazdaval egy erszényt tart.

A’ j6 Gazdaszszonyt6l nem kivanja az okos
Gazda, hogy neki minduntalan minden krajtzar-
rol szamoljon: de ellenben az okos Gazdaszszony
szintiigy oril rajta, haa’ Gazdanak bemutathatja
a’ maga szorgalmatossiganak , és takarékossaganak
gyiimdltsét. Ha mindazaltal a’ Gazda olly szeren-
tsétlen, hogy a' pénzt nem tudja betsiilni, s&t
adossagot tsinal; okossan tselekszi a’ Gazdasz-
szony, ha az erszénynek maga viseli gondjat.
Ezen eseten kiviil , ha az Aszszony mindent pénz=
re igyekezik is forditani ; de keresetébél semmit
be nem mutat, és keresetjének semmi latatja
sints: az illyen Aszszony nintsen a’ hijjaba valo~
sag' gyanusaga nélkiil, ’s tsak azért titkol'¢l min«
dent a’ férjétdl, mert fél, hogy az haszontalan kolt-
ségeil szemére fogja hanyni.

§ 11.
Ha o Gaxdaszszony nem érti a' maga kites
lességét , nem lehet ax igazgatisban
sxerentsés. .

Sok hazakban lehet ollyan félig tanilt, vagy
gondolatlan Aszszonyokat latni, a' kik , mihelyt
véghez vitte valamellyik tselédje ez, vagy amaz
munkajat, azonnal elkezdenek lirmazni; nem
tetszik , nem jol van., Ez nagy hitra maradas
a' Gazdasagban, és onnan szirmazik, liogy vila-
gossan vagy meg nem tudjak a’ tselédnék paran-
tsolni, vagy restellik, hogy ezt 'miképpen. kell

b
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tenni ; hanem tsak a’ hibat veszik észre, hogy
nem jol van. Ezeknek tehat a' tanilas, ¢s elore
valo meggondolas javasoltatik,

. 19.
A’ Gazdaszszony g‘ Gazxda dolgdaban nem
avatje magat sxikségen kivil.

Ha a’ Gazda a’ maga foglalatossagit érti,
’s véghez viszi, nem sziikség , hogy a’ Gazdasz-
szony a’ maga ezer, meg ezer aprolékos dolgai-
rol elfelejthezvén, a’ nagyobbakba artsa magat.
A’ ki egyszerre két nyilat kerget: egyiket se
fogja meg; és elég betsilet az a’ Gazdaszszony-
nak , ha a’ maga dolgaiba szorgalmatosnak, és
eszesnek talaltatik ;. ugy kell mindazonaltal ezt
a’ tzikkelyt érteni, hogy a’ Gazdaszszony soha
se zarassék ki a' Gazda dolgainak tudasabol ; sot
a’ Gazda ezt énként tartozik kozleni vele ara az
esetre , ha 6t vagy betegség, vagy halal érné’sa’t.

§e 13.
Lehetetlen, hogy @ Gazdasssxony maga
vigyen mindent véghes.

A’ Gazdaszszonysagnak olly szamtalan tar.
gyai vagynak ; hogy ha :I’Gazdaszszony vas eré-
vel birna is; még se birja maga mind meglenni,
vagy ha szinte megbirna is; ra nem ér azokra.
Szelességnek , és induilatoskodasnak a’ jele hat
az, mikor a’ Gazdaszszony a’ tselédet a’ munka
kozben megpofozza, ’s a’ melldl eltaszitvdin maga
tselekszi. Megmutalni igenis; hogy tegye, ’s ezt,
vagy amazt hogy vigye kevesebb erdvel véghez,
a’ Gazdaszszony kotelessége: a’ (6bbit osztan ,
ha jol utba igazittatik , 's utinna vigyazas van,
véghezviszi a' tseléd. Az indulatoskodas altal a’
legjobb cselédet is elronthatjuk, ég, ez altal ma-
soknak is kart tehetiink, Ettdl a’ szelid érzésii
Gazdaszszony orizkedik. A’ tudatlansigot nem

ST
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illik biintetni; a' roszsz akaratot pedig senkirg!
sem szabad feltenni.

IL . SZAKASZ

- A’ fejér eseléd vilasztisardl , fogadasarol, bé-
rérol, tanitdsdrél, igazgatisir6l, ¢és megfe-=
nyitésérol. .

§ 14. ¢
A sok cselédtartas nem gaxdasdag, ‘s nem
kinnyebbség.

Mentsl tébb a’ szama a’ cselédnek : annal
tobb a’ heverd kenyérevd a’ haznal , ’s annal ba«
josab @’ velekvalo vesz6dség. Az okos Gazdasze
szony tehat korii'nézi @ maga foglalatossagait,
s annyi tselédet tart tsak, a’ mennyivel dolgait
tisztességesen svéghezvitetheti; ’s kelletinél téh«
bet tsak pompaért nem tart. Nints most az az
id6, hogy midén o’ Familiak elszaporodvan , ki-
tsiny a’ joszag, ’s kissebb annak jovedelme, tsak
paradaért egy mast érje a' Homorna , Inas’s a’t.

§. 15.
Megkell vilasstani a' cselédet.

A’ Gazdaszszonynak eszes volta egyikbdl abs
bol esmerszik meg, ha haza’ allapotjahoz képest
alkalmatos tselédet tud valasztani. A’ megvalasz-
tas ezekbol all.

1. A’ ki miben gyakorolta magat, tovabba
is azon foglalatossag mellé alkalmaztassék; kii-
lomben magara haragudjék az ollyan Gazdasz-
‘szony , a’ ki a’ konyhaszolgalot komornanak , 's "
komornat szakatsnénak megfogadja,’s téle azt ki-
vanja egyszeriben , hogy f6zni tudjon,

2. Ep, egésséges, és a’ munkira gyors, erds
legyen &’ valasztando személly ; kfilﬁ:nben a’ ro-

N
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vidlatok nem varni, o’ soka alvok nem tehenet
fejni, és a’ gyermekek nem vizhordasra, ’s ke-
nyér siitésre valok.

3. Hiiséges legyen; maskiilomben a’ szom-
szédaszszony mindég megtudja gyengeséginket,
és a’ hazi tolvajtol lehetetlen &érizkedni,

§. 10.
Annak idejében kell cselédet fogadui.

_ A’ tselédben ha nem mindenikben is, de
csak ugyan jobb részén meg van az a’ gyengeség,
hogy a' legjobb helyet is megunja; sok pedig
maga lévén roszsz, a’ Gazdaszszonyt roszszalja,
Némelly helyen ellenben az Aszszony erkolisos ,
a’ tseléd ki nem allja, és igy a’ valtozas bizo-
nyos lévén , masnak fogadasarol kell gondoskodni.
A’ fogadasban ezekre vigyazzon a’ Gazdaszszony :

1. Tavol helyrdl, ha elkeriilbeti, még bi-
zonysag levél mellett is ritkan fogadjon tselédet ;
jottmentet pedig, a’ kinek se hazija, se bizony-
saglevele nintsen, ha ingyen szolgalna, se kell
befogadni.

2. 1d8n kiviil (hanem ha roszsz erkéltse vagy
halal miatt) a’ cselédet nem kell valtoztatni, in-
kabb annak idejéig tiirni kell ; mert a’ bizonyos,
hogy a' betsiiletes cseléd , ha tiizet raknak is a’
hatan , kiszolgalja az esztenddt, és igy idGkozben
tsak roszszat lehet a’ roszsz helyett fogadni: e’ pe-
dig annyit tészen, mint ebben gubat tserélni.

3. Ha tsak lehet, azon kell igyekezni, hogy
tij esztendSkor teljen a’ cseléd ideje, ésSzemt
Mihaly napkor a’ szolgalat felmondasa. Igy kon-
nyebb cselédet talilni: mert télben nem ad neki
minden bokor szallast.

4. Két egy testvér leany gyermeket, vag
az Annyat leanyaval nem tanatsos befogadni
azért: mert a’ vér esmerelséget, az esmérelség



A" F. Cseléddel vals bdndsril, 63

bizodalmat, a’ bizodalom batorsigot, és a’ ba-
torsag {liggetlen engedetlenséget szokott sziilni.

§: 17,

A’ munkas mélte &' berere.

Mikor a’ Gazdaszszony cselédet fogad: an-
nak bérét vilagosan meghatarozza: Szegddott
hér osztott ko ntz, és kotelességet is ele-
jébe terjeszsze, s ezeket tartsa meg:

1. A’ fizetésen kiviil se ne ajandékozza a’
cselédet, se ne igérjen semmit: mert arra rata-
moszkodik a’ tseléd, 's ha kinemadatik néki
érdemetlenségéért : nem magat, hanem a’ Gazd-
aszszonyt tartja rossznak, jobb inkabb elmene-
telével a’ jot megjutalmazni, vagy fizetését meg-
javitani esztenddnként. :

2. Minden cselédnek a'neve, szolgalatja,
’s bére mennyisége beirassék a’ szegddség’kény-
vébe,’s ¢’ szerint mindeniket minden fertaly végé-
vel, de elébb soha se , egy krajtzarig ki kellfizetni.

3. A’ fizetés kész pénzben hataroztassék meg,
és allandoan, Ezen vehet a' cseléd maganak ru-
hat, ’s a’ millyet vészen, ollyat visel ; nem pa-
naszhodhatik a' Gazdaszszonyra. De ezt nehéz
véghezvinni: noha igen jo lenne. Nalunk tudni-
illik mar koz divatban vagyon, a’ nagy varasokat
ide nem értvén, hogy a’ cseléd részszerént kész

énzben , részszerént pedig ruhazatban kapja ki
Eérét. Ha mar igy kell lenni a’ dolognak , hata-
rozza meg a' Gazdaszszony a’ kedvetlenség elke-
riilése végett a’ veendd ruhanak az arat, és az-
utén azon a’ cseléd’ sajat valasztasa szerint vegye
meg ; ha kilomben jonak talalja. A’cseléd nem
ért, s6t nem is érthet gy a’ vevéshez, mint az
tigyes Gazdaszszony.

4. Anvak a' Gazdaszszony végére jarjom,
hogy azon vidékben, a'hol & lakik , mit szoktak
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ez, vagy amaz cselédnek fizetni, és ennél fellebh
ne hagjon; de el se vonjon semmit: mert kii-
lomben &’ cseléd - fogadast megneheziti maganak,

s §a:18-
Az @) cseléd, ha annal eszesebd is, még is
| tudatlan elejinte.

Valahdny haz: annyi szokas, A’
cselédis, tsak azt tudja, a’ mit gyakorlott. Itt te-
hat ezekre vigyazzon a’ Gazdaszszony:

1. Jobb meg sem fogadni az igen tudékos, és
maga akaratjan jaré cselédet: mert a’ cselédet
nem azért fizeti a’ Gazdaszszony, hogy a’ maga
kényjén, hanem hogy az Aszszonya' akaratjan
jarjon. : o
"~ 9. Mikor valamit ra akar bizni: tudakozza
meg tole , hogy 6 eddig mint szokott tselekedni:
ha j6, helybe kell hagyni, ha pedig nem jo,
vilagosan meg kell neki magyarazni, és mutatni
kétszeris. Egy szdval :

3. A’ki azt akarja, hogy jo6 cselédje legyen:
azt tanitsa a' maga kezéhez,’s ha megtanilt, be-
tsiilje meg érdeme szerint, és soha elébbeni tu-
datlansagat, s a’ velevalo joltételt ne hanyja
szemére.

§. 10,
Mentdl tobb kezek dolgoznak &* haznal,

annal sztikségesebl as igazgatas.

A' hazi boldogsignak elémozditasa egy ol-
Iyan fétirgy , a’ mellyre minden munkiknak in-
tézve kell lenni. Ha pedig minden ember azt
tsinalja; a’' mi néki tetszik; majd zavarodas esik
a’ sorban, ¢és id6 megvalasztasaban; majd sok-
szor véghez viszik a’ kissebbet, és a’ nagyobbat
elmellozik. Az igazgatast tehat ugy vezesse @’
Gazdaszszony :
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1.) Hogy @’ serkentd, Gitmutatisa szerént
eldre tudja, mit kellessék az id6nek ezen 's ezen
részében mindenek elétt munkaba vétetni. :

2.) Feloszsza, kirekire személlyesen minden
nap a' munkat hogy igy mindegyik cseléd tud-
van mi van & ra bizva, és mellyik nap ? egyik
a’ masikra ne tamaszkodjék, ’s a’ sok szaiéls
kozt sozatlan ne maradjon az étel.

3.) Minden estve megnézze a' Gazdasszony,
ki miképen vitte ezen a’napon végbe kitelessé-
gét; és a' hibat nyomon mégigazittatvan, a’ jo
munkavol tegyen ditséretet.

4.) Mentdl kényesebb, és sijetébb munka
van a’ tselédek hezén: annil vigyazobbnak kell
a’ Gazdaszszonynak lenni.Illyenkor hat vegyen kot-
ni valot @’ kezébe , és forogjon egész nap a’ dol-
gozok kozott, ’s a’ ki mit nem jol tesz, annak
a’ szokott modot mutassa meg. '

§. 20.
A’ cseléduek fenitékben valo tartdasa sxiik-
séges.

A’ sziikségtelen lagysagbol fiiggetlenség szo-
kott rendszerint kivetkezni, ésa’ roszszasag sok-
szor olly nagy a’ Cselédben; hogy ha azt a'
Gazdaszszony elnézi: roszsz leszsz a’ hvethezé-
se; tehat hogy a’ Gazdaszszony ezen kiotelessé-
gét is jol értse, € kiovethezendoket tartsa meg:

1.) Haa’ Gazdaszszony annyira elfelejtkezik
magarol,, hogy a' cselédeknek jad2étarsava te-
szi magit, azokkal terétsel , embertszoll, ’s hij-
jabavaloskodik : o’ cselédek tsak hamar félre te-
szik a'téle valo fiiggést , tiszteletet, és engedel-
mességet, ’s bolondot tsindlnak beldle.

9.) A’ sziintelen perlekedd, és indulatos-
kod6 Gazdaszszonyra tsak hamar ra esmér a’ cse-
léd , és mégabban tori a’ fejét;hogy tehessen ollyat,
a’ mivel & Gazdaszszonyt megboszonthassa.
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3.) A’ maga gyengeségeinek tandiva , és esz-
kozeive soha se tegye a’ Gazdaszszony a’ cselé-
det; kilomben vagy nem meri azt tobbé fenyi-
teni; vagy ha fenyiti: azt tudja meg, hogy a’ cse-
léd boszsziit fog rajta tenni, és azt egy kis tol-
dalékkal kiis trombitalja.

4.) A’ hizelkedd, hazudozo, és arilkodd
cselédnek ne engedje meg a’ magahoz valo be-
jarast; mert igy a’ jo cseléd elkedvetlenedik,
és az igazat se mérészli elGite bemondani. Az
ollyan iézi Aszszony pedig jobb ha kibuvik a'
vilagbol, a’ ki egyebet nem hall a’ hizelkedés-
nél, és a’ hazugsag boltsdjében rengettetik.

5.) Verésre tsak igen rithan kell szordlni,
és akkoris ugyan meggydzni a’ cselédet engedet-
lensége fel6l, kiilomben a’ biintetés tsak gyii-
16lséget hagy maga utin; és az illyen Gazdasz-
szonynak elmegyen a’ hire, és még oselédet is
nchezen talal. Midén a’ felpattant Gazdaszszony
a’ cselédet boszusagaban szidja, ’s veri nem csak
meg nem jobbitja azt, hanem még inkabb rosz-
szabbd teszi. Azt gondolja t. i. a’ cseléd, hogy
Guzdaszszonya nem érdem szerént , hanem mer-
gében biinteti Gtet, melly gondolatban azutan
annal inkabb meg erdsedik, ha Gtet késébben a’
hirtelenkedd Gazdaszszony kérleli. A’ fenyités
mindenkor csendes jozan meggondolissal tétessék,
a' hibahoz legyen mérsékelve és kegyetlenséggé
soha se valjek. ,

6.) Ha a' gazda valamellyik fejér tseléddel
egy két 20t sz0l, abbol nem mindenkor kivet-
kezik roszsz: de ha sainte gyarlosag volna is @’
dologhan; a’ cselédet azért soha se kell meg is
gzollitani ; hanem maginosan a’ Gazdat meg-
letzkézni: kilomben a' fenyiték miatt az illy
cseléd @’ Gazdanak fog ardlkodni, Igy pedig vé~
ge hoszsza saha se leszsz @’ hazikeresztnek,
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7.) A’ roszsz tarsasigot a’ fejértselédnek
nem kell meg engedni. Erre nézve a’ férjfi cselédek-
131 kilon szobaban legyen lakasok, és halisok
's a’ Gazdaszszony lefekte elétt, ’s regel is jo
idején megnézze , ha otthon, és a’ maga helyén
fekszik e a’ cseléd. Az éjjel kijaro cseledet nem
kell tartani.

IV. SZAKASZ.

A’ hizi belsé rendtartdasrdél.

§. 1.

A' rendtartas a' dolognak lelke,

Ha a’ cselédek tudjak,hogy a’ haznalillyen,
vagy ollyan rendtartas , és mindennek bizonyos
ideje, ’s helye van: annil konnyebben meg-
szokjak, és tanuljak a' munkit, 's az engedel-
mességet. De a’ melly haznil ¢’ nints: a’ cseléd
minden parantsolaton panaszolkodik, és minden
rendelést boszszontasnak nézvén alig hiszi, hogy
az ideje kiteljék 's elbutsuzik.

A’ hazi rendtartasnak ezek a' targyai:

1.) A’ felkelésnek , és lefekvésnek bizonyos
ideje, ¢s draja mind télen , mind nyaron.

2.) A’ folistokomozés, ebéd, uzsona, €s
vatsoranak meghatarozott oraja.

3.) Az ételnek, és italnak megillitott sza-
ma, neme és készitése modja,

4.) Az asztaliy és éagyi ruhanak bizonyos
idében vald feltserélése.

5.) A’ személyes foglalatossagoknak a’ cse-
lédek kozt valo felosztasa.

0.) A’ szomszédoknak, és hirhordo aszszo-
nyoknak a’ konyhaba valo jarasok megszoritasa,

7.) A’ hazibutoroknak az esztendénel bizas
nyos reszeiben valo megtisztitésq,
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8.) A’ szapulasra, éslugozasra kiszabott bi-
zonyos napok.

0) A’ kenyérsiitésnek minden héten vald
meghatarozott eldlfordilasa.

104) Az Isteni tisztelet gyakorlasa,és a’ tisz-
tességes miilatsaig megengedese.

11.) Az Lleskamaranak felhanyasa , és meg-
toltese.

§' ggl
A' felkelésnek , és lefekvésnek bizonyos érda-
_;rmak kell lenni.

Ha a’ cselédek ehez nem szoktattatnak : ma-
goktol elaluszszak o' fejés, kenyerdamuszlas,
fiiés, ¢s matshos edények felmosasa idejét, ’s
ha a’ Gazdaszszony azért dorgalodzik : magokat
¢’ részben éppen nem tartjak hibasoknak, 's a'
fenyitél fognnat m.lkul fog maradoi. Erre nézve
elmulhatatlan a’ j0 rendnek hehozisa, a melly
ebbél all:

1.) Teli napokon kel]enek fel a” cselédek ot
érakor , hatig végezzékel az imadhozast, fitést,
féstilkadést, mosdast, és seprést, el fogva
fon]anak, és menjenek felm.. nyoltzkm hozza-
nak vizet, rak;anak tiizet a’ konyhan, készitsék
‘a’ frust:ket, és magokis falatozzanak Nyarban
pedw a’ felkelés ule]e a’ nappal egyuu; lehet
négy orakor, 's minekutinna megfejlek:a’ kert-
ben, ha szarazsag van, hordjanak vizet; ontoze
zék meg a’ vetemenyeket seperjék ki a' folyoso-
kat, konyhat ’s @’ t. és frusnkeljenek

2.) A’ lefekves idejét szintig ysmkseges meg-
hatarozni, télben p. o. fon]anak 11. oralg, és
pyarban tizig’ venezzék el a' felmosogatast 's a’ t.

)8 szelml. a’ Gazdaszszony minden estve .
kiadhatja o gyertyit a’ nélkiil , hogy vesztegetés
essek meltfelsz.xmlalhal]a hany he]yen fo
¢s hany oraig gyertya égui,
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&) A’ Gazdaszszonynak .azonban maginak
kell legelébb felkelni, = és ]evutollara fekiidni
menni , hogy lathassa, hogy a’ konyha Bszvese-
perve, a' kalhak sza]]a betsinalva, és a’ kapuk
bezarva a ‘mellynek a* kultsait vegye magahoz,
hagy a’ cse!ed éjjel ne tsaponghasson.

23.
Az evést bizonyos idére sxikség meghatd-
goxnt.

Ebben ezeket | jegyezze mega Gazdamzony

1.) Valamint o’ mmdennapl munkat ; ugy
az ételt is ki kell a’ cselédnek adm, mert a’ ter-
mészet hanemha 1j erdt veszen , 2’ munkatnem
birja; 4jj erdt pedig az etel, és az “& mellett
valo nyugodalom ad.

2) A’ Gazdaszszony mmdenhor el6bb vé-
gezze 2’ maga asztala nal bizonyos 6rakon az evést,
és azutan tiljonle a’ cseléd mind azért, hogy
semmi vesmndﬁbe ne menjen , mind pcdlg azért,
hogy o’ Gazdaszszonynak ideje legyen @’ cselé-
dek ételét, és evések modlat. megtekinteni. A’
nagy hazaknal, a’ hol a' cselédek szamara kii-
lon fozetni szokas , a’ cselédek el6bhb esznek , mint
az Urasag. A’ Komornak , €s egyéb bels cselé—-
dek azonban itt is kés6bben ebédelnek abbol, a'
mi az Urasag asztalarol lemcgyen

3.) Azeért is szukscg még az evésre bizonyos
orat rendelm hogy a' cseléd a' munkibol erre
az idére haza ]ohessen vagy ha nem johet, fel-
re lehessen portiojat tenni. Itt a’ Gazdaval is
mét egyet kell érteni u. m. a’ ki a’nagyobb mezei
munkat szokta kormanyozm.

Az ételnek ssama, minémiisege , mennyisége
és készitése madja mcgkatdrozdst kivan ,
a~ert s .

1. ) LI legyen a’ Gazdaszszonynil rendelve,

¢s azt a’ cselédnek is jO tudni, hogy hétkoznap
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hanyféle ételhez iilnek; és hinyhoz Innep na-
pon; ki kap bort, és mennyit? mindennap e’,
vagy tsak lnnepeken ?

2.) A’ legokosabb Gazdaszszonyt is ez a' do-
log probalja meg legjobban: mert tapasztalas
kivantatik ahoz, hogy illyen ’s illyen ételhez,
ebbdl, vagy amabbol ennyi ’s ennyi személlyre,
mennyi kivantatik, hogy a’ cseléd se ne koplal-
jon, se ne vesztegessen.

3.) Az egyféle ételre r4 un a’ természet;
azért is j6 azt kitsinalni, hogy télben mellyik
napon; €s nyarban hasonloképpen mitsoda f{;le
ételek fognak az asztalra adatni?

4.) A’ maradékot nem kell a’ moslékba on-
teni, sem hogy azt a' cselédek kutyanak, vagy
esmérbsseinek adhassak, megengedni; hanem el
kell tétetni,’s gondjat viselni a’ jovd evés idejéig.
A’ hazi szegény pedig meglegyen nevezve, hany
legyen, ‘s mellyik napon: ezen kivill nem sziik-
ség a’ Gazdasaszonynak az egész vilaghoz jolté-
vonek lenni, ’s nem is lehet,

5.) Az uj Gazdaszszonyok leginkibb hibaz-
nak (kivalt ha egyik vidékbil a’ masikba men-
nek férjhez) az ételek készitése modjaban. Er-
rve nézve az illyesek az odavalo tapasztalt Gazd-
aszszonyohtol tanuljik ki, hogy ezen a' részen
mint tartjak a’ cselédet? hogy szokas ez, vagy
amaz ételt itl késziteni? s a’ t. Igy ha ezt kove-
ti: o’ cselédnek meg ne engedje o’ valogatast,
’s ez vagy amaz ételnem kivanasat.

6.) Az ételkészitésben a’ jo izre, és kiilo-
nos tisztasagra foképen kell vigyazni. A’ hol €
megvan : ritkan szokott a’ cseled morogni.

§. 25.
A’ cselédek’ asxtali, és dgyi ruhdjokat bi-
sonyos ido mulva fel kell tserélni.

A’ gondos Gazdaszszony az asztali, és agyi-
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ruhédkat minden esztend6ben megszokta mustral-
ni; ¢s ujjakat annyi szammal szabni: hogy az
asztalabroszokat minden héten egyszer; a’ to-
riilkoz6 , és torld ruhakat kétszer; az agyi ru-
hakat pedig minden 14 napban tisztakkal fel-
lehessen tserélni. A’ cseléd azt nem kivanja,
hogy ezek tzifrak, és vékonyak legyenek ; hanem
azt, hogy rongyos, és szurkosak ne legyenek.
A’ joligban azillyen ’siros rubak szépen megkel-
nek, ’sminden szappany nélkiil megis tisztalnak,
~ Hogy pedig a’ tzélt ezen tistasaghan annal
konnyebben el lehessen érni; a' Gazdaszszony
meg ne engedje, hogy a’ cseledek, mikor esznek ,
vagy az ételt eldontsék ; vagy azzal egymast lo-
tsoljak. A’ szebbrend’ megtartisa kedvéért ahoz
szohtassa a' cselédet, hogy mindenik, és min-
denkor 2’ maga szokott helyén iiljen, és egyik
legyen kozilok kenyérszelé, a’ masik pedig osz-
16, és bont6 ’s a’ t.

§. 26. _
Kinek kinek tudtara kell adni &' maga sze-
méllyét egyenesebben illeto foglalatossagokat.

Ha a’ cseléd a' haznil mindenes: ezer meg
ezer zavarodas nélkil nem folyhat a’ Gazdasag.
Azért is: :

1.) Még a' szegbdségkor meg kell mondani
kozonségesen kinek mi leszsz a' kitelessége 6,
vagy els6 képen.

2.) Riki ezen kotelességéhez képest napon-
ként mit vegyen munkaba, meg kell mondani. A’
huzamosan tarté nehezebb, és konnyebb fogla-
latossigokat az értelmes Gazdaszszony cselédjei
kozott okos meértckkel oszsza fel, hogy igy a’
munkéban o’ cseléd tehetsége, és ligyessége sze-
rént egy arant részt vegyen. Egyébbként a’ cse-
lédek kozow gytilolség, és kedvetlenség , az Asz-
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szony erant pedig bizodalmatlansig tamad., A’
nehéz munka utan a’ konnyebb munka mulatsag,
és nyugvas gyanant szolgal.

3.) Ki mirél tartozik szamot adni, és felel«
ni, Ehezképest kifeji a’ tehenelket, ki fiit, kinek
kezén allanak az asztali késziiletek , ki-sepri, és
tisztogatja a’ belsd szobakat, és tiszlitja az agyi
ruhakat ‘s a’ t.

4.) A’ pintze, és éléskamara kultsai maga-
nal legyenek a’ Gazdaszszonynal ; és hanemha igen
megprobalva valakire lehet azt bizni ; igy mind-
azaltal akkor is, hogy a’ felvigyazis a’ Gazdasz- -
szonynak fentartassck.

5.) Egyre se kell sok félét bizni: mert sok
cseléd a’ magaéra se tud gondotviselni: hat az
Aszszonydéra hogy tudna elegendtképen gon-
doskodni. |

0.) Minden fertaly esztendd végével elpl-
kérje a' Gazdaszszony a’ cselédtsl mind azt, o’
minek gondviselését ra bizta, és darabrol da-
rabra mutattassa el6l maganak , mi karban vagy-
nak? és nem kell mindent az esztendd végere

halasztani, : y-
sk, 1

A cselédeknel o' szomszédolkal vald txim-
boralasat meg nem kell engedni,

Az emberi gyarlosag annyi ra erdltet némely
személlyeket, hogy mindent elkovetnek, tsak-
hogy a' cseléddel meg esmérkedhessenek. Erre
nézve:

1.) Tellyességgel meg nem kell engedni, hogy
a’ cseléd a' szomszédba jarjon fonéba , vagy be-
szélgetni : mert Igy bizonyosan elfog romlani,
és ha meg nem vesztegetdik is: de legalabb el-
kedvetlenedik: mert a’ mi egész életiink Proto-
koloma a’ szomszéd aszszonyoknal van; és ab-
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bol a' eselédnek mindent elbeszélnek , ‘s ollyan-
nal is tele verik a' fejét, a’ mi talan egyszer
megesett, de tobbé nem, torténik rajtunk.

2.) Azisszokasok mégnémelly szomszédok-
nak, hogy holmi tsapodar, ’s hirharang aszszo-
nyokat tartanak ,a’ kiket a’ szomszédba szantszan-
dékkal is elkiildenek visgalodni, hirt vinni ’sa’ t.
A’ melly Gazdaszszonynak a’ maga hazi békes~
sége kedves: az fillyen személlyeket pemetel-
tesse ki a’ konyhabol : mert a’ cselédet is ezek
tsabitjak , ’s a' cseléd is mindég szolott nekik
vagy egy tojast, vagy lisztetshétadni ; s6t sok he-
lyen a’ hazassagi boldogsagis ezek altal bomlik fel.

3.) Minden Helységnek meg vagynak a’ maga
szegényjei , és nyomoriltjai. Ezeket legokossab=
ban tselekszi a’ Gazdaszszony, ha hazahoz nem
jartatja; hanem minden héten bizonyos napon
enniek kiild, vagy ha a’ hazhoz mennekis : annak
is meghatarozott ideje legyen, ’s a' Gazdaszszony
maga hatirozza meg, mivel segitsék Gket ’s a't,

4.) Az idegen, és esméretlen személlyekre
nézveis jo ollyan rendet tartani a’ haznal, hog
valamellyik cselédre legyen az bizva, hogy az
illyes embert, ha a' Gazdaval, vagy Gazdasz-
szonnyal van valami dolga; a’ konyhiba be ne
fogadja ; hanem jelentsebe , 's kivalt haa’ Gazd-
aszszony maga van: addig a’ szobatdl el ne ta-
vozzék , mig erre parantsolatot nem ad az Asz-
szony : mert az idegen ember ijedséget, ’s kartig
tehet illyenkor,

- . Qal
A hax t:‘szh‘tdsdfmbg bizonyes idejenek, s
sxsamanak kell lenni. Ezt igy szokas el-
intézni,
1.) Ha o’ szobik deszkizva vannak : a' pal-
latok muilhatatlanil legfelebb minden hénaphan
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egyszer k&porral, 's meleg vizzel kimosatnak,
Kissebh hazakban ezek a’' rendes idék u. m.
Karatsony , Husvét , Piinkésd, és Kiss- Asze
szony hetei.

2.) A’ kissebb faedények , és a’ mindennap
kézen forgd vas, réz, badog, és liveg edények
minden szombaton délutan megtisztittatnak, a’
konyha megtapasztatik, és kimeszeltetik,

3.) A’ Gazdaszony’ felkelése eltt a’ kony-
ha, pitvar, és folyosok mindennap, az udvar
pedig minden szombat estve kisepretnek.

4.) A’ kimeszelést, és ablakok megmoséasat
Majusban, és Septemberben miilhatatlanil meg
kell tenni. Igy ha ezen dolgok elvagynak bizo-
nyos idére hatarozva, a' Gazdaszszony a’ maga
dolgait ugy intézheti, hogy ezekre is rd érnek,
és mintegy neki késziilhetnek a’ cselédek,

§. 29.
A’ rubdk’ mosdisa sem igen vithan, se gyaks
ran nem lehet: axériis:

1.) A’ cselédnek bizonyos idét kell arra en=
gedni , hogy a' magok Levés, aprobb olt6z6ie
ket, tgymint eldkotényt, nyakba, és zsebbes
valokat minden Pénteken estve béhztathassak,
és szombaton kimoshassak, estve pedig megfol~
tozhassak. : :

9.) Az asztali ruhak, lepeddk, vénkos héj«
jak, torlérubak legfellebb minden honap végé-
vel szombaton estve béaztathatnak, és Hétfén
meglugoztatvan, kedden kimosathatnak.

3.) Az aprobb rubak, ingek, keszkendk ,
kotények , ’s a’ t. minden 14 napban eggszer t. i,
szombaton ho vizbe, vagy tiszta ligba, néba
savoba beaztattassanak, ’s Hétfén szappanyoz-
tassanak ki: mert az illyen vékony, é fejér rue

-
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hakat minden a' SZenny, mind pedig kivalt
keményit® nagyon eleszik, 's meg is sargitjak,

4.) A’ Gazdaszszony a’' maga hazi ruhajit
egyiitt soha se engedje a’ cselédekével Ingoz-
tatni, és szapultatni. Ennek a’ rendtartasnak sok
oka van; de ¢én ide nem irom bizonyos okbél.

§. 30.
A’ kenyérsiités minden Héten elcfordile do-
log & hazndl. Azokra nézve:

1.) Nagy olkossiag az, ha Gazdaszszony @’
malombol haza hozott lisztet megszaraszivan,
egyszerre megis szitaltatja, hogy azzal a’ siités-
kor ne bajoskodjék. Igy a’ szitiltatasnak is neki
késziil elbre. T o

2.) Ha a’ siit8sz0lgalo minden babonat fél-
retévén, Pénteken 8 Ora utan kovaszt tesz, két
harom éra kozt bédagaszt , Szombaton viradtara
ki is fog a’ kenyér siilni.

3.) Egyszerre se sokat, se keveset nemkell -
siitni, A’ kevés siitésnek az a’ hibaja, hogy sok
id6t veszenel, fat veszteget, és a’ lagy kenyér
jobbanis fogy: a’ nagy siitéshdl ellenben hason-
16, és az a’ kar van, hogy ha a’ kenyér régi:
igen megszarad , megsavanyodik , 's penészedik ;
melly miatt a’ cseléd felét is elhanyja, vagy pe-
dig izetlensége mistt nem eszi, ’s annal tobb
fott ételt kivan. Az iligyes Gazdaszszony csak ba-
mar észre veszi az illendd kozépszert, mellyet
azutan sinormértéknek tartand.

4.) Ha a’ kenyeret elzarjak a’ cseléd eldtt:
vége hoszsza nints a’ Gazda,’s Gazdaszszony kis-
sebbitésének ; ha pedig el nem zarjak, a’ biso-
nyos, hogy sok cseled maga is telhetetlen, de
veszteget6is. Errenézve a’nagy hazaknil legjobb
a’ cselednek bizonyos szami gabondt adni, ésa’
konvhat magara bizni: o’ kozapszeriieknél pedig

5
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a’ kenyeret fontszamra siitletni, vagy legalibb
fontszamra vagatni ki, ’sigy egész napra kiszabni
két fontjaval. Igy 305 napra vagy egész esz-
tenddre esik 730. font kenyér @’ melly ¢. ko-
bil rozshol béven kitelik,’s ra se mégyen : mert
egy kobdl rozsnak szokott maradni 6o font lisztje,
ehez, pedig 30 font vizet téltvén, legalabb is
leszsz beléle 85 font Henyér. Ennél szamlalja fel
béar akarki, tobb esik egy személyre az esztendd
alatt felstitott rozsbhol, akarmint vigyazzon is a'
cseléd kenyerezésére, Némelly cseléd tébb, ma-
sik pedig kevesebb kenyeret kivinvin , még jobb,
ha mindennapi szokasban 1éve ételhez annyi ke-
nyér adatik , mennyivel a’ cseléd a’ Gazdaszszoy’
tapasztalasa szerént bééri,

§. 31.
A’ kézdnséges €s hazxi- Isteni tisxteletre ra
kell @ eselédeket hajtani.

Ha mindenek az eldlszamlalt mbdok szerint
elvannak valamelly haznil rendelve, még arra
is lehet iddt szabni,hogy a’ cseléd a’ Templom-
ba menésre is raérkezik : azértis

1.) A’ Gazdaszszony elrendeli, mellyik cse-
1éd menjen kis, vagy oreg Misére, és mellyik
Vasarnap, és mellyik délelbtti, vagy utanni Pré-
dikatziora,

9.) A’ lefekvés, és felkelés’ idején is meg
kell kivanni, hogy a’ cseléd mindenik a’ maga
modja szerint mindennap véghezvigye imadséga-
val Istene erant val6 kitelességét. Erre a' Gaz-
danak,’s Gazdaszszonynak példaja legjobb 6sztin.
A’ templomban, ugymint a’ vallasi gyakorlasnak
sgent helyén sok jot lat, és hall a’ eceléd, melly
nékie erkolesi épiilésére szolgal , hibait megjob-
bitja, és j6 szandékat gyarapitja; pedig a’ tob-
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bek kozott leg inkabb euwiil fiigg a' cselédnek
haszonvétele,

3. )lnnepnnpokon két Temp]om utan a’ tisz-
tességes , és artatlan mulatsagot a’ cselédnek meg-
kell engedn: Ez iltal annak mind teste, mind
. elméje megfrissiil, és a’ munkara alkalmatosabb
leszsz.

§. 32.

Az éléshazat annal idejében fel kell hdanyni

(mreﬂta!m) és megtoltent.
E’ nélkil a’ legszebb Gazdaszszonyis botlik :
azert is

1.) Hogy maga magit megh:ralvan bizo-
nyosan megludhassa ha kiméllé volt e, és ma-
radt ¢ meg valami, a’ mit nyeresegnek lehes-
sen lartani? az Eléshézat szukseg minden esz-
tendd végével legfelljebb , a’ kitol pedig kitelik , :
minden fer talyban egyszer egeszen felhdnyni.

2.) Ehezkepest a’ kiadasnak, és bevételnek

Jey}z(’ikor_lyvel o’ Gazdaszszonynak elkeriilhetet-
leniil sziikségesek , o’ mellyeket tobb esztenddk-
rdl észszevetvén, mint a' titkérben meglathatja,
mellyik esztenddben ment fel ebbl vagy amab-
bol kevesebb, vagy tobb?
; 5.) A’ melly Gazdaszszony ezt restell: lehe-
tetlen hogy az éléshazat is illendSen, és anmak
idejében megtudné tolteni. Ebben ha az okos szem
megv:zsulna sok hires Gazdasszonyokat fog-
_ma a’ vesztegeldk osztilyaba éltal tenni; o luk
abbol, a’ mit soka tartani nem leliet, béven ,a’
mi del" elallana, keveset takantlanakhe, s'a
mit annak 1de]eben , 's szokott helyen ]utalmaqan
meglehetne szerezni: majd két annyl holtsegen
vasaroljak meg.

4.) A’ felbanyast tigy lehet intézni, hogy
mindeneket megkell nézni minden fertaly végen
az ¢léshazban, és azzal Oszvevetni, a’ mennyi

5*
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volt a’ beszerzéskor , ’s igy a’ kissebb summat ki-
vévén a’ pagyobbol, penna nélkiil is felvetni:
ebben a’ fertalyban mikoltel, tobb €' vagy ke-
vesebb mint a2’ bharmadikban ‘és miben esett a’
vesztegelés? Ha ez az Oszszevelés megesik : gy
lehet tsak okosan, és gazdasagosan épen ‘annyit
beszerezni , hogy a’ Gazdaszszony se kart nevall-
jon, se id6kozben meg me fogyatkozzék.

V..NZAKASZ

A’ hiazibutorok , jovedelem, konyha, szegid-
ség, ¢s naturaliak’ jegyzékinyveirdl.
§. 33.
A Gaxdaszszony egyik részét tudomdnyd
' nak @ jegyzikonyvekdol meriti,

Ha az embernek tsak egyféle sziiksége volna,
soha se kellene a’ Gazdaszszonysigot se taniilni,
sem erre a vegre jegyzdkonyveket tartani, de
az, ember dolga nem igy van. Epnek téli, ésnyé-
ri ruha kell ; az is pedigtobbféle; eledele a’' Ter-
mészetnek Orszagibol szamlalhatatlan , és kiilom-
b6z6 mind idejére, mind izére nézve. Egyik
hamarabb romlik, mint a’ masik ; egyikbél tobb
kell, mint a’masikbol ; és & hazi tarsasag is tobb,
vagy kevesebb személlyekbdl allo , -a’ mellyek
nem egyformin emésztenek, és az esztenddnek
valtozasihoz keépest kiilomboz6 eledellel élnek.
Abban all tehat &’ Gazdaszszonysagnak egyik lel-
ke, hogy ezeket illendden bétudja szerezni, és
kiméllve kiadni.

Ezt a’ beszerzés, és mértekletes kiadas mod-
jat mastol se lehet hamar megtanilni; hanem
vagy kart kell vallani, vagy az elébbi idonek a’
kovetkezdvel valo oszszevetésébdl megokosodni.
Erre pedig tsak a’ segiti a’ Gazdaszszonyt, ha
tetteit naprol napra feljegyzi.
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§. 34.
Raér & Gazdaszszony & jegyzsokinyvek ve-
setisére. '

Minden munka tsak addig vehéz, mig az
ember magat abban nem gyakorolja; ’s addig
nem érkezik valamit naponként megtselekedni:
mig a’ rendtartist a’ hazoal bé nem hozhatvan ,
minden dolga tévelhegygyel 6szsze all; ‘de ha
ezeket elintézi: @’ ra nem érkezés panaszsza meg
fog sziinni, > o
| ' . 35
A jegyzokinyveknek neve, formdja, és hii-

londs haszna. :

1. Az elrendelt hazban legelsd konyve a
Gazdaszszonynak &’ hazi butorok kényve, vagy
Inventariom. = ' '

2. Haszna ezen kdnyvnek apban all, hogy
belle minden é6raban meglathatja a’ Gazdasz-
szony minden butorait, mitsoda karban vannak,
mellyik veszett , ésmi az arraennek vagy aman-
nak 's meddig tartott ? R

3. Formaja ezen konyvnek negyed forma,
és négy ot arkus papiros a’ nagyobb hazaknal is
elég hozza. A’ beleiras Uj Esztenddkor egyszer
esik meg esztend6ben. A’ butorok a’ magok Clas-
sisok szerint egymas utin és sorban szoktak bé-
iratni, illy forman : '

Hazibutorok KEonyve 1831. Esztenddre

A’ hazi belsé mobiliak, =

B

Nro|[Neve ||Ki kezéun|Mikarban mikurllhﬁanérm. :

Call vaun, szeres- g

letcll.I e ]

For.{jkr. || °

1 ||P.szék] A Kul-né, l!.'jvge'nzen 1820 || 25

2 ||Asztal r l Régi. ll lﬂ(lﬂi-" 5;. “ !:';

3 |INyoja Ki. szerii | 1807 11 4. . 8
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NB. 1. Ezen szémok 1, 2, 5, azt mutatjak , hogy
a' hazibutorok ezen numerusokkal vagynak me:__;'-.

béllyegezve , vagy jegyezve.

2. A’ hazi belsé mobiliak utan mehetnel; ;

Az agyi ruhak,
Asztaliruhak,

Asztalikesziilet, kés, kalin sotartd ’s a’ t,

A’ vaszon, és gyalts,
Az oltozbrubak,
Fejérruha.

Uvegek.

8. Ezek mind kiilonos lapokra egyenként bé-
" irattatvén, kovetkezhetnek azutan.

A konyhabéli faedanyek.

Tserépedények , portzellan, tatai, steingut

sk

Tzin, vas, réz, é badogedények.

L Ezek utin kovetkezhetnek,
A’ szerszamkamaraba valok.
Az Eléskamaraba valok.

A’ pintzebeli ,
Szekérszin és ,

Istallobéli edények , szerszamok , és esehozok

§. 36.

A’ jovedelemkonyv vilagosabb ,

ha titulu-

sokra vagyon osztva: mert igy a’ Gazdaszszony
lathatja, mellyik honapban, és napon mibsl

mennyit vettbe ?
: Formaja illyen lehet p. o.

Jovedelemkonyv 1830. Esztenddre.

Bévevés a’ baromfiakbol.
Hénap Nap 1] Mibal ['For, | kr.
Janua-] 8 Tojashal- I. 20
rins., | 12 Két hizott Ludért L |16
15 || Tollért Fontja a kr. 36. % i)
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A’ masik lapra johet osztan

2. tehenek jovedelme . m. turd, vaj, tej,
tejfel, sajt, borji, bér,’s a’ t.

3. Kert jovedelme, G.m, sargarépa, ugor-
ka, 's @’ t,

4. Gyilimoltsoskert jovedelme u. m. szaraz,
vagy nyers alma, szilva, di6,’s a' t.

5. A’ Gazda erszényjébol kész pénzben.

6. Kiilombféle aprolékokbol.

Ambar ezen konyv titulusokra leszsz is szag-
atva, még is lehet azért oldalakat, és altal vitt
oldalakat tsinalni, ’s igy az egész jovedelmet
Oszszesummazni.

§. 37.

A’ mint egy részrdl a’ Gazdaszszony a’ maga
jovedelmit feljegyzi: tigy mas részrol koltségeit-
is minden héten kétszer , u. m. szerdan, ésszom-
baton felirja. Erre a’ végre konyha, vagy kol-
tségkonyvet is szokott lartani.

Ez a’ konyv nem arra valo, hogy ebbdl a’
Gazda minden krajtzir erant szamot vegyen a'
Gazdaseszonytol ; és a’ mellyik az illyen Fele-
séggel igy akar tselekedni: nem érdemli a’ j6
Gazdaszszony Feleséget. Ez hat tsak maganak a’
Gazdaszszonynak szolgal tselekedetének , és gon-
doskodasanak egy részrol sinormeértékéil ; mas
részrol pedig bizonysagaul, Tudom én azt, hogy
a’ magit kedveltetni tudé Gazdaszszony erdlie-
tes nélkiil is bemutatja azt j6 férjének a’ végett;
hogy abh6l meglathassa, hogy az & felesége egy
takarékos talpig derék Aszszony.

A’ nagy hazaknal a’ kéltség konyv t6bb ré-
szekbdl allhat, és ez a’ Varosokban leginkabb
sziikséges; a' hol kenyeret, zsemlyét, hust, ha--
lat, gyertyat, és szappanyt, ’s a’ t6b. rovis-
ra, vagy tzédulara, hordatnak. A’ Mezcigazd-
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aszszonynak erre nints sziiksége, a' ki a’ maga
sziikségeit tobbnyire maga késziti: azértis '
mit kiad készpénzben: elég neki azt illyen for-
ma kényvbe feljegyezni :
Konyha, vagy koltségkonyv 1830.

Hénap, ||Nap || Megnevezése a’ koltségnek, || |{kr.

1 Egy borjifej — — — ||—||24.
Janua. || 2 Egy oka! Riskdsa, — — ||=]l2n
3 || Aprolékok e | S | B 3

Oldal Summa — 48,

1. Ezenkdnyvb e mindenféle koltségeit bé-
irhatja a’ Guzdaszszony, és az esztendd, vagy
fertaly végével mind Oszszesummazhatja,

9. Meglathatja egyszer’smind beldle, mire
koliott ezen honapban, fertilyban, vagy esz-
tendében tobbet, vagy kevesebbet , mint masszor?

5. Hogy ez annal kénnyebben megeshessék :
kiilon helyre, vagy egy honapban, sét fertaly-
ban is tsak egy Summiban teheti ki a’ Mészar-
székbe , mesteremberekre és boltosokra valo kélt-
-séget, a’ mint velek szamot szokott vetni, és Shet
kifizetni, p. o. Januariusban elhordatott 180 font
hust, és tesz az ara ¢ for. :

4. Ha a’ tselédeket is o’ Gazdaszszony fizeti,
a’ szegbdségkonyv’ Summajat is a’ végére lehet
ezen konyvnek az esztendd végével tenni, ésigy
egyiitt mind az egész Loltséget Oszszevetni.

§. 38.
A’ sxegddséghkinyvnek tartasa-is ssikséges @
Gazxdaszszonynak. .

Ennek vezetésére ezeket jegyezze meg a
Gazdaszszony , hogy:



A Hdzi Rendtartdsrol. 73

1. Minden tselednek egy egy lapja, vagy le-
vele legyen ezen konyvben.

2. Ujj esztenddkor, vagy a’ mikor a’ tseléd
beszegbdik : azonnal ezen konyvbe beirassék an-
nak neve, hazija, a' ki érette kezes, vallasa,
kotelessége, és egész fizetése,

3. Ha lehet (' mint masutt is mondottam)
az egész bért kész penzben kell kiadni: de haaz
nem lehet: azt még is meghatarozza a' Gazdasz.
szony legalabb; hogy @’ szegddowt ruhinak ta-
xdja is mindjart a’ szeg6dségkor megallittassék
azért, hogy ha a’ tseled id5 kozben valtozik,
a’ ruha helyett annak arrab6l aonyit lehes-
sen a’ tselédnek kiadni, a’ mennyit megszolgalt,
Igy p. o. R ;

Szegidséghdnyv 1831. Esxtendire.

1830. Octobernek harmadik napjan fogad- -
tam meg Orosz Vallason lévé , Dolgos Katit , Go-
rombolyrél Jimbor Andras kezessége mellett
konyhaszolgilonak, kinek esztendeje kezddzik 1.
Januariusban 1831. és tart ugyan 1. Januariusig
1708. fizetése pedig e’ lészen :

For. k.

1. Kész pénze: - - 8

2. Két hoszsziing négy ga-

rasos vaszonbol a’ ketts-
hoz 8. réfet vévén, vagy e'
helyett varrassal egyiitt. 2

5. Egy par fejelés tzizma.

4. Egypar ujjtsizma vagy ¢’

heliyett. - = = §:i

5. Elokotény Kettd, nég

r6f hazi vaszonbol 4 réfiit
6 garvassaval véve, vugy
e helyett. - - -  JERES

=

30
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Melly fizetésért a’ konyhabéli minden eléfor-
dul6é dolgokat megtenni, télben a' kalyhakat fi-
teni, fonni, és a’ kerthen dsni; s a’ t. tartozik-

Ezen szeg6dtscg fejében kivett a’ fent; ivt na-
pon Elépénzil: - - - For, — kr. 20.

4. Ezen Szewfidse"et pacban a’ tselédnek is
ki kell adnl, & valamilior valamit kiveszen, azt
nem tsak a’ szegddségkonyvhe, hanem konven-
tziojaba is be kell irni.

5. A’ tselédnek a’ kész pénzit mindenkor a’
fectaly végin, és elébb sohase, kelletik kitizetni.

§. 39.
A’ naturaliak kinyve tartise &' Gazdasz-
sxonyt & jovendibéli beszersésben nagyon
meghkinnyiti. Ebbol ungyaais

1. Kilehet latni, hogy ezen fertaly eszten-
ddben mennyi bor liszt , szalonna, s a’ tobbi
koltel , és igy a’ 1075 fevtalyrau gyan ennyit kell
baszerezm vagy ezen 's ezen okoa tobb kell,
vagy ennylvel kevesebb elegendd leszsz.

2. A’ mit pénzen nem veszenis a’ Gazdasz-
szony: lehet folys arrin felveani, Ebbiil altal
fogja mind 6, mind a’ Gazda latai, mennyi pénz
kellene lmzauak featartasara, ha mmdcut kész-
pénzen kellene bészerezni, és igy a’ Gazdasz-
szony a' maga szorgalmatossagival mit kere-
sett-bé?

3. Ezen konyvbe tsak azt kell béirni napon—
kéat, a’ mit a’ Gazdaszszony summasan besze-
rez; 'da a’ mit kiad, (mivel mérai, vagy szam-
lalai nem lehet mindennap) elég leszsz a’ fertaly
vagy legalabb az esztendd végével a’ bevételt
minden oldalon 8szszesummazai,

4. E meglcnn, az éléshazbéli maradékot
kelleuk felhanyni, és a' mibsl meanyi maradt,
@' fellyebbi Summanak alairai.
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5. A’ maradékot ha a’ bevételbsl o’ Gazd-
aszszony kihuzza: meglatja egyszeriben, hogy
hiny ezer tojas, hﬁbol Buza, aké Bor, hany
font Kavé, Tzukor ’s a’ t. mentfel hazanal fer-
taly , vagy egész eszlendo alatt; és igy jovendbre
is ennyit, vagy @’ maradékhoz kevesebbet kell
szerezni Formaja ezen konyvnek ez :

1. Hogy az egy nemre tartozok , e }mas
mellett 4116 Rubrikakba irassanak.

2. Azért is az egész konyvet 16bb Titulu-
sokra, és Oldalakra kell elosztani. p. o, Bor. Liszt,
Gabona. Eleség. Naturalék, Hazi szerek. Hus. Hal,
Gyiimolts, *Siradék. Szarnyas allat. Matérialis-
taszerek. Készitmények., Hazieszkozok. Ruhak.
Asztalikésziilet, Edények. Borok ’s a’ t.

3. A’ mi ezen titulusok ala tartozik , ugyan
ald is irdassék. p.o. A’ Bor ala kell irni: Asztali,
Cseléd, Urmos, Tokaji, Ménesi, Champaniai
bm Etzet, A’ Huhak ala tartoznak agyi, asztali,
és fejér ruhak.’s a’ ¢

4. Minden darabunak az arrat , és ennek sum-
majat hatil be kell irni,

6, Az illyen kionyveknek vezelésébdl arra
mentek mar a' Gazdaszszonyok , hogy legalabb a’
minden haznal sziikséges Nalurélia’;hnah mennyi-
scgét egy, vagy tobb személyre egész esztenddt
allal meglehelds hizonyossaggal eldre megtudjak
hatarozni p. o.

1. Benyérnek egy személyre két fontot szam-
lalvan ; kivantatik esztenddt altal 730. font ke-
nyér. Ez pedig kitelik . Pozsonyi ksbil rozs-
bol, 'vagy kétszeresbdl, és igy minden Tselédve
ennyit kell kiilonésen szamlalni. A’ ki buzake-
nyeret eszik: egy személyre hat Pozsonyi kob-
Jot szamlal, Ezen a’ labon all az uri asztalok
kenyere felvetése, és mas eleségek kiadasa. A’
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munkasokra ez bovebben van kiszabva a' Gazda
tiszthen.

2. Tésataételnek minden négy személynek
egyszeri ételére kivantatik két font liszt , a
mellyhez egy font vizet, és harom tojast tévén,
lesz beldle harom font tészta, és igy egy sze-
méllyre font Esztendst altal pedig feltévén
azt, hogy a' tseléd hiromszor eszik tésztassat
minden héten : 150. ebédre nc y szemelyre lu-
vantatik két fontjaval véve, 312. font liszt, a
melly 5 Posonyi kobol tiszta buzabul boven ki-
tehk, mertegy kobol buzahol szokott lenni fe-
],er liszt 64. font. E’ szerént egy személlyre tész-
taételnek esztendot altal kell szamlalni 3 £ Po»
zsonyi kobdl tiszta buzat,

3. A’ fozelékekkel sz:nugy kell banni, és a’
bizonyas , hogy fél itze [6zelékkel egy ételét a’
legnagyobb ehetd ember is beéri: de rendsze-
rint egy itszét harom tselédre szokas kiadni :igy
ha egy hétben haromszar kell is azt kiadni, egész
esztenddre kall egy szemellyre 150. itze borsot,
lentsét ’s a' t. szamlalm, a’ melly tészen épen
két Pozsonyi koblot, a’ melly all 78. itzébol akar-
ki me"meqe is. Ezek kiméréséhez mértchet kell
tartani; és nem fontot.

4 Minden egy szem¢lly étele’ megsozasara ki-
vantatik egy lat s6,és igy esztendd alatt 12 font,

5. Vajbol kell minden szaraz ételhez egy sze-
méllyre 2 lat, és igy 152. bojtinapra 5 font.

0. an font szalonna, ha kiolvasztatik: ad
20. lat zsirt, és ez hisz emberre elég; kovetke-
zeskepen ot Szalonnas ebédet vagy vatsorat advén
minden hétre kell esztendd éltal vagy 200. etelre
hisz emberre 260. font szalonna, vagy egy
emberre 13 font.

7. Tehén, és sertés hushol hairom emberre
egy fontot szokas adni, ¢és igy esztenddt altal,
vagy 213. papra egy ssemcllyve 71, fout.
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8. A’ savanyi kaposztat is ugy szoktak fel-
vetni, hogy egy. személlynek egyszeri ételére
fél itzét szamlalnak , minden héthen haromszor,
és igy esztenddt altal, vagy 156 Ebédre, 78 itszét,
a' melly tészen 1} Pozsonyi akét, és 4o derék
fej kiposztabol kikeriil igen béven.

0. Az etzetetis izy szokas kivetni,hogy a’
Gazdaszszony egy héthen haromszor fozet sa-
vanyu ételt, és egy itize |0 etzet tiz ember éte-
Iéhez elég, igy 156. ebédre 10 Embernek 156
vagy egynek 15 ilsze.

10. Minden font Liavébdl leszsz 40 tsésze jO
kivé, -Méar minden napra ket tsészét szamlalvan
egy személlyre: a' fog esztend{t altal 730 1sészét
vagy 12 font kavit tenni, ¢s kell hozza o( font
toullorH s BuHiay 4

11. A’ fagyt is egy a’ nevezelesebh hizi
sziikségeh kézal.A’hizonyos,hogy 40 font fagytibol
kikeriil tisztességesen 250. szil, egy lib hoszsza-
sigu gyertya, és mindenik eltart, haa’béli tsak
12. szal lenszdszb8l van, hat ériig. Igy 1,0 font
fagyti, vagy 250 szal gyertya elég 1500. érara,
vagy ot egész Honapra két szdbaban, a* hol &t
Oraltor meggytijtjak . és égetik 10. 6raig éjtszaka.

12. A’ lﬁzirﬁhél, ha szAraz , Os apréra van
vagva, hivantatik egy konyhihoz egész télre,
vagy elsdé Novembert 6l fogva Szent-Gyorgy na-
pig, 4 61 : egy rendes konyhira pedig, a' melly
ben ebédet, vatsorat féznek , minden héten
egyszer kenyeret siitnek , és lugoznak, hirem
kalyhat, vazy 12 6l fat kell sziamlalni,

’
“a
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MASODIK RESZ
A’ Hazi Gazdaszszony’ Munkéjirdl.

I. SZAKASZ
A’ kenyérsiitésrél.
s 40.

A’ Debretzeni , Miskoltzi, Komaromi, Na
Szombati, Szegedi, és Rima Szombati kenyerek
még az ldegenek el6tlis esméretesek ¢s betsesek,
Tudjak hat, a’ mi Magyar Aszszonyaink a’ ke-
pyérsiités’ mesterségét, €s igy nem is sziikség
azt a' Hazi Gazdaszszonyban leirni. De mivel azt
sem mindenik tudja, <6t egész vidékek vagynak,
a’ hol a’ kenyérsiités igen roszsz labon all: ’s &
ki nem tanilta, nem tudbatja ; s6t a’ ki tanilta
is, hamar elfelejt valamelly fogast: ezek kedvéérs
ide irom azt, a’mit imitt-amott a’ j6 kenyérsiitd
Aszszonyoknil tapasztaltam; ’s szegény hazam-
nal tobb izben megprobaltattam.

§. 41,

Jo kenyérnek azt tartjuk, a’ melly dombo-
rii, héjja sem igen ligy,se kemény ; sarga, vagy
barna :de nem fekete égelt; nints elvalva a’ héli-
tol: ' béli szivos, és nem elmorzsalhato, Haa'
bélit bényomjak: ismét magatol feduzzad: in-
kabb aprb sirli, mint igen lyukatsos, joizii,
nem savanyt tobb napok.milva is; a’ tejet fel-
iszsza, mint a' szivals, vagy spongyia: b\a a’ fe-
nekét megiitik okollel, az egész kenyér egyarant
megrendiil, és dobog.

§. h9.

Hogy a’ kenyérben az elGszamlilt tulajdon-
sigok meglegyenek, a’ készitésben vald fogasokra
szikség vigyazni. Ezek o’ Fogisok eldlfordulnak :
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1. A’ kenyérnek valo biza megvalasztasi-
ban és elkészitésében, _

9. A’ jb drlésben, ‘s ktvetkezésképen a’ jb
lisztben.

3. A’ kovasznak josagaban.

4. A’ dagasztisban , 0 vizben ; megsozaban.

5. A' szakasztasban.

6. A’ kementzének joésagaban, és jo fiité-
schen. ¢

§ 43.

Mentsl jobban megvan a’ biiza valasztva:
annal jobb leszsz az abbol készitendd kenyér is:
¢és ha ezt nem vilaszthatja meg a’ Gazdaszszony:
akarmi hires siitd legyen is; kenyere hibas leszsz.
Erre o’ dologra a’ kinek mddja van benne: eze-
ket jegyezze meg:

1. A’ gyep, koves, agyngos, és magas he-
Iyen termett biiza mindenkor atzélossabb (a’ mint
~ szokas mondani) és a’ lisztje sikeresebb , mint a’
lapaj és tragyizolt foldben termett. Az alf6ldi
Oszi, ¢s tavaszbiza; Ugy szinle a' Banati biza
legjobb, és legnehezebb.

9. Ha zsengés koraban van a’ btiza learatva:
a’ szeme annak pirosabb, fényesebb, és lisztje
sikeresebb, mint a’ halaviny, ésigen elérctt bi-
zaé. Fzt nem tsak Hazankban, hanem mas Or-
szigokban is, jelesen Franczia Orszigban. foly-
vast tapasztaltak, és ezért o’ Francziik az élelem-
nek valo bizat azonnal letakaritjak, mihelyt o’
szeme nem tejes, hanem tésztassa vagyon valva.

3. A’ piros szin mellett az is megkivanta-
tik , hogy az gombolyeg, apro. vékony hejji,
és ollvan tomott szemii legyen, hogy az harapas
kézben egyszerre ketté pattanjék, s el ne lapul-
jon. Nehézsége egy illyen Pozsonyi kéhélnek
80—00 fontot szokolt nyomni,
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4. Ba valaki tésztanak ragja: kevés, és igen
vCkony @ korpaja; a’ tésztaja pedig két arasztra
is elnyulik, ’s hoszszabbra'is. A’ siité aszszo-
nyok, ha lisztet vasarlanak, azonnal probira ve-
szik annak kolémbféle nemeit, 's elobh egy kis
darablba tésztat csinalnak beldlek, s ugy. veszik
meg azt, a mellyik sikeresebb ; mert ebbhél szel b,
jobb, és még taplalobb kenyér is keésziil,

5. Nem gazos, fiimagos, nem dohos, se
nem egészen 1jj, se nem régi; fél, egy, mas-
fél, és legfelebb két esztendés. Azomban, ha a’
bfiza fiilt kemenczékben annyira megszarittatik,
hogy csirazo tehetsége megfojlik, akkor toLb
esztendGhig épsegben elall, és kellemetes kenyér
valik beldle, ha killomben tiszta szaraz helyen
tartatik. 1lly allapotban sem meg nem dohosodik,
sem a’ zsiszik beléje nem esik, De vetni nem jo;
mert nem kélki.

.. S 18,

Ha az e' képen megvalasziolt buzaval, a’
Gazdaszszony, és Molnar jol bannak: jo lisztje
fog lenni, es sok. Tehat az 6rlés, ¢és liszt horl
ezeket sziikséges megtartani :

1. A’ buzat, ha annal tisztabboak latszik is,
nem art megmosni, kiszaraztani, és jol megros-
talni. Az iiszog, és fold a’ wosas altal kimegy ;
a' konkolyt, és kovet kézzel ki lehet hanyni; a’
fiimagokat , és gazt pedig vagorostaval kell ki-
venni: mert ezek teszik a’ lisztet barnava, és a'
kenyeret roszsziziivé, ’s egészségtelenné.

2. A’megmosott buzanak, ha zsengésen or-
letik meg: sargas leszsz a’ lisztje; és nem lehet
olly soka tartani, mint mikor a’ buza szarazon
ontetik a’ garatra. Ennek a’ liszije fejérebb, de
a’ tésztaja egyforma mind a’ keutdnek; még is
télre tanitsossabb szaraz, és nem megvizezelt
bizat érletni.

3. A



1. Ssakaszs A kenmyérsiitésrol. 61

3. A’molnirnak nem kell megengedni ,hog{
tjjonnan vagott kével o6roljon; ‘kiillomben so
kopor és korpa beletorik a’ lisztbe, A’ lisztet &
szinérdl, szagarol, és arrol meglebet esmérni,
jo vagy nem; ha egy marokkal, a’kezedbe &sz-
szeszoritvan, egy kevéssé ugyan szemes : de azért
Oszszeall; nem barna; és nints pergelt szaga.

4. A’ malombol hazakerilt lisztet nyomon
ki kell teriteni szaraz, hives helyen tekendkben,
és gyakran megforgatni, kiszaraztani, és gy (ha
szitalva van kivalt) nyomon vagy rostan, vagy
ritka szitan altalejteni. :

5. A’szitalt lisztet ezutan sokaig ellehet tar-
tani, ha alatsony és széles ladakra gyengén be-
toltetvén, feliill egy abroszszal beterittetik; és
az abrosz ismét fél , vagy egy ujnyi vastagsagra
lagy soval megterittetik. Sokan tsak minden hé-
ten felkeverik.

(. Henyérnek mindenkor jobb a’ j6 kétsze-
res: azaz, a mellynek két része biza, és egy
harmada rosz. Az illyen kenyér nem olly hamar
szirad meg. A’ lisztlaingb6l siilt kenyér mar més -
nap éles, Ha a' Gazdaszszony a’ lisztlangot o’
zsemlye , és czipd lisztekhel Oszszekeveri: a’ ke-
nyér tovabb leszsz jo izli, és harom négy nap-
is még tiirhetd. Semmi sem teheti @’ fejer biiza-
kenyeret olly tartosan puhava, és jo iziivé, mint
a’ krumpli, haaz a’ biza liszttel képesént vegyit-
tetik ; de sokat nem kell a’ tésztaba keverni ; mert
az altal a’ kenyér szapanyossa valik,

7. Hogy o’ Gazdaszszonyok sokszor ok nél-
kiil ne vadoljaka’ molnart a’liszt” kevés voltardl :
legjobb a’ buzat fontszimra altaladni, és a’ lisz-
tet is tigy kivanni viszsza. A’ melly malmokban
tsak laposan vagy paraszlosan (az az egyféle lisz-
tet) orlenek: ott legjobb mérick az, hogy az
a’ mérték a' mivel & zsak tele volt; lisztel is

0
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megnyomyva tele teljék a’ vamon felliil. A’ szitas ,
vagy pitlis molnaroktol ¢’ kovetkezs Tabla szerint
mindeat szamon lehet kérni.

Biza Or_lés Rosz 0:-1(5::_'..

Lesz beldle Liszt. ;x| =! sa|| Ueszsz beléle. |
w‘"‘m ™= = S |E B ;
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s =<5 ® syl 5 =l=1e 15
I EE SIS ELEL
Bgl |8 l g5)|8
. x - |

Font Font
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77 52 l7 15(|- 3 72./156| 4{|10]] 2.
79 36/(17 |9 | [{va) 3(1 ([74.(159)| 3] 0 2.
80 39 (16 |(8 14/ 3 75./160(] 3/ of] 2-
81 4215 ||7; 1:‘ 3|| [[70.]162]| 3l o] 2
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86 |[24|l62{le4 |[6]| |[13][ 3l] lls1.lleolf 3|l ] 2.
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A’ kenyér jO izét, tartossagat, és szép for-
majat &’ j6 kovasz tsinalja. Ezen dologban sziik-
ség €' kovetkezend§ jegyzésekre vigyazni:

1. Tudomanyomra a' jo kenyersiité Gazd-
aszszonyok két féle kovaszszal élnek: egyiket a’
Tisza mellett parnak vagy élesztének , a’ masi-
kat pedig a’ Dunan til zaporkinak vagy tzognek
nevezik németesen. A’ part siitnivalonak is hisjak.

" 9. A’ par nem mas, hanem a’ kenyér sza-
kasztaskor a’stitStekens oldalardl levakart kova-
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sz0s tészta - komloyizzel forrézott biizakorpaval
oszszegyurva, és darabokra szaggatva: szokas t.
i. egy nyoltzad rész kobol korpat megforrazni
komlés vizzel, és négy font kenyértésztaval az-
utan meggyirni. Ezen gyuradék ugy hagyatik 24
oraig; és akkora darabokra, a’ millyen a’ gyer-
mek fél okle, elszaggattatik, és par szarasziora
rakatvan, j6 melegen megszaraztatik, és a’ jovd
sziikségre félretétetik.” A’ friss par azomban min-
denkor'jobb , és erdsebb, mint a’ régi: két ha-
rom hétig mindazaltal jo allapothban megmarad:
de a’ harmadik siités alkalmatossagaval tanitsos
ismét kovaszt hagyni, és mast tsinalni. Némel-
lyek o6szszel, és tavaszszal szoktak fél fél eszten~
dére valot tsinalni: de ezt én nem talaltam jonak.
—§— L. A’zaporka hasonloképpen a’siitésbol meg-
hagyott hig tészta, a’ mellyet a’ zsemlye siitdk,
és a” kik egy hétben tobbszor siitnek, fazékba
szoktak tenni, és hideg pintzébe: letenni. Meg-
esik , hogy ezen tészta nagyon megforr magaban,
s igy ha nem frissitik : nem savayi, hanem etze-
tes, rothadt, és hasznavehetetlen leszsz. Azért
is szokas. belé illyenkor egy kis lisztet tenni, és
vizzel feleresztvén , elkeverni. Igy; egy két nap-
ra ismét megfrissiil. Josagara nézve hafriss, mind
a’ kettd egy forma. A' zaporkit; ujonnan igy
készitik a’ Gazdaszszonyok : ‘hogy nyoltz Jat kom-
lora toltenek hét itze vizet, és f6zik addig, mig
a’ viznek egy harmad része elfé. Ezzel a’ vizzel
két font lisztet megkevernck , és ezt bétakarvan,
megengedik savanyodni , és vele kovaszt tesznek,
ha siitni akarnak. A’jovd siitésre is ezen komlos
tésztabol szokas egy portiot fazékba eltenni, és
komlbvizzel Wjjra feleresztvén , vele siitni. Né-
mellyek a’ komlos vizzel kevert tésztat, minek-
utinna megholt, dregen Oszvegyurjak me%ﬁ—
rasztjak ; és ha siitni akarnak, darabokra tordel-

6‘
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vén, komlos vizzel megoutlk. és felaztatlak ; mint
a pa-rt szokas. Ez is jo mod. Eat a’ Somogvhan
siitnivalonak hivjak. Még jobb ha a' komlét o’
Gazdaszszony csak leforrazza; mert ez altal nem
parolg el annyi fiiszeres, és balsamos illatja ,
mint a’ f6zés altal. Minthogy a’ koml6 egésséges
fiiszer , és éleszté, Hazankban pedig az erddk-
ben, ligetekben, szﬁlﬁ és kert gyeptik kiiriil on-
ként boven terem, igen jol tselekszi a’ szorgos
Gazdaszszony ,; ha azt viragzasa utin, minekeld=
te magva megérne, pirulta kezdetén megszedeti,
szaraz arnyékon, nchogy a’ veréfény az erejét,
elvegye , megszaritja, és igy sziikséges haszon-
vételre zatskoba tomvén tiszta szaraz helyre elteszi.

§. 46. S

E’ szerint mar a’ maradt hatra, hogy a’ke-
nyéusiités médjat irjam le, @’ melly ¢’ kovetkezd
fogasol-tban all:

. Azon az estvén, midén masnap reggel
henyemt akar a' Gazdaszszony stitni : legelsoben-
is part aztat; az.az, a' felebb emlitett part aprod
darabokra eltérdeli, lagy meleg vizzel, a' mint
az ember keze feje konnyen elallja, feleresztt.
és meleg helyre teszi, by e 6 orakor, és hogy a’
leve el ne folyjon: a’ fazékat egy talba allitja,
Mennyisége a’ parnak annak friss voltatol nagyon
fiige ; hozonségesen mindazaltal 6p font liszthez,
(a melly koriilbelsl egy Pozsonyi kobsl buza-
nak a’ langja) két itzés fazéliba két JO Oszszemas
rok part szokas tenni. Mlkor megkolt ezen par:
felduzzad a’ fazék tetején, és folyni kezd , és két
itszénél tobb leszsz; — de ha fel nem duzzad:
tsak ki kell Gnteni, és a' szomszédban mas ko-
vaszt kérni.

.t 2, Mig a’par meghel : a’ Gazdaszszonyok a’
lisZtet megszitaljak , és ha az hideg, megmelegi-
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tik a’ szobiban; nyoltz 6rakor pedig egy harmad
részit a’ siitni rendelt lisztnek a’ siitGtekendnek
egyik végébe nyomjak , benne godrot tsinalnak,
a’ két agu fata’ liszten felil teszik, és a’ parszii-
r6, vagy lofarkbol szévétt szitan a’ megholt part
betéliik ; harom itsze lagy meleg vizzel megele-
gyitik ;. és o’ part, vagy siitnivalot gyengen hifa-
tsarvan, a’kovasatévd lapitzkaval a’ lisztet erésen
elkeverik. A’ kovaszt korilbeldl ollyan nagyra
tsinal.ak, mint az egész siitésnek 1/8 része, bhe-
takarjak vankosokkal , vagy mas meleg ruhival,
és igy hagyjak tsendesen egész O — g Oraig a’
szerint, a' mint a’ szoba melegebbh, vagy hive-
sebb. Mint a’zsemlyesiitohka’ zaporkat , sok Gazd-
aszszonyok a’ part is komlosvizzel egyelitik. Enal
a' kenyér, ha a’ tésztaja kétszer, sot hiromszor
is megdagasztatik kénnyebb, és ritkabb szokott
lenni; de hamar megsavanyodik, vagy meg is.
keseredik , ka tsak a” kovaszt reggel, mikor da-
gasztani késziilnek , hideg vizzel le nem @ntik

3. Ejfel utan két harom orakor a’ Gazdasz-
szony fe'kel, megnézi a’ kovaszt; és ha az kozel
van a’ meghelé-hez ¢s meghezd repedezui : tiizet
rak, és dagasztani valo vizet melegit, és bele
sOt olvaszt. A’ melly viz inni legjobb: siitni is
legjobb. A’ katviznél jobb a' forrasviz. A’ viz-
nek egy harmad résznek kell kozonségesen a’
liszthez képest lenni, uigy hogy ha a’ liszt (0.
font, @ viznek kell lenni 20 itszéuek, vagy egy
Posonyi kébolhoz képest 25. itszének ; de mar &’
kovéaszba 6ntott hat itsze vizet ebbe bele kelle-
tik szamlalni. A’ 86 ha t6bb; nem annyit art,
mint ha kevés, azértis egy mazsa liszthez 1 1/4
font sot szokas tenni, vagy a’ melly mind dgy ;
egy Pozsonyi koholhoz hirom fertaly fontot, Neé-
mellyck egy fontot is bele tesznek, és igy ki-
szakaszlanak 00 font lisztbol, egy funt s6bol,
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és 20 itsze vizbdl O kenyeret, a’ melly mindenik
legalabb g fontot nyom. Ez a’ mértek, (midén
60 font liszthez hat itsze kovaszviz, és 15 itsze
dagasztoviz vétetett) a’ szitalt rozs, vagy két-
szer buiza liszthez van tsinilva: mert a’ fejérke-
nyévsiitéshez, a’ melly tiszta biza langja nem
megy felennyi kovasz, és dagaszto viz. A’ veres |
kalasz tarbuzaliszt mindazaltal még is tobb
vizet kivin, mint @’ kiozonséges fejer halasat
biza liszt. Nincs kelletlenebb étel a' sotalan
kenyérnél bar melly jol legyen egyébb ként ké-
szitve. Ez szinte kifordul az evd’ szajabeél , ’s
kénytelenséghbil alig eheti azt. De az el sozott ke-
nyér sem jO am, és szintolly egésségtelen, mint
a’ sotalan. Erre nézve a’ s6t illendd mértékben ,
jol el azva, és el keverve kell a’ kenyérbe tenni.
Nagyon kelletlen az olly kenyér , mellybél egy
harapas sotalan, mas harapasnak a’ sejtjei pedig
tele vagynak nyalsoval.

Rendszerint a’ fejér kenyérhez veszen a’ sii-

Aszszony hazi sziikségre 40 font lisztet, egy
jO bszszemarok part két itszés fazékba aztat, és
ezt ugyan két itsze vizzel felereszti; dagasziani
pedig 12 itsze vizet melegit , fél font sot bele
olvaszt, és kiszakaszt beléle 10 Kenyeret, a’ me-
lyek koziil egyik egyik hat fontot nyom.

4. Mikor a’ sésviz mar e’ képpen készen van,
kitakarja a' Gazdaszszony a' kovaszt ; és ha latja,
hogy a’ kovasztésztanak bekezd esni a’ teteje,
vagy megrepedezik : az egész siitni rendelt liszt-
nek két harmad részét egyiivé veszi; a' kovasz-
tésztaval elkeveri, és két okollel eldszer tsedesen ,
az utan pedig mind szaporabban dagasatja.

5. A’dagasztasnak az a’ tzé¢ljalévén, hogy a’
liszttel a’ kovasztészta egészen elegyeledjék, a’
dagaszto személly a’ tésztaba sziinés nélkiil ta-
szigalja be egyik oklét a’ masik utan, és azon-
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ban a* kezét mindenkor kiterjesztve hiizza ki.
Ha nagy a’ tészta: gyakran két hairom felé is
elmetszi azt, és kiilon dagasztja, ’s tobbszora'
tekend oldalahoz iiti , hogy annal jobban meg-
ragadjak a’ részek egymast, ’s tobbszor egyik
oldalrél mas:krn forditvan, mind addig hinte-
geti liszttel: {mig az egész fent maradott ‘harmad
rész liszt bele nem megy. Ha a’ teszta igen ke-
mény : t6bb viz hell bele; és ha a’ tészta sota-
lan, sot is kell a’ vizbe tenm. Ha liszt tsomék
vaggnak a' tésztaban: meg nem j6 a' dagasztas,
es hogy ezt annil jobban észre lehessen venni;

a’ tésztat gyakran megmetsz:k késsel; @’ mell

ha egyenld : vége van a' dagasztésnak. Ebbe egy
jO ora betsiiletesen bele szokott telni a’ legerd-
sebben dagaszto kezében is. Ekhor a’ tésztat osz-
vegombolyitjak, meghszlenk, ¢s a’ stitabrosz-
szal koros koriil szépen leszorltvan, a’ tamasz-
tokdvel megtamasatjak, hogy a’tészta el ne masz-
szon, betakarjak melegetﬁ ruhakkal , és mint-

egy masfél,vagy két 6raigtsendesen igy hagylai/

§- 47 «

Masfel vagy két 6ra mulva a’ Gazdaszszony
ismét talpra 4all, és a’ meleges szakasztokat a’
magok kiilonds siits ruhéjikhal egyiitt a’ tekend
koriil sorba rakja, a' tésztat lubontia, 's ha lat-
ja, hogy a’ tészta felduzzadt; imitt amott meg-
rcpcderelt 3 €s a' koche ala h(?d esni, a’ ke-
mentzét begyujtatja, és maga a’ szakasztashoz
fog; de ha ' fa nyers: bamaribb kell begyuj-
tani. A’ kukoritzas vagy kolompéros rozs tész-
tanak a’ dagasztis utain mindjart kell fiiteni kez-
deni. Mmd a’ kettd hiizomos , és erds fiitést kivan.
A’ kenyérsiité kementze fiitéséhez legjobb az

az eledel, a’ melly sebes langal ég. Az eszten-
deig szaradott egerfa legelsé , masodik &’ bikfa,
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¢s gy jOn osztan a’ szaraz gyertyanfa, A’ szal-
ma, ¢s pad, ha valaki vele egyenléen tudja a’
kementzét fiiteni, mint az alfoldi Magyar Me-
nyetske, legjobb szer, A’ fiitésben a’ legnagyobb
mesterség abban 4ll, hogy a’ fa a' kementzében
mindenfelé egyszerre langolvan, a’ kementzének
minden részeit egyarant melegitse.f Ha o’ siité-
kementze nem jo: a’ legszebb biizabdl, ’s tész-
tabol se leszsz soha szép kenyér, A’ kementze
josaga ezekben all ; _

1. Jobb ha annak belsd viliga tsaknem egé-
szen kerék, és nem tojas gombolyili; mivel &
lingot jobban &szszetartja,

2. Nagysagat a’ hazi sziikség hatarozza meg,
Ha a' fenék kerekségének altmérdje (Diameter)
harmadfél, vagy harom lab széles: be lehet rak-
ni konnyen 10— 12 darab tizenkét fontos kenye-
vet. Nem jO ; ha a’ kenyér a’ falhoz kizel esik.

3. A’ boltozatnak mindjart a’ fenéknél kell
elkezdddni, hogy az egy lapos arkust tsinaljon.
Magassaga a’ boltozatnak 16 — 18. tzol, vagy a’
mellyben egy kozépszerii ember, hanyatt fek-
vén, a' két karjat maginak a' gyomrara teszi,
€s konyokével a’ bolthajtast eléri, ésez a' leg-
jobb mérték a’ praxisbol.

4. A’ kementze szaja nagysaganak szamszer-
ben kell a’ boltozat’ nagasigaval lenni: kozon-
ségesen a’ kozépszerii kementzék szajat () — 10.
tzolmagosra, és 10 tzol szélesre szokas hagyni.

5. A’ Kementze szajja felett épen a’ bolthaj-
tas magassagaval egyezd lineaban vagyon egy
lyuk, a’ melly két TT tzolt tészen. Ezt hivjak
tseresznyegnek , és arravalé, hogy a’ langot ne-
velje, és a* fiistot kivezesse : Ezenkiviil az én sii-
tokementzémen vagyon még' mind a' két 6ldal-
rol @’ bolthajtason végig nyulo léleklik. Ezek
kezdddnek bent a’kementze faraban fGldszint ,és
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o’ bolthajtason végig vezeltelvén, a’ kementze
szaja felett két Oldalrol kijonnek, és ara valok,
hogy a’ langal égést is segitik : de egy ut-
tal ; ha a’ kenyér berakas utin,a’ meleg kit§iny-
nek talaltatik : bedugatvin, azt neveli. Ha pedig
lgen meleg a’ kemenlze, a dugoll kihuzatvan ,
a meleg mérsekeltethetik. Ez igen sziikséges do-
log @’ ken)ersuteﬁhez, mert . hulomben, ha na-
gyon heves o’ futeq, eleg a’ hen}ernek kiilsé
nagy része, és a belsejét is meg heserm Ha
lassan kezd a’ henyer plrulm akkor a’lyukat
békell dugni, és még az izz6 tiizet is a’ siitd he-
mencze szaja eldtt felkell halmozni, és még lan-
goloval is nagyobbitani.

6. A ltementze fala vastagsaga legalabbis

egy lab. Legjobb a' falakat négy szegeletii, egy
két lab hoszszu faragott homok kévekbd! tsinal-
ni; de a’ kovet ]ol meg kell valasztani; mert -
némellyik széllyel pattan a’ nagy tiizben. A’ tégla
fal hamar hevil; a’ kemeny ké nehezen me-
legszik.
" 7. A’ kementze szdjat a’ konyha vagy szoba
a]tn]aval soha se kell egyenes lineaba ejteni;
mert a’ berohano szél nem fogja a’ kementzét
egyenlden fiilleni engedni: hamar is meghide-
giti, és sokkal tobb fat elemészt.

8. A’ kementze feneketleﬂobb fazékas agyag-
gal, és vas galakkal jol kiverni ; ; keményen kie-
getni, és 13 eltart 16bb esztendeig. A’ friss
fenekii kementzében jobban kisiil a’ kenyér,
mint a’ 1eg|ben A’ k6 fenék nehezen melegszik,
ee nehezen is heviil; tehat vagy siiletlen hag gyja
a’ kenyeret, vagy megéyeti A’ kementze szajja
felé mindazaltal az agyag hamar kiszokolt god-

rosodni. Tehat ide j6 lesz négy szeﬂdclu 1/5
120l vastag téglat tétetni:
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A’ szakasztasnak fél ora alatt véghez kell
menni, és a’ fiitésnek egy Ora alatt. Ha tehat
a' Gazdaszszony 3 Orakor megdagasztott : négy
érakor elgyajtja a’ kementzét; és 6t Orakor leg-
felebb a’ szakasztashoz fog. Ez az idd o’ rozs, es
10 — 12 fontos kenyérhez van szabva: az apro
fejér kenyérhez kevesebb fiités kell.

A’ szakasztas alkalmatossigaval minden ke-
nyér tésztaja Gira meggyuratik , 6ldalrol 6ldal-
ra fordittatik , és minekutanna gémbiolyeg format
vett magara, a’ szakasztoba vettetik , mellyben
elsbb a’ szakaszté ruhak , hogy a' kenyértészta
hozzajok neragadjon, liszttel gyengéden meghin-
tetnek. Hany legyen a’ kenyér, és egyik egyik
hany fontos: a' Gazdaszszony tetszésétdl figg.
A’ négy fontos hazi fejér kenyerek legszebbek,
de nem mindenkor leggazdasagosabbak, ha a’
héjjok égett, és el kell hanyni.

A’ szakasztoban a’ 6 teszta Gjjra dagadni,
és kelni kezd , ha a’ hidegség meg nem haboritja.
Ez a’ szakasztokban vald kelés egy fertaly ora
alatt megesik; és ha az alatt a’ kementze el nem
késziil: a’ kelés megallapodik, és a' kenyér o’
kementzében nem leszsz dombori. Azért is a’
mint a’ Gazdaszszony a’ szakasztast elvégezi;
azonnal a' kementzéhéz lat, és a’ mint latja a’
tésztat a’ szakasztoban emelkedni: a’ tiizet szélt-
szitja, langoloval megfuttatja; és vegre a’ tizet
kihizza; a’ kementzét kipemeteli ;Yés a’ harom
ujjaval dertzelisztet tsipven fel: azt a’ kementze
szajjaba beteszi. Ha azt megfeketedni tapasztalja
a’ kementze igen forrd; és egy két pillantasig
heviilni engedi. Ha a’ liszt fekete fejéren marad,
a’ kementze nem eléggé fiillott meg. Ha pedig
az tsak megbarnil : épen elegendd megleg a’ ke-
mentze; és ekkor a’ babat a’ kenyérbe besziirja,
meggyajtja, és egyiket ' masik utan a’ lapaton
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behanyja. Ha latja tovabb, hogy a’ kementze a
kenyeret nem fogja, az az a' kenyér benne nem
nd, és a’ héjja nem sirgul; a’ tiizet a’ kementze
szajanal , 2’ mint mar mondam, feltornyozza , ’s
langolotis gyujt:rea, a’ melly a' kiilsé hideg'le-
vegdt is kizarja, a’ belsét is nagyitja. Az igen
heves fiités utin ez, mindazaltal semmit se hasznal
tsak a’ felsé héjjat égeti meg a’ kenyérnek ; de a’
fenekét szalonnasan hagyja. Ellenben az igen me-
leg kementze hirtelen leszoritja a’ kenyeret,
megégeti, és a’ héjjat elvalasztja a’ beélitsl. Ezen
hamar kell azzal segiteni, hogy a' cseresnyeg
vagy a’ kementze szaja felett valo lyuk kibon-
tassék , és a’ tiiz a’ kementze szaja elStt lenyo-
massék, A’ probalt kenyér siiték tsak arra vigyaz-
nak ha a’ kementze boltozatja fejér e a’ fiités-
161 ? ha nem fejér ; még langolot kell belevetni.

Ha mar a’ Gazdaszszony azt latja, hogy a
Kenyér héjja pirosodni kezd, ‘s a’ kenyér fel-
duzzad , a’ kementze szajat annyira betsinilja,
hogy a’'melegség még egynehany mindtakig egyen-
16 legyen. :

A’ tizenkét fontos rozs, és kukoritzas ke-
nyér harom;a’ nyoltz fontos masfél, legfellyebb két
ora; a’ hat fontos 50 minuta; az 6t fontos harom
fertily ; és a’ négy fontos fél éra alatt megszo-
kott siilni. Ezentul a’ kenyér nem siil ; hanem
szarad és elromlik. :

A’ megsiléstaz ora mértéken hiiviil az Asz-
szonyok abbol probiljik meg, hogy kirantjak
a’ kementzébdl a’ kenyeret okollel megverik a’
fenekér; és ha az reng; megmossak tisztavizzel;
és még egy két minutara viszszateszik, Ez a’meg-
mosas fényessé tészi a’ kenyér héjjat.

Végre a’ kenyér kisiilvén, azt o’ Gazdasz-
szonyok ligy meleg helyre vagy éllel oszveallon-
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gatjak, vagy tsak lerakjak, és két rét hajtots
abroszszal betakarjik, hogy az lassan - lassan
heviiljon el; kilomben a’ héjja elvalik a’ bélitdl:

En a’ timsot, élesztdt, bort, vereshagymat
a* kovaszbol elhagytam azért, hogy tobb o ke-
nyeret lattam azok nélkiil siilni, ’s legalabb har-
madnap milva nem savanyodtak meg. A’ timsot
minden esetre el is kell hagyni; mivel altala o’
kenyér fojtossa, saoritova, és egészségtelenné
tétetik.

A’ roszsz kenyér hibaji : a” lapossag , a’ melly
az igen elkelést6l van, az Gszvezsugorodott gom-
bolyegség a’ kevés keléstél, és igen forro ke-
mentzétsl; a’ lyukatsossag a’ sok kovasztol, a’
fenéken valo szalonnassag a’ kementze feneke hi-
degségéLil, és a’ meg nem keléstdl; és végreaz

.~ igen tomott siirii béliség a’ sok vizzel valo da-
gasztasbol, és kevés kovaszbol szarmazik.

. SZAKASZ
A’ len, kender, fondl, és szivetésril.

§. 48.

A’ len, és kender-termesztés a’ Mezei Gaz-
dat illeti: én azért a' hazi Gazdaszszonynak fog-
lalatossagait tsak a’ megérett lenen, és kenderen
kezdem, és a’ munkat e’ kovetkezd sarkalatok-
ra osztom:

1. A’ len, és kender kindvése.

2. Amannak megrofolése.

3. Elaztatasa , és kivetése.

4. Elvagasa, eltilolasa, és gerebenelése.

5. Megfonasa felmotollalasa, és szovetése.

§. 40.
Sokan vagynak ollyan értelemben, hogy ha
a' len, ¢s kender 2’ mezdén egészen meg nem
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drik: a szbla:annal puhabb leszsz. Erre nézve
azt mind a’ kettdt lgerl zsengés , vagy zoldes ko=
raban kinbviks /és kovetkezésképen @’ ma gnak
megereset is megeh zvén , maguak valot mésutt ,
és ritkasan vetnek.. En ebben a’ dologban azlta+
pasztaltam, hogy a’ zéldes Jen, és kender pus
habb ; de erotlenebb és ket annyi fold kell hoz=
za , és lenmagot: pemen kell ‘venni ; azonban lm.
Pinkosd heti, egesz Urnapig, st tovab is sza-
raz : ésigy kendert nem lehet vetni; de__kell és
aratas fele esg jar: batran lehet vetni, és Szent
Mihaly hetiben: nem egészen megérve kindni,
Szala szep leszsz:, de mag semmi , vagy igen ke:
vés , és tsak neme]ly esztcndoben. I rajtam
tobbszor megesett. Az Uri Aszszonyoktol mind
2 keltd iute?"k A’ szegényebbeknek azt javas-
]om hogy mfg a’ tengelyek nem egeszen sar=

ak, a’ Kindvetest nem lehet elkezdent. A’ Hal-
landusok gyéltsa leﬂeuisehb és ﬁnumabh, pedig
egészen mevvar]ull mig a’ mez6n . a’ len. meg-
salnul A’ szalonkéntvalo novés szapomlanabb-
nalk latszik: de mivel e’képen a’ rovid szalak a’
hoszszaktol meg*valaszlalhalnak nipts bel6le an-
nyi kir; mint a’ markonként vald nﬁvesbol, a’
melly noha szaporabb; de azutin még is meg
kell valosatm, és sok szal is elszna!udrk altala.

A’ Kinbtt markot vagy a r6 kenderrel, vag

tsaté kotéllel kotik egyiive, es ezzel a’ len szélat
nem fogyasztjak. !

« 50.

A’ kindtt kénderrel kilombéz8képen bin-
nak, Némellyek elgbb megszarasztjak, és azutin
elaztatjak, Masok azon nyersen mmd]art a’ viz-
beviszik, A' dologban nints mit valasztani: és
lehet mind a' két médot kovetni,

A’ lennel szmtlgy tselekesznek , némellyek
épen nem sziragatjak ; hanem fesuvel vagy ritka
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gerebennel még az nap elszaggatjils a’ lennek
a’ fejét; és ez az a’ mit mi ro!‘olesnek neveziink.
Masok pedig mc.,gsz.amztva tépik le a’ fejét.

A rofolés gy szokott ,megesni, hogy'egy
hioszszabb széknek a° két végére mint a gereb-—
lye, fésiik szegeztetnek fel, l:,zen fésiinel fogai
3 tzol hoszszii | , €s sima szegek', egy egy sorban
van' 16. es egyik fog a’ midsiktol egy fertaly tzol-
ra van ‘a' talpba beeresztve. Mar a’ széknek két
végén két Aszszuny il , egyik eaylk mellett két

yermek all, a kil kazal egyik a’ rofolni vald
?ent adogatja a’ kezebe, a’ masik pedig a’ meg-
rofoltet veszi altal tole , és ismét laza kévékbe kot

Vége lévén a’ rofolésnek , a” Iesznggalolf. rna-
'dh' fejek rakasha oszszenyomalnak egy pony-
van, mellynek végel felhn]lalvan a' lenmag be-.
taka:latlk és szalmat is lehet felil teriteni. It
a’ lenmag annyira, a mennyire szuhseges, meg
fulik megérik es egynehany nap miilva hihasad
a tohlabol Itt a’ fiillésre szemesen kell vigyaz-

i, hogy a’'mag meg ne égjen , és meg ne fuljon;
mert azutan tobbeé kinem kél, és ola] is avas
lesz belﬁle. A’ magvas kendernek gyckerei elva-
gat?an, a’ markok fejjel oszszeboutlatnnk meg-
tapodtatnak, és 8 — 0 na muhra a’ mag a' fe-
jekben megérik. A’ fiillés utin a’ markok kite-
rittetnek , és eltsépeltetnek. A’mag kiilonvalasz-
tasa utan az elaztatas kovetkezik: melly dologra
meg kell jegyezni. i

1) Nem )6 sem a’ lent, sem a' kendert fa
kozé Oszsze szoritani maganosan:.hanem minden
sor marok kozzé szalmat kel ter:tem, és. felilis
szalmaval béven beboritani. Igy az azés egyen-
lobb, és szaporabb.A fa kozé valo fuglalasnmlt
jo, hogy a’ kendert, vagy lent (ha az arviz el-
a“adj.l is) valahol egészen kiveti, és meglehet
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talalni: és ennél fogva kardval a' foldhoz kée
hirom helyen leszegeztethetik. iy & ,

2. A’ len leszegeztetvén a’ 10 fenekérdl fel-
szedett sarral mind addig terheltetik, mig azt
a' viz négy wjjnyi vastagsagra elboritja:, |

Ez az iszap a’ lent sziirkéve , vagy kékessé
tsinalja 5 €s az illyen lenvaszon leghamarabb meg-
fejéredik, a' mint az aszszonyok tapasztaltal.

3. A’ sehesen folyo fovényes hideg forra-
sok nem jok:lent, és kendert aztatpij de az
egészszen allo, és esé vizbdl Gszszegyiilt 5 ésrot-
hadt vizek se jok. Ha a' folyo viz oldalt, asott
godrokbe kivétetik tgy: hogy a’ toba egy  felsl
mindég tsorgedez, mas' fel pedig hasonlo mér-
tékben leszivirog, legjobb, . . =

. Mentdl melegebb a’ viw .és lagyabb: an-
nal hamarabb kiazik a’ len, és kender. Melly-
ve nézve mar 5— ( nap mulva a’ fels6, és alsod
kévékbbl probaszalakat kell hizni; és ha a’ faja
mér toredékeny; a' szalak pedig szépen, €s vé-
§ig lefoszlanak : a’ kivetést nem hkell halasztani,
Jo minden esetre egy keves proba lent, és ken-
dert szaritani, és 0 szarozan eltérni. Ekkor mar
nyilvan tapasztalhatni, ha a’ len , és kender sza-
lai vagy rostjai elég puhake, vagy pedig talan
élesek, és meg tovabbi azast kivannak. A’ ki-
vetés a’ kévének kioldozasaban és megmosasaban
's kiteregetésében all. '

- Masok a' lent , mint a’ Szepességiek, és
Lengyelek nem aztatjak , hanem elébb napfényen
tokéletesen megszaraztvan a’ harmatra éjjehie
kiteritik, mig megfoszlik. A> harmatos éjjelck
Augustusban , és Septemberben jarvan legho-
vebben, a’ szirazaztatas ezen honapokra lialasz-
tatiks ¢és ¢’ miatt (mivel mar a’ napnak illyen-
kor gyenge az ereje) a’ torés vagy lilolds meg
nem eshetik; hanem ha &’ len minden éjjel fiitout
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kementzékre rakjak ésa’'miegy éjjel megszaradt;
azt mas nap eltsapjak. ‘A’ lenszarazté kementze
egy bolthajtasra tsinalt 10, lab hoszszi, 10. lab
szeles'y és 5 lab magas szoba,a’ mellybe elészor
faval; a'Kovetkezd napokban pedig pozdorjaval
tiizelnek , mig annyira megmelegszik, hogy azt
az Ember konnyen elallhassa , a’ ki a" rudakat
vagy sraglyakat felaggatja, és a’ kévékel rijok
teregeti, /*

‘ “"Mi‘'nalunk a’ len, és kender Julius vigén
érik; 8 —0 nap kiazik, és a’ forroé napokban ki-
szavad © azért a’ szaraz ‘4ztalasra nints sziiksé-
giink ; “noha megvallom whogy az drnyékban vald
szavaztas utan a’ lenszilak nem ollyan erdtele-
nek, mint a’ forrd napon szaraztattaky és nem
is ollyan élesek. el ;
y . Oalal 5' 51'
A’ kivetett lennek, és kendernek tovabbi
munkaja az eltsapas (vagas). Erre tobbféle mo=
dok vagynak. Nemellyek sulykokkal, masok ti-
lokkal , és kiilonosen készitett Machinakkal torik-
el azt. A’ 1ilo, ha jol van készitve , és a' eseléd
tud vele banni: legkonnyebb ; és nem is meg-
veld szerszam. A’ kozonséges tilok ket éles deszha
kozt egy nyelvet szenvednek., A’ tord tilo taga-
sabb,a’ simitotilo pedigsziikebb. A’ Banati Olah
aszszonyok , a’ kik pedig a’ kender termesztésé-
ben, elkészitésében, fonasban , ugy nem kiilom-
ben a’ sz6vésben, és varasban igen nagy ligyes-
séggel birnak, a’ kendert egy a’ végén villasan
ketté hasitott vastag rud’ hasadekjaban egy te-
nyérnyi szélességii, ésfél ujnyl vastagsagu, vala-
mennyire tompasélesre faragott lapiczkaval torik
el, és pedig elég csinosan.
A’ mesterseges tilo ugy van készitve, hogy
annak vallija négy igen siman ¢és tompa- clesve
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faragott deszhakbol van Gszveeresztve; hatilso
része valamelly erds agasba, és eleje hasonld
ers, és mozoghatatlan labba van bésiillyesztve,
Ha mozog, vagy enged: a’ szalakat elszag~atja,
Nyelve ezen vallinak kortvély, vagy vadalmafa;
harom élii 1gy hogy az alul fekvé vallukba kon-
nyen bemenjen fel tzolnyira; ha alabb megy,
szakaszt, Ez isegyik szélesebb, a’ masik sziikebb.

Mar a’ ki ezen szerszammal tilolja a’ lent:
ne a maga erejével verje a’ nyelvet, hanem
mint egy azt tsak felemelje, és leejise, hogy a’
nyelv a’ maga nehézségével torjon; sot a’ mar-
kot is a’ tilonak nem a’ kozepére, hanem min-
denkor a’ farka ala vesse, és minden lités utan
kivantsa, hogy a’ pozdorja kihuljon. Az elts-
résre a’ legforr6bb napokat kell valasztani : ég
mihelyt a’ nap délutanni 6t ora felé lekezd ha-
jolni; a’ munkat abban hagyni. A’ megtérott
kendert masodszor simitani szohas.

§. 52.

A’ kender, és len j6 termését a’ j6 eszten-
dd, és jo mivelés hordozza. A’ hol valamellyik
hibazik: ott a’ termés is hibazni fog. A’ jb
fold és jo mivelés toliink fiigg. Az esztendd az
Ur Isten aldasa. A’ hol tehat nints a’ kendernek,
és lennekvalo alatsony , nedves, kovér, szemes
puha fold : ott a’ Gazdaszszony hijjaban erélkodik,
és ha az esztendd feletle szaraz: ott 2’ jo foldis
keyeset hasznal. Ha minden jo; dgy a’ termés
igy fog kijonni:

1. Egy 1200 IT dles holdba négy Pozsonyi
kobol magot szokas hinteni: de a' ki kapa utan
veti: egy Hodba 1 7 kob. untig elég.

2. Négy kobol kendermagrél leszsz viragos
kender 500. ollyan kéve, a’ melly mindenik négy
marokbol all. :

7
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3. Minden illyen két kéve ad egy font poz-
dorjas kendert, és igy 500. kéve 250. fontol.

4. 250. font pozdorjasbol leszsz szala ken-
der tisztan meggyaratva 120 — 125 font, és 80
— 83 font tsepa vagy koltz.

- 5. A’ magvas leszsz legalabb (o0 kéve, és
itt is minden két kéve megad egy font pozdor-
Jassat és igy wovabb.

6. A’ len hairom kobdl magutan szokott len-
ni 400 kéve, és minden négy kéve ad egy font
pozdorjas lent, és igy 400 kéve 100. fontot,
a’ melly ha meggerebeneltetik: leszsz 50 font
szala, és mintegy 20. fout sz0sz, és 30—40 font
koltz. A’ hol &’ lent, vagy kendert a’ jég meg-
{iti : ott az a’ til6 alatt el fog szakadni,

§. 53.

Az eliGrést az elsimitas koveti. De a’ kik &’
kendert, és lent élesnek talaljak, azt az eltérés
utan, éssimitatlan megszoktak puhitani. Némelly
helyeken kendertord malmokkal élnek , mint Bor-
sodban, és Hevesben lattam.  Masok pedig, a'
hol illyen malmok nintsenek , mint a’ Eunéntﬁl
a’ pozdorjas kendert, és lent nagy sulykokkal
torik vagy verik. Sokan pedig el is simitjak, és
igy hordora tapodtatvan , megnyomtatjak, és 1.
2. esztendd mulva gerebenelik el. Ez mind o’
hirom |6 mdd. De jobbnak taliltam a’ toretés-
nél, ¢és hevertetésnél ; a’ masodszori 4ztatast,
Annak ez a’ modja, és én is ezt kovetem :

1. A’ Gazdaszszony a’ megtorott vagy elva.
gott lent, és kendert azon pazdorjasan aprobb
markokra osztvan, lagyan oszve fonja és végén
tsomot kot.

9. Minekutanna minden Jenét vagy kender
jét elkdszitette : szép sorral lerakja egy mély
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es széles dézsaba mind addtg, mig az edény te-
le tGlt: fenelére szalmat leven elébb.

3. A’ mennyi akos volt a’ dézsa: annyi font
szaraz tyuk ganajat szedet Oszve, ¢és azt ruhaba
kotve feliil a’ lenre teszi, mint a’ hamit a’ lug-
zora szokas. E’ meglévén ligy meleg szappanos
vizet veszen, és azt feliil onti a’ lenre, deszhﬁt
teszen ra, és hovel megn}omlal.ja., mint a’ ka-
pos:.tnl: szohas Végre a kenderes csebret kiteszi
a’ napra, és euehe a’ lagy meleg cseléd hazba
viszi, hogy a’ meleg egyenld legyen. Ot — hat
napmulva a’*kender, vagy len 1gen biidos, és
elkezd buborékolni, Ha ezt lal]a a’ Gazdaszszony,
“az edenyt lu kell bontani , @’ bilidos vizet leeresz-
teni, és a’ tik ganajat kivetni, és helyébe tiszta
meleges ligot ‘tolteni a’ kenderre. Mas nap a’
lugol le kell ereszteni, és a’ kendert trszla viz-
ben ]ul kimosni. Ha meg esik, hogy a’ len, ki-
valt a’ fels6 ,nem keltmeg, és nem szép sarga :
a’ lent lmzedven a’ mi feliil volt, al6l kell rakni
és lugot dntvén ra, ha:madnaplg ismét aztatm,
de ez rithan esikmeg. hanem a’ len olly szepen

megkél, mint @’ sirga viaszsz. A’ moso tiszta
hideg vnzben m:nd add:noblcmgesse az azott ken
dert, mig a' viz egészen tisztan foly le rola.
E’kor gyengén kilehet tsafdrni, szirazté kdtélre
teregetve arnyékban megszarazlam ha megszaradt
elkell tilolni , vagy meg kell slmutam, és ugy meg-
gerebenelni. Ezo mod tsalhatatlan, és altala a’ ken-
der megpuhul : de erétlenebb nem leszy A’ gerebe-
neléshez erds napfenyt de tsendest kell valasztani,

E,n magam azt a’ probatis tettem mar tébb
izben a’ tyuk ffam.”al hogy a’ vizet nem mele-
g:ttettem semmit; hatiém tsak hidegen Ontot-
tem a’ lenre, és erasen megnyomtattam ; har-
madnapmuln megforgattattam és hatod mnapra
kimosattam, és a’° Magyar Orszigon termett lent

7w
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ugy elkészitettem , mint akarmellyik kiilsé leny
de a’ tragyas foldben termett lent mindég sza-
kadobbnak talaltam, :

A’ gerebenrdl azonban azt tartsa meg a’ Gaz-
_daszszny , hogy azt nem a’ tzigannyal kell szo-
kas szerént tsinaltatni, vagy viaszért a’ Sonko-
lyostol betserélni, hanem legjobb lakatossal,
kemény atzélbol pallérozva. Harom illyen finom
gereben kivantatik a’ kivonashoz. Az els tsak
kozonséges , vastagabb, szegeletes , de siman
pallérozott fogakbol all. A’ masodikban mar ro-
videbb , siiriibb, és joval vékonyabb fogak vagy-
nak: lehet mondani hogy egy Hollo6 pennanil
nem vastagabbak. A’ harmadik ismét vékonyabb,
rovidebb, és siribb fogu.

Ezen gerebenek egy szal deszkara felsrofol-
tatnak , és a’ leghtnnyebb kezi tanult Aszszo-
nyok tlnek mellé, és o’ mit az elsé a’ ritka ge-
rebenen megvont: azt a’ masodiknak adja, ez
a' harmadiknak; @’ kinek kezében mar olly pua
ha, és vékony szald a’ len, és kender; mint a’
selyem. Ebbéllehet osztan ollyan darab foralat.
fonni, a’ mellyet a’ Gazdaszszony gyiiriitshéjén
keresztiil lehet vonni. Némellyek a’ mar me
gerebeneltt kendert, és lent még kemény kefé-
vel is meg kefélik, melly altal annak szélai igen
tisztava , €s gyonyori simava, és fényessé valnak,

§‘ 5&0

A’ lennek’ és hendernek elkészitése utin
kivetkezik annak megfonasa. Hogy kell megfon-
ni, azt a’ gyakorlas tanitja; és én itt a’ dolog-
rol tsak némelly jegyzéseket teszek.

1. Mellyik fonal jobb, az e, a° melly pergd-
rokkin, vagy gu'salyrol orsoval fonatik : itélje
meg maga a’ Gazdaszszony. Ln azt tartom, hogy
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a’ melly cseléd az orsoval szép egyenld, és erds
fonalat tanilt fonni: nem kell rokkara fogni,
és a’ ki a’ rokkan ezt tanilta: nem kell orsora
szoritani A jo rokkan a' jo fono tobh, és jobb
fonalat fon, mint a' roszsz fon6 akar rokhkan,
akar gusalyon fonjon. Azomban igen j6, ha ki
a’ gyalog orsom jol tud fonni; meit azon jarta-
baa ’s keltében is dolgozhatik, 's addig is, mig
a’ sz6ll6, vagy féld mivelésére, vagy meg pil-
lantdsara megy , sok szép fonalat ereszt.

9. A’ rokka nem mindenik egy formén hiiz,
tehat a’ mellyiken szokott valamellyik személly
fonni, tovabb is ugyanazon egy rokkan fonjon;
mert mig a’ masikhoz hozzé szokik: addig sok
perczers fonalat ereszt, és sokat elszakaszt.

3. A’ mint egy részrdl a’ fonalnak j6 agaa’
jo kéztsl és rokkatol fiigg: dgy mds résirol a’
lennek erbs, vékony piha, és hoszsza szala,’s
annak a' gu’salyra val6 alkalmatos megtépege-
tése , vagy a’ mint nevezik, agyazasa hordozza,
Erre is gyakorlas, és vigyazas kivantatik, nem
konyv. Rendszerint ezy font kender ad 3 font
nyers fonalat, és o’ len (ha igen j6, és tiszta)
egy fontot szokott adni; ha hibag: egy fontrol
nem leszsz t6bb 3 font nyers fonilnal, Ha a’per-
g6 rokka hiz: az orsajanak karikajat kell na-
gyobbra tsinaltatni. Igy kevesebbet fordul. Ha
pedig a’ fonalat sodratlan hagyja, a” karikat kell
kissebbre venni. Legjobb ketféle orsot tartani
minden rokkahoz.

4. A’ melly Gazdaszszony azt gondolja, hogy
@ fonas a’ Gazdaszszonysagnak kiilénos hasz-
nos része: nagyon megtsalodik, ’s a’ ki pénzen
veszi a’ lent, ’s azt hasonloképen pénzért fonat-
ja, és szoveti: még sokkal dragabba keriti a’
vasznat; mert mi nalunk sok helyen kitsiny a’
népessg: és igy igen draga a’ kezi munka, A’
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fonast -tehat, kivalt azokon &’ vidékeken, a’ hol
a’ foldmivelés, baromtartas, és sz6l6mivelés a’
legneezetesebb gazdalkodas, és az ember kevés,
ugy kell venni, mint a’ téli, és melleslegvalo
munkat, a’ mellyet a’ Gazdaszszony maga , ¢s szol-
galoji a’ hoszszi estvéken megtehetnek; ’s a’
ki az ekkorri fonassal megelégszik: az azt nyeri
altala, hogy maga vigyazvan mindenre , jobbats-
ka fonalat fon, és fonat; mint a’ pénzes fono;
’s lassanként annyit fon, hogy mikor szabni kell,
és leanyat firjhez adja : egyszerre nem kell sok
pénzt kifizetni.

5. JO fonalnak azt tartjuk, a’ mellynek egyenld
a' szala, nem gortsés, vékony, erds, és se ninls
igen megsodorva, se tigon hagyva. Ha a’ Gazd-
aszszony 10— 12 - szalat kiilon vesz, egy mas-
me!ié tartja ; kezét rajta végig hiizza, és egy-
szerre megrantja : megfogja esmerni , mellyik
vékonyabb , sodrottabb , gortsésebb , és gyengébb.

0. A’ legjobb foné utan is vigyazni kell,
hogy egyforma lenbél egytorma szalakat tsinal-
jon. Riilomben a’ vaszon igen egyenetlen leszsz;
6ot mind ezen vigyazas mellett is mineheldtte a’
fonal a’ takats kezébe adatna : azt sziiksiges 6sz-
vevalogatni. f

7. Mihelyt a’ fonok egy orsot telefonnak;
azt azonnal le kell szorgalmatosan motollalni ;
kilomben a' nedves fonal a' karikikon megpal-
lik , és megrothad. Kozonségesen egy jo fono,
(ha a’ len, és a’ rokka jO) hat nap alatt megfon
egy font igen vékony fonalat, vagy minden nap
hat latot. A’ kender mar szaporiabb. és10—12.
latot szokas a’ szép kenderbdl napjaban fonni.

8. Minekeldtte a’ takits kezébe menne a’
fonal , kivalt a’ kerder fonal : azt megszoktak ko-
tyolni- Bz igy megyen véghez: hogy oszszeség-
gel a’ fonalat egy tseberbe (sajtar, dézsa) rakjak;
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siit6s meleg vizzel megontik , labbal az edénybe
huzomosan tapossak , €sinnen kivévénjo f¢le szi-
talt hamuban darabenként meghemipelygetik. Ez-
utan a’ parlo sajtarba (lugzo) zab szalmat tesznek,
és egy alatsony szcket belé allitanak, és erre is
szalmat tesznek. E' meg lévén a’ hamuban jol
megforgatott fonalat darabonkénta’székre rakjak,
két vét hajtvan mindeniket. Ha az egész fonal
mar mind benn van a’ parloban, forro vizzel,
némellyek gyenge liggal, koroskoriil megontik
(ez a’ viz lehet egy ahd) és pokrottzal, vagy
tobb rétre hajlot ponyvaval vastagan, és szoro-
san betakarjak, és igy hagyjak 12 Oraig. Ekor
kibontjik, a’ patakon ki mossak, és megszaraszt-
jak. Sokan még egyszer a tobbi szennyes ruha-
val egyiitt megpavoljaly, kimossak , megsziraszt-
jak, és felgombotitjik. Ezt a' fejéritést én magam
gyakorl- m. Lennek azonban nem tanitsos.

A’ fonal a’ fejérités altal elveszt nehézségé-
bél minden egy mazsin 12— 15 fontot. Ha vas-
tag a’fonél,szarazan elves2120—25fonttot.Ha mind
azon dltal mar a' gyaratas elott az emlitett mo-
don megpaczoltatott, és megfejérittetett a” ken-
der , és len; tehat hevesebb a veszteség.
Ezen veszteséget a’ nyalpak kell tulajdonitani,
mellyel a’ fonal szalak fonattattak. Ez tudnillik a’
parolis altal feloesul , és a’ fonalbol a’ mosas altal
kivétetik, :

§. 55.

A’ elliésziilt fonal végre a' tahdtsnak altal-
adatik; de mikor az a' vasznat baza hozza; rit.
ka Gazdaszszony az, o’ ki vele meleglégedjék ;
’s kozonségesen mindenik azt mondja, hogy ke-
veset adott az & fonalarol a’ takats.

Ha a’ fonalat font szamra adjuk a’ takats-

nak : azt kivanjuk hogy az a’ belGle szoyolt vasz-
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nol is annyi font szammal adjaviszsza; a’ ki ezt
megis cselekszi, de a’szemes Gazdaszszony mégis
tsak rithan elégszik meg azzal ; j6l tudvan hogy
a’ font szamot, ha a’ takats akarja, legkonnyebb
a’ vaszonnal megiittetni.

Ezen 6rokos pernek,ha nem vége szakaszta-
sara is, legalabb annak kénnyebb elintézésére
én itt némelly Jegyzéseket kivanok tenni, és
kozre botsatani.

Az egész mesterség e’ kovetkezd sarkakon
all, és a’ ki hasznat akarja venni, mindeniket
tellyesiteni koteles. Ezt a' modot a’ Tsehek ta-
laltak , és valéban j6:

1. A’ szovetend$ vaszonnak szélessége a’ ta-
kats bordajanak réf szamatél fiigg.

2. A’ mennyi szl fonal van a’ vaszon hosz-
szusagaban : ugyan annyi a’ béleis; és igy hogy
meglehessan tudni, ennyi fonalbol mennyi va-
szon lesz? vagy ennyi Vaszonban benne van e az
adott fonal ? sziikséges, hogy az egész darab fo-
nalnak mind szala, mind hoszszusaga vagy réf
szama alland6, éstudva lévé legyen. Ehezképest.

3. A’ matolla akar kézi, akar forgathato le-
gyen: négy egész réfnél inkabb egy két ujjnyi-
val nagyobb legyen keriiletben; de kissebb tel-
lyességgel ne; az az a’ matollarol levett fonal-
nak egész hoszsza boven megiisse az egész négy
réfet.

4+ A’ motollara a’ fonal szam szerint, és nem
gondolomra vettessék fel: az az: egy darab fo-
nal alljon 12 paszmabol (Strendel), egy pasz-
maba pedig tétessék 20 Kotet (Gebind) és egy
kotetbe 20. szal fonal. A’ fog tenni dszveséggel
10200. réf hoszszi szal fonalat, és neveztetik
egy darab fonilnak, és mindeniket e’szerintkell
felmotollalni.

5. Ha mar a' darab fonalak igy vannak el-
készitve, a'kovetkezo tabellaban konnyen raakad
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o' Gazdaszszony, hogy ennyi darab fonalbol hi-

szas , harmitzas, vagy hatvanas vaszon mennyi
leszsz ? Vagy ha a’ vaszon készen van:’s a’ ta-
kats megmondja, hanyasba szGtte azt : hasonloan
meglehet tudni, hany darab fonil ment bele ?
ha kiillomben a’ viszon egyenld, az az: kereszt-
be .szint olly siiriien fekiisznek a’ szalak, mint
hoszszaban p. 0.,

Keresdki ezen tabelliban, hanyasba akarod
a’ vasznat szovelni, és most tegyiik fel, hogy
huszonnégyesbe. Ezen a’ linean huzd az tjjodat
alabb alibb mig arra a’ szamra akadsz, a' men-
nyi a’ te fonalad. Ekkor kereszthe mennj az uje
joddal bal kézre, ’s legszélrél ott talalod a’ ref
szamot ’s ennyi vasznad leszsz. Hatehat a’ fonal
6. darab, azt megtalalod ezen tablanak utoljan
2’ Huszonnégyes rubrikiaban a’ * mellett. Innen
balra ha kimégy a’ két ** mellett megtalalod a’
rvef szamot §0; leszsz tehat hat darab fonalbol
buszonnégyes vaszon (GO réf.

Mas példa: Akarod tudni, ha a’haza hozott
L5 réf vaszonban bent van €' minden fonalad ?
Ekkor keresdki, hanyasban parantsoltad sz0ni,
's a’ vaszon végén valo koteteket, és szalakat
Oszszeszamlalvan | vigy talalod, hogy negyvenes-
ben. Ezzelfeliilrél kezdvén a’+ mellett megtala-
lod a’ negyvenes rubrikit, o’ mellyen alabb jiszsz
mind addig, mig a’ vasznad réf szaméaval @’
kettds 4+ mellettegy arant leszel, és a’ mi akkor
az ujjod alatt van, annyi darab paszma, és kétet
fonal van a’vaszonban \.i. 7, darab , és 6 paszma.

Mas példa: Neked 15 egész darab fonalad
van, 's akarod el6re tundni, hogy negyvenyol-
tzas vaszon hany réf leszsz beldle ? Tehat tedd
az ujjodat a’ 48-as rubrikara j6jj alibb alabb;
egyszer végre érsz, és ott a’ legpagyobb szam
12 darab. Ugy de neked 15 darab van: tehat
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menjviszsza fellyebb , mig a’ 5 szamra nem akadsz;
ekkor tedd bszve a’ kettdt, t. i. 12, és 3 leszsz
15. E’ meglévén a'12 darabnal menjbalra, ’s ott
talalsz 6o réfet; igy tégy a’ 3 szamnalis: és ott
talalsz 15 réfet. Ha a’ kettst &szveadod , leszsz
a’ viszon 15 darabrol negyvenyoltzasban 75 réf:
lasd a’ szovés tabellat az A. betii alatt. -

6. Hogy ezen Tabelliban mindenre rea akadj,
}6] megjegyezd , mellyik lineiba es§ szamok je-
entik a’ darab fonalat, t. i. minden harom sor
kozott 'az elsd sor darabot jelent, a' masodil
paszmat, a’ harmadik pedig kotetet, vagy igét:
mertigy is nevezik sok Magyar Aszszonysagok,

r

L. SZAKASZ
A’ vaszonfejéritésrl , és a’ fejér ruha szapuli-
sardl, ¢és lugozésérél.’

§. 56.

A’ fejérités ezeken a' sarkokon all, 1-szérc
hogya’ vaszon szép fejér legyen, 2-or erds marad-
jon, 3-or mentdl kevesebb koltségbe, ésiddbe ke-
riiljon az. Ezen sarkalatokhoz képest mar tobb
modokat talaltak fel a’ Természetvizsgalok ; de
én megvallom, hogy még ollyan mod, a’ melly
azen sarkalatoknak meg felelvén, a’ Gazdaszszo-
nyok kezébe adhatd volna, tndtomra egy sints.
A’ mellyek legoltsdhbak, és konnyebbek , azok
sok iddt kivannak. A' harmar fejériték vagy a’
vasznat gyengitik el, vagy koltségesek. A’ Ber-
thollet talalmannyat annyira vitték Born,
és Beckerchin, hogy az mar (noha nagyob-
batska koltséggel) kozhaszniiva lehetne. Ezen
fejérvités modja nalam megvagyon, 's ott irtam
le, mid6n vele minden részben tsalhatatlan pro-
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békat tétettem 1703. esztenddben , és azt: lattam,
hogy a' karton 10; a’ len, és kender vaszon pe-
dig 94. Ora alatt tékélletessen megfejéredett,
és erdsebb maradt , mint ‘a’ kozonségesen fejé-
ritett vaszon. A’ felsé Varmegyékben haszonnal
lehetne ezen fejéritd miivhelyt felallitani; s6t
Horvath Orszag szélénis a’ Somogyban ; mint-
hogy &’ Horvathok igen sok vasznat szének. S0,
Magnésia , és Vitriol olaj kell hozza. ;

De minthogy kalteni illjen joszagra nehéz:
nekem pedig tsak egy malmom sints, a' mellyet
kallova lehetne valtoztatni: a’ marad hatra, hogy
tsak azon fejérités mellett kell tovabb is megma-
radni, a’ melly haszinle t6bb idébe is, ‘de leg-
- alabb kénnyii, és kevés koltségbe keriil; s a’
vaszn sem:rontja: € pedig.a’ kézdnséges mod:

.‘ §. 57. | i

A’ Hollandusok fejéritésc még eddig a’ kozone
séges modok kozt legjobbnak tartatik: a’ pedig
ezen fogasokbol all, -

1. Az egyenld vég vasznakat levelekre szé-
pen &szyehajtogatjik , és egy tagas fa edenybe
lerakjak , ’s feliil toltenek osztan ra vagy tisze
ta, vagy pedig felényire rozs liszttel, vagy kor-
paval megegyelitett vizet, mig elboritja a’ vasz-
not, és egy fa fedéllel azt leszoritjak, hogy fel
ne vehesse a’ viz. Ha mar ez a’ leszoritott va-
szon annyira meghelt, hogy tobbé buborékot
nem hany fel: kiveszik, tiszta folyb vizben ki-
razzak , és ismét igen kitsiny négy szegeletre dsz-
ve hatjak, és a' kalloban mintegy féloraig ka-
loljak. :

© 2. A’ kallobol kiviszik a’ gyepre, tzovekek~
re feszitik , és megszaraztjak., =~ -

3. Az alatt pedig egy tisthen olly erdslugot
tsinalnak, hogy minden ako vizher négy font
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hamuzsirt tornek porra, és } ordig egyiitt {5~
zik. '‘Némellyek a’ hamuzsirt fiizfa hamuval is
szaporitjak. | : 3 oB ‘

4+ Ezen ligot mintegy 6 Oraig hagyvan hig-
gadni, és meghidegedni, beldle mis illyen li-
got készitenek, hogy két akd vizhez tesznek kée
fontszappanyt, és 8 itszétaz elébbeni erdslighol.

5. Ez a' lug készen lévén ,a' megsziradott
vasznakat ismét Oszvehajtogatjak, és egy nagy
kiadba szépen lerakjak , a’ ligot ligyra me-
legitik | ra toltik,és egy fatszizmas emberrel el
. tapodtatjak mindenik sor vasznat. Kevés idé mul-
va ezen ligot a’ tsapon leeresztik ,’s mar jobban
megmelegitik, és ismét a’ vaszonra éntik egymas
utan 10 — 19szer; 'a’ mellybe fél nap bele telik,
Utoljara a' lugot egészen felforraljik, és vgy
Ontvén a’vaszonra,3—/ 6raig rajta hagyjak.

0.  E' meglévén ,a’ lugot letsapoljak, ésa
vasznat kivévén , reggel a' harmatos gyepre tzi-
vekekre kifeszitik, es félnap gyakran megontdz-
vén, meg nem engedik szaradni: délutin pedig
mar tsak akkor ontozik, ha megszirad. Ejjelre
kint hagyjak szarazon, ha harmat szall; kilom-
ben éjjelre is megontdzik. A’ tobbi nagokon 052+
tin tsak akkor, és. annyiszor &ntozik, a' mint
megszarad, esében épen nem lotsoljak.

7. Negyed nap mulva leveszik, tiszta vizben
kirazzak, és megkalloljak, és ezt mind addig
minden negyed- 6tod napban igy tsinaljik , mig
a’ vaszon megfejéredik. A' kallolast a’ Magyar
Gazdaszszonyok lapiczkazassal potoljik ki, Ot
hét alatt, ha szaraz mapfények jirnak , vége
van a’ fejéritésnek. Hanem minthogy az elsé li-
got el nem ontik, azt minden lugoziskor meg-
erdsitik, legalabb minden aké vizhez 1 font ha-
muzsict tévénismét ; utdljara pedig 2 fontot min-
den akohoz,

’
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8. A’ lugozasnak vége lévén, egy honap,
vagy Ot hét alatt a’ vasznat a’ kalloba viszik , és
kimosvin megszaraztjak , 's megmangoljik.

9. Az igen finom gyoltsokat az utols6 kallas
utan savoba aztatjak némellyek 6 — 7 napig, és
onnan Kkivévén kiszappanyozzak tiszta ligos viz-
zel , mint @’ mi Aszszonyaink a’fejérruhat, meg-
keményitik , és nmregmangoljak,

10. Ezt a’ fejérités mOdot én nem egyszer
lattam Austriaban Svechaton, és Himm-
bergen a’ kartonmiihelyek koriil; de a’ savot
elhagytak , s azzal élni nem is lattam egyébiitt,
hanem Méthlingenben, a’ hol batizt szot-
- tek, és fejéritettek mémelly Helvetik. Ezen fe-
jéritéssel mind azok az Assszonysigok élhetnek
biatran, o’ kik 1-6r szépet szdnek , 2-or a' kik
a’ hallot kozel érik. A" hamuzsirra, és szappany-
ra valo koltséget, ha ot hat Aszszonysag Oszsze
illy meg sem lehet érzeni.

§. 58+

Als6 Saxoniaban a’ Brémai Hertzegségben
o’ Hehdingiek konnyebb moddal, és 14 nap
alatt fejéritenek. Ezt a’ modot én a' Mezei Gaz-
daban leirvan, 16bb Aszszonysagok megprobal-
lak , és jonak talaltak; tehat itt ismét kozonsé-
gessé teszem. A’ dolog igy mégyen véghez:
1. A’ vasznat két féle képen szoktak némellyek o’
a’ fejéritésre elkésziteni. Némellyek azt, minek-
eldtte a’ fejéritéshez fognanak , tsak meleg viz-
be aztatjak, és megnyomtatjik; 6t6d napra pe-
dig kimossak. Masok ellenben lugba éztatjak, a’
mellyet jo hamubol tsinalnak; és 4 — 5 napig
megnyomtatva tartjak benne. Hogy a’ lig eré-
sebb legyen : fejér lirmét raknak minden vég
vaszon kozzé, vagy '
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2. A’ ligba friss tehén tragyat kevernek b-
vetskén, bele teszik a’ vasznat, megnyomtatjak
és az edényt betakarjak, és 68 Oraig igy tartjak,
A’ vaszon ez alatt az idd alatt meg kél a’ napfé-,
nyen, vagy meleg szobaban. Ha az id5 hideg:
neégy — ot napra kel meg. A’ meghelés utan a' va-
szon azon tsunyin a' fejéritore kifeszittetik , és
mindannyiszor megontoztetik folyo vizzel, a’ men-
nyiszer megszarad , arra vigyazvan, hogy a' va-
szon mindeniitt feszesen alljon, és ma ezzel,
honap a’ mas szinével fordittassék a’napra.

3. A’ hol meg a’ lug bent van: ott a' har-
mattol estve feketes folt timad Ha mar ez egy-
szer sehol sem latszik, a' melly két harom napra
megesik :a’ vaszonnal hasonloképen kell tseleked-
ni , miot elébb. Két harom nap milva ezen munka
harmadszor is el6l fordal. '

4. Haromszori beaztatas, és tiszta megsza-
raztas utan mar a’ vaszon tsak tiszta meleg vizbe
aztattatik egy éjjel, és mas folyo vizben kisuly-
koztatik, Ezen munkaban mar 7 — 8 napok tel-
nek el

5. Végre a' vaszon rendszerint kilugoztatik,
a' mint minden haznal szokas, hogy a' lignak
erdsnek kell lenni, és ezen végrejuh, vagy tyuk
ganajat is szokas a’ hamuval Gszvekeverni. A’ki-
lugzott vaszon ismét a’ fejéritére vonatik , és on-
toztetik mind addig, mig a’ lig, vagy folt min-
deniinnen kimegy. E’ szerint a' fejéritésben 14
napok telnek el. Ha es6, vagy igen forrd, s
rekkend napok jarnak: a’ vasznat beszedik és
kint nem hagyjak; kiilomben az igen porhanyé
lesz. A’ tyuk ganajbol is tsak 274 fontot kell
minden ako ligba tenni, masként igen erds lesz,
és eleszi a’ vasZnat,

6. Ha a’ viz nem jO: a’ vaszon késin vagy
soha se lesz fejér. A’ nem )0 vizet arrél lehet

r
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megesmerni : hogy abban a’ lenlse, bors6 meg
nem 6, a' palaczkot megfogja, és a szappany
téle nem habzik. -
7. Mentdl szarazabb, és szelesebb “papfé~
nyek jarnak : annal hamarabb fejéredik a’ vaszon,
- lllyen id6k pedig akkor szoktak jarni, mikor a’
gytimolisfak viragoznak , és igy a’ tavaszi fejérités
szaporabb. A’ forro Canicula puhava, de nem
fejérré teszi a’ vasznat, €s igen elerdteleniti.

§- 59

Még egy fejérités modot teszek esmeretessé,
mellyet legkonnyebbnek tartok. Ez igy vagyon:

1. Legelsében megparolom, vagy lugzom,
a’ mit fejériteni akarok , és kimosatvan, karokra
feszitem , és egynehiny nap Ontoztetem.

2. Négy — 6t nap mulva rézfazékba (tistnek
is hivjak) feléig vizet 1oltk, és ebbe kétfont ko-
vits, vagy lukalos szenet aprora meglorve le-
szek , és a' vizzel 0l elkct‘erem. Ebbe &’ szeues
vizbe teszek azutan egy vég vasznat olly tagan,
kogy az a’ fazékhoz ne égjen: f6z6m egy oraig,
és egy lapitzkival gyakran megkeverem, Végre
kiveszem, ¢s kimosatom. A’ hol kallo van igen
husznos a’ vasznal a’ parolas utanis, és mikor a’
szenes vizbl kivettem is megkalolni.

3. Ha a’ vaszon az egyszeri {6zés utan pem
elég fejér: még egyszer megparolom, megkalol-
tatom , és szenes vizben megfozvén, Gjjra a’ kal-
loba kiildom. A’len vaszon hamar fejéredik. A’
szen, midén a’ fejiritendd vaszonnal fozettetik,
azt a' szolgilatot teszi, hogy & vaszonak barnis
zoldes nyalkajat magaba szivja, és igy attol a’
vasznot megtisztulni segiti. *

4. Riszabott, és beszegelt asztalabroszok-
kal, kendikkel , és czérnakkal ezt a’ fejérités mo-
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dot megprobalvén, igen szaporanak talaltam min-
den kallatas nélkiil, .

¢ ' §. 6o.
Franczia mosas modja.

1. Minden szennyes ruha ugy fejéredik meg,
ha a’ lig a’ zsirt, és motskot felbirja arvél ol-
vasztani. Ehez idd, lig, és mértékletes melegség
kell, A’ fozés, dorgolés inkabb rontja a’ ruhat.
A’ |6 lug az egyedill, a' mi fejérit. A’ szappany
is tsak azért fejérit, hogy az van benne, a’ mi
a ligban, t. i. hamuzsiv, Ha a’ lig mértékletes
meleg : kar nélkiil felragja a’ zsirt: de ha forrd:
még beégeti azt a’ ruhaba.

2. A’ melly viz a’ |6 szappanyt fel nem ol-
vasztja, és habba nem valtoztatja: szennyes ru-
hat mosni nem j6. Ha &’ viz j6: a' lig is jobb
lesz beldle, A’ folyo, es6, és hoviz szappa-
nyozni legjobb. A’ kitviz ritka helyen j6. A’jo
vizet, ha esd nints, messzirdl is sziikség megho-
zatni. Hogy & kigyurni vald viz, ’s az aztatd
viz is anonal jobban fejéritsen : a’ mosonék az esd,
vagy hovizes hordoba egy s két kobol szitalt
hamut is bedntenek ’s 1igos vizet tartanak. Ha
@’ vizet a’ hamus hordobol felmostik: a' hamut
kiontik, jo vizzel megtoltik, és mint elébb ujj
szitalt hamival gyenge lugga tsinaljak. Ez egy
igen jO rendtartas a’ haznil. Az illyen gyenge
luggal szokas a’festett ruhakat is hidegen szap-
panyozni.

3. A’ szép mosast a’ jO szappany is tsinalja.
A’ lagy, ragados, nehéz, és zsiros szappany nem
jo. Az bsztovér, fejér, és kdnnyli Debreczeni,
Ketskeméthi, és Szegedi szappany o’ Velenczei-
vel vetélkedik. J

. A’szennyes ruhak legelsében j6, és tisz-
ta vizbe beaztatlatnak. Az aztatas 48 Oraig, s

to-
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tovabbis szokott tartani: és minél tovabb azik
a’ szennyes: annal fejérebb lessz,

5. A’ Franczia mosonék fejér luggal, és tsak
kevés szappannyal élnek. A’fejér lug szitaltbikk,
gyertyan, fiiz, vagy egerfa hamibol (st bar-
lang kérobol is) keészilhet, a’dohany hamu pedig,
minthogy tobb hamuzsirral bovelkedik mindenik-
nél jobb, tsak égett fold, konyha, vagy kalyha
tapasz ne legyen benne. Azillyen hamut egy olly
edénybe kell onteni, a’ mellynek fenekén tsap
van. Az edény fenekére tiszta szalmat, vagy ma-
sodik feneket szokas tenni, hogy a’ hamus viz,
vagy lug tisztan, és nem sirosan folyjon ki a’
csapon. A’ hamut meg kell tapodni, és vizezni
soronként , ’s \igy felidlteni vizzel. Legalabb 19
oraig all a'viz a’ hamun, hogy a' s6t magahoz
szivhassa a’ hamubol, és ugy eresztetik le valami
sajtarba. Ha a’lefolyo Iig nem fejér, nem tiszta
és nem sikos: ujjra a’ hamura ontetik , és ma-
sodszor eresztetik le.

6. A’ 48 Oraig vizben azott ruhikat a’ Fr.
mosoné legelGszor is kigyurja, és azutan sza
pannyal minden darabot hidegen bedérgélvén,
lagy meleg fejér luggal megonti, és kéz koazt
dorgoli szaporan, de nem erésen. Ha a' ruha
fain , nem igen srennyes, jol kiazott, és a’ lug
elég erds: egy szappanyozasra is megtisztal. Ezt
meg is probalja 2’ mosoné azzal, hogy a’ ki mo-
sott darabb vuhat tiszta hideg vizben kirazza. Ha
a’ ruha e’ kor nem fejér: ujjra bedorgoli szap-
pannyal , friss luggal megonti, €s gyengén mossa.

7. Soha egy lében két harom darab ruha-
nal tobbet ki nem dorgol: hanem félre onti az
alabbval6 ruhakhoz. '

8. Minden kiszapanyozott rubéat utéljira, ha
lehet , tiszta folyo vizben kell kirazni. A’ tiszta
folyoviz a’ bent maradott szappanyt kiveszi,

8
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Meg kell jegyezni: Eza’leirt Franczia szap-
panyozas tsak az asztali, agyi, és kiilsé 6ltozd
ruhak mosasara val: a'vastag , zsivos, szennyes,
vagy megsargult ruhakat pedig ki kell lugozui
(parolni ).

A’ Magyar Asszonyok mint paroljik a’zsiros
ruhikat , minden Gazdasszony tudja; én is tudom.
De az igen nehéz, sok tiizelést, parlo sajtart (lug-
20, szapuld), rézfazék égetést, ontozd fazékat,
feltalpallast, sok id6t, sok szappanyt’s a’ t. ki-
van , és gyakvan tiizet tamaszt. Ennél tehat soks
kal konnyebb , és 6ltsobb parolas modjarol kel-
lett gondolkoznom. E' pedig

A’ tizs nélkil vale parolas, vagy
ligozas.
§. 61.

Mi vezetett engem ennek feltalalasira, nem
sziikség leirni. Azt el nem tagadom, hogy Chap-
talnak a’ Magyar Rurirban kozrebotsatott négy
szavain indiltamel, és mind addig tettem a’ pro-
bakat, mig a’ legzsirossabb konyha, és cseléd
ruhikat is minden tiizelés nélkiil, tartosan, és
koonyen el nem taliltam megfejériteni.

Ha ezt a’ Magyar Aszszonyok kozonségesen
beveszik, tudom jotis mondanak ram, és a’ Ha-
zabaa is esztenddnként fél millio olfaval tobb
megmarad. A’ parolas modja ez:

1. Télben o’ meleg cselédhazban, nyirban
pedig az udvaron kell és lehet parolni.

2. A’ vastag, zsiros, és szennyes ruhat nem
lehet ,’s nem is kell 6ssze keverni a’ megszennye-
sedett fejér, és finom ruhakkal : hanem

3. A’ 'sirossakat mas, ¢s a' finom ruhakatis
mis fa edénybe kell rakni, és feliil vizet toltvén

fgy dztatni 48 6raig. Eazt hivjak beaztatasnak,



II. Rész. A" G. aszszonyi munkdkrdl. 117

4. Negyven nyéltz ¢ra miilva mind a’ két
féle ruhat hideg vizben egymas utan ki kell gyur-
ni. Ez mondatik kigyurasnak, :

5, A’ kigyarott rubit, ha sok, és zsiros,
az esmeretes parloba (Lugzo) kell szélessen ossze-
hajtogatva rakni, a’ vékonyat pedig cseberbe,
nagyobb szapuloba beteregetni: és ¢zt mondjuk
a’ ruhat felrakni azon vizesen,

0. A’ felrakott rahikra, t.i. a’ wastag szen-
nyesehre lagymeleg vizet sziikség tolteni, ésezen
feliil annyi szitilt hamut teriteni, mint kozon-
ségesen az Aszszonyok szoktak , mikor forré hig-
gal parolnak. Midén mar a' hamu is be van, egy
vastag cseléd abroszra leritve, a’parloba téve o’
ruhén felil: a’ hamu meleg vizzel megontoziet-
vén, az abrosz szegeleteivel betakartatik, és az
ide szabott deszkakkal beborittatik, és 30 — 80
font kével, vagy tuskoval leszorittatik, vagy le-
nyomtattatik , mint a’ betaposott kaposzta,

7. A’ béasztatott, kigyurott, és felrakott
finom ruhakra viz helyett tiszta, vagy fejér Jugot
kell 6nteni, de hamut semmit, a’ deszkikkal be,
boritani, és megnyomtatni 30 — 40 font teherrel,
a’ mint a'ruha sok, vagy kevés, és a’ parl6 nagy,

- vagy kitsiny. Ezt bivjuk parolasnak.

8. Ez o’ fejér lug tsak lagy meleg legyen.

Q. A'finom fejér ruha a’ meleg szobaban,
vagy a’ maplényen elkezd tsak hamar buboré-
kolni gyengén. Ez jele a’ ruha megkelésnek,

10. Ha mar semmi buborék nem latszik o’
ruhat boritva, és lenyomva tartd vizen: meg-
kolt a’ ruha a’ parloban. Rendszerint &’ finom
ruha 5 — 0 napra, a’ vastag pedig 0 — 7 napra
megszokott kelni.

11. Ezt latvan &' Gazdaszszony, a’ vastag
’siros ruharol utolsd nap estve leereszti a’ hamu
ligot, felforalja , és a’ rubara melegen visszatolti,

. 8 *
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és (0 — 8 oOraig rajta tartja. Ez a’ melegitett lig
a’ ’sirt fellagyitja, és konnyen moshatova teszi
a’ rubat, A’ fejér ruharol nem szikség a' lugot
leereszteni, ’s felforralni.

12. Ha az id6 rossz volta miatt latja a’ Gazd-
asszony , hogy mosni nem lehet: mind &’ kétféle
ruharol leereszti a' lugot, kionti, és helyette
vizet toltvén ¥, a’ mosast elhalaszthatja harmad
napig is. -

13. Mikor a’ Gazdaszszony raérkezik a’vas-
tag ’siros ruhakat a’ patakon, vagy akarhol, a’
hol eddig mosni szokott, mosassa ki rendszerint:
megtartvan azt, hogy a sulyokkal, (lapitzka)
tsak gyengén kell kivalt a’ viselt ruhat verni. Az
dités , ha vas kalapats altal lessz is, a’ ruhat fe-
jérré nem teszi, Eanem a’ jo lig; és a dorgdlés
is tsak arra valo, hogy a’ lag a’ ruhanak minden
rantzaba bevegye magat. A’ vékony finom ru-
hakat a’ haznal szokas rendszerint kiszappanyozni ,
és azutan a' folyon, vagy patakon kirazni.

14. A’ finom ruhakat rendszerint tgy szap-

anyozzak a' Gazdaszszonyok, hogy a' tiszta hig-
Ea szappanyt vakarnak , felforraljak , és lagymele-
gen a’ tekendbe kiteritett ruhara ontik, és kéz
kozt gyengén dorgolik. ;

15. Egy szappanyos lévben harom négy da-
rab finom ruhanal nem kell tébbet dorgolni.

16. Az ¢ képen tiiz nélkil parolt ruhabdl
sokbol, ugy kimenyen a’ szenny, motsok,’s a’ L.
hogy szappannyal épen nem is kell bedorgdlni;
de ha megesne, hogy a’ sebbevalokbol , vagy az
ingek gallérjabol valami {olt jol ki nem ment:
azt szappannyal be kell dorgolni kétszer, harom-
szor, és ra fris erds lugot 6ntvén hizomosan,
de gyengén kéz kozt dorgolni.

17. A’ tentdt, gylimolislevet, 's a’ t. a' 1ig
se igy, mint én mondom, sem az Asszonyok
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forrd liggal valé parolasa ki nem viszi egyszeri-
ben; hanem id6 mulva, Tapasztalasbol tudjuk,
hogy @’ gyumotslevet millyen a' tobbek koziil
a’ veres bor is, le"blzonyosabban a’ napfeuyen
vald fe]enles altal vehetni ki az asztuli, és mas
egyebb ruhabol.
18. Meg kell jegyezni, hogy festett mhat
a fe]euel tsak beaztatni se kell, nem hogy par—
16ba efvyuve rakni, vagy egyult Szappannyozm
A’ lig a leglobb festeket is felolvasztja; és ez
az utan a’ fejér rubat is megfogja.
10. Azt ng]ah sok AsSZOnysaﬂoh gondolni,
ogy a’ ruba a' hoszszas aztatas ~altal’ {ssze
rot ad, vagy azt a’ lig megeszi. Nem kell
félni semmit; egyik se fog kovetkezni. Az lllyen
hideg, vagy lagy meleg lug szmtugy nem eszia’
kendert, lent, éspamut: t, mind a’ l° Debretze-
ni szappany. A forro lug oli meg a’ rubat id6
nap elétt, és a’ motskot is beégeti. En husz esz-
tenddtsl foﬂva viselek 12 ‘batiz nyakravalOkat ,
és meg most sints sok bajjok ezen péarolas éltal,
Nem engedne azt meg, se betsiiletem szeretete,
se lelkem esmérete hogy amitsak,, vagy kart te-
gyek. Azért is b.ntran hozza kell fogm Betstile-
temet kotom hozza.
Haszna ennek a’ tiiz nélkil valé parolasnak
ezekben all.
a) A’ruhaigen tiszta, fejér, és tartés uténna,
h) Olly keves szappany kell hozza, hogy ne-
yed résznyivel be lehet a’ hazi szukaeget érni ,
es ez sok forintot megtart az ersunyben eszlen-
dét altal tsak a' kozép hazaknal is.
¢) Sok szekér, vagy 61 fit meghimél, meg-
fogjak az Asszon}saf'ok tapasztalm.
d) A’ parlo sa}lar vagy lugm ezental 30. s
tobb esztendeig is el fog tartani, minthogy azt

D
semmi forré lug sem fog]a dssze gorbiteni.
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e) Ha a’ Gazdasszony erre a’napra mosonét
nem kaphat, az idé rossz, vagy halott esik a’
haznal,a’ mosast két harom napra is ellehet halasz-
tani, a' mint mondam,

f. A’ tiiztél nem kell félni senki se onti le
magat,, vagy mast a’ forré liggal, és a’szolgald
mas dolgot tehet. Sok fazék megmarad,a’ ruha
szabb lessz , és tovabb tart.’s a’ t.

Egynehany Asszonysagok mir a’ dolgot pra-
xisba vették , jonak talaltak , és &sz fejemet meg~
koszoruztak sok firadozasomért , és ez nekem
elég. De bha kik a’ forrd luggal valé 6ntozés mel-
lett akarnak tovabb is maradni, azoknak azt ja-
vaslom, hogy egy oraig tsak lagy meleg liggal
outdzzék a' ruhat, azatan pedig legfelebb tsak
két oraig forroval, és hagyjak igy a’ ruhat me-
legen mas nap reggelig. Azmagaban, kivalt meg-
nyomtatva, szépen meg fog kelni.

IV. SZAKASZ.

A’ Kemén'yitd tsindlasrél.
§. 62.

A’ keményitd a’ Hazi-Gazdasszonynak ol-
Iyan sziikséges, hogy ha azt maga wem tudja,
vagy restelli késziteni: a’ rosszatis két aron kény-
telen megszerezni: mert a’ tisztasagot szeretvén,
a’ fejér 6ltoz6r uhat, a’ melly a’ szépnemet kii-
Ionosen ékesiti, tsinositani keményitd kell.

A’ Gazdasszony ezt maga szokta minden esz-
tendSben egyszer a' maga hazi sziikségére tsi-
nalni. Hogy tehat ezt azis megtehesse, a’ ki még
nem probalta:imé a’legkonnyebb modot , a’ mel-
lyet a’ magam hazinil gyakoroltatok ,ide iktatom.

1. Hany font keményitd megyen fel eszten-
dot altal valamelly maganos hazi sziikségre : azt
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2’ Gazdasszony legjobban tudja: feleslegvalot
pedig, vagy két esztcndore valot tsak ezon esetre
tsinal : ha egy részet penzre akarla forditani,
vagy a’ termés hibasan mutatvan magat , ]o,oltso,
és tiszta, nem 1isz0gos buzahoz mntq reménység.
2. A sziikség tudva lévén | mmdenkor ha-
lnmannyl buzit keIl megaztatni, mint a’ kerdés-
ben lévd hemenynl(‘) fontszama : mert 2’ bhizanak
egy harmad’ része szokott tsak keményitd lenni:
ugy hogy harom Pos. kébol ad mind 0Ossze egy
Pos. kiiblét , vagy 240 font buza, 80 font keme-
nyitdt: de az aztatashan, hmyumasban, és ma-
gaiban a' buzaban ne legyen am hiba: kl’iliimben
a’ keményitd felényi se lessz. A’ konkolybol,
vadborsobol (bukkoqybal) soha se lessz heme-
n 116.
g 3. A’ leghsztabb biiza kozt isaz a Ieg]obb
a’ melly legnagyobb szemii, témott, vehony és
ha!n\mny he”u. Az :llyen bizinak tobh, a I:szue
és kevesebb a' Sikere, a’ mi kenyérhez jo: de
hemenyilﬁnek nem hell. A’ tavaszbuzabol t6bb
a’ kemenny:to és fejérebbis, de kemén ny:bb.
Azértis egy kobdl tavaszihoz két kébsl Oszit
szokis keverni. Némellyek két rész buzit, és
ery rész Oszi arp:t egyelitenek Ossze: masok
pedig fele buzat, és fele tenhelyt veszoeh. Ez
mindenik j0O mo6d: mert a’ tenkely igen fejér o
az arpa pedig igen lisztes. Jobb még isakar 6szi
akar tavaszi buzalml, tenkelybdl, vagy arpabél
kiilon késziteni keményitét; mivel nem egyfor-
man, és nem is egyenléen puhuluak és tejesed-
nek meg, a’ mi ped:g kivalt a’ hemen_yltii men-
nyiségére nézve , meghkivantatik, A’ kolompér a’
rubiat eszi, és hajpmnah épen tlszlatalan. Ezt
azomban csak ugy tehetjik fel, ha a’ kolompir-
keményitst nem mossuk eleg tisztara; mert ha
mind addig mosattatik, meég tillepedése utan o’
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viz egészen tisztan sziir6dik le rola, igen jo, és
alkalmatos a’ ruha’ keményitésére.

5. A’ biza minekelotte beaztattatnék , azt
meg kell vago rostaval rostalni, és azutan kéz
kézt meg mosni minden sartol, portél, és tiszog-
tél. A' o lagy vizben valb aztatis igen szapo-
ritja @’ keményitdt; a' kemény viz pedig kevesit;
mert Ja’ szemeket keményiti. Lagy viznek azt hiv-
jak, a’ melly igen tiszta, semmi ize, és szaga
pints, ’s a' mellyben @’ paszuly, borso, lencse
kinnyen megkovad , és puhara f6l. A’ melly viz
édes , nadizii, sarizii, 's az tiveget megfogja,
vagy fejér, és nem altallatsz6 , mind kemény a’
benne 1évo testek miatt, Az esé, ho, folyo, és
forras viz, leglagyab szokott lenni,

5. Némelly Gazdasszonyok a’ megmosott bu-
zit megszarazivin ; malomba kildik, és iijj vagott
éles kovon gombolyii daranak tsinaltatjak , és
a’ darat keményitdnek. Ha a' molnir sokat el
nem torne beldle: nem sok hijja lenpe a' mis
modhoz képest; a' keményitd pedig fejérebb :
mivel a’ korpabol semmi se egyeledik bele , ésa’
buzaszemnek sikere , és tsiraja is a’ horpiba meey
a’ melly mind a’ kettd sérgés szinti. Azonban
megvallom, hogy én ennék semmi hasznat nem
tapasztaltam; sot karat: mert szaz falusi molnar
koziilis alig tud egy vesztegetés nélkiil, gombo-
Iy, tiszta darat tsinalni.

0. En minekutanna a' buzat megmosattam,
azonnal tiszta, és lagy, vagy folyovizbe beazta-
tom. Az edénynek olly nagynak kell lenni, hogy
a' buzan felil anuayi viz férjen bele, hogy azt a’
legszirazabb buza se ihassa fel egészen, és az
azaskozben ne kellessék ujj vizzel szaporitani,
Akkor kell a’ beaztatashoz fogni, mikor mar a’
napok jo melegek.
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7. A’ keményitdnek josiga a’ fejérségben,
és apro részekben all. Ezen veégre abba a’ vizhe
a’ mellyel a’ dézsaban a’ szemek aznak, minden
3. Pos. kobol buzahoz {él font timsot, és ugyan
annyi hkonyhasot lehet keverni. EzL a’ vizet az-
utan (ha saros lessz is) az azas utan, a’ kik tobb
szor tsinalnak keményitét, 6tszor hatszoris hasz-
naljak &' szemek megaztatisara, A’ ki ezt nem
akarja, minden nap lesziiri a’ vizet a’ szemroi,
és frisset tolt arra. Amaz dragabb, ez pedig fa-
radsagosabb. En az elsébb moddal élek.

8. Haaz idé meleg: a' biiza rendszerint 10.
nap alatt tokélletesen megtejesedik ; de ha hives
12 napis bele keriil. Erre nézve meg ke!l a’ sze-
“meket probilni; és ha a’ Gazdaszszony azokataz
ujjaival széltnyomvéin, Ggy talilja hogy a’ tej
egészen kifoly a’ megnyomott szembdl, és tsak
a’ héjja marad az ijja kozt: az aztatasnak vége
van, és a’ kinyomashoz kell fogni.

0. A’ kinyomas két féle kepen szokott meg-
esni, vagy taposo zsikban, vagyv kezcklel valo
kitsafaras altal. En ‘magam elsgben az egész tor-
kolyt kevesenként labbal megtapodtatom, mint
az aszszsz6ll6t szokds, és ezt az utan kézzel ki-
tsafartatom. Az elsé tejes levet kiilon edénybe szii-
rom minl sargast; azutan pedig az egész kitsa-
fart torkslyt zsakba toltetem , lagy meleg tiszta
vizzel j6 bGven megintdztetem, és tapodtatom
mind addig, valamig tiszta viz nem j6n le a’ zsak-
rol; a' levét mas kiilonos edénybe toltetem ; ez
fejérebb az elsénél. A’ taposd dézsa tolgyfabol
van, erds a’ feneke; alatsony, és szeles; és all
egy haromlabfi széken, a’ mellynek labai kézott
egy dézsa all. Ezen dézsara egy sfirii 16sz6rbél
kotote szitat helyhetek szorosan, és a’ taposé dé-
2sa lyukas fenekén ezen a’ szitan foly a’ tejes 16
az also dézsaba: a’ mellybdl osztan mas nagyobb
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alatsony, és széles dézsaba vagy tekendbe altal-
toltetik, Masok a’ szita helyett flanell zatskoval
élnek , és a’ levet ezen sziirik meg. Ezis j6 , de
pénzbe keriil,

10. Az igaz, hogy a’ taposis, és kitsafaras
szaporatlan munka: de azért a’ mar feltalalt ma-
lomravalo koltséget még se javaslom egy maga-
nos Gazdaszszonymak : mert noha szaporabb ve-
le a’ munka, de hamar kopvan egymas ellenébe
forg6 fatengelyei , a” torkslyt nem nyomjak jol hi.

§. 63.

A’ leirt modszerint az egész megdztatott bii-
zabol kitaposott tejes 1é, rendszerint két kiilo-
nos tagas, és inkabb széles dézsikra, vagy le-
kendkre szokott toltetni, és tiszta vizzel feleresz-
tetni, t. i,egyikben van a’ legel6szor kinyomott
sargas lé, a’ masikban pedig az utolsd tapsas,
a’ melly fellyebbvalo. Mit kell ezen két rendbéli
tejes lével tsiniloi , e’ kovetkezd jegyzésekbil
kitetszik.

1. Huszonnégy oraig tsendesen kell mind a’
két edénybeli levet tartani, és akkorra a' kemé-
nyitd az edénynek fenekére lesadlvan, a' viz
azon feliil tisztan marad. :

2. Ezt a’ tiszta vizet tsapon tsendesen lekell
. a' keményitérdl mind addig folyatni, mig tejes
nem kezd lenni, és a’ megmaradott térkdllyel
egyiitt a’ sertésnek vagy tehénnek adni. A’ te-
kendhtz nemkell csap ; hanem csak egyik végét
felemelni.

3. Ezen lefolyt viz feléhe mas tiszta viz
toltetik a’ keményitSre, és hogy annak minden
részeit eljarvan , savanyusagat, ragadossagat, eés
motskat kiszivhassa; egy kisded fa szénvonoval
(a' Balaton mellett kuruglyanak hivjak) az edény
fenekérdl egészen felkevertetik. E' meglévén 24
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oraig tsendesen hagyatik, és akkor vele épen
azt tselekeszsziik, a' mit el6szor: mind addig,
mig minden viz olly tisztan jon le, a’ mint fel-
toltetett. Ezt nevezik édesitésnek. Harom legfe-
lebb négyszeri felontott tiszta viz a’ keményitot
egészen megédesiti.

L. A’ megédesités végre menvén, az edények
fenekérdl a’ keményitd késsel nagyobb négysze-
gletii darabokban felszeletik, vagy ha hig: vas-
kalannal kimerittetik, ruhaval betakart asztalra
rakatik, és az abroz alatt tokéletesen hiszarazta-
tik. A' napfény sarga szint szokott neki tsinalni.
Hogy hamarabb szaradjon, és meg ne penészed-
jék : mindenik darab egyik oldalarol a’ masikra
fordittatik.

5. Végre szaraz, hives helyre elrakatik, és
hara sziikség van, az aprébb mor’salékok, és
szennyesebb darabok hajpornak téretnek , és meg-
szitaltatnak. A’ festett ruhakat az allyasabb ke-
ményitdvel szokas keményiteni, ésa’ vékony fe-
jér ruhakhoz a’ legfejérebb hasznaltatik., Ha va-
laki azt akarja, hogy készitett hajpora ropogjon,
a' keményitdt éntozze meg jO erds égett borral
vékonyan ; szaritsa meg, és gy toresse meg
pornak. A’ kolompirbol is lehet keményitét ké-
sziteni, melly. a’ mint mar emlitve vagyon, ha
jol készittetix, nagyon jo szolgilatot tesz. Egy
Pos. mérd tiszta, ’s lisztes kolompirbol kdnnyen
kikeriil 16 — 20 font keményits. Ennek kiszi-
tése nagyon konnyii, és annal is inkabb meg ér-
demli, hogy megemlittessék ; mivel altala a’ sze-
gényebb sorsu Gazdaszszony kénnyen kipotol-
hatja, és pedig mindenkor, midén kivéntatik,a’
pénzen veendd keményitdt.

A’ kolompir keményité pedig igy késziil:

1. A’ keményitdnek vald kolompir jo tiszta-
ra megmosattatik, hogy a’sartol, portol és mas
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lisztatalanségtul megmenekedjék , mellyek kiilom-
ben a’ kemenyltﬁbe keveredven, azt barnava,
élessé, és kelletlenné tennék.

2. Az igy megmosott kolompir torma resze-
16n melly minden kozonséges haznal talélfutik
megreszel!euk onként ertetodven, hogy a’ tor-
ma reszeloneh szinte mintaz edeuyeknek is, mel-
lyekben a' reszelés, kidorgolés, és mosas eszhi-
zoltetik, tisztaknak kell lenni.

3. Exen resselt jOszag tiszta vizben, és tiszta
edenyben kézkoz6tt mind addig dorgoltetik még
beléle o’ kemeny:to kivalvan csupa rostta, vagy
lianaﬂi nem valik. =

"4 Az egész vehyfﬂetet tiszta ruhan altal

meg kell sziirni, mellyen a’ keményild | vagy lisat
ugyan altmegy a’ vizzel egyiitt, de a’ kolompir t6r-
koly fent marad.
" 5. A’ lesziirt tejes viz maradjon békében,
még benne a’ keményitd megnem szall; akkor
pediﬂ toltessékle a’ keményitorsl a’ tisztitalan
viz, ’s toltessék reija frns tiszla viz, s kevertes-
sék oszve vele erdsen a’ kemenyltﬁ, ismételtes-
sék ezen munka mind addig, még a’ hemenvllo
egészen meg nem tisztul, fényessé, és fe]vrlé
nem valik. Ezutan ugy banhatai vele , mint a'
gabonakeményitovel.

V. SZAKASZ
A’ Szappanyfozésrol.
§. 64.

A’ mit 2’ Gazdaszszony a’ maga hazatol ki-
kevithet, vagy legalabh f‘aradsaﬂanak bérit meg-
nyerheu azt nem kell mastol venni. Illyen a’
szappany’s. Ennek fézéséhez ha szinte némelly
szereket sOt ha mind pénzen kell is beszerezni :
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altala o’ Gazdaszszony azt nyeri, hogy a’ tsind-
lasért nem ad pénzt,’s legalabb jo hazi-szappanyt
f62, a’ mellyhez képest a’ vasari tobbnyire hi-
bis. Hogy tehat ezt a' szandékot annyival kon-
nyebben ki lehessen vinni, a’ szappany{6zés mes-
terségét ide irom:

1. JO szappanynak azt tartjuk, a’ mellynek
iz¢ gyenge, €s nem tsipds; szine fejér; teste si-
kamlo , szaraz, Osztover, eésnem zsiros, a’ sza-
bad levegon megszarad, és a’ vizben a’ nélkiil,

hogy zsirra valjek, egéﬁzen felolvad. Ennek f{6- .

zéséhez.

9. Megkivantatik a’ hozzatartozd szereknek
j6 megvalasztasa; a’ mellyek a’lag,zsir, s0, és
mész , és ezehnek a’ f6zés altal vald illendd 6sz-
sze kaptsolasa.

3. A’ Gazdaszszony a’ maga hazanal ezen vég-
re meggyiijti a’ j0 hamut, a' hulladékzsirt; es
mivel ez nem minden haznal szaporodhatik an-
nyira, hogy a' sziikséghez képest elegendd szap-

pany kikeriiljon beldle : & meészarostol jokor , 0sz-

kezdetén a’ friss fagygyut beszerzi. Igen okosan
cselekszi a’ Gazdaszszony , ha.e' végre a csonto-
kat félre rakatja, és annak idejében, midén ugy
‘is tiizelni hell, azoknak zsirjat kifézeti. Ez olly
jo szer a’ szappany(Gzésre , mellya’ legjobb fagy
gyunak sem enged. Majd minden haznil annyi
csont elhull, a’ mennyi a’ haz' szikségére meg-
kivantato szappanynak legalabb is két harmadre-
szét kiallithatna. Azon fGzés vagy siités alal,
mellyel mi a’ csontos hust élelemre meglGzziik
vagy megsiitjik , egy ©tod része sem olvad
ki a’ tsontzsirnak. A’ tobbit tehat gondatlanul
elszorni, vestegetés. Errdl akarkit meggydz egy
kevés faradsigba, és majd semmi koltsegbe sem
keriild prt‘)ba.
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4. J6 hami az, a’ mellyben legkevesb szén
és egyéb gaz vanj; legkevesebb szene van pedig
a’ gyertyan, eger, nyir, bodza, fiiz, és min-
denek felett @’ bikkfinak. Ehez képest a’ melly
Gazdaszszony ezekkel tiizel: a° hamvokat a’ ke-
mentzében jol kihagyja égni; de minden két nap
mulva kivonatja, és & jové sziikségre félreteszi.
A’ fagygya meatdl frissebb , annil fejérebb szap-
panyt ad. Frissében kell hat azt beszerezni , és ha
méz nyers volna, felaggatni, és a’ szél altal meg-
szikkasztani modjaval, 7

§. 65.

A’ szereknek megszerzése utin kivetkezik a’
lugnak készitése, és az alatt a’ fagygyinak fel-
melélése, kiolvasztasa ésa’ portzoknek kisajtolasa,

A’ lignak tsinalasahoz ezek sziikségesck :

1. Egy felil szélesebb fenydfa, vagy bikkfa
dézsa, a’ mellynek két feneke van. Az alsé rend.
szerint bevan az oldal dongaknak ontrijaba ,
vagy a’ mint masok nevezik tsinjaba ereszive ;
a’ masodik ped g tsak egy ollyan kerék deszka,
a’ melly a’ ligos dézsanak, alél mind sziikkebb-
sziikebb ‘oldalai keriiletjébe annyira leszorittat-
hatik, hogy kozte, és az alsd rendes fenék kozt,
mintegy hat tzol iiresség maradjon. Ezen min-
denkor kivehetd fenek tobb lyukakkal atvan fur-
kalva, és az alson tsak egy lyuk van, vagy mind-
jart a' fenék felett az oldalon kinyitva, ésbenne
tsap a’ lignak kifolyasara. N

9. E' készen lévén a’ haminak beaztatasa
veletik munkaba. Mennyi hamut kell béaztatni :
azt a' szitkség, és a' lugos dézsinak, vagy cse-
bernek nagysaga hatarozza meg. Harom Pos. ko-
bsl hamuhoz képest a’ lugozonak 6t tetézvékas-
nak, vagy négy tetéz Pos. koblosnek kell lenni.
Legbatorsagosabb ugy tselekedni, hogy 16bb li~
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got tsiniljon a’ Gazdaszszony inkibb, mint ke-
veset. Lrrenézve az alatt is; mig a' szappany f6l;
lehet a’ ligot folyatni, ha az elébbi tsinalas ke-
vésnek latszik. Rendszerint 40 font fagygyihoz
eldszor négy kobol szitalt hamut szokas elkészi-
teni, és egy kobol jo féle, nem homokos, és
koves meszet , €s 25 fonthoz ennek felét; és ez
elégis. _
3. A hamut egy rakasban szépen Gszsze kell
nyomatni, ésha elébbeni lig nints: kozonséges
vizzel meglotsolni gyakrabbsn, hogy az a' vizet
beihassa. Mikor mar ez igy megnedvesittetett :
a' kozepében eyy nagy lyuk ésatik,és &’ friss da-
rabos mész beletéltetik , kevéssé meglotsoliatik,
¢és mihelyt gdéz0logni kezd : hamuval etakart.iik
gyakrabban , hogy az ereje bentmaradjon, és
tsendesen lotsoltatik mind addig, mig a' mész
porra nem valik,és a’ hamu is egészen meg nem
ereschedik. Ha igen lagy, saros talalna lenni:
szaraz hamuval kell mérsékelni, Ezen dologban-
vendszerint harom ora bele telik.

4. A’ hamu o’ mészszel igy elkészittetvén,
a’ ligos egy erfs harom labu székre tétetik olly
magasan , hogy a' lignak befogisara  egy mas
kissebb edény ala férjen. Némellyek tsak a’ fold-
re teszik, és alalla,godrot asvin: a’ lugost ebbe
teszik. A’ lugos nagy deézsa' lyukatsos feneke to-
vabba tiszta szalméval egy tenyérnyi vaslagsagra
megterittetik , és a’ rakas meszes hamu egyvel-
gest bele hordatik , és minden sor mértékletesen
koriilnyomatik mind addig, hogy felliil tsak mint-
egy 8 tzol iiresség maradjon , a’ melly vizzel szi- |
nig toltetik ; és-mintegy egy Oraigigy hagyaivan
a’ tsapja kinyittatik, és a’ lug folyni kezd.

5. Ha ez o’ lig nem liszta, vagy erds nem
volna: ismét feltoltetik o’ lugozdra, és masod-
szor creszlelik a' hamun hevesziil. Tebat a’ lu


http://etahait.uk

130 V. Sszakass. A' Szappanyfézésril.
got mindjart meg kell probilni, ha elég jo é?
Szine ennek ollyan, mint a'szép bor, az u]]
kozt az embernek lgen sima ; ha tollat bele mar-
tanak forrosan, o’ pehely mmd]drt lekoppad a’
tolrol , €s a’ friss tojas egészen felill uszik benne,
és le nem iil.

6. Egy leve a’ hamunak lefolyvén, ismét
vizzel megtdlletik a’ lugos, és a' masodik lig
foly, 2’ melly mir valamivel ﬂyenﬂébb Ez mind
annyiszor el6lkezdethetik , mig a’ Gafddﬁ?‘bzt)ny-
nak négy—oL ako tiszta lu gja nints; és ha ez is
kevés kezd lenni: friss hamibol és mészbol is-
mét ligot szapom. &

7. Az alatt, mlg a’ lig igy foly:a’ Gazdasz-
szony minden 'sirt, és megavasodott faolajat e-
l16lszed , és egy kevés gyenge luggal feleresztvén
kiolvasztia, es mas '{.giimbi)’l}ﬁ fenekit rézfazék-
ban, vagy ustben, a’ mint nevez:h, az aprora
metélt fagygyit kiolvasztja, de a’ nyers fagygyut
elébb fel kell forralni, vagy meg kell kiveszte-
ni: ’s a’ pertzétis kitsafarja. A’ fagygyit hat
jobb elbre elkesziteni a’ tobbi ‘sieval egyiitt , mint
a' gyertyaontéshez szokas. A’ Kinek kedve vagyon
igen szép, tiszta fejér szappanyt késziteni, tisz-
tittsa meg jol a’ zsirt, fagygyut, olajt, minek
eldtte a fozéshez fogna. Ezen megtisztitas nem
igen nagy vesz6dségbe keriil. A’ megolvadt zsir,
vagy fagygyu, szinte mint az avas olaj is lagy
meleg vizhe Loltetven, azzal erdsen Oszvekever-
telik Ez altal a’ viz a’ kdvérségben volt idegen
részeket, a’ po;hadt nyalhét enyeket, és mas
elléléket mawaha veszi, és a’ zsiradékot megtisztitja,

. 00.

Mar most a’ fézt.s kovetkezvén, ezeket tar~
tsuk meg

1. Az olvasztott faggyu kissebb darabokra
metéltetvén , soksanahoz képest kissebb, vagy
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hnnvo}ab iistbe tétetik y és a” haznél szaporodott,
’s mar kiolvasatott zsiv is hozzd/ egvehuetwn,
laggal az istnek mint egy kozepdig: felel eszlel:k
es gyenge: tiiznél: felolvasztatik , “arra’ vigyazvan
a’ gyakrabbi kevecés: arlhlu hogy a fagy.qyu el-
olvnd]On de az iisthéz ne égjen. Mennyi le"ycn

hig ‘a*fagygyuhoz képest, azt' nem' sziikség
mf:rptskelm hanem tsak arra vigyazni, liogy mi-
helvt felhezd ‘habzani 1smet friss g toltesséh
a’ faﬂy vu kézé. Ezt mar nem sziihsdg keverni
is3' @ a' felhabzas ezzel meg nem: ﬁﬁu.mnk ha-
nemha h:deg Iuggal e
_ 9. Eleinten a" fazél alatt nem: ltc" erdsen
tiizelni, hanem azonlenni, ‘hogy & Ingbs fagy-
gyﬁ folytabawegymlﬁdﬂ'fotrmn. i
'3, Harom, mé y‘b*m forras ulﬁna!fagv"?u
a Iuggal dszve all, és megsiiriidik , mmt- a' hig
pép. Ezt ha latja a’ Gazdawsmny a’ keverdfit
bele martja, kiveszi', 'és engedvén hevtrlni meg=
vi'sghlja ;" ha a’ farél levilik e? Ha e megvan;

4. A’bhig qzappan;y' megeozahk torbt‘l: kozén-
séges llonyhasoval A’ 86 arra valéy hogy a’ ko-
vérség “fugtél kitlsnvéljék. Errenézve mennyi
s kell bele, én meg nem hatirozom? hanem
azt mondom, hogy vessen bele a’ Gaydaszemnv
elsében egy, vagy fél marokkal) ’s'ha Iat|a,
hogy a' szappany felhabzik, és a' fwek szinén
tallekha valik o’ fdrras 4lials ezt o tajtéhot ka-
lannal leszedheti, és formaba tsltheti. "Ez ritka,
vagy kinnyli ﬂzaﬁpany fog lenni, és ebhdl lehet
azutan kezet, ’s ortzéit ‘mosni, borotvalkozni valo
szagos szappariyt tcmaln? Ha le nem valik a’ ke-
verd farol: toltson belé ismét ligot; tegyen me-
gint annyi sot belé, mint elébb ; de a heverﬁht
gyakrabban martsa bele. és nezze meg, ha a’
lie tiszthn 1efo]y ‘@ a"farol | és a’ szappany kii-
lénmarad ¢ felragadval Ha nem tiszta a* lefolyd

9
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Tig: megint annyi sot, és ligot kell a' fazékba
tenni, mint elébb, minden elkeverés nélkiil,
¢s ismét azon modon megprobalni,

5. Ha egyszer latja a' Gazdaszszony, hogy
a’ keverdfara ragadott szappany mar kemény,
és a' lig magéinossan lefoly réla: a’ szappany
cléggé megfott. Ez egy 6ra, és igy mar mind
tszvef6tt , hat Ora alatt gyakrabban megszokott
esni; de néha g— 12 6ra is bele telik a’ hibak
miatt.

6. A" megfévésnek mas probaji is vagynak
ugymint :

a) Végy egy kalannal egy tanyérra a’ szap-
panybol, ’s ha kezd hiviilni: az wjjoddal tapo-
gasd meg. Ha az ujjod nem ’siros; jol van a’
fozés: de ha ’siros, soeni, liggal szaporitani,
és meég fozni kell.

‘ b) Egy két tseppet tseppents eleven tiizre;

és ha latod, hogy az langot nem vet, és nem
fistol, hanem tsak felpuffad, vagy felhabzik:
jo o’ foveés, és igy a' szappany is.

c) Némellyek egy kalannal hideg vizbe vet-
nek beldle; ¢és ha az leiil: eléggé megféitnek
tartjak 8’ szappanyt.

7. Ezeket a’ probikat megtévén, a’tiizet az
vist alol ki kell Eﬁzni, és ugy hagyni a’ j6v3
¢jtszakan , mig meghidegszik, ’s reggel kivenni,
elmetélni, és szellos helyen megszikkasztani.

8. A’ ki formaba akarja onteni :a’ szappanyt
reggel kozép erdsségii luggal ereszsze, és olvasz-
sza fel, a’ Formakat veres, vagy sarga foldel
kenyje meg, és toltse belé a’ szappanyt. A’ for-
méinak a' feneke lyukatsos, hogy a’ lig lefoly-
hasson a’ szappanyrol ‘s a’ t.

67.

A’ mi foldiinkén, sét az Idegenek elottis

igen hires, és a’ tiszta faolajbol tsinalt Velen-
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- tzei szappannyal vetekedik a’ széksoval késziilt
Debreczeni szappany. Tehat hogy ez is kozre
menjen, @ mint magam lattam, tsinalasa mod-
jat ide irom: A’ kiknek t6bb tudoményjok van
feldle : irjak le bévebben, és a’ hol én hibazok,
ott tegyeneck jobbitast. Ez a’ dolog kozhasznu,
¢s egyenesebben Hazankat illeti; azért is meg-
érdemli, hogy masok is dolgozzanak benne.

A’ Debreczeni szappanyhoz széksd, mész,
konyhaso, és fagygyu kivantatik,

A’ 82¢éks6 Magyar Orszagnak tbb részei-
ben is terem ugyan: de kivéalt 2’ Kis Kunsagon,
Csongrad, Békes, Bihar, és Szabolts Virme-
gyékben, o’ hol azt az emberek tavaszszal, és
Gszszel nap felkolte eldtt, vagy borongos napo-
kon szedvén, Debretzenben, Szegeden, HKets-
* keméthen eladjak.

A’ 6 Széksb fejér, témott , darabos, szemes,
erbsen sos, a” vizben felolvad, a’ nedvességet
magahoz hizza, és ha tiszta: kevés sarja marad.

A’ki 10 szappanyt akar fézni: a’legtisztabb
sz6ksot valasztja, és b0 font fagygyuhoz, leg-
alabb is kell 15—20 font széks6: a’ sarosabbol
pedig alig elegendd fél Pos, kobol is. A’ bizo-
nyos, hogy ha a’székso hét rész: akkor a’mész-
nek kell lenni két résznek, vagy 7 fonthoz kell ¢
font }6 féle mész, (némellyek Oltott meszet vesz-
nek) és igy 40 font faggyihoz: 15— 20 font
sz¢kso , és 7 font mész.

A’ széksot a' mészszel Oszszehevervén, azt
 a' Gazdaszszony vagy tsak forré tiszta vizzel,
vagy elgyengiilt hamiliggalt felereszti. Ha erds-
ségét akarja megprobalni: egy tsomo gyapjit raz-
meg benne ; ésia a' lig dszve aluszik minta’ téj;
jonak a’ jele; és mar azt lesziirvén, félrveteszi.

Tovabba az olvasztott fagygyut beteszi a’
rézfazékba székso lugot tolt ra, és tsendesen fel-

gﬁ
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forralvan, f6zi 4 — 5 ordig, a'mint felyebb be-
széltem.

Ha a’' fagyg;u mar oszszeallolt a’ liggal :
felhabzik , és friss sz¢kso ligot nem ., enged ma-
gaba toltem. Ekkor hat azt tselekszi a Gazdasz-
szony, hogy ezen keveréket leereszti a’ réz, vagy
vasfazékbol tsapon , és az aII}aL is ‘kimeringéli,
E’ meglévén a’ lugot lesziiri, és a’szappanyt meg
_viszszatﬁlti a' fazékba, friss széksé liggal fel-
ereszli, ismét ha kigﬁzﬁl, szaporitja, és Iassan..
ként KOnyhnsoval sm’o"al]a mmdaddlg, mig a’
kivérsegtol a’ szaksolug egeszc.n Lisztan, kulon
nem valik, ;

Ezek szerint 2’ Debreczem szappany e’ ket-
t5hen killombozik a’ kozonséges szappany16l, hogy
1. I'Iamulug helyett szeksolug to,lleuk aprodon=
ként a’ f6v6 fag_,ytira. 2. Hogy al fc'hﬁ faggynis+
[“h négyszer , oOtszor is letsapoltatik, a’ vas, vagy
részfazekbol, és annyiszor friss luggal feleresz-
tet.vcn, 00— 10 ora:g is_{6zetiks

IR §6s

1iszh Li

~ Talan roszsz - neven venné tdlem a’ szép
nem, ha egy dttal o’ kiilsnssebb. mosdani vald
$2ag08s szappanyok tsinalasat halgatasqal elmell6z-
ném. Erre nézve némellyeket, a’ mellyeket ]ob-
baknak tartok, ide iktatok: :

v 1y Vegy joféle fejér szappanyt 3 latot, me-
téld el igen vekony S?e]elekre, tedd egy ‘48 mos
zsirba 5 tolts ra szinmézet 8 latot, Ugyan borké -
olajfll. 1 latot, ismét rozsa vagy cﬂyeb $zagos
vizet, a' mit szeretsz 3 latot: keverd, és tord
egyiitt mind addig, mig tésztava nem valik , és
elikor n)omd bé egy. Llszta edeml;e, kosd bé a’
szadjjat, és a mlkor tetszik mosodj vele.

2, Végy jo féle szappanyt 10 latot, és fe-
Iényi rozsa vizben tord tésztava, tedd Llizre egy
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kis tiszta 1jj méazos serpenydben , és f6zzed gyen-
gén sziintelen valo keverés kozt mind addig, mig
o’ rozsaviz egészen kigdzoldg beldle.

Ekkor keverj bele aprora tordtt violagyo-
keret 2 latot, bablisztet 2 latot: ismét toltsra
egynchauy 30— 40 tsepp’ berga_mott vagy Imés
joszaga olajat, keverdel, tsinalj beléle golyo-
bisokat, tekerdbé 6ket pamutba, rakd gyenge
mcleges helyre, és ha megszaradnak, kend meg
kiviil jo illath elajjal, ’s mosodj vele.

3. Végy fejér szappanyt ¢ fontot, és aprod
szeletekre metélvén, tedd egy tivegbe, tégy hoz-
za viola gyokeret 1 font. Gumi Benzbét 8 lat.
Storaxot 4 lat. sarga szandelt 4 lat. szegfiivira-
got 1 latot , két havom késhegyyni torott fahéjjat,
ugyan annyi Lorott tzitrom heéjjal, és egy szere-
tsendiot, mind O aprora torve, és ereszd fel
harom illze tiszta erds égett borral. Minekutin-
na ezek Ot napig egyiitt aztak , keverj kozéjek egy
kevés hajport, tolts hozza egy kevés rozsavizet ,
és 0 tojas fejérit, s vizben felolvasztott Gummi-
tragantot , keverd fel jol, és ezen tésztabol tsi-
nal) golyobisokat, és ugy banj véle, mint az
elébbiekr6l mondottam, Ez legdragabb, és tsak
egy kedve tolt Dama tsinalhatja. -

Némellyek szoktak még ehez tenni aprora
tirott mandolat, bergomattolajat, ambrat, és
peézsmat, Ezt nevezik Bononiai szappanynak:
Olaszul Savonetti; de készen ugyan illyet
nem talal senki, :

4. A’ borotvalkozni valo szappanyt igy tsi-
naljak a’ Gazdaszszonyok Férjeik szamara:

Végy szappanyt, a’ mennyi tetszik, és apro-
ra metelvén, tedd egy tiszta' serpenybbe, tégy
hozza rozsa, levendula, és majorannavizet tetszes
szerint egy forma mértéhkel ; tedd gyenge tiizre,
mig a’szappany clolvad, Ekkor keverj hozza viola
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gyokeret, Tzitrom - vagy narants héjjat porra
torve, mindenikbdl egyegy quintlit, es szegfii-
viragot masfél quintlit, és szlinés nélkiil kever-
getven, tolts feliil Roszavizben felolvasztott szép
fejér Arabiai Gummit, és mikor mar megsiiri-
dott, ’s a’ tiizrbl levétetvén meghiilt, kend meg
a’ kezedet akarmelly szagos olajjal, ’s tsindlj go-
lyobisokat belble, takard pamutba, és gyenge
melegen szarazd meg.

Ezen szappanyokhoz legjobb ez a’ konnyii
tajték szappany, a’ mellyrdl fellyebb szollottam,

Gyenge szakallhoz a’ szappany spiritus leg-
jobb, de eréshiz semmit sem ér, :

A’ ruha tiszlito golyobisokrol ( Flecttugel )
alabb leszsz sz0.

VL. SZAKASLZ.

A’ Gyertyamartasrol

§. 69.

A’ gyertya egy a’ legkizonségesebb hazisze-
rek kozzil: még is huszadik haznalis alig talal
az Ember j61ég6 gyertyat , és egyik, egy a’ masik
pedig mas hibaval kiiszkodik.

Jo gyertyanak azt tartjuk, a’ melly fejér,
nem pertzeg, nem foly, nem lobog, se nem pis-
log ; hanem tartbs, és egyenlden végig vigau ég
fiist , és biidosség nélkiil. A

Ezen emlitett josagot a’ jo bél, j6 fagygyu
és helyes martas vagy ontés tsinaljak, Ezekrél
szOllok tehat sorjaban, és a’ mit magam legjobb-
nak talaltam, ezennel kiozhaszonra botsitom.

. §. 0.

A’ gyertyabél koriil ezeket sziikség a’ Gazd-
aszszonynak megtartani:

1. A' pamut egy a’ legjobb gyertyabélnek
val6 matériak kozziil; de ha az megvan fejérit-



II. Rész, A" Gazdasszenyi Munkdkril. 135
ve, és nem egyeulden fonva, vagy pozdorjas:
- a’gyertyaja pislogni fog, és nem fog vigan égni.

Errenézve a’ legszebb pamutfonalat sem art
er6s bor etzethen 24 Oriig megaztatni, és meg-
szaraztani.

9. Masodik gyertyabélnek valé matéria @’
kbzépszerii fejéritett, es jol kimosott len, vagy
lenszosz fonal: de ennek is a’ legjobb fonot kell
valasztani, hogy a’ fonal egyenléen megfonas-
sék : mert ha egy helyen vastagabb, és sodrat-
lan, ott a' gyertya lobogni : ha pedig imitt amott
vékonyabb, és igen sodros, ott pislogni fog.
A’ len gyertyabél tartosabb hkozonségesen véve
a’ pamutnal, Mellyhezképest :

5. A’ Gazdaszszonyok az asztalra , és olvasod
embernek valo gyertyihoz két szal pamuthoz
egyiketlent vesznek , vagy két szal lenhez har-
madikat pamutot olly végbél, hogy a’ pamut a’
vilagosabb, és vigabb égést segitse; a’ len pe-
dig a’ lobogast, ¢s hamar égést mérsékelje.

4. Hany szalat kellessék egy gyertyabélhez
venni, meghatarozni nem lehet : annyi mind «zaltal
bizonyos, hogy ha a' gyertyabél a’ faggyihoz
képest vékony; nem fogja a’ koriilragadott fagy-
gyut megemészteni. Innen a’ gyertya folyni fog;
ha pedig a’ bél kelletin¢l vastagabb :igen hamar
égeti a’ faggyut; és igy lobogni is fog , tartat-
lanis lessz. Errenézve az én tanatsom a' proba-
latlan Gazdasszonyokhoz az, hogy elébb : mint-
sem a’ martashoz fognanak, probara martsanak,
vagy ontsenek egy két szal gyertyat, egyiket ke-
~vesebb, a’ masikat tobb faggytval, és abbol
iteljék osztan meg, mitsoda vastagra lehessen a’
belet, vagy a’ gyertyat hagyni. Vékony lenfo-
nalbol, vagy pamutbol 12 szal két rét hajtva
elég; vastaghol g—o.
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5. KRonyhara , 1stalluba, és tselédhazba , a’
Lol fonnak, tartosabb a’‘gyertya,  bha a’ béle
len, kendery és valamivel vekonyabb,

0. A’ ‘sodras is hordozza a' gyertyabelet:
mert ha az igen tag: a’ gyertya lobogni* iob,
¢és haimitt amott egy ket -szal fonal kiilonyalik o’
gyerlyaban a’ t6bbit6l: az hamar beégeli magat
a' faﬂgyubn, ‘és azt lefolyatja. Ha pedigigen: so-
drol.t a’ gyertya pislogni fog, moha tovibb
tart. Azértis azon hell lgyellezm hogy minden
szal fonal taﬂan, a’ mennyire tsak lehet, egy-
mast mmdeuutt érje,

f F - megsbdrott gyertyabeleket vagy ruhi-
ba fogott tiszta, vagy viasszal kevert’ faggytival
kelletk - jol ‘megvonogatni, Ez arraval6 . hugy a’
faggyubul a’ vizet ne vehessemagéhoz a’ melly=
16l o’ gyertya. pertzegm fog, ¢s a’ ‘szilukat is
Osszébb tartsa, hogy a' mirtas alatt egymastol
el ne valhassanak.

8. Mitsoda hosszira hagyassék a' gyertya-
bél : azt a’ gyertyamartd edények mellpcbe és
a’ forraak hosszasaga - hatarozza meg; a'. mel-
lyeknél mindazaltal jovalis hossz.abbra szohas 6t
hagyni: mert a megsodzas, és Osszemenés , s a'

yertyanak fiile, 1/l rész hosszusagat elveszi,
iendszermt 15 tzol hosszii  fonalb6l, ha meg-
martatik , lessz a’ gyert)ahosszusaga 12 tzol: és
ha ' fondl 12 szilaval van véve, 40 font fagy-
gyubol lessz illyen hosszu szal gyertya 250 vagy
egy fontba 8 szalat vévén, 31 font gyertya,

0. A’ kész gyertyabélt siités meleg faggyiba -
kell eldszor tenni, vagy benne gyengén mefor-
ralni, és minekutanna meghidegedett : veszszokre
fiizni , és kiegyengetni,
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§. 71. )

Ilarmadlh ]osaﬂat a’ 5yerlyanak a' j6 fagy-
gy, ¢és jo martas hordozza. Ebben ezekre kell
vigyazni ;

1. A faggm mentul fussebb, annal 1obb
lessz a’ gyertyaja; de a’ zsirja kevesebb. A’ re-
gi szaraz faggyn szaporabb , fejér, de folyo , és
ez &' régen martott gyertyaban is tapasztdlhalo

2. A.’ fiives marha faggyuja lagy és sargas, a
szaraz eledellel tartott marhaé pedig kemen_jr ebb ¢s
fejérebb ; és ez jobb is. li.he:.kepcst a’ késé Oszi
faggyisolkal jobb, minta’ nyari; és atéli jobb,
mlnzaaoszlmagaban deezeummdlchulaes]lem.

3. Azértis ha a’ Gazdasszony a’ késG Oszt a’
gyertyamarlassal be nem varhatja: vegyena ’ fii-
ves marha faggyijahoz fele, vagy egy harmad rész
juh vagy birka fam'yut, ¢s mind keti6t kiilon
mcgolvaszlvén \ ?51:]al toltse eg_}uve, ‘s martsa
fel. Ettol a’ gyertya keményebb és fejer gyer-
tyakat lehet Onteni, mint a’ legszebb viasz gyer-
tya, kivalt tiveg formakba ontve.

4. Nemelly hazaknal eszlenddt altal kétszer
szoktak gyertyat martani: t. i. Szent ‘\hlmly , €8
Jozsel na])kor, részszerinl az elfogyas, ressze-
rint pEdl“ a’ régi gyer t_).mak folyossaga miatt.
Ha a’ Gazdassz0ny raér: e nem rossz szolms,
de a’ ki ra nem ér, ma1t50n €gySZEITE egesz esz-
tendére valot, és a’ gJetl_yal{at szellon megszik-
lnszlvan, rakja zsup. vagy szalma hozzé lad.na,
és tegye hives szaraz helyre, Igy gy ertyaja fe]e
marad , nem lessz folyd. A’ tavaszi faggyubol mar-
tott gye;tyak igen fejérek, kivalt ha fele birka
faggyi van a’ marha faﬂgmhoz keverve. '

5. A’ faggytinak megolvaszl,asa megkwan]a
#” Gazdasszony szemességét, nem tsak &’ tamad-
hato gyuladas miatt ; l:ancm azért is, hogy La
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erds tiizet gyujt a’ katlanban: a’ zsirja kevesebb
is lessz, feietéhb is. Ehezhé'ppest a’ meghovesz-
tett ‘s metélt faggyit is maganossan soha se kell
listbe tenni, hanem legalabb hat, hét ittze tiszta
vizet alol tolteni. Ez a’ faggyut sem engedi a’
fazékhoz égni; a’ zsirt se megpergelddni. Ha
azomban azon szerencsétlenség talalna torténni,
hogy a’ faggyi meggyuladna; tehat nem kell azt
vizzel Oltani, mivel ez altal a’ veszedelem még
nagyobba tétetik; hanem inkabb hiilt faggyut,
melly €’ végre készen tartatik , kell hozza 16l-
teni, Ez a’ hevességet mérsékli, és a’ gyuladasi
forrosag pontjanal alabb szallitvan, o’ veszedel-
met elharitja. Ekkor egy fuvissal is el olthatni
a’ langot, de egyszer'smind a' tiizet is elkell
takaritani az olvaszto edény alol. Azomban jobb
vigyazni, mintsem a’ veszedelemmel valo kiiz~
desre szorulni.

6. A’ lassu olvasztas utan az elsd zsir min-
denkor legtisztabb, és fejérebb ; azért is azt kii-
l6n le kell meringélni, és a' jobb féle gyertyak
martasara félretenni, és megsozoi. Az allyja bar-
nabb, és az utolja fekete. Ezeket a’ fiudk, és
tehenészek szamara martja a' Gazdasszony ; s6t
még azt is hozza keveri, a' mi a’ portzokbol a’
sajtolas altal kinyomatott.

7. A’ kiolvasztott faggyut némellyek sokféle
szerekkel megkeverik, és ez altal tobbféle vége-
ket igyekeznek elérni; nevezetesen a’ tartossa-
got, fejérséget, keménységet, és egyenlobb vig
¢gést. En részemrdl megvallom , hogy ezen keve-
rékre soha se szortlok , és azon fogasok altal,
a’ mellyeket eddig elblbeszéllettem , mind ezen
végeket elérem. :

8. Ha a' faggyit a’ Gazdasszony egyszer
megolvasztotta, megsozta, és megsziirte: neen-
gedsjc soha megfazyni; hanem azon frissen mar-
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tsa fel. Mentdl tobbszor fagy meg a’ fagyu, és
olvasztatik meg: annal folyobb lessz a’ ygyer-
tyaja, ha tsak birka faggyuval nem egyeliti. Ol-
vasztott fagyut gyertyanak ne vegyen senki a’
kalmaroktol : mert az folyni fog , minthogy tobb-
nyire régi.

9. Némellyek sot, és.egy kevés égetett tim-
sOt szoktak a’ lesziirt faggyuba tenni. Ezt én ma-
gamis legjobbnak tartom arra a’ végre, hogy a’
viz a’ faggyutol egészen Lkilonvaljék, és a’ tsu-
nyasag a’ fazék fenekére ala taszittassék. Egyéb
hasznat nem tapasztaltam. A’ salétrom, és ha-
muzsir épen ezt tselekszik , csakhogy a’ hamu-
zsir a’ faggyunak némelly részét szappannya val-
toztatvan, a’ vizzel vegyiti, ésigy a’ Gazdasz-
szonytol ellopja.

10. A’ megolvasztott faggyut némellyek for-
méban &ntik ; masok pedig gyertyamartoban
megmartjak. A’ formak tiveghdl, czinbél, és o
keményfabol legjobbak. A’ vadkortvély, vagy
berkenyefabol tsinalt formakat valoban lehet
hasznaloi, Ezt az asztalosok szoktak tsinalni két
tablabol ; a’ mellyeken &’ gyertyanak helye ki
van volgyelve, és ha mind kettdé oszveszoritta-
tik sroffal , az egész gyertya helye a’ két félbal
oszveall, Egy formaba 20 lyukak szoktak egymas
mellett lenni. Mikor valaki gyertyat akar énte-
ni, a’ gyertya helyeit, vagy volgyeket faolajba
martott ruhaval, a’mellyet az jja hegyire vesz,
végig megdorgoli: de ugy, hogy a’ faolaj sehol
se marad lathatoképen: mas kilomben a’ gyer-
tya ettdl zsiros lenne, a’ melly nem szép. lgy
a’ forma ellévén készitve , az ©szve srofoltatik
két végrdl; minekutanna a’ gyertyabelek bele
vonattak; a' faggyi igen lagy melegetskén bele
ontetik , megrazatik hogy, a’ lyuk mindeniitt tele
teljék , és mas nap reggelre felretétetik ; a" mikoe
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gyertyik - sebes vantassal beldle kiszedetnek.
Ez o’ mod azértis jo, hogy estvénként, a' tobbi
munkaoak hatramaradiasa nélkil lehet’ huszuﬁlni.
¢s a’ gyerlyais ‘utanna szép simay @s az c.'.;esz
forma se keviil (0bbe 10 =~ 12 Iormlhal ’s szaz
(.s.alendeag is eltarthat, AEs
16 A’ kikoa gyertyat'tinteni ‘neém akarjak,
gyertyamartaval’ elnek Kz is fabol legjobb: A
kinek e smts, a* kattanon’ allui sznkolt kerck
tcueku, és- szajju rézfazékhan is mart- g_}ellyat
Igy t, i. Eﬂy ayenge vesszotskére felhuzog,at]a &’
beleket , €5 a' vesszd kél véger oszvekoti. Lkhur
o! lyan karikasan éllanak a belc,k, mint a’ fazék
szajja, 's- egyszerre beis mirtatnak’ ‘abba. Ko-
z0nséges nagy Lserep 1ut¢.kbaulalauam gy ‘gyer~
:yal. marlanl

12.. A’ kik rendes'fa gyert‘)amai,luv.ll clnck
arra vigyazuak:

a) Hoﬂ} abban a’ faggyn mindenhor egyfor-
ma meleg legyen ; errengsve azt puluullf.al ko
riil wkerlh e

b). Mlg a’ Gazdasszony az asztalm valo gyer-
tyajal meg nem martja, addlg melx:u vizet a’
martoba tsak annyit 16lt, a' mcnnyl a hldeg,ulo
iaﬂm‘} it ugyan megmelegiti,de a’ lulet meg nem
vizezl ; maakepen per I.z.eﬂos lessz a’ viziol.

c) Mikor a’ vesszokon fiiggd gyertynbel 2-3
szor bemartatott ' fagyiba,, azt a' martd vé-
gig meghizogatja egyenkent hogy egyenes, ¢s
sima legyen ‘miriden szal , és ezt mentdl inkabb
nem vestelli, mind: annal egyen!obben fog @’
fﬂgb_yu raragadni. .t ‘

d) A’ gyertyabeleket, mmekelolte eldszor
fag.,yuba martatnanak, sorba kell neza:, és a’
mellyik kisodrodott, bssuébb sodoritani; a” mel-
lyik pedig igen sodros : tagitani sziihség-' Kiilom-
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ben a’ mint fellyebb is mondam, a’.gyertya attol
lobogo ; eutdl pedig tsipas fog lenni.

e) A’ mikor a’ martoban a’ faggyh hideg-
szik: abbol a’ gyertyara egyszerre sok szokott
felragadni, kivalt ha ‘a’ martobol tsendesen , és
nem f{rissen kirintatik. E’ miatt a’ gyertyinak
also vége is vastag ‘bunkés lessz. Ezen a’ Gazd-
asszony azzal segit, hogy a’ gyertya végeit for-
ro vizbe ereszti, a' mellya’ faggyiivastagsagit le
olvasztja. Azon faggyu, mellyet ‘a’ forré viz le
olvaszt, nem vesz karban ; mert ‘aztismét a” 1gbhi
kézé sziirhetniy vagy élvaszliatni. -1 oo

‘Al 'mértdban valamint o' fagayi egy rész-
rdl hidegy tigy mas részvéligen méleg' se legyen,
mert kilomben azt is le olvasztja: o™ gy’ertjéré'l Y
a’'mi elébb raragadt. o5 @0 ool o

g):A’ szép zold gyertyakat vigy szoktik fes-
teni , hogy minekutanna mind szépl’nl megmar-
todtak yrutéljara fenthigy a' Gazdasszony egv ket
ittze faggytit, hozat a” Patikihol | vagy Matéria-
listatol j6 féle rézrosdat , Flos viridisaeris
vagy Grinspant egy két latot, és ezt vizzel apro-
ra megtoreti, kiszdraztja, és vjjra’ vg'Fy olajjal,
vagy faggytival elkevervén igen fainiilszélt dorgsl-
teti. Igy ositin ezt az igen igen faintil marvany
kévin ‘megtirt zold féstéketa’ fennthagyott fagy-
gyuba tolti, meg melegiti jol ’¢ végre'a’ martoba
meleg vizet toltvén, ‘a”z6ld faggytit felil onti,
és a’ gyertyakat sorban bele mirtia egyszer két-
szer , de tdbhsziiv nem tesz jot,

h) .Ha'a’ szobaigen hideg, vagy a'gyertyik
hirtelen hideg helyre ¥itetnek : meghasadoznak ,
a’ melly azt Tossza , és rutta tsinalja. Errenézve
a' martoszobanak tsak :lﬁgymelegnell-llell"lenni .
és az ablakait zarva tartani sziikség ; nehogy a’ szél
kart tegyen. Az igen meleg szobaban késére fagv
meg a’ gyertya annyira, hogy ismét hemartani le-
hessen. Ez hat késedelmet okoz,
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¥II." S Z A X AN Z
Az Etzettsinalasrél.

§. 79.

Etzet nélkiil egy konyha se lehet el, és azt
a’ Gazdasszonyok készitikis, hol nagyobb, hol
kissebb szerentsével. Mellyre tehat tsak kevés
jegyzést teszek:

1. Etzetet senkise tsinal, hanem maga @
természet késziti azt mind azokbol a’ testekbdl,
a’ mellyekben eldsz6r a’ megforras altal bort,
vagy Spiritust tsinalt , és'mi%nelyt ez a' spiritus
mar kiilonvalt: masik forras timad; a’ melly ezt
etzetté valtoztatja, és végreha meg nem akada-
lyoztatjuk, az etzetet szélt oszlatvan, megrot-
hasztja. Innen:

2.) Haszontalan képzelédés az, hogy az ess,
’s ho vizbgl, ha bele lentsét tesziink, majd jo
etzet lessz; mivel €' koziil egyikben sints semmi
bor Spiritus,a’ mellyet tovabbi munkija altal a’
Természet etzetté valtoztathatna,

3.) E' szerint az etzetagyakra sints egyébb
sziikség, hanem hogy a’ rajok toltstt bort hama-
rabb altal viszik az etzetesedésre, mint maga
a’ Természet tselekedné.

4 ) A’ melly bor legkeményebb , abbol etzet-
is legjobh lessz.

5.) Etzetet a’ boron kiviil lehet tsinalni ga-
bonabdl, serbdl, gyiiméltshdl, mézbdl, téjbdl,
és gorogdinnyébdl,’s fildibodza termésébdl. A’
tobbi sokféle eper, manna, gyongyvirdg, le-
vendula, és rozsa etzetek tsak annyiban mon-
datnak ez, vagy amaz etzetnek ; hogy ezek for-
dittatnak etzetagynak, és a’ kész etzetnek sza-
got, és izt adnak,
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§. 73.
A’ boretzet a* legdragibb , és legjobb. L'

koriil ezeket sziikség megtartani :

1.) A’ bor magatél is etzetté valik, mihe-
lyest melegebb helyen tartatik, mint 2’ bor
természetes melegsége. A’ hol tehit a” Reau-
mur melegmérdje a' huszadik graditson all; ott
a’ bor magaban is etzetté vajtozik.

9.) E’ szerint nem sziikség neki lagy kenye-
ret, kovaszt, malosasz6]l8-tsutkat, lentsét, ku-
koritzat , paprikat aliahdnyni; s6t ez annyiba ka-
rosis, hogy ha a’ bor rajtok soka all: az etzetet
egy kevés észre nem velt megheviilés iltal meg-
rothasztjak . és egészen elerdtelenitik ; vagy leg-
alabb az etzetnek valami kedvetlen izt is adnak,

3) Hogy mindazal al @’ bor annal bama-
rabb dltalmen en &’ mogetzetesedésre : uigy szokas
tselekedni | hogy a' borosedény, atalag bodon-
ke, vagy akarmi mas, akarhonnan szerzett e-
tzettel megtoltetik , és a’ szajja tsak gyengén té-
tetikbe , hogy a’ levegnek mindenkor szabad be-
menetele légyen: de valami tisztatalansag bele
ne hillhasson. Mar ha a' Gazdasszony ezen etze.
tet hasznalvan, azt akarja, hogy el ne fogyjon.
sziirjele butellitkra egy harmad részét, és tilise
meg a  hijjat i6 borral annyira; hogy a’ mutatd
ujjaval elérje, 's tsinalja be gyengén a’ szajjat.
Ha a’ melegség a’ szobaban ollyan nagy, hogy
o Reaumur melegmérdje a’ 20-dik gradits-
nal all benne: ezen betdltitt bor 10— 14. nap
milva etzetté valik: és igy egy harmadrészit is-
mét le lehet vonni. Igy ha az etzetes hord6 meg
nem fagy,vagy kelletinél fellyebb meg nem he-
viil , & Gazdaszszony a’ boretzetben soha fogyat-
kozast nem lat. Ezt a° jegyzést a’ tobbi minden-
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féle etzetokre nézveis lehet hasznalni. Az erdies
len, és clromlott bor etzetet nem tsinal : hanem
a’ ]ot is. elronl}a.

/; ) A’ kik u'}nnn.m tsumfnafl eltzetet : mk,
szor a' télgyfa etzetes horddba tsal bel.olt:h a’
bopl egy harmaduaznyuc, s heteszlh a moqdn!t
rpelenacmu helylc vagy a na na, 14 — 90 nap-
ra a’ bor etzelté valnk, a’ rm or menmteny har-
madrész bor toltetik bele, és ua}an annyi ids
mulva az ut6lsé harmad rész, Az 1ijj hordd, ha
j9 etzettel megforriztatik; unyan L3¢ tseleliszi. A’
kik a' dolgot’ stettel:nl akarjak: a’ hordoba 10 —
12 mze erds etzetet toiteneky, és chez £gy har-
mad rész jo bort, és igy tovabb e

] l

5) A borelzet koriil még az-is niegmgymna
re valo, hogy ' hijjdnossigot tsak borral’ kell
‘megtolteni; ésigy haaz elsd’ etzet ép,'egisséges
borbh6l voit tsinalva; azutanis mindég . tsak' azt
kell venni, gy az elzetire nem fog valtozni. Dé ha
az etzetes edeny most ep borraly majd megetze-
tesedni igyekezdvel { vagy tstgeﬂrel (I{)revel\ vagy
vadalma vizzel toltetik helyre: az etzetis elébh
izit elvesetvén, elevengiil és: végre elromlik.
Errenézve én jobbnak tartom a  hibas bogbol
tsinalt etzetet is inkabb ép: borral téltenimeg
és'a’' romlott hort a’ gyiimolts, vagy mag  etze-
tes 'edénybe tdlteni. Az igen erls boretzetet a
iivegeken nem kell soké tartani: hanem 'butel-
lidkra fejtvén, 'j6'pintzébe homokba tenni, és
hasznalni. Kiilomben az erfs etzet az uveuake'u
eléhb vastag kotsonnyat tsinal, és azutdh iels
romhk

'De ha az etzet meo-fﬁzettelven, ez ‘nlnl a’
benne volt nyalkatél, tojas fejérétsl, és mis ide-
gen vészektal megtisztittatik; szamos évekig rom-
latlanul elall, s6t még idériil iddre tisztabba,
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kellemetesebbé, és jobb iziivé is valik, ha a’
levegdtdl elzarva tiszta;mérsékeltt helyen tartatik.

§. 74.

A’ boretzet utan kovetkezik a’ gyimoltsetzet ;

1.) Sok helyen ezen végre a' vad almit, és
kortvélyt forditjak a’ Gazdasszonyok. Ez is j6: de
ha mod van benne; legtanatsosabb jo izii, és
érett almat; ’s kortvélyt akar édes, akar sava-
nyu legyen az, ezen végre hasznalni. Tsinilasa
modja ez, hogy az alma, vagy kortvély aprora
megtoretik , sajtoban erdsen kinyomatik, es ki-
folyt leve egy fenekii hordokra sziiretik. Az al-
ma , és kortvélylé magaban is etzetté valik ugyan
a' j0 napfényen, vagy meleg szobaban; de ha-
marabb voltaért egynehany ittze j6 , és kész etze-
tet szokas kozé keverni. A’ két fenekii hordéobeli
etzetet 5-0 10 nap egymas utan, sziikség meg-
hempergetni, ’s a’ hempergetés utan a' szajjat
megtagitani. E nélkiil az alma 1é két esztendeig
is elvan a’ pintzében és etzetet nem kap; mert
a’ melegség kitsiny, és keveés levegd jarhat bele,
Az egy fenekii hordo legjobb, és tsak fedéllel
kell takarni.

Hazanknak némelly vidékein vagynak oll
kozhasznalatu erddk, mint a’ tébbek koziil Vas-
ban Janoshazan, mellyekben sok vad gyiiméles
terem. A’ Természetnek ezen adoméinyat meg-
velni esztelenség volna. Azert is igen okosan cse-
lekszi a’ népség, hogy a’ vad almat, és kértvélyt
érett koraban megszedvén, sulykokkal megtéri,
kisajtolja, és edényekbe sziirvén , hazi sziikségé-
re etzetté. Ha a’vad kértvély megpuhulva toret-
tetik meg, és igy sajtoltatik ki, levébdl még bor
is meg lehetds josagu késziil ; ebbdl pedig annal
jobb etzet vilik.

2.) Az érett sz0616bél, nydlsombol , kokény-

10
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bol, és megybdlis jo etzéteket tsindlnak o' Gazd-
asszonyols HKészitésele kilombozik az elébbe-
nit6l; és igy mégyen véghez: A’ mondott gyii-
moltaohkel valamelly edeny fellg, vagy 1/%3 rész-
re megtoltetik, tsomoszloval a’ gyimélts meg-
toretik, hogy. meglevesedjék. Ekkor vizzel fel-
eresztetik, és minden befnjtas nélkil melegle
helytetik, 's harom, neﬂyret ponyvival . "sipok-
routzal feliil be!,akal.tank a’ melegségnek | egyen-
16bb megtartasara. Hét bitom hét: muilva @’ viz
a' gyumollsnek levét magilioz vesziy és etzetté

- valik, &, mllyot le lehet sziirni- valamelly ton<
" naba, s a' torkélyre még egyszer lehet . de mir-

&

most tsak felényi vizet tolleni. Minekutinna ezis
megérett , levonatik , és meleg helyre tétetik; a
hol . magalohs megerdsodik; de ha kozzé egvne-
hany itize bor etzet.mlleuk. annil Liizesebb lessz.
A’ gyiimblts etzetrdlmeg kell jegyezni, hogy
xml:elycst az megérik : le kell fejteni'; és o’ s+
}at alélla kivenni: és ezt mas idén se kell elmu-
amh ol gy e an usd i1 . 8.1 )

. T
2f

ool B
4

ddgiarg.onie LI 30,

A’ bol se bor , se gyimailts bvsége nints,

abonahol tsinal a’ gazda,sszony etzetel; a’ mi

igy esik. meg. "

1.) Az arpa, yvagy bu?a. vagy niod keltd.
egyenld részekbol bsszeleverve, megontoztelik
vizzel , és hideg foldre eltervittetik . hogy hilsi=i
razzbk Ha mar kitsirazott, meg&zam&laull oy
¢s megdaraltatvin. beartatikl, mint mikop, péline
kat akarunk égetni. Halvan foot darhlt malizra,
két annyi vlzet szokas tolteni 6 meleg&n,de nem
egysz¢i e, hanem clowo: tsak annyit, hogy Lisz=
!essegeqt‘n elboritsa a’ szemeket , € elheverlehk
eioser, Fél.ora milva @’ tobbi viz egészen felul
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Sntetik ugyan melegen, és igy hagyahk keverés
nélkiil 3 oraig.

2.) B megleven az egész leve quzuret:k és
ha az olly melég, hogy az ember keze feie kisn-
nyen elallja: helekeverteuk 2 — 4 ittze élesztd,
és forrani hagyatik, és tajtékja, vagy habja for
szedetik, mert ez az az élesztd., Tovabba vastag
ruhakhal feliil betakartatvan, 24 ora:g igy ma-
rad. Ekkor megsziiretik lisztdn a’ seprojétél,
hordora téltetik , és szajja jol betakartatvan, 14
napra kész az etzet.

3.) A’ ser magaban is illyen etzetté wilik,
hanem a’ komlotol keserii lesz. Erre mnézve a’
serbe eleven szenet szohas hdven meg’ “ltani. Ez
a' mealerseg a’ sernek nyilossagit , és keseriisé-

gét elveszi,’s a megtnelegedes az etzetesedést is
sietteli,

5. ?6.

Még a’ mondottakon feliil mas etzetek is
vagynak p. o

1.) A’ mézetzet. Bz tigy készill, hogy midén
a' méhkasok. felveretnek , minden eder-yeh kiob-
littetnek vizzel ; s6t az elmelélt viassz tablak is
megaztattalnak. Tovabba a’ méz olvasztiskor a’
tallelus leszedetik ; és ezen vizbe kevertetik. Mi-
kor mér j0. tsomé mézes viz eg Jutt van, a tiizhoz
tétetik, és addig forraltatik, mig harmad része
elfﬁ: ha- e .megvan, és elheviil, edénybe ti:iltet—

‘ vén, elzetté valik, a’ mellyen ugyan eleinten a’
méz szag megerz:k de -iddvel azis elenyészik,
Az Alfsldon. ez is jo.

2.) A’ virag, és fajinabb gydimolts etzetek
tsak annyiban nev’eztetnek gy a menn)ibvn i
vajoh 1ol borral &’ magok izeket, és 1lla1j0-
kat kozlike B végre a' rozsat, lavendulat 8yongy,
vagy Sz.Gydrgy viragot, és a’ 82410 vu;agot 820~

: 1# el
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kas rend szerént hasznalni. A’ 82616 viragtol va-
lamint a’ bornak, ugy az eczetnek is felette kel-
lemetes hathatés illatja szarmazik. A’ virigokat
elészor minden szaraiktol meg kell tisztitani:
mert ettdl az etzet keserii lessz; és azutan ar-
nyékban megszaraztatvan , iivegre rakni, jo bor-
etzetet ratolteni felig,’s végre tele. A’ tsupa boris
etzetté valik rajtok a' j6 melegen. Ezen driga
etzetek azonban tsak addig tartjak meg izeket,
és illatjokat, mig az €lsé bor van rajtok. Mind
azon altal nem csak viraggal , hanem még joilla-
tu gylimolesokkel is szokas az etzetet fiiszerezni.
Iliyenek : @’ szamocza, vagy foldi eper, malna,
som , csipkebogyé ’s t. m. mellyeknek kellemetes
illatjat az etzet magaba veszi, ha rajtok all-

A’ Gazdasszonyok ezekkel iigy baunak , hog
elsé leveket, minekutanna meg vagyon érve, le-
fejtik butelliakra , és félre teszik ; az agyokat pe-
dig kozonséges boretzet helyett hasznaljak , vagy
megint frisset tsinalnak.

§l 77.

Az etzeltsinalas utan annak gondviselése a'
f6 dolog: mert valamint a' Természet azidevalé
testeket az égettbor kifejtédése utan az etzetese-
désre altal viszi: ugy az etzetesedésbdl a' rotha-
dasra megy altal. Azon kell tehat lenni, hogy o’
Gazdasszony a' Természetnek ezen rendes mun-
kajat meghatraltassa. Errenézve ezeket jegyez-
ze-meg:

1.) Etzetnek iiveg, ké, mazatlantserép, és
faedénycket kell tsak tartani. A’ réz, vas, czin,
és 6n egésségtelenitik az etzetet.

2.) Az etzetet legtanatsosabb levonni iivegek-
re, és madzagon vizes fazékba beaggatvan, egy
oraig fézni. Mig a’ fovés tart, a’ butellitk szijja
nyitva van; de minekutanna elhiilt, viasszal ke-
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vert szurokkal betsinaltatik, és tobb esztendeig
elall bennek az etzet.

3.) Némellyek az igen erds etzetet tigy tsi-
naljak , hogy mikor fagylalo id6 van, vas abron-
‘tsos tonnaban kiteszik az etzetet, a’ mi viz van
benne, megfagy, és a’ tiszta etzet kozépen fa-
gyatlan marad: a’ mellyet latvan,a’ nyarsat meg-
tiizesitik, vele az etzet jegét altalszurjak, és a’
nyoman az etzetet kitoltik, 's butellidkra sziirik,
Ez a’legjobh etzet a’ vilagon. Masok pedig lom-
bikba toltik, és igen gyenge melegen letsepeg-
tetik , mint a’ palinkat szokas. Ezis j0 mod: a’
Patikakban lattam.

VIIL. SZAKASZ.

A’Fejds tehenekkel valo banasrol,
és vajtsinalasrol,

§. 78.

A’ Hazi sziikség eldsegéllésére minden Gazd-
asszony tart fejds teheneket, ki tobbet, ki ke-
vesebbet. Ennek haszna a’ borju nevelés, tej,
tejfel, és vajtsinalas. De vajmi kevés tehén fize-
ti meg a’ ravalo koltséget, és jutalmazza meg a’
velevalo bajlodast!

§. 79

Elsd haszna a’ tehenek tartasanak a’ borju,
a’ melly haszon ezen a’két nevezetes sarkalaton
all: a). Hogy a' borji rendes idében essék.
b). IllendGen taplaltassék, és egész nevekedése
ideje alatt gondjaviseltessék. Elsé sarkalat tehat
az , hogy a' borjuk j6 idoben essenek. A’ tehén
0. honapig hordozza terhét ; ha tehat Szent Gyorgy
nap koriil megfolyat: Januariusban haza j6n a’
borji; ¢és ez ha fosvénységbdl, vagy értetlenség
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b5l hibat nem ejtiink , " legjobb idd. Erre nézve
o’ Gazdasszony e dolbgb.m “ezehet jegyezze meg:

1.) Mikor a’ tehén mar kozelget a’ borja-
zashoz, azt nem tsak nem kell, ha lehetneis , De-
cemberben fejni, hogy a’ benne 14v5 maﬂzatot
illeaddeén taplalhassa , hanem mind az ellés elott
mind atinna harom négy héttel, a’ legjobb tap-
lalo eledellel taplaloi. Karos hiba tehat az, mi-
hor a' mi Asszonyaink arrol ditsérik ez, vagy
amaz tchenet, hogy azt mind addig lehet fejni,
mig mas nap le nem borjuzik. lllyen tehenek
vagynak ; de az Asszonyok ditsérete mellett rend-
szerianindég kissebb borjut ellenek , mint azok,
a’ mellyek a’ lehor]uzas eléte 6—8 héetel onkent
elupadnak.

9. Az Istilloban kiilsn rekesztéhben kell az
iliyen terhes tehenet tartani, és neki kedvezni,
hogy a’ tobbi fijatal , vagy medd8a maradt mar
hak ne rughassak, oklelhessek, és kergethegsék :
mas kiilomben az iités, kergetéa, és tasaigélés
miatt, ha elvetéllés nem is, de nehéz ellés, és
erﬁtelen borju kovetkgmk

80.

Ha a’ tehén lebor J.nz:k, a' Gazdasszonyok
nem egyhképen bannak a’ borjukkal. Némellyek

1. Hogy azt az annya szeresse, vagy Oro-
mestebb nyalja, lagy soval bedorgolik. Ez a’ tse-
lekedet, ha beldle az a° haszonis hkovetkezik , a’
mit Salchow ir, hogy az illyen borji nem
kap dogot, nem volna haszontalan farodozas : de
ez nem igaz.

2. Sokan addiga’ borjit nem haﬂy]ak 820D~
ni, mig az annyit meg nem fejik, "Ezt a’ tejet
petztejnek nevezik, és ‘elontik B karos tseleke-
det. A’ Természet ezt orvossigil adtaa’ bo:;uk-
nak ; azértis azt velek ki kell szopatni. Ez o’ tej
fogia &’ borjit lakszéalni, és gyomrat kitisztitni. .
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Minden -emlés allat tudniillik valamelly ragados
szurkos tisztatalansagot hoz beleiben a’ vilagra,
mellyt6l azutan o’ Természet’ bolls rendelésebol
annyanak  sargas nyulos elsGteje altal tisztitatik
ki. Ha mindazonalial, a’ mint rendszerént tor-
ténni szokott, ezen té] nagyobb bévségben meg-
gyiilik a’ tehén tolgyében , ugy hogy azt néha
szinte kifesziti; JOl cselekszi o’ Gazdaszszony,
ha, minekutinna a’ borji beldle jollakott, ki~
fejesi, és azt a’ borjus tehénnek adja, melly t6-
le enyhiilést, és tisztulast nyer.

5. Ha a’ tehénnek teje nints: mint gyakran
megesik, a’ Gazdasszory azon légyen , hogy ezen
borjit, kivalt -ha szép, mas tehén ala szoktassa,
vagy mas alkalmatos moédon taplalja. Illyen a'
bortsets ,a' ‘mellybe lagy meleg tejet toltiink ,
és'a” borjival szopatjuk. '

. Némellyek a’ borjut épen nem engedik
szopni; hanem az ételre kapatjak, a’ tejet ma-

ok basznara forditjak, és azt mondjak, hogy
~a’ borju szopas nélkil hamarabb és nagyobbra
nd. E' nem igaz: A' szomszédom ezt 1obb esz-
tenddkig gyakorlotia, és végtére ugy elrontotta
svajtzer teheneit, hogy az esztendds borjut is hon-
nyen bele lehetett tenni egy oldaltarisznyaba,
Most is él,'de 2’ Svajtzéria oda van,

5. Mésok mihelyt a’ borji 8—10 napos, azt
Iemetszetik. Ezis hiba: mert még illy hamar az
Anyja se johet jol tejre. Hivalt pedig az eléha-
st tehenck, ha egy Honapnil elébb lemetszik
alolok &’ borjnt; ¢és a’ tehén tolgyér elmulatjak
meglorni, vagy megtoretni a’ borjival ; vagy
elapadnal , vagy joltejelgk soha se lesznek. Ez-
iltal fajilnak el leghamaribb a’ legjobb Svaj-
tzer tehenek is.
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§. 81.

Masodik sarkalatja a’ borji nevelésnek az,
hogy az illendSen taplaltassék, és nevekedése
ideje alatt gondjaviseltessék. Ezen dologra eze-
ket sziikség megjegyezni :

1. Ha a’ borju addig szopik, mig a' foga
kinem nd, vagy az anyja el nem rugja maga
alol ; és annyit, 's akkor, a’ mikor neki tetszik:
tapasztalas szerint nagyobb, és erdsebb lesz. Igy
vagyon ez a’gulyabeli borjikban. A’ kinek a’ tej-
re nints sziiksége ; az e’ képen legkevesebb fa-
radsaggal nevel szép borjit ; de ez nem minden
szegeény Gazdasszonytol telik ki, ’s nem is tériti
meg a’ té)’ hasznat, '

2. A’ hol a’ Svéjtzéria arendaban van: @’
borjik rendszerint hitvanyok, gorhesek, és ki«
tsinyek maradnak : mert a’ Svajtzeros , hogy az
arendat megfizethesse: tsak a’ téjre vigyaz, és
nem a' borjura, Innen tsak az utdlso tsepp tejetis
kifeji a’ marhabol , és akkor ereszti ala a’ borjut.
Nyoltz hét milva pedig Contractus szerint egé-
szen elvalasztja a* tsetstdl. Ez se jO gazdasag, és
épen ez altal romlik el a’ marha,

3. Legjobb a’ kézép uton jarni, az az, @’
borjuit 12—14 hétig rendesen hagyni szopni ; de
az alatt ételhez szoktatni. Ha a’ borji mar eszik
is : nem kivan annyi tejet,

. A’ borjuk eledele a’gyenge sarju, kor-
pa, lagymeleg arpalisztes viz, gyenge fi, salita,
Ioher , lutzerna, Ezeket a’ hat hetes borju is
megeszi , és megtanil rajtok enni, Sok a’ szaraz
§zénan, és sarjun kezd enni.

5. A’ melly borjuk mészarszékre rendeltet-
_tek: egy honapig szopnak, még pedig béven.

Vagynak, a' kik a’borjukat €’ végre meg is hiz-
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laljak,, ha tudniillik latjak, hogy a' hizlalasra
koltendd té] ez altal jobban meg fizettetik.

0. Tsudalja az ember, melly szépen nének
a’ borjuik, ha Gket a’ szolga mindennap megva-
karja, és ollykor megmossa.

7. A’ fijatal testnek nevekedését sok mozgas-
sal kototte egyiive a’ Természet. Ebben hat nem
kell ellenkezot tselekedni; hanem onként meg-
engedni, hogy a’ borjuk az udvaron minden-
nap kiugralhassak magokat.

8. Ha tsordaban jar a’ borju: reggelis, és
estveis meg kell etetni, de ha lehet (nyarban ki-
valt) istalloban nem kell halatni, hanem kint az
udvaron. A’ kotélen allo borju elrangatja magat.

Q. A’ Nyar elején, vagy szinte Oszfelé esett
borjikat nem méltd nevelni. Elszokta &ket, ki-
valt 2’ csordaban és gulyiban a’ bogir emész-
teni.

10. Nagyon hibaznak azok a'Gazdak, a’kik
a’ heverd marhat rendszerint roszsz eledellel
szoktak teleltetni: és ez az oka, hogy a’ Svaj-
tzéria 3—4 esztendd alatt elaprosodik. En mas
vélekedéshen vagyok, és a' fej8s marhat jol ki-
vanom taplalni ,ia azt akarom hogy jol tejeljen;
¢és a' borjuknak is kézellegelSt, és jo eledelt ren-
delek, hogy testekre nézve-is meg-ndjjenek.
Rendszerint egy fejds tehénre elsé Novembertdl
fogva Szent Gydrgy napig, egy 8—10 mazsat
nyomo szekér J0 Szénit, ugyan annyi arpa , vagy
zab szalmaval Oszverazva,és 10 masza tiszta Sar.
jut, vagy l6her szénat kell szamlalni, és ebbdl
minden napra két porti6t kiadni, az az egy ete-
tésre 8 fontot. Kz megy 180 nap alatt 30 ma-
zsa szaraz eledelre , a’ melly hirom négy mar-
has szekér terhe. Ha b&vebben telik: annal jobb,
kivalt ha a’ tél hoszszi.

A’ sobol egy fejos tehénre esztendot altal
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8 — 10 'fontot szokas adoi, ¢s egy borjura !;
fontot.

A’ teheneket els§ Majustol fogva elsé Sep-
temberig haromszor szokas fe;m,' és azutin
nuplaban tsak lu.tsyer, s a' szerint étetni, és
uatnl ¢és minden téli nap egyszer megvakarni,

fc]es mmdcg az itatas utan kezdad:k p

«§..82.

Mésodik haszna a' szarvasmarha tenyészte-é
tésnek a' tej, A’ I.ej . lcjfel, ¢és vajtsinalast én a’
P. Tenyésmetﬁbﬁl irtam itt altal. Ez nekem ket-'
t6s koltség : de mmlhouy némellyek a’ Gazdat,
masok pedig tsak a Gazda»smnyt fogjak megsze-
rezni : egy:ket vagy a’ miasikat nem lehet 1de,
vagy oda igazitani: azért is ide is kénytelen vél-
tam beiktatni :

A’ tejnek mind soksg ga, mind josiga az ele-
deluek nnner::msa.m(.tc'l.| ¢s az okos l)anastbl fugg
Egyik a’ masik nélkiil dresen hagyja a' sajtart,
. vagy fqﬁket. A IegquEsebb mezoben legeld te-
héntdl is keveset fej ‘az ertetlen cseléd : és hael-
lenben annal tobbet li;:s valiki; de ha a téjjel
nem tud, vagy. restell jol baoni; 5 igen kevés le]-
felt, és még annél kevesebb vajat fog gytjteni.
Errenézve a). A’ fejés koriilvalo szemességeket,
b.) A’ téjjel vald banist, tejes edényeket, és te-
jes pmtzekct, c) a’ tej iei koral s;vulmcges foﬂ.abo-
kat, és d) végre a' vaJtamalust adom eld.

§. 83
Ha o’ fejéshen hiba’ai\ kovettetnek el : a’ Gazd-
asszony mind a' marbaban, mind .mnak hasz-
naban megkarosodik § azért is: :
1. A’ fejésre ollyan személlyelket kell valace-
tani, a’ kik azt értik, és nem restellik.
2. Mikor & m:u-h;u' a' meleg napokban talan
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a* legelérs! faradtan laza érkezett, mem kell
mindjart-fejni , hanem megkoini , és megprobal-
ni, ha nem ¢hes ¢’ vagy szomjuse? ha Szomjis :
megkell itatni; és valamit enni vetni ;’s mintegy
1 Orai nyugvasa utan megfejni, s mindenek fe-
lett arra.vigyazzon a’ fe]é személy , hogy mikor
fejni akar, a’ tehenet meg ne haragitsa; hanem
inkabb ‘imitt amott simogassa, ¢s vahkargassa-
meg , hogy ez altal is a" test tsiklandos gyonys-
riiségbe J0jjon ; kilomben nem adjale a’ tejet e-
gészen , legalabb nem mindenik. '

3. A’ fej6 személly soha a’ nélkiil azistallo-
ba ne inddljon fejui, hogy sajtarjaba lagy mele-
getske vizet ne toltson, a’ mivel a’ tehén tolgyét
megmoshatja, és hogy egy kevés irdsvajat nera-
gasszon a’ fej0ke szelére; o’ mellyel a’ tsetseket
megsimitsa, kivalt tavasszal, a" mikor a" hideg
szél azokat megszokta hasogatni.

4. Meg nem kell engedni, hogy a”fej6 sze-
mélly kenyerezzen a’ fejés alatt: mert a’ te] a’
hovaszos kenyér mox’satol mindjirt Gssze kezd
savanyodni; kivalt pedig bamit, timsot, czukrot
nem kell a’ tejes edénybe ejteni: mert igy a’ téj
meg nem alszik, és igy feli ném lessz.

5. Mikor még a’ marha tolgye igen ‘tele van :
tsak igen gyengén kell azt huzni; maskilomben
a’ bor, és test megrepedvén, a’ marha @ fajda-
lom miatt rag, és oklel.

6. Arra kell, kivalt az elShasi teheneket
szoktatni , hogy Gket étel, és borju nélkiil is le-
hessen fejni: sot a’ leborjazas el6it tolgyeiket
gvenge fogassal, és vonogatassal arra késziteni
, sziikség, hogy tsiklandbsak ne legyenek.

7. Ha a’ tehenek a’ hazndl legeltetnek : arra
kell foképen vigyazni, hogy azoknak a’ fejés u-
tan is a’ tsendes kérddzésre elegendd nyugodalom
engedtessék. Igy a’ te] mind jobb, miad t6hb.

LY |
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Sok Gazdasszony azt gondolja, hogy a’ tej-
nek soksaga az eledel bovségétsl fiigg. Erre-
nézve megszidja a’ csordast, hogy a’ marhat jobb
jobb darab legelére nem kergeti minden 6ra-
ban; holott inkabb azt kellene kivanni, hogy

o & o mikor marhajit jol tartotta; engedje azokat nyu-

U

-

godni.

8. Ha a’ legel6k kozel vagynak, vagy a’
marhak a' haznal legeltetnek: haromszor lehet
nyarban fejni. Ez altal a’ marha, a’ mint sokan
tartjak , nem sovanyodik el, korantis j s6t a’ fe-
joke telik utanna, Ugyan is:

a) A’ téj a’ hoztaplalasra, és vérré szant
nedvbél valik kiilon, és a’ tolgyekben Oszve-
gyil. Mar ha azt vagy a’ borja ki nem szopja,
vagy ki nem fejjiik: vagy a' nedvesség készitd
edények felisszak ; vagy a’ tej elfoly.

b) A’ testbenvalo nedvesség mentdl gyak-
rabban kimerittetik, annal hamarabb, és na-
gyobb mértékben igyekezik magat helyrepotol-
ni, Igy van a’ tejjelis.

c) Az is bizonyos, hogy a'melly iton vala-
melly nedvesség megszokta a’ kijarast, masszor-
is_grra kivankozik. A’ ki magat érvagashoz szok-
tatfa¥ a’ vér ismét azon az uton igyekszik ki-
menni. Mikor a'té] a’ tolgyekre szokott egyszer,
mindég tsak ott akar kimenni.

0. A’ borjazas elétt a' fejést négy — 6t hét-
tel abban kell hagyni : mert mar ekkor a’ fajzat
a’ tehéoben nagy, és taplalasara bovebb eledelt
kivan. Maga @’ tehén is mar illyenkor elszokta
a' horjit maga al6l rugni: de sok 6—8 héttelis
eléebb elapad.

10. Sok Gazdasszonyok panaszolkodnak a-
zon, hogy a’ tehén le nem adja a’ tejet;sdt nem
is engedi magat fejni, kivalt borju nélkiil. Az
illyen tehén fajtat ki kell @ majorbol tsapni. A’
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Honert vizes ponyvaja, bar tobbszor rateritet-
tem az illyen tehénre , nekem nem hasznélt soba.

11. Mikor a’ tseléd a’ tehenet feji: a’ tol-
gyekbdl a’ legutolso tsepp tejetis kifejje , ha mar
a borji nem szopik: mert ha valami bent ma-
rad, a’ tolgyek felszaradnak , vagy a’ tej megtu-
rodzik. Ha a’ meleg nagy: ez hamar megesik; és
a’ tehén tolgye megkemenyedik. Melly miatt a’
tehén nem tsak tobbé semmi tejet sem ad, ha-
nem még a’ tolgye is kifakad.

A' koztapasztalis bizonyosan megmutatta
azt, hogy azon téjnek , mellyet akirmi nemii fe-
jés marhaink, legyenek azok tehenek , vagy bir-
kik, adni szoknak , az eleje higabb , és savosabb;
az utolja pedig siiriibb, turésabb, és kévérebb,
Ha az elsGben csurrantott meszszely téjnek 1.
része tejfel, akkor az utanna fejt meszszely tejnek
leg alabb is J része téjfel, és illy aranyban sza-

orodik az utoébbi fejés haszna. Melly szerént
kiki altallathatja , melly nagy veszteség szarmazik
azon lustagsagbol, ha a’ cseled a’ fej6s marhat
csak addig feji, mig az kénnyeden csurgatia te-
jét, ’s a’ javat pedig , melly sziikebben, de sii-
riibben folyik, a’ tolgyben hagyja,

12. A’ fejésben a' tisztasagra mindenek fe-
lett kell vigyazni: mert a’ te] olly kényes porté-
ka, hogy tsak legkissebb szenytdl is megromlik,
Mellyre nézve a’tejes edényeket tisztan kell tar-
tani nevezetesen a’ fejGsajtart, és a’ tejes fazé-
kakat, Ezeket ki is szokas tsalan, vagy kakukfii
vizben minden hétben {6zni, és a’ mapfényen,
vagy meleg kementzében erbsen kiszéiraztani,

13. Mentdl kevesebbet izzad a' tehén: annal
tobb tejet 4d. Mellyrenézve a’ j0 eledel mellé,
a’ mint felebbis mondottam, a’ nyugodalom, és
a’ kozellegeld meghivantatik. A'gyakor itatas, a’
jo viz, és mindenek felett a’ sonyalatis minden
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g két hétben, azt tselekszik, hogy a' marha jo-
iztien eszilt, iszik, és jol emészt. ‘A’ |6 ételnek,
‘s rendes emésztésncle a'j6 tej a’ kévetkezése. A’
jo tejet abbol lehet megesmerni: a). Igen fejér
b). Hedves szagic). Ha a’ nagy kérmodre egy
tseppet ;teszel : svélt nem foly; hanem gombo-
lyidn-megall. A’ kékes tej vizes, vagy az edé~
nyek megtagilasa miatt valami kevés vér egye-
ledeit belé.. Mikor @’ tehéntsl vért fejiink, sét
annak a’ vizelleteis véres, nem a boszorkinyek
rontottak:azt meg; hanem a’ csordas: mert friss
16lgy 5 Birs, Eger, vagy bikkfa levéllel legeltetie
a’ csovdat,, vagy a''tehén igen kimelegedett. Ki
kell az illyen tejet fejni, és etzettel egyelilve a’
1ehénnel ‘megitatni. De a' tehenet kar mogyord
paltzaval: megkinozni ,; inkabh a’ csordast sziiksé-
gea‘meglasnakolni + miért restelt j6 helyen legel-
tetni.. Némellyek az illyen tehénnek semmit sem
adnak enni; banem sav6t kéthirom nap inni. A’
2 Uék tej is az eledeltdl van.

PR AT A S T P P
. A’ fejésbeli szemességet elvégeavén, a'tejiel,
tejfellel valo banas, és tejesedényck minémiisége
kovethkezik.

A’ tejbdl a’ hézisziikség e'dsegéllésén hivik
hirom: nevezeles haszna lehet a’ Gazdaszezony=
pak: 1). A’ tejjel, és tejfellel 2). A" vajjal, 3
A’ sajlal yalo kereskedés. Errenézve minden te-
héntartd Gazdaszszonz s-émot vessen elGre ymel+
lyik végre.lebetne a’ helynek fekvéséhez képest
a’ tehéntartasnak legnagyobb hasznit.venni? A
népes varosokban ;. vagy az azokhoz kbzel fekvo
falukban. bizonyos, hogy a' téjhdl,, és tejtelhdl
nagyobb. a’ haszon , mint a’ vajbol, és sejtbol :
mert a’ varosokban az izlés, és az élel, s ilsl-
héli gyonydriiség nagyobb lévén, wint a' falu-
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kony bizonyosan a’tejet, s tejfelt béven megfi-
zetik a’ lakosok. . A’ tavolvald mezdségekben a’
vajbol, ¢s sajth0dl yan tsak nem egyediil.a’ ha-
szon. A’ sojttsifdlas, azonban t6bb munkat ki.
vanvan, a’ mellyre a' Gozdasz zony . rd nem ér;
tibb-darah tehenei mellett jobh ha majorost taxt,
és.a’ sajtozast arra bizza. sy ysfliggtalsd

Sege’ w0 Thn g5 ‘ .
A’ tej hirom nevezetes, és ‘egyméstol kii-
[6mbo28 részekbol “all. Vagyon benwe 1. olaj, 2.
tird, 3. viz. Az olaj sz, a’ mibsl" vaj, a"thré,
a’ mibdl sajt,a" viz a’ mibal'sdvo leszsz,
 A’tejet ha tsak magara hagyjukis, két'tésara
valik t. i, megalszik " és!'folit Telvetd. A’ meg-
aludt savobél sajtot ts’ii_;%l_‘il‘hﬁ' '*thz a’ sa vl nieg-
aludjon, a* kiviniatik 14, Wo¥¥ clébb théBsava-
nyodjék. A¥megsavanyodist mindenféle savanyok=
kal lehet elémozditni: etzéttel, ‘tzitrom “levél
borkével, kovasztésztdval ?bt’n;]liﬁ omrayal’sa’ .
A’ megsavanyodas azt tselekszi Ké""j"'q’“fﬁf(') .
viztdl 3&1&;{ szaliasztatik.” A'téjnek megaliatagira
ugyan miﬁﬂ"éay""gkail'h;fnﬁ ‘savat ' szer fdfdfi[."
tasséh ; _aej'ﬁ:"ha‘jt‘ﬁ‘dﬁ;kElr;é‘ﬁl’é't’éS_é B e Végett
még 18 j6 ¢ dologbah is okes valadztadt “témmi.
Nalunk &’ sz0p6s borjunak ggl_oxﬂrﬁbnh lﬁegﬁfﬁdtr,‘,
és savanyodott nedv, vagy measzéritott”gyomor
iszap vétetik rend szerént; de 2’ kik kelémere:
sebb izii sajtot akarnak készitehi', az6k'mad ol
16 szer'eket hasznidnak,"A™t¢jo1(8 Galajna ¢\ “melly’
plinta Hazankban gyomként is' " ugyan b6ven tes
rem, kisajtolt leve '_fggjdl;h’ ’ié'ofré -~ "s‘}"fﬂ"e" a’
sajthak kellemetes jze vagyon.' A’ kilfoldi hives
sajttsinalok ezzel szoktik a’ tejel megoltani. .
o §. 86, g -
.. Hogy ezek a’ részck egymastol kilonszakad-
janak , ezekee kelletik vigyazn :
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1. A’ tejet tiszta edénybe t6ltjiik, hogy a'
tejfel kiilonvaljék a’ savotél, és tirotol. Ez kon-
nyen megesik : mert az olaj a’ vizben tsak el van
keverve, és nints felolvadva. Mellyre nézve ha
' tej nem haborgattatik: az olaj, mint a' savo-
nal természetszerint konnyebb rész, magaban
felemelkedik a’ téjnek szinére. A' mértékletes
melegség ezt a’ felemelkedést nagyon segiti; de
ha az nagyobb, mint kellene: a savo az olajat
felolvasztja, és beléle kiilén nem lehet valasztani
mesterség nélkiil,

9. Az On, és rézedényeket tejes edényeknek
nem tanatsos tsinalni; mert a’ mint mondim a’
tejnek kiilonds savanyija van, melly az 6lmot
felolvasztja; e’ pedig nem egésséges; hanem va-
16sagos méreg, melly bar nem egy csapassal is,
de lassanként annal bizonyosabban megemészti
az ember’ egésségét, és azzal egyiitt életét. A’
fa edényeknél nints egy is jobb, ha nem restelli
o’ cseléd minduntalan tisztitni. A’ mazos fazékak
igen egyforman veszedelmesek, mint az 6lomedé-
nyek. A’ mazatlan vagy vaszonfazékak (a’ mint
a’ Magyar Aszszonyok nevezik ) azért nem jok,
hogy a'tej magat lyukaikba bevévén, megsava-
nyodik; es téle az édes tej is kovaszt, vagy in-
kabb a’ forrasra,’s savanyodasra késztetd élesztist
kap; lehet mindazaltal rajtok segiteni. A’ viszon-
fazékakat megszoktuk tsendesen tiizesiteni, éslagy
soval behinteni. A'sé itt mintegy liveggé valvan,
a' lyukakat bedugja, és a’ fazckat megsimitja ;
ugy hogy semmi tej tobbé belé nem mehet. A’
méregtdl se lehet tartani: mert az agyagban, és
konyhasoban az nem szokott lenni.

5. Formajokra nézve az edények kozonsége-
sen hosszu , és sziitk nyaki fazékak szoktak lenni.
A’ mi valGsagos tejfel vesztegetés. Ugyan is az
olaj természeti kinnyiisége altal felemelkedvén,

. igen
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igen tsendesen jonfel a’ fazék tetejére, és apro-
donként, Mar e szerint a’ lcgkissebb dolog is
me"ahadnlyoatal]a a’ feljovest, Ha o’ fazék hosz-
fzii, vagy magas, latni valo, lmny mig az olaj
egészen a’' szinig verckedbelile: o' savs sokat fel-
olvaszt beléle; o’ mellybél tobbe kiilon nem valik
mesterség m.lkul, annyivalinkibb , ha a’ fazék
oldala kiallo, és a' nyaka sziik; tudnivalé, hogy
az oldal kornyékérdl felemelkedett olaj részets-
kék a’ behajlo tserépbe megiithozvén » nem tsal
fel nem vetheuk magokat, “hanem még alanyo-
mattatnak, a’ hol a’ savouol felolvasatatnak.

Legjobb hat a’ tejes edényeket tigy készit-
tetni , hogy azok 1) igen nlatsonyah 2) felfelé
mind szélesebbek 1ég yenek mint a' virigos cse-
repek, hogy a’' te;fel rovid tton minden meg-
akadas nélkiil felemelhesse magat. En o’ Majo-
rosoknill fatepsikre lattam az edes tejet tolteni ;
a’ jubiszoknal pedig igen lapos tekendkre,

4. Nem minden hclyen, és mindenkor, se
nem minden lej egyforman veti fel a’ folit, N¢-
ha 12, masszor pedig 24— 30 oOrira ulig valik
a' tejfel kiilon a’savotal. Abban all tehat a’ teifel
gyijtésnek minden mestersége: hogy a’ Gazdasz-
szony ezt az id6 pontjit meﬂtud|a hiba nélhkiil ,
a' mellyben a'tejfel egészen kulonvalt a eawlul
Itt mind 2’ k(.sedelem mind a’ hirtelenség ve=«
szedelmes - mert a’ savo mmden modon felnl—
vsztja . és magahoz lmptaol]n a’ vajat. En gy
tapas?t.rham hogv a' Gazdaszszonyok akor tart-
jak a’ te]felszed{.sre az id6t alkalmatosnak, mi-
kor mar a' tejfel buborékos. E’ karos rendtartas'
mert mikor valamelly folyotest, ser, vagy bor
mar buborékjat hanyja: forrashan vagyon; és
igy a'tej is mikor mar buborékol: forr és sava-
nyodik. A’ felezéshen pedig ezt soha sem kell
varn'. Bizonyosabb jel az, mikor a’ te] mar ké-

11
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kiilni, vagy z6ldiilni kezd. A’melegmérst is segit-
ségiil lehetne itt venni, kiillomben jobb inkabb
hamaribb, mint késbb felezni. Osszel is jobb
sietni rendszerint, mint nyirban. Az 8szi tejfel
hamar megszokott keseredni, ’s a" bel6le tsinalt
vaj is,

5. Sokszor tapasztaljik azt a’ Gazdasszonyok ,
hogy «’ tejnek semmi féle sints, és a’ szomszéd-
asszonyt tartjak ollyan boszorkanynak, a’ ki mats=
ka képiben @’ tehénnek hasznit elvette.

E'tsak babalelte babona. A’tejnek mas baja
van. Nem vették itt el a’tehénnek hasznatr; ha<
nem a' marha rosszil legelt: Ha nagy a’' nyari
meleg ; vagy hives esds napok jarnak ’s o’ legel(is
lapalyos, vagy boz0tos : a” te] kevés is, zsiratlan is.
Néha a’ tej j6, de fole nints még is: mert a’
tejes fazékakat resteljiilk kivakargatni, kif6zni,
és kiszaraztani; ha pedig az elébbi tejbél egy
kis savanyti tir6 u’ fazék oldalin vagy feneken
maradt: mar a’ te] kovaszt kapvan, magiban fel-
forr és a’ folét soha fel nem veti tébbé olly hé-
ven, mint kellene, : :

0. Sokszor mar az edényekis tisztak , mégis
tsak nints féle a’ tejuek. Ha a’ meleg nagy: a’
tejes pintzék megmelegesznek, a’ tej egyszerre
Ossze megy ; és a’ te] kovévit a’savo felolvasztja:
ekkor mar oda van a’ tejfel. Ezen karnak tsak

" gy vessziik elejét, ha jo tejes pintzét tsinalta-
.tunk., A’ jo pitzében @ Reaumur meleg-

mérdje a’ 10 — 10 graditson all. Mllyen a’ jo tejes
pintze is 3 és ha'egyéb baja nints a’ tejnek: eb-
ben fel is fogja a’ folit vetni. A’ kit6l e’ kinem
telik: a’tejes kamardban tartson egy nagy dézsit,
’s 151ts6n belé hideg kutvizet, ’s rakja belé a’ te-
jesfazékakat. Ezt én magam tiibb forré napokban
jonak talaltam. Ha a’ levegd igen hives, mint
ez is soliszor megesik : igen soka, néha harmad-

¥
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napra isalig veti fel a’ tej a’ folit, 'saz is kevés. Ha
ezt a’ Gazdaszszony észreveszi: lagy meleg helyre
kell a’ tejes fazékakat altaltenni; de az 6 torviny
legyen, hogy az egy helyr6l mas helyre tevés-
sel a' tej az edényben legkissebbet is megne
mozdiljon : mert igy a’ mi felakart is jonni, is-
mét lemegy, és a’ savéval Oszszeall. A’ melegi-
tés ugy esik meg: hogy a' tejet (a’ mint szokas)
edényekre sziirik , és leteszik , hogy a’ folit fel-
vesse. Tiz ora milva, mikor a'tejfel magat fel-
adta, hanem kevés az; az egész tejes fazékat egy
mas , vizzel addig toltott edénybe botsatjak , hogy
a’ viz éppen-a’ kozepéig érjen fel a’ beeresztett
tejes ed¢nynek. Itt azt meghell tartani: hogy a’
tejes fazék ngy eresziesséh be a’ misik edénybe,
hogy az oldalak, vagy fenekek sehol egymast ne
érjék. Es igy valami madzagon fiigg.

Tovabba ezt a’ két edenyt meleg kalyhara
teszik, és lassan mindaddig melegitik, mig a'
tejfel egészen feladta magat, és a’ tej alol hék,
és ritha. A’ tsendes meleg o' tejlelt egészen fel-
emeli; ugy hogy egy sziird kalannal azt egyszer-
re le lehet venniy Ebbél a' faradsaghol kettds a®
haszon: 1. Hogy a’ tejfelt megnyerjik. 2. Ugy
megstiritjiik, hogy a’ 16bbi tejfelnek tsupa fi«
szer, lielyett szolgal: mert, kivalt ha a' tejes
pintze nem jo: az illyen megmelegitett tejfelt
egy hétigis ellehet tartani, és nem hogy megke-
seredne ; de még a’ mindennap szedett tejfelt
sem engedi megkeseredni; ha azzal egyiivé tol-
tetvén , mindennap friss edénybe altaltétetik mind
addig, mig annyit gyijtink , hogy a' kopiils
mar megtelik. =

7. A’ hol tobb telienet fejnek, tobb a’ tejis, ha
a’ te] tobb fole is tobb van.Illyen helyen mindennap
kopiilnek, és a’ tejfellel nints semwmi baj ; de a’
szegény embernél egy hétig se lehethﬁeﬁlni. Igy

11
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pedig 2’ tejfel megheseredik, ¢és vaj is kevés
lesz belGle. Errenézve azt kell tselekedni, hogy
a’ két nap gyiijtott tejfelt harmadnap miilva
a' tizhoz kell tenni, és felforralni. Ila egy-
szer felforr: le kell &’ tiizrél venni, meghagyni
hiviilni, és a’ t&bbi tejfelt két harom map ismét
ehez tolteni, mig egy kopiilésre elég lesz, A’
legnagyobb gondossag abban all, hogy az illyen
kétféle tejfelt mindennap mas liszta edénybe kell
altal tolteni,

8. A’ Kik kavéhoz jo édes tejfelt akarnak
fel adni, azt tselekszik, hogy eldStteval6 estve
megszedik a’ tejnek a’ folity ¢s felforralvan, el-
teszik reggelre, és reggel mas friss édes tejfelt
toltvén hozza, azt ismét felforraljak,és vigy ad-
jak kavéhoz,

Q. A’ kiknek az édes tejre sziikségek van,
hogy az hirtelen 6ssze ne menjen, egy kis tim-
sot vetnek bele, vagy a' mi jobb, czukrot. Mi-
kor dorgés késziil, vagy van: akkor megy a’tej-
fel ossze, Tehat illyenkor vessen az Asszonysig
egy kis czukrot @’ tejfelbe. A’ timsé , szinte mint
a’ hamuzsir, és széks6 is a’ savany szert, mel-
lyet a' levegdbdl a’ tejfel , vagy altalyaban a'
tej magiba vévén, dltala megsavanyodik és meg-
alszil, elnyeli, és izy a’ savanyodast gatolja. De
a’ tejnek kelletlen izt ad ; ugyan azért ezen szere-
ketjobb el keriilni, ’s helyettek a’ mennyire lehet-
sézes, a’ legtisztabb czukrot hasznalni; melly a’
té] meg alvasat szint gatolja, ’s annak az izét
pedig nem teszi kelletlenné.

§. 87. :

Harmadik nevezetes haszna a’ szarvas mar-
ha tenyésztetésnek a’ vajtsinalas, és a’ hol a’ te-
héntartasnak hasznat tejben, ¢s tejfelben pénzé
nem lehet tsinalni: a’ vajat egy basznos gazdalke-
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dasi mod, B’ koriil ezen nevezetesebb targyak
fordulnak el&:

1) A’ képiilSk minémiisége.

2) A’ kopiilésbeli szémesség.

3) Az irosvajnak kimosisa, és

I;) Hosszabb idére vals elrakasa.

A’ tejfelbdl tsak ‘igen konnyil  firadsiggal
vajat lehet kopulm. Mellyrenézve nagyon lehet
tsudalm, hogy a’ vilag olly késon tantlta meg
a' va]lsma]as modjat. A’ régi irok kozott Her o-
dotus irja legelészor, hogy a’ Scythik 16téjbol
vajat tsmallal\ Ugyan ezt irja mintegy 200 Esz-
tend6vel késsbben Hippokrates, Nem sok-
kal 6 utinna Anaxandrides Poeta azt irja,
hogy Qotyslilraly hazarral az Iphicerates
Jakadalmaban va]at ettek a’ vendégelt Aristo-
teles sokat irt a’ tejrél, a’ sajtok nemeirdl,
és savorol; de a' vajrol ingyen nemis almodik.
Mar a’ Romaiak tsinaltak vajat; de étel gyawant
tsak a’ parasztok éltek vele Plinlus bizonysiga
szerint, Ezen osholai tudikos eszméltelést nem is
hoznok el5 ;. hanem illetné legalabb is r.észnyire
nemizeli, Gazdalkodasunkat. Lam tehat o lofeiu
szillyak készitettek Herodotus bizonysiga szerént
v.q.u' Ezt a’ Magyarok is iulyvast gyakorolték ,,
sOt maig is gyakoroljak , és a’tejbe vajba forisz
u.:,, mint az élet mudjal:ol vett koz mondas jol

tartast tesz, mellyel a’ szives Gazdasszony hazné-
pének kedveskedik,

§. 88.

A’ vaj 2’ tejfelbdl tsak mozgatas segitsgé-
vel &l 3szve. Ezen rendes mozgatasra mar tobb-
féle eszhozok vannak o gazdak kezein, A’ kis-
sebb majorokban a’ fennallo, és felfelé sziikebb
szajju kopils esméretes,a’ mellyben a' tejfelta’
cselédek egy a' hordo magassagahoz alkalmaz-
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tatott rudatskaval taszigaljik ;a’ rud' végére egy
altal furkalt fa karika van hizva, a’ mellynek
kiterjedése o’ kopiilé bévségénél koroskornyiil
tsak egy fertaly tzollal kissebb, hogy az edény
oldaliba meg ne akadjon, ;

Miasodik neme egy rendes formaji hordots-
ka, & melly két tengelyen forgattatik. Belss
része kevesztben vagy tsak hosszaban botsitott,
’s altalfurkalt deszkatskakkal van megszaggalva.
Ezzel az eszhbzzel a’ nagyobh majorokban szo-
kas élni.. .

Meg kell azonban mind a' kettérél jegyez-
ni, hogy: . . o et H

1. Egyikbdl sem elég tsal egyet tartani a’
majorban; hanem ketté hiarom kivantatik t. i
kissebb,, és nagyobb ; mivel a’ tejfelnek bbvsége
nem mindenkor egvenlé. A’ soknak vagyobb
edény kell ; a’ keveset pedig nagy edényben kar
nélkitl nem lehet kopiilni.

9. A’ fennallo kopiilit félig, vagy hevéssel
fellyebb szakas tejfellel tolteni, ésa’ tengelyen for-
g0 hordénak egy harmad részén iivesen kell hagy-
ni, hogy a’teleség a’ mozgisnak ellent ne alljon.

3. Minden kopiilés utan kikell &ket erfisen
forrazni, hogy leghissebb savanyu ird se marad-
jon bent, és jol kiszaraztani,

§- 8o

A’ kopiilésben ezehre kell vigyazni:

1. Legjobb mindennap megkopiilni a’ sze-
dett tejfelt , ha van: mert a’ talmsztalés tanitja,
hogy mentél frissebb a’ tejfel, a’ vajis annal fris-
sebb , jobb izii, és tarthatobb fog lenni.

2. A’ legértelmesebb személﬂt kell 2’ kopiils
mellé allitni, A’ fennallo kopiiloben szaporabb ,
¢s egyenl§hh tasgigilast kell tenmi; de ellenben
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a’ tengelyen forgd hordit mem szaporin, hanem
tsalk mind fogytig egyenléen sziikség forditni.
Kzt az egyemld;utest., vagy forgataat igen szo-
rossan meg kell tartani, ¢s még azérl se szabad
f2lbenhagyni, hogy a' kihanytt tejlelt vissza le-
hessen rakni a’ kopiildbe; hauem ez maradjon
utolja felé , mikor a* cseléd mar a’ le]felnek ele-
sebb zuhogasabol észreveszi, hogy a’ vaj pa-
gyobb reészént osszement.

3. A’ vajnak feleis az iroban marad, ha a’
tejfel a' képilében jobban mebmtlegsmh, ‘mint
annalt zcndszelint\'ulb melcbs(.ge volt a' betolies
eléw. Lz-a’ megmele"edes négy okokbol szar-
mazik. a) Ha a’ kopiild vagy meleg napfényen
szaraztatvan., vagy meleg vizzel klmosauatvan,

el nem hivill addig toke!etesen ; meég a’ te]fel
bele téltetne. b) Ha o’ szoba meleg. & Ha o’ le-
vegh melcg, és egl haborid akar lenni. d) Haa’
kopulo 1gen sraporan veri a’ hadarot egy m.mulan,
¢s nagy erdvel. i\f]e”)le nézve a' Gazdasszony a

kopulut megtapogassa , és nem elébb tolise bele
a’ tejlelt, hariem mikor mar azt kezefe]cvd hi-
degnek érzi. A’ szobanak azt a’ részit valassza,
a’ ‘melly leghivesebb. Nyari napokon mindenkor
napfelkolie elo!l., legalabb egy Oraval lug;ona
dologhoz, a’ mikor a’ levegd hidegsége a’ pintzék
rendszerint vald hldcsbe:w\cl egyezik. Kanikula-
ban én gyakran lattam délbenis képiilni, de min-
denkor hideg pintzében , vagy jégve:emhen.

4. Ha mmderm)l szemesség mellett is meg-
esik, hogy a’ tejfel 6ssze nem akar menni: nints
egyeb hatra (ha t, 1 a'meleg id6 van g)anusaﬂ-
ban) hanem hogy a’ iejfelt toltse lu. és a’ kopii-
16t toltse tele hideg hut vizzel, a’ mellytol az
tsak hamar megh:vul. vagy pedig a’ mi mégen-
nél sokhal jobb: o’ kopiilot minden tejfelestdl
botsassa valami hideg vizzel addig megtoltott
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eden)be . mig a’ tejfel wagassigaval egyezik , és
vessen a' vizhe egy Osszemarok sot. A’ 56 a’ hi-
deqqeget neveli. Sbt azis megeselt rajlam , hoqy
a’ kopilobe egy darab jeget vetdttem. Ez a’ hiv-
telen valo meghldeoedes minden eg\eb mester-
ségeknél hathatosabb, de ra kell vigydzni. mi=
kor van a’ pont, a’ mlkm mar a* te]fel meghl-
degedett.

5. Télben epen el!enkezﬁ okbol nem ahar
a' Lejfel Gsszemenni a' miatt tudniillik, hogy az
igen ludeg lllyenkor hit nem azon kell lenni,
hogy a’ tejfel meghideg t.d]t-h hanem hogy me-
legct kapjon. Sokszor ugyis elérjiik tzclunhat.
ha @’ kopiildt forro vizzel k:oblonget]uh Ha ¢’
nem hasznal : o’ kopiilot I.e|fe|eot61 a' tiztol ta~
volag kell forgatva megmele gllem

6. Abbol észreveheti a’ Gn?dasszony,llogy
sziilkség e a* mondott segedelmehhez n_}ulm,
vigy pedlg tsak a' szapora iités hibazik; ha a’
kopulonek fejét levévén, megnézegeti. Ha mar
azon sarga tseppek lattatnak : nem' sok titessel
ossze fog a’ tejlel menni, és tsak @’ hadaroval
kell szaporan, de nem sebesen dolgozni.

7. Mikor egl hibort akar kovetkezni, és a’
levegd rekkent: épen nem kell a'képiiléshez fog-
ni: mert a' te;fel nem megy Ossze nagy munka,
és vesztegetés nélkiil,

§- 90.

Mikor a’ tejfel 6sszement: még igen 1avol
van attol , hogy vajnak lehessen nevezni. Vaj-
nak al{kor hivjuk , mikor mér az iro1él, és mm-
den egyéb tisatatalansagtol megszabadull Ezt a’
kopiil6 nem tselekedheti. Ki kell tehat az Ossze-
allitott vajat venni, és egészen elkésziteni. A’
mi igy seokolt megesni:
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A’ vaj egy széles talba tétetik, és hidegviz-
zel mind addig szivatik, mig a’ viz egészen tisz-
tan le nem jon a’ vajrol. Jobb mindazaltal a’ va-~
jat tiszta kézzel:-a’ vizben gyurni, ‘s marisgatni,
hogy a' viz 'minden részekre bevehesse magat, és
az irot kimossa ; a’ melly ha benn maradi; a’vaj~
nak kevés napok mulva avas izt okoz.

It egy nevezetes kérdés adja elé magat L. i.
miképen lehetne az irdsvajat darab ideig eltar-
tani megheseredés, vagy penész nélkiil, Sokan
azt tartjak, hogy ha az ird hideg vizzel a’ vafhol
tokéletesen nem tsak kimosatik ; hanem minden-
nap kétszer megujjitott friss vizhe helyheztetik ;
a' megmosott vaj minden. viltozas nélkiil davab
iddig eltart, Masok ellenben azt allitjak,  hogy
ha az irosvajat soka megakarjuk tartani, épen
nem kell vizzel kimosni , hanem tsak szarazan
mind addig gyirni, mig leghkissebb viz jonis le
rola. En probaltam mind o’ két médot: téli- na-
pokon , és ezeket tapasztallam. 1) Ha'az irosva-
jat vizben kimosattam ;. és friss vizben tartottam :
nem igen sokara megfejérédett. A’ fejérszint pe~
dig nem igenkedvellik semmiféle vajban a’ Gazd-
asszonyok. 2) ‘A’ vaj § — (O -hetek mulva, szagat~
lan volt ugyan ; de izre nézve keseriiséget kapott.,
8) Mikor szarazon gyurtam dssze minden mosas
nélkiil : tovabb tartott frissiben; hanem egy-
szerre , a' mikor nem is gondoltam , \igy mey-
avasodott, hogy az ember orrat tekerte a'szaga,
Harmadik modra kellett tehat vetemednem, a’
mellyet azoltais tsalhatatlanil jonak tapasztal-
tam, A’ vajat tudniillik szavazon keményen meg-
gyartam hideg helyen, és az egész tsomot ella-
pitottam ., és vékonyan szitalt ‘soval mieghintet-
tem, 's egyenléen Gszvegyurtam , Oszvevertem,
és felretettem, Négy hét milva a’ vajat édes 1éj-
jel kimostam ; ’s vele mintegy megdagasziottam.

N
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Ebbdél a' lett , hogy' a' tejjel meggytirott vaj min-
denkor vgy megfmssulb, mintha - tsakakkor Kos
piilték volna! Eazzel a’ mesterscggel az avas “i"
bolis tsinaltam. friss /irosvajat, es' az érett tiro-
bol! frissigyenge tirot. Az ¢des tejfel - még ]obb
a’ tepneli A szakat,sdkal. lattam ;- ha:'irosvajra
volt sziikségek a’ tészta miivhoz: az olvasziont
valal. kalnnnal toreni viz hozt egy lnlbau de mon-
dom, jobb a' viznél az edeste] '

o § o1
Ha'a Gaadasdmny a’ va”ul na y kereskes«
dest folytat. nem rérkezik arra, hogy a' vajat
tenui "yurognsm Ollyan modrol kell hat gondol—
kozoi , a' melly altal- 2’ vaj minden gyurogal.as
nélkiil. gsztendeigis élall, Illyen mod a’ buboaas
a’ mellyre ezehet. tartsuk: ‘meg : /
1) A’ mi' Gazdasszonyaink a besous mellett
a' vajat ki is szoltak'olvasztani | és ‘ezt olvaszs
tott vajnak nevezik. Az olvasztas igen szemes
(xﬂzdnsszonyrhezebﬂ vald : mert tsak hevessé le-
gyen! s a" megmelegtws. qagyobb,ummt ikelletik ;
a' vaj’ kozmat kap. A’ ki hat tsak ‘ugyan olvasz-
tott vajat ‘akar télve ) gyiijteni: az olvasztast igy
tegye meg: A’ vajas fazekat (azdiveg legjobb)
botsissabe madzagon felfuggesztve mas nagyobb
vizzel megtoltott edenybe de ugy hogy a' két
edény egymast sehol se érje 3 és tegye olly gyen-
ge tiizhoz, hogy a’ vaj reggeltol fogva késG
eatvelg mindég melcﬂed}en és vegre gyenge for-
rasnak kezdlen indiilni 5 a' mikor a’ meleg:ol el”
kell venni, Mmekutanna a' vaj a' meleg vizes fa-
zékban elolvadott : a’ sarjatle kell szedni, és mi-
nekelGtte lsmet megfagyna : mas lh?lﬂ, edénybe
glsziirni ; és a’ fenekre leszallott mlsm]at kiilon~
valasztani, Ez a’ mod igen jo: mert a' vaj min-
deniinnen egyenlden ‘melegedvén a’ wiztdl, sués
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pen megolvad ; és kozmat se kap. Ha a’ vaj a’
vizes lazékban hirtelen forrasnak indul: a' vizet
egy kevés hideg vizzel meglehet hidegiteni, de
a vajba, vagy egy kis hideg vajat, vagy tiszta
hideg vasat kell bele botsatani; de igen tsende-
sen, hogy &’ vaj megne gyuljoun. v gy

9. Jobb az, a' mod, melly .szerinthz,_irés-
vaj szitalt salétcommal, és soval egyenloen megs
hintetvén keményen meggyiratik , és az edény~
be minden olvasztas nélkul tablanként erdsen
béveretik. Ezt a' felsé Varmegyeieknél és Len-
gyelnél liattam: elsében. Ez a’ Burkusokndl , és

mis német Nemzeteknél hoz  divatban yagyon ,
’s valoban kovetésre mélto hazi gazd:#hqdq_qi

ng&B. 194 JuIins N - L O
. 3. Az edények akar fabol, akar mizatlan
tseréphél legyenek, minekelStte a’ vaj. beléjek
tétetnék, salétromos soval vastagon meghintets
nek. Magit a' vajat is jobb inkabb mindenkor
vastagon sozni, mint vékonyan ; tsakhogy a’ 80
jol elegyelittess¢k a’ gyuras altal a’ vaj kozt.

L. Mikor mayr az edény tele van vajjal ver-
ve: tetejétdl. ﬁ_)gva egészen a’ fenekéig vékony
yesszivel siirien megfuratik , a’ melly Eliliﬂ'ast:alu:m
a’ salétromos sos viz végtilvégig leszolgalhasson,
A’ sbs vizet ally erdsen sziikség tsinélni, az az
a' meleg vizbe mindaddig kell &’ kétféle sot
hanyni, mig az Ugy megsiiriidik, hogy a’ friss
tojas benne le nem il. Ezzel a’ sos vizzel eresz-
tetik osztan fel, ugy szollvan, a’ vaj az edény-
ben; a' mibdl é!ta? lehet latni, hogy a’ yajnak
egyszerre hasznat veuni nem lehet, minthogy fe-
lette sds. Hivészen hat a’ szakats egy két fontot
a’ s0s vajbol, és tiszta viazel szivatja mindaddig,
mig a' vajrol lejovd viz sosnak éreztetik. Szapo-
rabban megy a’ dolog, ha a’ vajat fa kalannal
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viz (kozb: Lol egy ‘lapos talban, mint a’ pomi-
dat szokas. Az igy keszitett va} igen friss , és jO
izii. Pestre illyet hordanak a’ Lengyelek

5. ‘A’ ki az illyen hesozott, ’s ismét kimox
sott va?hbl egészen friss uosvalat kivan tsindl-
ni: tegyen beldle” nn‘hylt a’ menny:t akar a' ko-
Eul&be wltote friss te)fel kozé; ésverje egylve ;

anem' 'arra vlgydtzon hogy a’ betétel épen ak-
,lmr‘ ésceli‘, mikor’ ‘a’ val Ussze akar allani.

It i In 11 !T
.! 29 Ik § 02. |
) ¢ ‘Hh';‘ii‘le G‘dh& sEz\t;ny azt akar;a fclvetm Mi
ha ehet eqy o fejostehiénb &1, €s mi jobb ?
Azﬁi’é‘rﬂ‘ ‘az Lﬁi}s]le;?: adja el 1lrz§nkém] vagy
jobb ha uirénak onti az osszement tejet, és a'
fe‘m elm*ulln? A \ragy pedtg gazdaségwabb ha
a” teieﬁ megaludm engedvén, soviny- thirbnak szt
klﬁh“’} és' a' tejfelv vajnak kopili' 6ssze ? vagy
8z ‘aomitea’ Svajtverek gyakorlanak, hogy az ¢des -
tejbe hor]ugyomor—bavanj ut tollven, azl min-
den -felestél kﬁversa]mak .tslnnl]a '
' Ezen' dologra ‘eaeket Lell nﬁeg{agyezmx
g o lenioﬁb' téhenet ‘'se lebet’ 280 napnal'
t0vnbb fejm “Ha “a’ ‘rrfﬁn 6 napohat a' wli vé-
ktmyan ‘tejeld na!:t)kk mersckelluk azt latjulk 5
hogy" ’ legjobb tehénis egy nap § ittze tqnc.,l
tobbét mem ad :.és'igy’ ¢ héma alatt (minden-
nap 5 ittzét vévén) 1400-—1500 ittzét. Ezért mi
esik'? 6 kra}IZdr!‘ﬂ'l ‘vévén minden ittzét : Iessz'
az édes tejbdl a’ jovedelem 140 =~ 150 fl, Ez a
tbbbmel legkevesebb munkival vald haszonvétel,
és a' nepes varosokban megeshcnk

2. Hat ittze jo t.epolle;ou 'l'(t ittze tejfel ; és
igy 1400. ittzérdl 460 mze te, fel. Mal most ve-
gyiikfel , hogy ittzéjét a’ le]ﬁ:luek el lehet adni
mmdennap 18 krajtzaron: lessz a’ tejfel eladas-
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bol 150 — 140 fl. nyereség , és a’ sovany turd,-
a’melly minden J ittze tejbél tsak egy fontot. ve-
vén, fontjat 6 xral lessz. a’ ward eladashél  vald
haszon (00 ittze aludt tej utan. (mert elis apad,
elis lotsolodik 34 ittze) 225 font nyers uro.
vagy 150 font vendelbe vert szaraz tiro. Aman-~
nak az ara 6. Krajtzarral lesz fl. 11, és 45 xr, Az
egész jovedelem 150 fl. ! o 51

3. Ha o’ tejfelbsl vajat tsinalok, és az Gsz-
szement tejbol tirot, vagy sajtot: igy kell a’
hasznot felvetni: . ! .

Harom, legfellyebb négy ittze jo tejfelbél szo-
kott lenni egy font irdsvaj, és igy 460 ittzébdl
118 font. Adnak fontjaért @4 xr.ésigy 118 font
irosvajért 47 fl. Tegyiik hozza a’ tirdnak az ar-
rat per 11 fl. lessz az egészjovedelem legfelebb
60 fl Es ez a'legrosszabb gazdilkodas : mégis leg-
kiozonségesebb : minthogy varosainkis kevesek,
és vajunkis nem elig az Orszagnak.

4. Tehat a’ Svajtzerek rendszerint sovaly,
de némellyek, a’ kik okosabbak: kéveér, sajtot
tsinilnak az egész 1400 ittze tejhdl, és azt tapasz-
taljak, hogy négy ittze tejbél minden folivel
-egyiitt, lessz 350 font frisssajt : de ha megszarad
ezy harmad része elapad : és marad tsak 232 font
kovér sajt. Ennek az drra 8 garassal vévén font-
jat, teszen (2. forintot. Es a' tavollévé falukon
ez a' legmeglehetdsebh gazdalkodas modja a’
Svajtzériakkal, vagy Csirakkal.

Még a’ hazitenyészietést gyakorlo Asszonyok
kedvéert ide irok egy Praxist,” Tudnivald az,
hogy o’ haz édes tej, tejfel, irosvaj. 'sa’ t nélkiil
nem lehet, Tudva van az is, hogy szizadik he-
lyen se lehet eladni a’ tehén hasznat tejiil,  tej-
felil, és hogy kitsiny Gazdasagban kovér saj-
tot se lehet tsinalni: tehit @’ marad batra, hogy
az Asszonyok az Osszement tejet tirénak kiontik:
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- és minthogy @’ tirot se adhatjak el azon frissen :
kénytelenek azt vendelekre leverni, és fenekei-
ket tdbb helyen, a’ savonak tsorgasara kifurdal-
van; eltenni, és bojthen, lehet mondani, tsak

_elvesztegetni : ‘mert nem jo, hanem biidos, és
rothadt tobbnyire.

o7 Azt kell hat wselekedni , hogy a' friss tirot
golyobisokba 6ssze kell nyomni, és napon, vagy
fiiston jol megszaraztani. Mikor ezek meggyiil-
tek:illy szarazon aprora észve kell vagni: ven-
delekre verni tomotten sorban , ¢és jol meg pa-
prikazni,'s illendéen megsozni, édes tejjel vag
savoval igen gyengén megontozni, és kovel le-
nyomtatni. Savo helyett egy meszszely bor még
jobb ‘egy vendelhez. Az illyen tiiro igaz tsak fele
lessz a' frisstironak : de egy aron kél a' ko-
vér sajtal,

Lattam tovabbé a' mura kézben Magyar és
Horvath Asszonyoktol kozénségesen egy hiilonos
sajt vagy turd csinalasa modjatis , és méltonak
tartom mind azon hazakra nézve megjegyzeni,
a’ mellyek tobb cselédet, vagy munkist kény-
telenek tartani. A' méod ez :

Az édes tejet az Asszonysagok borji gyomor
savanyival meg6ltjak, gyenge tiiznél melegitik ,
mig az szépen megturddzik , és kozonséges turds
sakba kiontik (némellyek a’ savit réla lesziirvén
a’ gyenge turdt kézzel igen aprora elmor’soljak
elébh), vizét kicsorgatjak, és egy 10—12 fon-
tos kével mind addig nyomtatjak , mig a’turobol
minden viz kiszivirogvan ; a’' mennyhd sajt ossze
all (mert igy nevezik).

E' meglévén a’ 'sikbdl a’ sajtot kiveszik, és
2’ vessz8bdl fonott szekrénybe, ugyan font cse-
rényekre elrakjak , és megszarasztvan haszniljik.
A’ szekrény egészen fiiz vesszOb8l van fonva
négy labokra , hogy # szél benne a’ sajtot sza~
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badon fijja. 'Ezen wéghél-a' sajlokat: eleinten
mindennapis; megforditjak egyik oldalrol a’ mai-
sikra. A’ szekrény u’ haz distokjében van helyhet-
ve kiviilrol lakat alatt az egész szigetben és to-
vabb is Horvath-Orszagban, Ugy gondolom ', hogy
ez a’ fogas ugyan a' Horvath Uri Asszonysigok
talalménya , és némellyek kiilsnosen jol is készitik.

Mentél frissebb a’ sajt, és kévérebb az édes
tej, a’ mellyb6l keésziilt: az ize annal kedvesebb
édes-savanyil , és porhanyd, Ezen végre a’ hazi
belsé téli sziikségre Kis-Asszony mnaphkor kezdik
az 0szi tejb$l keésziteni. Hogy pedig az édeses ked-
ves iz rajta inkdbb 'megmaradjon : a’ tizrél: le-
vett gyenge tirdt , minekeliitte az elmor’solashoz
fognanak , igen vékonyan szitalt soval meghintik.
Ez egyébbarant Szalanak magyarvidékein a’ Cso-
bincz, ‘s Badacsony vidékein is szokashban va-
gyon ; sott a’ Szala varmegyei Gazdaszszonyok
olly sajtot oltanak, és készitenek , melly a’ Par-
mai sajtnal alig tartathatik alabb valonal, Eazt
Diszelben, hogy tobb példat ne emlittsiink Gyula-
keszi mellett mind a' kizbirtokosok, mind pedig
a’ tehetSsebb - haszonbérlok’ hazanal lathatni,
és tapasztalhatai, :

Hogy a' sajt igen meg ne keménykedjék,
mig gyenge: irosvajjal (némellyek tsak édes tej-
fellel) gyakrabban megkenik. De ha mégis' igen
megtalal szacadni: én a’ fellyebb feirt salétromos
boros ruhaval burogatom. -

A’ tiszamelléki Magyar Asszonysagol’ tarhd
csinalisolc is ide tartozik : annyivalis inkabb | hogy
az minden tgy nevezett fagylaltak (Sultz) nemei
kozt legtermészetibb , és kedvesebb izii reggeli
falatozas, vagy Regonna (Friipftiic) és mas ré-
szeiben édes hazinknak egészen esmeretlen nyari
hivesit$ tej neme,
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Készitését Borsod Varmegyeben hajdan i igy
lattam &’ falukon , és a’ Maskolcz: piaczon ‘min-
den nyari reggel drdilni.

A’ Gazdaszony az esteli , ¢és reggeh édes tejet
minden felestsl, két harom Iab‘lsban\, vagy fa-
zchban gyongén (62, Ha a’ fazék mir ebéd tajj~
ra egy harmadat elfGtte , és'a’ té] siiiiidni kezd:
az egyik fazékbol a’ kettGt teletolti, és njjra (6-
2i gyengén. Majd tsak hamar ismét elf6vi » vagy
kigbzoli a’ két tejes fazék egy jO részét: a’ mels
lyet a' Gazdasszony latvan egyiket a' masikbol
tele tolti, a’ tuztﬁl elveszi . és elhadja hideged-
ni annyira, hogy'a’ kifejt fms édes tej meleg—
]wel egyezik, Ekkor leviszi a’ p‘inlzebe, leassa a’
tejes fazekat szinig homokba, és.a" [Git tejbe
egynehany csepp, vagy egy kivés halan borjui-
gyomor savanyut ereszt, -a mint a’ tej, tobb,
vagy kevesebb Ettél a’ fout tej megalszik | mint
a’ kolsouya.. és ha 101 klgozoigo t belilea’ fovés
kozben a’ viz, semmi savoja se lessz harom na-
pigis. Masnap reggel felhozza a’ Gazdasszony o’
megaludt fétt leiét,--l\'&lénrial eldarabolt lagy
buza kenyérre rakja, mint az aludt tejet szokas,
és beléle olly kedves izii a’ Reﬂonna vagy U'son=

hogy akarkiis meqnyalp a’ szajjat utinna.
Ez az a' Magyar Asszonysigok Sultza (magya-
ral Tarhd). Ime a’ jo Magyar Aszszonyok is
tudnak hat fagylalt eledelt késziteni, pedig olly
fagylalt eledelt, melly a’ leg egyiigyiibb és leg-
természetesebb modnn késziil, és valosaaos tey-
kocsonya, melly a’ fiiszeres plantanak a’ tehén
altal keszitett leg kellemetesebb szerzeménye lé-
vén, minden mas meslerkelt fagylaltakat fellyiil
halad, Mennyire meg van a’ Magyarban az ere-
detiség!
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IX. SZAKASLTEZ

Az égettbor, rozsolis, punts, ratafia, és
szagos-vizek készitésérol.

§. 03.

Az égettbort én annyiban a’ Gazdasszony
foglalatossagai kozé szamlalom, a' mennyiben a’
hiz szikségére a' meggyet, baratzkot, szilvat,
és mas gyimoltsoket kiszokta égetni; sot némely
részét pénzéis teszi. Valoban a’ Gazdaszszony a’
ki oromest kedveskedik hazi népének, hasznat
elosegitni semmi termést sem hagy haszontalan
‘el veszni; hanem tellyes erével azon van, hogy
mindenbdl, a’ mib6l lehetséges, valamit készit ,
a’ mivel @ kozélet haszonvételét gyamolyithatja.
Ennél fogva a' haztartasra palinkat is keszit, ’s
erre legalabb is a' hulladazo gyiiméltsot igen
hasznosan n[l{almaztalia. Semmitsem hagy a' jo
Hazanya karba veszni! Azomba a’ nagyobb mér.
téki, és kereseti f5 czikhelyként gyakorlando

alinka f6zés a’ Hazigazda dolga. Igy tehat nem
eveszkedem abba, mitsoda haszonnal, moddal, és
- formaval lehetne nagy palinkahazakat felallitani.

Ezen tzélhoz képest, némelly jegyzéseket teszek,
a’ konyhabeli égetésre a’ G‘;zdaszszonyoknak és
szolloh:

1) A’ kazanokrol, és a’ tiizel6 konyharol.

2) Az égettbornak valo testek’ elkészitésérsl.

3) Az egetésrdl. _

4) A’ Rozsolis, ratifia, és punts tsinalasrol.

5) Némelly szagos virdg vizek’ égetésérdl, a’
mellyek 2’ kozhazaknal patika nélkiil is talaltatok.

§- 9h.
Matériajokra nézve nem volna rossz, ha o’

mi fazekassaink tserépbdl tudnak jutalmassan,
12
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allandoan, ’s tisztan, a’ nagyobb, és kissebb
Lombikokat osszedllitani 3 de mivel még ez tsak
kivansag ; kéntelenek Vagyunk a’ rezkazanokhal
megelwedm. noha Oket draﬂallom is, nemis
tartom egésségeseknek egeszen Kownsq.gescn
koriiltok ezek szukségesek a' megjegyzésre:

1. A’ kazant tisztan, és nem gortsosenkell a’
rézmivessel tsmaltatm az 1llyen munkat konnyebb
tisztitani, L 29Y

2. Forma}okra nezve-a_ kazédnok jobbak, ha
szélesebbek . mint magasak , és derekok egyen-
16 kerék, nem pedig kartsiik, és a’ nyakok nem
igen szuk ‘mint kozﬁnség&en' szokas: mert e-
zekben a’ gr"’z az oldalakban megilithdzvén visz-
sza foly a' torkoly kozzé. Erre nézve: :

3. A" sipkéja is majd szint ollyan széles le-
gyen, mint a’ dereka, és tsak igenrovid, és vas-
tag nyaka. Erre nézve a'nv'aka' behajl&sét ollyan
lassan kell bevezetni, hogy a’ gdz egyenesen a'
snpkdhan utko;ven, ennek hirtelen legirbiilése
altal a’ cseppek a’ cqohhe folyjanak. Azomban az
illyen széles sipkat o’ ki tsinaltatja, magasahbra
hagyassa, mind rendszerint szokas, két 1zollal :
mert. kilomben igen egyenesen swlgalv.m bele
a’ meleg: a’ gt’iz nehezebben fog  tseppekhé
valni. :

L. Nagysiga a’ kazannak, seprs , tmkoly,
és gyiimolts e"eu.she?, ¢és a' Gazdasszony e:v;e-
hez képest 1 és legfelepp 1, 1/2 alés lehet.
dragabb italoknak, mint a’ rmsull:., eper, kalazm,
Gsnba:atd{ meggy , Cser esmye, ¢és a’szagos vizek
égetésére , a' gazdasszonyok réz, vagy badog 10~
12 itszés lombikot tartanak. Tséveqse, vagy hii~
tije e’'nek egy kisded ist, o’ mclly a’ lomblk
siphija’ nyak .ahoz van forrasztva, és beléle a’
melegvizet tsapon le lehet ereszteni.
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5. A’ts6kre azt jegyzem ‘meg, hogy azon vé-
gek , mellyena’sipkaval 6ss2eragadnak; tig , széles

- legyen, és alabb alabb minél sziikebb. Mentél
hosszabbak a"ts6k , és mentdl nagyobb részek van
sziintelen ‘hideg viz ‘alatt: annal tobb lessz az
égettbor. Két akos kazinnak 4 1/2 labra kell a’
ts0k" hosszusagat hagyatni.

6. A’ hkatlan, mellyen a' kazan all, tsak
ritka helyen van jol tsinilva. Ha az igen sziik ¢és
alatsony; és a’ kazan igen méllyen le mehet be-
le: a' langnak nints elég helye a’ megforgasra,
Ha a* szél egyenesen beftijhat a’ katlan” széjjén :
o’ ling hatra fog szolgalni, és a’ kazant tsak hituil
forralja. E” miatt joval is kevesebb lessz az égett-
bor. Ha tehat a’ fazék tsak épen a' fenekérdl me-
legszik ;i @* torkoly benne gyakvan megis ég mar
akkor, mikor még a’ tobbi része hideg: ug
kell tehat a’ katlan boltozatjat tsinalni , hogy a’
fazékat egészenm a’ fiiléig leereszteni lehessen, és
igy a” melegség a’ torkolyt koroskoriil évje, és
ne tsak a' feneke melegedjék, és a’ szél bele ne
fidjjon. : \

7. Ha a’ katlant ollyan helyen lehet tsinal-
ni, a’ hol a’ viz'(ha a' salikség kivanja) magatél
tsatornan befolyhat a' Cséveshe, vagy Csoskid-
ba: a’ munhat nagyon segiti. A’ Cséves 2 akos
kazanhoz Ot akos, és magas szokott lenni, ne-
hogy benne a’ viz fenekéig melegedjék. A’ lom-
bikok tsuk vas labon allanak: de jobb ha kitsiny
katlan rakatik hozzajok.

, §:-95.
Egettborn k mind jok azok a' gyimdltsok,
a’ mellyeknek édes levekbdl valami bort lchet
a’ forras altal késziteni. Illyen a’ sz616, szilva,
baratzk, meggy, alma, ‘kortvély, gabhona; ko-
lompér, és foldi bodza termése s a’ t. mind ezen
12 ¥
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gylimoltsokben bennt van ugyan az égettbor:
~de ugy bepolalva, hogy mesterség nélkiil a’ tob-
bi testektsl kiilon valasztani nem lehet. Ez a’
mesterség egyik a’ megforras, a' masik o’ tiiz
E' nélkiil égethor nem lessz. Hogy tehat az ége-
tésre ezek a' testek elkésziiljenek , ezeket kell
megtartani: | -

1. A’ 52518, vagy ennek leve a’' must, mig
meg nem forr: nem ad égettbort; és mentél e~
gyenetlenebbiil forrottmeg, ’s régibb valamelly
bor: annal kevesebb Spiritust lehet a’ tiiz altal
beldle kihiizni, Errenézve ha valaki szinbort akar-
na kiégetni, azt valassza, mentSl ujjabb, és
mentl nagyobb edényben mehetett egyszerre
forrasba. ey i

9. Mikor a’ borok Martziusban sejrgj6krdl
levonatnak , a’ sepré mar tele szivta magat spi-
ritussal. Errenézve mig azt ismét ki nem gozol-
gi magabol: az égetéshez kell foguni. A’ régisep
rd erdtelen.

3. A’ torkdly a’ seprivel ellenkezd termé-
szetii; mert ha tsak elébb meg nem forr, vala-
mint a° must: nem ad égetthort. Ennek megfor-
rasaval nem egyformin banpak a’ Gazdasszo-
nyok , Némellyek a’ torkdlyt nagy godrokbe be-
tapodjak , szajjat betsinaljak , és mintegy Novem-
ber végén, vagy késdbbis felbontjik ; és részens
ként hiégetik. Ez a’ mdd, ha a’ legjobb rész mus-
tot elnem inna, némelly tekintetben nem volna leg-
rosszabb, Masok azt vagy levesen, vagy a’ kisajto=
las utan kadakra tapodtatjak, és szajjokat sarral
betapasztatvan , majd tavaszig is igy tartjak, és
a'kor égetik. Itt sokszor aza’ kar, hogy a  torkoly
megpenészlik, és etzetesedik: a’ hol pedig mar
etzet van: a’ Spiritusnak nagy része elenyészetts

L. Mentsl hisosabb a’ sz616, annal tebb
lessz beldle az égettbor, A’ vizes esztenddbéli
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termés , éretlen , vagy rothadt sz8l6torkoly ke-
veschb spiritust ad. Minden 10 aké jo torksly-
bél egy ako, az az O4 Itsze égettbort lehet var-
ni: harossz 12—14 aké ad ennyit. A’seprovel is
igy van a’ dolog. A’ j6 bornak gyokeresebb a’
sepréje, es 8 ako, 04 Itsze égetthort ad; kii-
lomben ennyi spiritushoz 10—12 aké seprd
kivantatik, j6 erejii 4 akd szinborbél rendsze-
rint egy ako égettbor szokott lejonni. De itt azt
meg kell jegyezni, hogy ha valaki tiszta bort éget
ki: a' moslékjat, a’ melly az égetés utin a' ka-
zanban marad, nem kell kisnteni: mert ebbél,
ha hozza tsak kevés itsze jo etzet toltetikis, &
melegen )0 etzet lessz 14 nap alatt,

Ebbél egyszersmind kitetszik , hogy az égett-
bor készitéssel az eczet fGzést hasznosan oszve
foglalhatni; &’ mire azaltal hataroztatik el az
okos Gazdaszszony , ha latja hogy a’ borabdl ké-
sziilendd palinka, és eczet azon kiviil, hogy job-
ban, és bizonyosabban is elkél, mintsem a’ bor
maga, meég tiizelés’, és faradsag’ jutalmat is meg
teriti. Erre el6probak kivantatnak, ’s nem jo
vaktaban hozza fogni. Ott, a’ hol a’ bor béven
terem ugyan, de még sints olly nagy divatban,
mint a’ palinka, mint p. o. a’ tobbek kozott a’
Banati Olahoknal, ezen nyerekedés nem volna
haszontalan.

§. 96.

A’ szilyorium egy a' legnevezetesebb égett-
bor nemek koziil. E’ koriil ezek a’ megjegyzeni
yalo dolgok :

1. Minden szilva j6 ugyan a’ kiégetésre ,még
a’ kokény, és sgzokais 3 de a* mellyiknek siiribb
édes a’ leve: tobb spiritust ad. A’ nyari, gom-
bolyii, nagy szemii Boldog asszony, durantzi,
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és hosszii , vagy a’ mint masok nevezik Berzen-
1zei szilva legtobb spivitust adeak,

2. Ment&l éreticbb ez a’ gytimolts ; és egyen-
lébben megforr: annal hlmn‘}osabhan le j6n §
akorol e gy ako Silvorium. De ha a’ szilvakazan,
vagy az e€getés rossz: 11-12 ako ad egyet.

3. Jol tselekszik ugyan a' Gazdak hogy a’
férges szilvat hordokra szedetik; de elégedjenek-
meg, ha 10—12 ako, 64 ltsze ‘Szilvoriumot fog
adni,

i A’ szilvahoz nem tanatsos egyebet, kaj-
szin, és sz6rds baratzknal keverni, és az almat,
’s hortvelyt jobb kiilon edenyekbe szed¢ tni ; mert
mig az alma megforr: addig a’ Szilva megrot-
had, és nem ad égetthort.

5. A’ bol sok &’ szilva: id8 is sok, és hosz-
szas kivantatik annak kiégetésére, és mig egyik
hordorol 2’ masikra kertil a' sor, addik a’ szilva
elérik, és erejét elveszti. lllyen helyen nem a’
Gardasszony a’ Palyinkés, hanem az Arendas:

és tobb s nagyobb kazanjai vagynak,

§- 07

Az almabol, és Kortvélybél is lehet égett-
bort kihizni; de ehezis némelly fogasok szukse-
gesek ugymint:

1. Az alma, és kortvély mentdl érettebb ,
anpil jobb égettbort ad. A’ korhelynek sohhal
erGsebb a p.:hlnka]a Errenézve a’rothadt almat
jobb Etzetnek hlsa]lolm , mint hgellho:nak fozni.

2. Az alma, és hortvely igen nehuen forr
meg egyvenléen ; sott a’ megforras a’ rothadassal
ugy egyiitt jar, hogy a’ szemes Gazdasszonyt is
megtsalja. Erre nézve tigy szokas vele banni;
hogy az alma valami valliban apréra megtore-
tik, az utin hordora toltetik , és gyakrabban meg-
kevertetik, mig meglcvescdiki es forrani kezd.
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Némellyek a’ megtort almat kisajtoljik, és a’ le-
vet egyfenekii hordora t6ltvén, ha megforrott,
kiégetik. Az els6é mod konnyebb , és tébb pa-
lyinkat ad. Jo leves érett alma 8—q ako ad 04
Itsze égettbort. Ott, a’ hol sok vad gyiimélcs
terem , 's beldle etzet sajtoltatik, a' vadalma,
és kovtvély torkolét is kifézik. Az illy helyeken o’
tizelés rendszerént csekélységbe keriil ,’s igy a’ fa’
értékét a’ bor kevesebb palinkitska is megteriti.

§. 98.

A’ gabonibolis szoktak égetthort f6zni. A’
biza legtobbet ad; a' kukoritza pedig legjobb
iziit A’ 6 rozs sem utdlsé, kivalt egy harmad-
vésznyive bizaval, vagy arpaval megheverve. Ez
a’ Zsidok dolga, nem a’ Gazdasszonyeé.

§- 99.

A’ Foldibodza gyiimoltseis megérdemli, hogy
a’ Gazdasszony a' Haz-sziikségére kiégesse. Erre
ezek a’ jegyzesek sziikségesek :

1. A’ Foldibodza mikor egészen fekete : le-
metéltetik gerézdestsl , és hordokra hordatik.

2. A’ hordo a’ napfényen all, gyengén beta-
karva, o’ gyiimolts tsomoszloval Osszetoretik, és
napjaban ketszer .is meglkevertetik.

3. Meg kell varni, még megforr; kiilomben
mint mas gyimoltsbilis, ebhdl se lehet spiritust
kihiizni. A’ megforrast a’ tetején valo ' buboré-
kok, és valami bor szag eléggé megmutatjak;
de megetzetesedését nem kell varni. Egy akos
lombik legalkalmatosabb hozza, és a' tsendes
tiiznél valo égetés. mint a’ fain Szilvoriumhoz.
Ize leginkabb kozelit a’ gyiimolisok kozziil a” Szi-
va Spiritushoz. 10 12 akobol egy ako Palinka
szokott' tsepegni. Hegy semmi szaga ne marad--
jon: méasodszor, Osszetort baratzk, vagy szilva
magra ontetik fel a’ kazanba , és gyengén égettetik.
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§. 100.

A’ hol mis gyiimélts nints: a’ kolompérbol
is szoktak Spirilust égetni. Az alfoldi fekete ritka
foldben béven megterem, és mivel ott se erds
torkoly , sem egyéb gyiimolts nints:a’ hazi sziik-
ségre lehet égeini, Ezeknek kedvekért leirom az
elkészités modjat: mert készittetlen, vagy nyer-
sen égetni, biidos is, kevésis.

1. A’ kolompér laposra megmetéltetik , és
szellss helyre kiterittetvén, megszaraztatik,, an-
nyira; hogy nedvességét és kedvetlen szagat le-
velkezze, :

2. B’ meglévén, szaraztora toltetik, mint az
arpa maltz. Itt megszaradvan, malomba megy,
és megdaraltatik. Szaz font nyers kolompérbol 25
font daralt szokott kikeriilni,

3. Tizenkét font daraltra szokas eldszor lagy
meleg vizet tolteni, mint egy 50 itszét, és ezzel
kevertetvén, kevés idé6 mulva ismét annyit for-
roan, Minekutanna két oraig igy all: ismét tol-
tenek rea 180 itsze vizet higegen , hogy az egész
keverck tsak olly mcleg légyen, mint a’ kife-
jett téj. :

L. Ekkor élesztt tesznek bele, mint a’ ga-
bona daraltba, a’ mitél 48 éra alatt megforr, a’
mikor Kiégettetik , mint a’ gabona, és 4d kétszeri
leeresztésre 10 itsze jo izii égett bort 1814-ben
lattam ; de magam nem proébaltam, ¢és tudom,
hogy az alféldiek is: inkiabb gabonat égetnek ,
mint kolompért. Ha gabona nints: a’ kolompér
is j6; annyiyal inkabb, hogy az alféldén igen
bévon fog teremni, La a’ gazdak ennek termesz-
tését beveszik magokhoz, mint a’ Nemes Runsig
elkezdette. g

§. 101.
Az cgetésre ezek o’ jegyzések sziikségesek:
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1. A’ lombikot, vagy kazint soha se kell
egészen tele tolteni; kiilimben azt a’ tiiz felemel-
ven, a’ tson kifolyatja ; hanem egy bak arasztot,
vagy a' kazan behajlasaig iiresen kell hagyni.

2. A’ megtoltés utan ' Hiitd, vagy Csévés
helyre igazittatik , és szinig hideg vizzel megtol-
tetvén a’ kazan ala erds langolo tiiz gyujtatik,
Hogy a’ torkoly a’ kazdnhoz ne égjen, tobbszor
megheverik az égeték. Ha mar a’ kazan’ valla
olly meleg, hogy a’ tapogaté kéz el nem allja:
a’ sipkat ra kell tenni. ;

5. Hogy a’ gbz sem a’ sipka, sem a’ ts6k’
oszszeeresztéseken Wi ne mehessen : a’ nyilas be-
tapasztatik, A’ tapasz igy késziil: végy égetett
agyagot, tord aprora , és keverd meg lenolajjal ,
a’ mellyben fejér plajbaszt egyelitettél. Némellyek
vizes ruhaval tekerik altal. Amaz jobb ennél ;de
dragibb.

4. E’ meglévén sebes langold tiizzel kell a’
torkélyt forralni. Azutan pedig, mikor mar a’
torkoly. felforrott, a’ katlan szajjat kell téglaval
kissebbre venni, és tsak a’ foldszint hagyni egy
kis likat , hogy a’ partiiz el ne filjon, és a’ meleg
egyenld maradjon. Végre pedig ez is bedugatik,
és @’ hizagok betapasztatvam ; a’ kazan a’ katlan-
nak egyenlS melege altal f6, géz6l, és tsepeg.
Ha a’ lassii fovés megtalalna allani , a’ tégla eld-
tot ki kell nyitni, és a’ tizet eleveniteni.

5. Ha &' fazékban nagya’meleg: a’ giz tsep-
pekké nehezen valik; azért is az égetd a’ siphat,
és csbket minduntalan megtapogatja, és ha igen
melegeknek érzi, tébb rétekre Gssze hajtott hi-
deg vizes ruhival betekeri, vagy teriti. Ha a’
csok fiistolnek : hirtelen a’ tiizet kell kirantani.
Ha sebesen tsorog a' palyinka, a' sipkat kell
yizeznl.

0. A’ mi elGszor falyni szokott: az igen ke-
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serii, ‘és erds: kbzonségesen ugronak hivjak. A’
masodszori égetéshez szokas az ugrot keverni,
En az ugrot soha sem veszem kiilon.

£ Meg az égettborba martott pamut a’ gyer-
tyanal langot kap, addig mindég lehet ’ lluzant
folyatni ; de ha.meg nem gyulad kibontatik &’
fazék , és kimosatik minden egetés utin. Eg) uttal
a’ hutoben is ‘meg kell kézzel probalni a’ vizet.
‘Ha az meleg: elészor tsak fenekig fel kell kever-
ni. Ha ismét meleg; ki kell bel6le meriteni, ée
hideg vizzel , va gy darab]e gel megh:degltem

8. Az egyszerl egetes utan az égett bor gyen-
‘ge: azért is, masodszor is a’ kazanra szokas azt
fel 6nteni , és még egyszer kiégetni. Ennek josa-
-gat azzal probaljak meg a’ Gazdasszonyok , hogy
az liveget megrazzak jol. Ha az égetthor szinén
semmi folt vagy takony nintsen, és habzik ,vagy
gyoogyszem forma tartos bubor(.knhat lsmal
azt elég erdsnek tartjék: de ennél jobb mod az,
ha az ember egy tiveg poharat veszen, és égett
bort t6it bele, eat ¢l6bb megmérvén meggyujt-
ja, és minekutanna elegett megmérl a’ wzet ha
nem tobbé egy harmad részénél ’ LG égelt—-
bornak. Ha tobb : gyenge a’ palinka és nem hetven
prohas ha kevesebb , igen erds. igy kétféle égetést-
is egy munkaval meg lehet probalni; és ba egyik
igen erds, a’ masik igen gyenge, batran ossze
lehet tolteni.

0. Sokszor megesik vigyazatlansaghol , hogy
a2z égettbor, kozmat kap, vagy megfnslosod:k
a’ mint nevezik. Ez onnan van, hogy a’ lorko!y
a' fazékhoz hozzaég, és €' miatt a’ Spiritus bii-
dés , és rossz izii. Ezt ha tapasztalja a’ Gazdasz-
szony : valogassa ki a’> konyhan a’ legjobban ki-
égelt szeneket , és aprora megloretvén, szitilja
meg. E” meglévén, a' fiistos égett hort elegyi-
tse meg vizzel , Gntse fel 3’ kazanba, és beleke-
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vervén, egy jO Ossze marok szénport; még egy-
szer tsendus tiiznél folyassa le. A’ szen koz-
mat maqahoz veszi, €s az egellbor ]0 izii lessz.
Nemelljek a’ szén helyett egy darab jo hézi ke-
nyeret, és 8. Itsze spiritushoz négy lat hamu-
zsirt tesznek , egy hétig igy aztatjak , és azutan
még egyszer letsepegtetik, Ez 'Sid6 fogas.

§. 102.

A’ Magyar Gazdasszonyoknak kiilénds tulaj-
- donsagok a’ Vendégeknek szivesen latasa ; ‘de ha
mindent pénzen kell venni: sokba keriil sok Haz-
nak a’szivesség. Errenézve hogy a’ Gazdassmny
se rosszért , se pedig azért, a’ mi a' maga haza-
10l kikeriil, pénzt ne ad)On : szuksegesnek latom
némelly nevezélesebb srozsolisok jobb készitése
moédjat itt megjegyezni. A’ rozsolis tsinalasra
ezen fogasok sziikségesek :

1. A’ rozsolis az égett bortol gyengeségével ,
édességevel , és-illatjaval killombozik. Erre nézve
ha az égettbort ezen harom tulajdonsagokkal fel-
tudjuk ruhizni: 613 mindjart rozsolls lessz. Gyen-
‘geséget ad neki a’ viz, edesseget a’ tzukor és jO
illatot a’ fiiszer. Megvizezni, és megédesiteni
legkonnyebb , de illatot adni neki, nem minde-
nek egy modon szoklak,

2. A’ fiiszerek vagy kemények, vagy vira-
gok. A’ keményeket (minémii o’ szegfiivirag, sze-
retsendi6 , fenyd , komény , anis, baratzk, man-
dola magok) meg szoktak torni, és vizzel egyeli-
tett ¢égett bort rajok téltvén, harmad napig az-
tatni t. i. minden négy itsze jO égett borhoz egy
itsze ho, esd, vagy fout forrasvizet szokas tolte-
ni : mikor pedig mar ezen Fiiszerek' illatjat ma-
gahoz vette : lombikra toltetik , és tsendes tiiznél
kicgettetik.

3. Rozsolisnak mindenkor legalabb harom-
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szor  leeresztett tiszta és kedves izii égett bort
kell forditni.

4. Ha a’ rozsolist virag szaguva akarjuk ten-
ni, minémi a’ rozsa, és narants virag, ’s héjja
's @ t. nem sziikség uijjonnan letsepegtetni lom-
bikokbol ; hanem a' viragokra tsak jo égett bort
toltiink megvizezve, ¢és a’ Reaum iir mértéke
szerint g0 graditsig megmelegitjik, és azutan
itatos papiroson éltal sziirjiik.

5. A’ rozsa-rozsolis igen ritha. Ezt dgy tsi-
naljuk ; hogy a’ legpirosabb rozsakat megszedjiik,
tveghbe tessziik , es ra vizzel egyelitett égett bort
toluink ,és gyengén megmelegitjiik. Minekutinna
a’ rozsa egeszen meghalavanyodott, 30—40 tsepp
vitriol spivitust toltink ra. Ez a' rézsanak eléb-
beni szép szinét meghozza, a’ mikor azt megsziir-
jik , és @’ rozsolis rozsa szinii és illati lessz.

0. Hany feéle fiiszer kevertessék egyiivé 1 az
a’ Gazdasszonytél fiigg. A’ Perszikoba nints
egyéb oszve torott baratzk, keserii mandola, és
szilva magoknal, Ezeket némellyek forrovizzel,
borito hartyajiktol elébb megtisztitjak, mintsem
megtornék ; masok pedig tsak minden héjastol
Oszvetorik ; ésigy keszitik, hogy 8 itsze jo égett
borhoz vesznek 40 lat baratzk magot , és eztapro-
ra megtorvén, az égett bort rea téltik,’s o4
oraig meleg helyen tartjak, és azutan kiégetik,

Minden esetre jobb, haa' baratzk, monde-
la, és szilva mag el6bb boritd hartyajatol meg-
tisztittatik , ’s azutan torik meg a’ mondott ha-
szonvételre. Az emlitett magvak hartyajaban tu-
lajdon nemii ragd keseriiseg vagyon, melly az
egésségnek artalmara tétetik az italba,

A’ Rozsolisoknak piros szint igy szokas ad-
ni, hogy egy kevés lakmuszt tesznek az égett hor-
ba, minekelbtte az olvasztott tzukorral megéde-
sitenék , és azutan megsziirik,
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?. Az a’ nevezetes Ratafia nem egyéb, ha-
nem kisajtolt jo illati alma, eseresnye megey
baratzk, birsalma; manna , eper, czitrom: vagy
narants Ievvel viz helyett meggyengitett finom
euellbor, a’ mellvet osztan fa he”ra szegfﬁre,
és coriandrumra feltoltiink,’s o4 ora:g lsy hagy-
van megsziirjiik , és megédesitjiik.:

8. Mellyik fiszerbdl mennyi kell aza Gasd—
asszonytol fiiggs hogy mellyik illatot akarja a’
rozsélison. éreztetni; és ebbdl tobbetshét vesz,
de sokat egyikbdl se kell. 53-4 kés hegynyi egyhél
egybdl egy itsze égettborhoz elég.

0. Ezen modok szermt elkészittetvén a’ ro-
zs6lisnak . valé égettbor ,/a’ megédesités marad
hatra. Ez ugy esik meg,. 'hogy egy tsészébe te-
sziink kéL tojas fejérét, és kevés esd, vagy ho
vizet toltvén hozza. vesszdtskével tn]tehnak ha-
barjuk. Ezentil a’ tzukrot darabokra vagdalvan ,
vizzel megha’yllluk tiszta edényben tiiznél meg-
olvasztjuk, a’ tojas tallékot beleontjiik | kever~
jiik felforral]uk, és w tajtéktol megtisztitjuk.
Vegre egészen meghagyvan ‘hidegedni  flanell-
poszton altalsziirjiik , és o’ fiiszeres égettborba
toltiink bel&leﬂnny:t hogy édes légyen. Egy font
tzukorral négy itsze rozsolist meglehet edes:tem.

10. A’ kedvesebb italok kozzé tartozik még

a’ Punts is. Ezt sokféleképpen készitiki A’ kozon-
séges mod ez: Veégy hat' édes narantsot, és ugyan
annyi czitromot, hamozdmeg, ¢és fawai’dki a’
levét, tolts hozza két itsze jo égettbort , és hat
findzsa theat olvass:rmeg hozza két itsze vizben
egy font czultrot, és ket tojas fejére lnjteh]at
szurdmeg, és melegen add asztalra.

De még jobb , és kellemetesebb i izii lesz ezen
ital ; ha narancs, vagy czitrom czuhmral ké~
sz:ttet:k A’ narancs, és czitrom czukor a’ ko-
zinséges fejér czukorbél 'az altal keésziily ha o
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czukor az emlitett: gyumolcsok héjjahoz dorgol-
tetik, Ekhkor tudniillik. a’ narnncs,' és czll.rom
he]ban lévo fiiszeres jO illatu olajt @’ czukor ma-
gaba veszi, mellyet-azutin az altala: édesitends’
itallal is k2ol

11+ Az 0gy nevezett H:ralyplmtsot igy tsi-
nal;ak Veddle. hat narantsnak, és aunyi czitrom-
nak;a' héjjaty és eat tiszta bmbol égetelt égett-
honﬁnnfizusdlh'ég-'y nap, azutan olvassz 3 font
czulvot, és azt tisztitsdmeg négy -mjésﬁeiére taj~
tékqnal €s hat itsze vizzel.. Toltsd rea a’ czi=
trom héjjas égettbort és edéoybe ‘tedd el n_}oitz
hétig, a’ymikor itatos papiroson sziird altal,
fele- \mzdl' vagy theaval feleresztvén ; sziird bu«
telliakra , ’s'a’ mikor kell melegitve add asztalra.

ad I-..i.l' .. 8 s 1050

A’ mandola te] egy neévezetes haziszer hﬁseﬂ'
ellen: de soh helyén pints patika, nints man-
dola,vagy a’ beteg nehezen virja, mig meghé-
szil, Tehat hogy ébben a’ Gazdasszony Fovidsés
get ne laason és minden 6raban kemlhesse ide
irok egy konnyu, és jo modot ; a’ mellyet ma«
gamis gyahorlok. Veszek t. i. 2 fout mandolat 4
forrd vizzel meghanwm a’ hartyajatol ;o megtos
rom aprora, és hiat itsze viziel feleresstvén , ks-
szivatom § végre megsaiirdm, vastag’ rulmn, és
tzukorral inyem szerint, megédesitems 6 16t man-
dolabbl tsinalt tejhez rendszerintiegy loth czukor
lliv'ént-at_ika E' meglévén itiszta edénybe toltom g
és: tiiznel tsandesen mind addig f6z6m ; ha egész
nap tarus mig még nem surud:k szirup forma-
ra. Ha ¢’ meg van: hidegen ezen mandola szi-
rupot edénybe toltom; beholom €s hives helyrc
elteszem. ' Ha ra szukfiegern van: elﬁl\'eszem és
egy evikalannyit vizzel felkeverek, 's mandola
tejem egy pillantas alatt van,
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§. 104.

A’ rozsamez, szappmsp:r:tus, és szﬁilozsur
ollyan Hazi orvossagok, &’ me!lyekre esztenddt
altal tobb , mint eg gyszer van’ & "haznak/a’. kiilsé
sebekre nézve sziiksége., Errenézve , hogy illy o=
zonséges szereknek készitéséért me kellessék sok:
helyekben messzire a' Patikiba lmldem, keszue«

sek médjat ide irom: (o o 1
‘. 1A I{ozmmer.hez ﬁgy azep szirhz plma
Bozsat\ 10ES 1 e {aii) 0. Loth,
. Tolts rea forréan forrés vizet !© 3. Font.

. és hagyd igy harom éraig. allam; 8z utam
szurd altal mnbd paplroson, ési tegy belé szin
uiézet - 6. Font.
e 0l es fﬁued mind addlt‘q mig szlrupna.k meg-
-zoostiviidiky’s mgyan toltsd l‘ivegre eq heddh:-

1 ves szaraz helyre. : o
9. A’ szappan apmlusboi végyi hozonseges ha-
zi fejér szappant , és metéld aprora 6. ‘Loths

Tolts rea erls tiszta e"eltborl. 1.} Font.

Tégy hozza levendulavizet s1lal “AX Font,

Hamuzsivt | T | konbmget;

- és keverd egyutt mmd addig,, mig ezek G5z«
veolvadnaly, ¢s megqrurven toltsd uveghe
5. A' Szélézsirhoz, a’ mellyel a’ 'szél! altal

kifujt  szajji. szeleket, g8 megrepedezett
tsetsbimbokat kemkg vau_y fekete 52616 le=
Cvet 3. Lothe

Friss Irosva]at -'- e atod 8 Lothy
o és ﬁ’izzcd eggyiitt gyenge tiiznél mind add;g’,
'r. mlg a’ vize mind hlﬂbzolog Ekkor megsziir~

iiiyén , olvassz bele sarga-viasszat. . ‘4. Loth,
Hogy kedves szagu legyen, lehet belé rozsa,
vagy mis szagos:.vizet tollenihét harum Iatcil:
és egy hevés safranjtls 1 RO
§- 105. - ¢ i
A szagosvizeknek mitsoda hasznokal tudyak
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a’ Gazdasszonyok venni: én arrdl nem szollok §
hanem tsak megelégszem némellyeknek égetése
modjat eloladni. :

71, A’ levendula, bodzavirag, V'sop levelek,
rozmarin, zsallya, majoranna, tzitromfii, ka-
por, fodormentha 'sa’t. mind egy forma mérték-
ben; és modon égettetnek viznek p. o. Vegyiik
a’ levendula vizet, és ebbdl végy szépen megsza-
rogatva levendulat , vagy e’nek viragjat 1 Font.
Tblts rea Martiusi ho, vagy esdvizet g Font.
aztasd egynehany oOraig: tedd lombikba, és gyen=
ge tiiznél tsepegtesdle felet, és tdltsd iivegre.
- 20 A’ rozsavizhez a' legszebb parlagi, vagy
Kerti Rozsa levelekbdl szed). - - 1 Font.
Ez lagy soval gyengén begyuratik egy fazéhba,
€s 1 napig pintzében , vagy mas szaraz , hideg-
helyen, jol bekotve igy all. Akkor feleresztet-
vén, igén igen tiszta (mint az esG ., Martiusi hé ,
és forrasviz) vizzel, lombikba toltetik, és ki-
égettetik.

3. A’ fekete cseresznye vizhez a’ cseresznye
megszaraztatik, és minden magostol Gszvetoret-
vén beléle 1 font: ratoltetik tiszia forras, vagy
esd viz: 8 font, és minekutanna 12 Ovaig igy als
lott, lombikba tétetik , és kiégettetik.

4. Az ugy nevezett Magyar Kiralyné vizét
igy készitik: Végy négyszer leeresztett égettbort
harom részt: rozmarin viragot (a’ levele szinte
gy j6) két részt: a’ kettst tedd egy iivegbe,
dugdbe szovossan , és tartsd meleg helyen otven
oOraig; azulan tsepegtesd le lombikbol, mint @’
rozsavizet , 's mast szohas, A’ koszvényesek min-
den héten 1-szer egy kontinget szoktak beldle
bevenni éhgyomorra, és vele minden nap mos-
dani, Errél a’ vizr6l azt irjak Erzsébet Ki-
ralyné, a' Robert Karoly Felesége neve
alatt, hogy egy esméretlen remetétl tanilta,
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és gy meg szépiilt t6le, hogy dtet, noha 72 esz-
tendos volnay 2’ Lengyel Kiraly meghérette , a’ mi
épen nem igaz a” Historiakbol ; de hogy a’szép Ma-
gyar asszonyt szebbé teszi : azt tagadni nem lehet.

Vagynak még mis szimos 1o illatu kerti,
és mezei viragok is, mint a’ liliom, szegfii, szé-
les ménta, Kakukfii, mellyekbdl az elSterjesz-
tett mod 'szerént hivéﬁ_&l'égé{'o‘z képest kellemetes
mosdd vizet parolhat a’ szorgos Gazdaszszony.
A’ 52816 " virdghol késziilt, szagos ‘viznek felette
kellemetes vidité illatja vagyon; de ez sokba ke-
riil ; mivel ilta!a“s_okj ﬁyﬁr.z’;qlgsiseﬁimiyé tetetik.

e X 8D ober ks A8 it
A’ gyimoltsok befozéstdl, és  zoldségek télro-
0 'alé betsinalasardl, g

§- ixpﬁ. |
A’ killdmbféle gyimolisoket o’ Gazdasszo-
nyok vagy egészen z0ld, ¢€s éretlen, vagy pedig
zsendiilt korokban szo 1k _é‘:regekife_ :Bgtsmé]ni -
és felyiil rajok czukrot,vagy,a mint kitsl kite-
lik, szinmézet, vagy forralt édes mastot tolte-
ni. Hogy a’ gyiimdltsok ezeket meg ne valtoz-
tassak, s’ forrasha ne menjenek: ezen leveket
kiilonosen kelletik hozzajok elkésziteni. Lzekrdl
tehit"némelly jegyzéseket fogok sorjaban tenni,
§ 107: :
A’ gytimdltsok betsinalasahoz a’ '_Cqukc‘qr e-
képen keszittetik el: ; e
1. Mindenkor azt a' czukrol kell venni, a’
mellyik legtisztabb , és keményebb, A’ konyha
czukrot sokd Rell tisztitapi. Melly szerint a’ mit
az arraban nyeriink , a’ mértékben elveszitjik. -
13
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9. Minden font gyiimdlts betsinalisihoz
ugyan annyi font czi,:lior,h‘igﬁntatli_k. A’ ki keve-
sebbet tesz :a’ betsinaltat ujjonpan kell neki nem
soka betzukrozni, ha tovabb akar]g azt tartani :
és igy a’rest tobbet jar, a’ fosvény tobbet kolt.

3. A’ czukrot aprobb darabokra lell vag-
dalni , és vizzel meglagyitani. E' meglévén, szé-
les, alatsony edényben tizhoz tétetik , és tsende-
sen felolvasztatvan , végre felforraltatik, és taj-
tékja lehanyatik. A’ ki még jobban meg akarja
tisztitani , tojas fejérit habar belé, a’ mint felyebb
elol adtam. Rendszerint 3 font czukor megtisz-
titasalioz 5—0 tojas fejére kivantatik, ésegy font-
hoz kettd. =

h. Az e'képen megtisztitott czukrot a’ gyii-
molesok hﬁlﬁmﬁféle betsinalasahoz ritkibban,
vagy siiriibben kell 2’ tiiznél befézni. A’ Jegelst
graditsa a' czukor megstiritésének az, midon
egy sima forgatsot bele martvan, arrol a’ czukor
mint a’ czérna elnyulik : de végre elszakadvan
1seppé valik, A’ masik gradits az, midon a’ czu-
kor addig forr ' tiznel, mig gyongy forma
apro huborékokat kezd felhinyni, és olly nyi-
10s , hogy tobbé el nem szakad, és 1seppé nem
valik, Ez az a’ gradits, 4" mellyet a’ gyiiméltsok
kivannak.

§- 108.

A’ szinmézzel , ha a’ Gazdasszony azt jol el-
késziti, és a’ mi a’ maga hazatol kitelik, pénzen
nem akarja venni: szintigy betsinilbhatja gyii-
moltseit, mint a’ tzukorral. Frre ezeket kell
megioggeini:

1. Mikor a’ méheket felverik , a’ legfejérebb
méz tablakat kell kivagdalni, és kiilon edényle
szedni. A’ rajméz illyen szokott lenni.

2. Az illyen mézet tsak gyepge meleg helyre
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kell edényestdl itenni, hogy magiban minden
tiiz nélkiil szivarogjon ki a’ lépbdl. Némellyek
¢’ mézes edényt meleg vizes fazékban fiiggesztik
fel , a' hola' méz a’ viz gyengébb melegeétdl fel-
olvad, és sarjat felveli a' ‘mellyet le kell szedai
mas haszonra. ) e i '

3. E' meglévén, a’ szinméz eleven, szénre
tétetik , igen gyen%;'m melegittetik mind addig,
mig szagat, ¢s izét F nem vetkezi. Hogy a’ méz
a' szagat egészen levesse, mig o’ gyenge tiizén
{6: 6tszor is kell bele tiszta tdzes vasat martani,
és minden f¢lfont mézre egy evd kanal égett bort
tolteni a’ vassal vald tiszlitas utan; és lassan g&-
ziilb'gtetr;.i, mif1 e{kezd megsﬁrﬁdlni. Ez él:lal a'
. gyenge fOzés altal dgy megtisztul, é¢ siirlidik a’

géa,sehogyi alkalmatos T;‘;z a’ kiilsmbféle gyii-
miltsokre valo feltoltésre, sdt kavéhoz is lehet
hasznalni. : :

§. 100.

Némelly Gazdasszonyok tsak édes: forralt
mustba szoktak a’ gylimoltsoket betsinalai, és
azzal ezen végre igy bannak:

[ 4

1. Sziiretkor a' legérettebb, és édesebb ge-
rezdek kiilon szedetnek, és sajtoba tétetvén, a’
mi 1é el6szir minden nyomas nélkiil kifoly #azt
@’ Gazdasszonyok kiilon edénybe magok sziiksé-
gére elszlirik. :

2, A’ birsalmanak betsinalasara fekete 52515
levét szokds venni, a’ tobbiekhez pedig fejér szdlot.

3. Az igy megszedett must alatsony , és szé-
les meglzinezett rézedényben a’ tiizre tétetik , és
sebes langndl mind addig forraltatik , mig min-
den sarjat felhanyvan, a’ melly kalinnal lesze-
detik , egészen meg nem tisztil és illendéen meg
nem siiriidik. Arra azonban vigyazni kell, hogy

a’ must a’ rézedényhez ne égjen.
13 *
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Természetes dolog , hogy a’ heves forras al-
tal 2’ must lefdl, és hogy tehat azt idérdl idére
ki kell potolni, és fel kell tolteni. Tovabba a’
sebesebb forralast csak eleintén kell eszkozolni
midén pedig @’ must siirtidni indul, arra kell
figyelmezni , hogy folyvast csak lassu tiiznél forr-
dogaljon, Egyébbarint kiénnyen megkozmasul ,
és ekkor a’ csemege’ készitésére , 'sa’ gyiimbles’
bécsinalasira alkalmatlanna fétetik ; mivel a’hoz-
mas szagot , és izet senki sem kedvellné, 's aza’
megfrissiilés helyett undorodast okozna. Arra
tehat'igen szemesen iligyelni kell, hogy a’ sz516
m?'mpg!ho kozmasodjék ; hanem épseghen ma-
radjon.

w 4. A’ ki azutan ebben gyiimolhsot akar el-
tenni : megfiiszerszamozza gyengén fahéjjal, és
szegfliviraggal 's a’ t.

§. 110.

~ Ezen harom édességek kozziil valamellyik=
kel, o’ mint kit6l kitelik , vagy izit kedvelli ; be
szoktak a' Gazdasszonyok az almat, hértvélyt,
birsalmat, szilvat, kajszinbaratzkot, meggyets
diot, mandolat , somot, nytlsomot, éretlen sz6-
16t, tengeri ~ 52616t mélnat, szedret, epret.
tsipkét, és rbzsdt tsindlni: de &’ mint ezeka’
gytimoltsok kilombbfélék ; és az izekben valo
gyonyirkodés is mas: nem egyképen bannak ve-
lek. En a’ nevezetesebbekbdl tsak egy egy mo-
dot adok el6l a" kezddk kedvéért, a” kik egy két
proba utan t6bb mdbdokat is fognak talalni,
1. Az alma betsinalas ezen fogasokbél all :
a) A' melly almak legjobb illattiak, és kedves
savanyu izeli van: azokat legjobb betsinalni.
lllyen a’ marsantzker, s6vari ,tafota, és vajalma.
) Nem kell a’ fin ezen gyiiméltsoknek tiké-
letes megéréseket megvarni; hanem jo zsendiilt
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korokban leszedni kézzel; kiilomben az igen el-
érettek , nem levesek. kP _

c¢) Az almat éles késsel , és kinnyii kézzel si-
min meg kell hamozni, kétfelé hasitani, és tor-
zsajat, ’s magvat kivetni,’s azonnal hideg vizbe
vetni egyiket a’ masik utan,

d) Az alma mind meg lévéa himozva, meg-
fontoltatik, ésa’ megnyitnyom , annyi font czuk-
rot kell hozza tiszfitani az el6ladott méd sze-
rint; de igen frissen kell a’ vizb&l valo kiszedés-
sel banni: mert kilomben azalma szeletek meg-
feketednek. Erre nézve két személy is kivanta-
tik ehez, a" kik a’ kivett almat igen frissen ki-
meringelvén, asztalkeszkenében a" viztdl meg-
szikkasszak, és mentdl hamaribb a’ czukorba,
vagy mézbe vessék. 2

e) Belévén az alma a' tzukorba rakva, abban
kevéssé meglazetik, és kaldnnal kiszedetvén , egy
talba rakatik szépen egy mas mellé, és a’ czukor
még tovabb is forraltatik o' tizon, még az al-
malé kigﬁzﬁlﬁg beléle.

f) Végre o’ m’esheu‘ilt alma szép sorral iive-
gekre rakatik , és a* siirii czukor lagymelegen ré-
toltetik , ’s viaszba mantott papirossal. minek-
utinna tokéletesen elhiviilt, szajja bekottetik ,és
hives szaraz helyre félre tétetik. A’ viasszas pa-
pirost tgy tsinaljuk , hogy a’ legszebb , és tomot-
tebb arkusokat két személly altal eleven szénre
tartatjuk , és magunk az olvasztott viasszat ekkor
borostaval ra kenjiik.

II. A’ kortvély betsinalasa igy esik meg:

a) Az ollyan kortvélyeket kell valasztani, a’
mellyek nem kdvesek, nem fojtésak, €és nem
felette levesek. Az figy nevezett torzsatlan (ma-
sok ezt KRarman, Budai, és Borsodban Csaszar
kortvélynek hivjak) Csaszar, és kiilombféle Ber-
gamottok és Izenberg, mig igen el nem eéraek , .
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¢s az apro muskatal szagu kértvélyek betsinalni
legjobbak.

b) Hémozésa; vizbehanyisa s 2’ t. gy esik
meg , mint az almanaé 5 de o’ czukorban valami-
vel tovabb kell fozni. Ha mir annyira megfott,
hogy tével ki nem lehet venni: kiszedetik @’
czukorbol, és elhéviilése utan tivegbe rakatik,
és ezukorral feleresztetik. $

III. A’ birsalma betsinalasa ugy van, hogy
a’ szobaban , vagy !Jadléson' szépen megsargodott
almak elBszor is a’ gyapjoktol posztoval megto-
riltetvén, meghamoztatnak, és nyomon négy
felé hasogatva , és torzsaiktol, ’s magvaiktol meg-
fosztva, iideg vizbe rakatnak. Innen kiszedetven
félrerakott magvaik , és tagzsijok vizzel feleresz-
tetik, és felforraltatik. Az utan a’ meghamozott
birsalmak ezen forrdvizben 0 lagyra meglizet-
nek. Mikor megfottek : szitara kitoltjik , és egyik
szeletet, a’ masik utan fahéjjal, és tzitrom héjjal
megtiizziikk, megfontoljuk, és minden fonthoz
ugyan annyi ezukrot tisztituok. Ebbe az almakat
behényjuk , és kalannal ala nyomkodvan , fedve
tartjuk ; kilomben nem marad pirosan. Ha mir
lagyra megfottek: kiszedjiik, szép sorral talba
rakjuk, a’ coukrot tovibba ez elsd graditsig meg
siiritjik, és az livegre rakott almakra felytil tolijik.

A’ birsalmabdl szaraz liktariumot is szoklak
a’ Gazdasszonyok tsinalni, o’ melly abbol all, hogy
a’ meghamozott, és elmetélt szeletek vizben mind
addig f5zetnek , mig péppé nem  valnak. Ekkor
a’ pép szitara toltetvéng azon altal toretik , mint
a' szilvatzibere, és rﬂ!és édes musttal feleresz-
tetvén, ismét fozetik mig egészen megsiiriidik.
Ekkor tepszikre toltetik, ha tetszik czukorpor-
ral, fahéjjal, kivalt szegfii borsal megkevertetik,
és 2’ kenyér kiszedése utan, kementzében meg-
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szaraztatik ; szeletekre metéltetik, és konfektnek
eltétetik, ' W
IV. A*meggyet ehképpen tsinaljak bé 2’ Gazd-
asszonyok : 2 _

1. A’ legkedvesebb iziiek, és husosabbak
megszedetvén minden szarastol , szaraik egy ko-
rom hoszsisagira meghagyatnak , é¢ minden két
fontra , egy font szitalt czukor szamlaltatik.

© 2. Végre 2’ meggybdl egy dszvemaroknyi egy
tiszta serpenyGbe tetetik eleven szénre ; de hogy
meg ne égjen gyengétshkén sziintelen kevertetik
egy tiszta faval. Mikor mar a’ meggy a’ tiizdn
elkezd sikoltani , egy evdkalan czukor porral meg-
kevertetik, és ez igy tart mind addig, mig a’
czukor felolvad, és a' meggy meglevesedik, és
megpuhal. e

3. Ha ¢' meg van, tajtékszed$ kalannal ki-
vétetik, ¢s tiszta edénybe tdltetik, ’s helyébe
a' serpenydbe mas dszvemarok vettetik , és mint
az clébbivel, ezzel is mindenben Ggy banunk.

L. Ha ekképen mir minden meggyet megfGz-
tink: a' levét letdltjik, és azt a' serpenybbe a’
tobbihez visszaontjiik , ’s forraljuk . mig kevéssé¢
megsiividik. Ekkor a' meggyet tivegre toltjik,
és a’ levét lagy welegen felyil raontjiik , betsinal-
juk, ’s eltessziik.

V. A’ szilvak kozzil az aprobb szemiieket
szokas mézbe betsinalni, Illyenek a' mi nalunk
esméretes markolya-szilva, fejérgombolyii (Rei-
neclaude) 's a’ t. Némellyek ezen szilvakat egész
éretlen , és meghamozva ; masok pedig tsak 'sen-
diilt korokban, és minden héjastol szoktak be-
czukrozni. A’ fejérek, vagy zoldesek mindég
héjastol készittetnek. E’ végre minden szem tovel
imitt amott' megszurkaltatik , és egy fonthoz,
jo harom fertily font czukor az elsé graditsig
megforraltatvan, a' szilva bele tétetik, és leg-
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alabb nyqltnzor felforraltatik , ‘s tajtékja leha-
nyatik , 's gyakran megforgattatik. Mikor a’ szilva
mar illendGen megf6tt : felényire elhiyiilve a’ czu-
korbél kiszedetik , és tivegre rakatvan, a’ czukor
“egészen hidegen radntetik, A’ szilvarol kozonsé-
ﬁeseu meg kell jegyezni, hogy az livegie, szajjat,

arom nap mulva lehet tsak bekotni, és azt ak-
kor is tével megszokas lyuggatni, : :

A’ szilvat be is fBz,ih'_ lagy liktariomnak azon
mbdon, mint legkozelebb a? birsalma liktariom-
rol mondottam, et oy

A’ kék szilvakat z0lden, vagy igen sengés
korokban szinmézbe is szoktak némelly Gazd-
asszonyok ‘betsinalni, Ezzel 1igy bannak , hogy
fél éretten megszedik, felforraljak, és hirtelen
hideg vizbe tdltvén meghamozzak , magostol,
vagy azt kivetve, tiszta szinmézzel 's valami fi-
szerszammal elborittatjak, tvegre teszik, és
hasznaljak.

VI, A’ kajszin baratzkot egészen zélden , vagy
érett korakban is szoktak betsinalni, Zolden igy
bannak vele: R < A :

1. Még akkor megszedig , mikor egéqina_sy-
sagra megnottek ugyan; de még semmi kemeny
magjok nintsen, .

2. Ollyan hideg vizhe megiztatjik, melly-
ben valami kevés tiszta horﬁ van felolvasztva ,
és ebbdl végre kiszedvén, szemenként megtorsl-

etik.
E 5. E' meglévén, egy font baratzkhoz ugyan
annyi czukrot vévén, a' kettét oszve keverik,
és széntiiznél addig fézik, mig meglagyul, Ek-
kor sziir6kalannal kiszedik; a’ czukrot a’ maso-
dik graditsig befézik, és tsak nem egészen elhi-
degedve a’ baratzkos iivegre feltoltik, .

Az érett kajszinbaratzk betsinalasa ettdl né-
mellyekben kiilombozik , és igy esik meg:



1I. R, A’ Gazdaszszonyi Munkdkrol, 201
1. A’ baratzkot estve megszedjiik , megha-
mozzuk, magjokat kivetjiik , és szitalt czukorral
meghintvén, egy edényben mas napig igy hagy-
juk, mig maganak levet ver.

9. ng ontra egy font czukrot tévén , egyiitt
lingon forraljuk, mig t. i, a’ czukor mindenzﬂah-
jat, a’ mellyet le kell szedni, felhanyja; de nem
keverjiik , hanem hogy megne égjen, meg szokis
forditani a’ labasban koril.

3. £’ meglévén, a’ tiiznél megstiritjik a’
czukrot a° masodik graditsig.

4 Mikor ezt latjuk : levessziik a’ tiizrdl ; el-
hagyjuk hidegiilni; magjokat megtorjik, meg-
fejtjiik , és minekutanna mézhen felforraltuk :
beléjek visszarakjuk, és tivegbe betsinaljuk. Ha
kevesebb czukrot adunk neki: ize, és szaga job-
ban megmarad ; de nem lehet soka tartani. A’
kik liktariumnak .siirtire bef6zik , minden fontra
2 font czukrot olvasztanak, vagy hintenek bele.

VII. Az éretlen diokat barnan, vagy fejé-
renis szokas czukorba betsinalni, Az elséhoz Szent
Janos nap utan tsak hamar megszedetnek a’ z5ld
diok , és tdvel imitt amott altal szurkaltatvan,
12 napig hideg vizben aztattatnak, de rajtok a’
viz e. minden nap kell [valtoztatni, Mikor mar
keseriiségeket levethezték: vizben megfézetnek
nem igen lagyra; és szitara kitoltetvén , meg-
szaraztatnak ; és fah¢jjal ’s czitrommal kirakat-
tatnak. E’ meglévén tivegbe rakjuk, és valami
szeretsendio viragot is rakvan kozzé, czukrot
olvasztunk , és azt a’ masodik graditsig befézvén,
a diora toltjiik ’s a’ t. :

A’ diot fejéren igy szokas betsinalni t. i.
mikor mar a’ di6 nagysagara nézve egészen meg-
néte: de még héjja lagy, és béle taknyos : meg-
szedjik, és zold héjjat egész a’ fejéréig leha-
mozvan, hideg vizbe hanyjuk. Minekutanna igy
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két nap dzott; fele bor, és fele vizben megl6z-
ziik nem igen lagyra; kiszedvén megszikkaszt-
jul, megfiiszerezziik , mint a' barna diot szokas;
egy fonthoz ugyan annyi tzukrot olyasztunk , be-
le hinyjuk a’ diot; felforraljuk : kiszed)iik , liveg-
re rakjuk; és a’ czukrot tovahb siiritvén, lagy-
melegen ratoltjik ‘s a’ t. :

VIIL A’ zold és éretlen mandolét tbb féle
modon szokas befézni. En a’legkGnnyebbet irom
tsak le. Ez igy esik meg;

1. Mikor mar a’ mandola egészen megndtt;
de még didja lagy : megszedetik, és borkoves
vizben, vagy hami ligban megaztattatik, mig
posztoval minden szorit le lehet toriilni. A’ melly

2. Megesvén, a’ mandola szitan megs’zﬁrad',
¢és igy egy kevés rozsa vizzel,’s minden font,
egy font czukorral egyelitve tiiznél lagyra meg-
fozetik; és kiszedetvén, tivegre rakatik.

- 3. A’ czubor pedig a’ masodik graditsig meg-
stirittetvén, a’ mandolara lagy melegen felonte-
~ ik, és igy tovabb. i

- IX. A" somot, &s berberitzat, vagy Nydlso-
mot, egy mbdon szokis beftzni. A’ leghozonsé-
gesebb mod ebben all: ' :

1. Minekutanna a’ gyiimélts szépen megpi-
rosodott; de még nem puha, vagy jvott: meg-
szedetik ‘szemenként; és a’ ki vigy akarja,a’ sze-
meket meghasitvan magvokat kiyeti.

9. Két font somhoz , és berberitzihoz har-
mad(él font czukrot kell olvasztani, és a' gyii-
moltsot benne addig forralni, mig a’ czukor az
elsd graditsig megsiiridstt, és a’ som megpiro-

sodott. Ekkor ,
: 5. Levétetik a' tiizrdl, tajtékja lehanyatik ,
egy oraig hiviilni hagyatik, és ismét felforral-
tatik, Legrovidebb 1t pedig ez mind a’ ketiére
nézve, hogy minckutanna felforrott & czukor-
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ban, egy czintilba kitsltetik , és meghidegszik ,
a’ leve pedig ismét felforraltatik , mig megsiirii-
dik, és igen lagy melegen a’ somra toltetik. Ha
egynehany nap miilva az tivegben a’ som leve
igen megritkil : lesziiretik, és siiriibbre fézet-
vén, ismét az tiveghe visszatoltetik.

X. Az éretlen sz81Gt, vagy egrest igy lehet
betsinalni :

1. Mikor a' sz6l6szemek mar megnéttek , de
még nem puhbidk, a’ tengelyérdl lefosztatnak , és
meghasittatvan , magjok kinyomatik, és vizbhen
tsendesen felforraltatik a’ mellybe egy tsipetnyi
80, vagy salétrom veltetik, hogy a' szemeknek
zold szine megmaradjon.

9. Minekutanna megf6tt : a’ tiizrdl levéve,

elhagyatik , jol betakarvan , hidegiilni.
* 3. Az alatt minden font sz6l6hoz képest,
masfél font czukrot tesziink a' tiizhoz, 8’ melly-
hez egy kevés kitsafart éretlen szilélevét keve-
riink, a’ mellyben t. i. a’ czukor felolvadhat.
Mellyet middn latunk : ' ;

h. A’ s26l6szemeket bele vetjiik; felforral-
juk, és sziirkalannal kimeritvén, a’ czukrot a’
masodik graditsig bef6zziik , és az tivegre toltéit
egresre toltjik.

X. A’ tengeri sz6l6, vagy ribizli betsina-
lisahoz sok tzeremonia nem kell ; hanem Czu-
kor, a’ mire nem érdemes.

1. A’ kik igen soka nem akarjak tartani:
. minden fonthoz egy font czukrot olvasztanak , és
a’ szemes tengeriszl6t benne addig f6zik , mig
megsiiridik. :

2. Némellyek tsak mézben {6zik, és ennél
nemis erdemel tébbet : de ha idével meglevese-
dik ; ujjra meg kell f6zni.

X. A’ Milnaval (Himbeer) igy bannak : Meg-
szedjiik a’ Mdlna szemeket, ¢és megfontolvan,
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minden fonthoz egy font czukrot olvasztunk : o’
melly mikor legjobban forr ,a’ Méalna belevette-
tik, és kevéssé mcgforrvan saiir Kaldnnal ismét
klmiernl.tenk, s tivegbe tétetil; a’ czukor pedig
a’ masodik graditsig befézve, végre a’ Malvara
feltoletik. Ha egynelmny nap miilva o’ leve meg-
rithuilna: le kell sziirni, és ismét siiriire f6zni.

XL A’ tsipkét vagy rozsafa piros gyimdl-
tsét, a’ ki akarja czukorba betsinalni: épen ugy
tselekedjen vele, mint 2’ somrol mondatotr: de
ennél betsesebb a’ csipkevel6 vagy liktariom , a'
mellyet € képen szoktak az Asszonyok késziteni:

1. Megszedetik a’ vad rozsafavol a’ tokele-
tesen megérett tsiphéket. Némellyek megvarjak ,
miga’ dér megtsi pi. Masok pedig tsak két ta) koz-
z¢ leteszik a’ pintzébe , mig megpuhul, vagy ivik.

2. Ha @ megvan, lagy meleg vizzel meglo-
tsolva altaltérik sziirdszitan.

5. Ehez nemcllyek czukrot olvasztanak és
ezen toratt auru levet hele keverik, és kevessa
fozik. Masok a’ czukrot porra tmeuk és velea’
tslpkenek altaltort , igen siirii levét vastagon meg-
hintik , igy hogy kel fontra, harom font czuhm'
lisztet szamlalm.k ) és uvegbe benyom]ak

Itt megjegyzést érdemel az, a’ mit o’ szaka-
tsok allitanak , hogy tslpke\'elut tsak ‘egy oldal-
ra, vagy ]obbra, vagy balra kell heveml, kii-
lomben nem lessz piros.

XII, Az Austriaik a’mustant 1gy szoktak be-
f6zni hogy @’ fekete, és fejér mustarbol egyen-
16 mértéket vesznek , és minekutanna kiilonosen
vizben egy kevessé da"adu: hagyjak : megdrlik,
és az alalt az édes mustott valami kevés czitrom
héjjaval megfiiszerszaimozva, f6zik mind addig,
mig meg nem siiriidik. Ha ez 2’ must meghide-
gedett : ‘elébb a* féhete mustar port keverik belé.
azutan pedig a’ fejérbsl annyit, a’ mennyi az el-
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sébbet megszeliditi. Ha o’ mustir megtalalna sii-
riidni : ismét mustot toltenek ra. rgu

XIIL A’ kissebb hazakra nézve még a’ s26-
l6liktariomrol teszek szot azért; mert ez 6ltso,
és mindenféle tésztasiiteménybe igen jo. Fizése
igy van: Az édes, hisos, és vékony héjji s2615-
gerizdekr8l a’ szemek lefosztatnak , és ezeknek
magjok kinyomatvin korom kozt, tsak a’ Sz5616
husos héjja, és leve tétetik tzinezett réz labas-
ba, és gyengén addig fozetik gyakor. keverés
kozt: mig megsiiriidik. Egy nap, ritkin elég a’
megfézésre. Ha mar ollyan siirii, mint.a" tért
lentse , meghagyjuk hidegedni , és tiveghe eltesz-
sziik. Muskatli-levél porral meghintve igen ked-
ves szagot kap. Illyen o’ szGlévirag, és apro ba-
zsalikomis. ; o g sl

=S

Koz0nségesen minden befézottekrdl meg kell
e’ kovetkezendd jegyzéseket tartani :

1. A’ ki ezekidl eleinten a’ czukrot kimélli:
az izben nyer, de ha tartani akarja: utobb két
annyi czulor megy fel redjok.

9. Minden befdzottet meg kell | kivalt elejin-
ten nézni; és a’ mellyik penészedni kezd: azt is-
mét a’ masodik graditsig megsiiritett tzukorban
fel kell forralni. A’ minek pedig igen higga lessz
@’ leve: siiviibbre kell f6zni lesziirve.

3. Az iivegeket hives szaraz helyen kell tar-
tani, harom rét papirossal, a’ mellyek kozziil
egyik mindenkor olvasztott viaszba martott le-
gyen, jol bekotve. _

L. A’ papiros tdvel iltallyukgattatik az edény
szdjjan, és a’ mellyiket a’leve felveti: abba visz-
szanyomatik,

5. A" melly Gazdasszony ezeket eldszor ké-
sziti : Kitsinnyel tegye a’ probat; mig a’ gyakor-
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las altal keze megkonnyebbedven beletaniil min-
denkepen de o' mnalasmod;at batran kiévetheti ; ;
mert én ezt tobbszori proba uthnirtam le o’
Keszthelyi Kastélyban,, ama Nagy Gazdasszony
G. Festetits Gyorgyné, saiiletett Snller Judith
utmutatasa utan. -

_§. 119.

A’ Kerti zoldségeketis beszoktak a’ gondos
Gazdasszonyok télre gyiijteni, és némellyeket
nyersen pintz¢kre raknak, vagy a' kertben szal-
mas tragyaval betakarva kint hagynak ; masokat

pedig megszavaztanak , vagy hordokra savanyita-
nak. A’ zoldségeknek az elsd ‘mod | szerint valo
eltevése kozonseges, azért is én arrdl semmit se
sz0lok ; hanem a’ megsziraztasra, és besavanyi-
tasra teszek tsak némelly jegyzéseket.

1. A’ leveles plintak kozziil némellyeket,
minémiiek a’ kartifiol, kél, és fe]eskaposzta sa-
lita, sparga , end:v:a, spmat 's a’ t. meg kell
mintha mlnd;ar& féizni akarnank, hasz.ontalan le-
veleitdl, és gyokermtﬁl tisztitaniy és hideg vizzel
minden teunyasaﬂbol kimosvan , uellﬁl helyre
szikkadas végett kiteriteni. E’ megesven, Ghet
ritkin, egy mas mellé rostiba rakjuk, és a' sii-
tﬁkementle)en annyira megsraraztjuk mig a’ le-
velek az embe1 ujjai kozt mint a’ portohak és
az inak mint a’ pozdorja szélt tornek. Tovabba
levissziik a’ pintzébe, vagy kodos eiielenkent fe-
dél alate kint helyhequk mint a’ dohanyt szo-
kas, mikor beakau;uk simitani, mig megeresz-
kednek, Ekkor papiros kizzé takargatvan ladara
rakjuk, és télben, middn f6zni akar]uk hideg
vizben darabig aztat|uk, és luznel megfﬁzzuk
mintha akkor hoztuk volna a' kertbﬁl Némel-
Jyek a’ vizhen, a’ mellyben ezen szaraz zéldsé-
- geket a’ [Gzés cldtt megaztatjak , egy kevés sale-
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tromot olyasztanak el, &’ mi némellyeknek ele-
ven z0ld szint ad. A’ kementze tsak J6 meleg lc-
‘gyen, de ne pergeljen. L

1I. A’ hiivelykes vetemények kozziil a’ borsot
is zold gyenge koraban megszedve, és feltisztit-
va, hasonlé modon megszaraztjak. De a’ fiszu-
lyat, vagy zold babot elébb felig kevéssé sos
vicben megszoktik f6zni, azutin megszaraztjak,
és szellos helyre fel 6uk. Vagynak Gazdasszo-
nyok ., a’ kik a' zold babot szépen meglisztitjak ,
elaprozzik , és egy réz fazékban felényi puhasag-
ra, tiszta vizben megf6zik. Végre szitara kitolt-
vén a vizet rola kilsmshljék ; lagy soval o erd-
sen meghin,i.il_-\_, :és hordotskakba mint a’ savanyii-
kiposztat benyomjak , fenekét rea teszik, és ké-
vertﬁegnyomtatjék, Ha mit fé6zni kivesznek be-
l6le, hideg vizbe elébb kiaztatjak. o

II. A’ Kerékrépat tal a’ l}unén a’ Magyar-
Gazdasszonyok is meghimozzak, hideg vizben
mezmossak , begyalaljak mint a’ kaposztat, hor-
doba valamellyes kozben hintett soval gyengén
tapodjak , me?‘p{o_mtatjék, és mint 2’ kaposztat
télben hasznaljak : : :

IV. A’ z61d ugorkakat nem egy féle képen
szokas télre tonnikra besavanyitani. En a tobbi
kozziil ezt &’ modot a’ Gazdasszonyok koriil leg-
jobbnak tapasztaltam, mellyszerint;

1. Augustus vége felé a’ legsimabb apro , és
egészen éretlen ugorkak megszedetnek olly vigya-
zassal , hogy a' szara mindeniken rajt’hagyassék,

9. Tovabba a’ Gazdelsszony liszta vizbe mind
addig hany ligy sot; mig a’ vizben a’ friss tojas
felil nem libeg. Ha € készen van: az ugorkat
bele hanyja, és harmad napig szivatja a’sosvizzel,

3. Ekkor kiszedvén a’ vizb&l ,kevessé meg-
szikkasztja, tonnaba megyfa, vagy sz616 levelet
teritvén, szép sorral berakja, minden sor kozzé
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tészen paprikat, fekete borsot, é5 egynehiny
gyombéit’s @’ t, % felilis hasonloképen ugyan
ezen szerekbdl valamellyikkel ,” vagy egyvelgest
beboritja. L ANIR e

4. B’ meglévén, jb boretzetet forralnak ¢s
harmad " résznyirve vizzel meggyengitvén, ligy
melegen az ugorkira feltoltik. ek

5. A’ tonnat mindennap kétszer a' f6ldon
meghempergetik egész 14 napig ; de aZ alatt tbb-
szor kibontjak, és megnézik, ha nem’ gyenge-e
az etzet, vagy nem nyulds é? mert ha ?

van:
a’ levét lekell sziirni, friss sosvizzel kié'z%ztni , 68
ezt ismét lesziirvén , igen ligy meleg vizes etze-
tet ra tolteni. Ezt mind akkoris kell tselekedni ,
mikor latjuk, hogy az ugorka tavasz felé lagyil-
ni kezd: B i

Az igy besavanyitott ugorka fogytig igen
szép 2z0ld a’ nélkiil, hogy veres krajtzért vet-
nénk az etzetbe, vagy azt czinezetlen rézedény-
ben forralnank fel, a' mellyet a’ ma. ok vesze-
‘delmére sok értetlen személlyek tselekesznek.

A’ réz tudniillik a” savanyokban, és igy az
eczetben is résznyire felolvad, és rozsdava va-
lik, melly a’ leg veszedelmesebb emészté meér-
gek kozé tartozik, G R

0. En 2’ magam hazanal igy tselekszem :

1. Az ugorkatl azI-sd szam szerint megszedem ,
és ‘meggyiijlom, mig egy tonniba elegendét
szedhetek, nem véarvan semmit a' két Asszony
nap kozre.

2. Megmosom hideg vizben a’ ‘sirtol, és
megvalogatom, hogy ttbdott, és rozsdis kozzé
ne keveredjék.

5. Egy nagy fazékba vagy faedénybe betn-
tom, és:

L. Jo bor etzetet teszek a’ tiizhoz , mellynek
fele nyers bor; felforralom, ¢és hele szegfibor-
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sot teszek fél marokkal. Forréar.’! a’ nyers ugor-
kara tollom, és betakarom , 's igy hagyom egy
. oraig. , ;
5. Ekkor kiszedem , és elhagyom hidegedni:
hidegen a' tonniba szorosan berakom a’ 3. szam
szerint j és azon boros etzetet ligy melegen ri-
toltom,  és a' szajjat betsinalom ; mindennap
kétszer sebesen. és hosszasan hempergetem: a’
széjjat gyakrabban felveszem; ha hijja esett:
ugorkaval, és boros etzettel megtoltom , és 14,
nap milva pintzébe teszem. Ez az ugorka igen
jo izii. szép libaszin zold, és liulgglurt-,')éi_’qzt
a’ borral gyengitett etzet ‘tselekszi. Jbsagarol
felelek. il “--¢1009 ; ;i

A’ cselédeknek is jolesik, ha néha e-’iike-
vés savanyl zoldséget kaphatnak - télen, és ta-
vaszszal. Erre néive szimolra'az éretlen,’s még
egészen zsenge dinnyét, és tokot, mellyek gyak-
ran még késd Gszszel is teremnek ) de érett kor-
ra mar ugy sem juthatuak, meg kell szedetni,
és mint az ugorkat bésavanyitani. Ezt cseleked-
hetni a' paradicsom alma z6ld gyiimoleseivel is.
A’ kik kostoltak ; azt valljik; hogy mind ezek
hasonlitanak az ugorkahoz. '

| §- 115- 4 szadns!

A’ fejes kaposzténak besavanyitisa minalink
minden hazban tudva lév$ dolog: de mégis nem
minden héznal talil az ember jo izii kiposztat.
Ecrenézve, én a” mit koriilotte tapasztaltam , ide
iktatom: - $

1. A’ haposzta fejek Simon Juda nap koriil
torzsaikrol lemetéltetvén, azon ¢éjjel Kkint ha-
gyatnak, mig kiizzadjak magokat.

2. Ezentil 2’ lazatdl megtisztittatvan, legs
alibb 6 nap ézaraz hideg hé?yen'founyadni ha-
gyatnak , és tigy osztén : ! _

14
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5. Belsd torzsajok kimetszetvén, begyalil-
tatnak, és hordokba erdsen, és sorjaban keve-
senként hizomosan betapodtatnak: azért kell pe-
dig ez a’ huzomos, és egyenld tapodis, hogy
ha a’ taposé laba méllyen betsiisz imitt, amott;
.’ szalak elszakadnak, és nem nyomjak egy-
mast jol, Sk,

4. Be lévén a’ kdposzta tapodva, megnyom-
tattatik , és vizzel feltéltetvén igy tartatik, mig
megkezd esni, és keserii levét felveti, a’ mel-
lyet le kell egészen folyatni, és Gigy osztin he-
lyette , lagy meleg sosvizet tolteni; de a’ tapo-
saskor nem kell s0zni. Ezentil mértékletes hideg
helyre kell kitenni; kiilomben a’ meleg helyen
hamar elérik, és ellagyil: az igen hidegben pe-
dig megfagy ; és tovabba felengedvén megrothad.
oy 5. Mig a’ képoszta érik : vigyézzon a' Gazd-
asszony}, hogy a’ sosviz rajta mindeniitt egyen-
lgen'legyen, és ha az le talal folyni; friss sosvi-
zet toltaon rea ; de meghostolja, és ha elég sa-
vanyu,  tsak hideg vizet kell ra télteni, és nem
s0sat, mert igy keserii sos lessz. Ha a’ hordo
egyszerre meg nem telik 2—3 hét milva is tele
lehet batran tapodtatni, szinte ugy jo lessz.

6. A’ fedelét és nyomofajit minden héten
kétszer hideg vizzel meg kell a’ kaposztas hordo-
nak mosatni, és a’ rothadt szalakat tisztin le-
hanyni.

7. Ha a’ pintze Majus felé¢ melegszik :a” ka-
posztaelébb savanyusagat , azutan pedig kemény-
ségét elveszitvén, megrothad. Ha illyenkor a’
'Gazdasszony tsak legkissebbet is észre vesz: a'
pintzét éjjel nyitva tartsa,és a’ kaposztanak régi
levét letsapolvan, téltson ra hideg vizet, és ezt
12 Ora mulva ismét leeresztvén , friss sos vizzel
evessze fel a’ hordét, Egyébbarant igen jo e’ czél-
ra a’ friss, és tiszta korpasavod, vagy keszocze is.
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Eudl o' kiposzta ujra megheményedik és megsa-
vanyodik, :

g. Ha késsel metszik a’ kiposztat, szebb,
mintha Ggy gyaliljak, Az Uri asztalok szamara
fejesen kell azt betapodni nagyobb részint; és
tsak annyi gyaldltat teritni minden sor fejre,
hogy o’ taposo laba alol a’ fejek el ne gordiilhes-
senek. A’ fejeket ha a’ Gazdasszony fdzni akarja,
ollyan vékonyan megmetéltetheti, mint a’ safrany.

0. Ha @’ képosztira a’ Gazdasszony nagy ter-
het teszen, és levet nem télt. 2’ mint mondot-
tam: a' képoszta megmelegszik , és meglagyil-
vén elrothad : hat tsak mértékletesen kell azt
fogytig terhelni. : i

XL SZAKASZ _
A’ Sertéshizlalis‘rél és ledlésrdl.

§. 114.
A’ konyha moslékot, savot, és korpit, ’s
a’ t. kar volna a’ haznal haszonra nem forditani;
annyival inkabb, hogy a’ sertés ollyan éallat, a’
melly ezeket édesden megevén, rajtok megnd,
meghtisosodik , és a’ Gazdasszony faradsigat pe-
tsenyéjével , ’s szalonnajival megjutalmazza.
Hogy az illyetén gazdilkodis médjaban vald ne-
vezetesebb fogasok ‘is tudva legyenek : el6l fo-
gom adni: :
" 1. A’ sertéseknek a’ haznal vald nevelését,
9. Azoknak szalonnira val6 meghizlalasat,
5. Leolését, és aprolékjanak haszonra valo
elkészitését, és eltsinalasat , mint Gazdasszony
illetd foglalatossagokat.
" §. 115.
A’ melly Gazdasszony tsak négy fejéstehenet
tartis : mar a' savon , kivalt fali-helyen , a’ kony-
15"
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‘hamoslékon , korpan, és tsalanon ; és egyéb hul-
ladékon kitarthat egypar siilddt, és. egy fijas-
diszri6t harom malattzaval egyiitt; és ez elegen-
déis. A’ gondor szori ratz, vagy gitzadisznokat
legjobb tenyésztetni: mert szelidek , és igen zsi-
rossak ; hamar is hiznak. A’ mi sima szbrii ser-
tésink ingyen sem érnek a’ ratz disznbval.
. 1. A’ gondos Gazdasszony tehit, a’ tavalyi

‘Oszi malatzokbo6l konyhaja nagysagihoz képest,
kiszakaszt kettst, harmat, és a’ haznal neveli,
vagy ha Oket a’ fali seregével jartatjais: leg-
alabb estve, és reggel mindennap jOl tartja.

* 9. Mig a’ malatz nevekedik: addig bezirva
tartani, vagy hizlalas végett, hidlasra hanyni,
nem gazdasag: mert a' nevekedésben 1évo test
az eledelt nem a’ kivérségre , hanem a' novésre
fordija. A’ magokat jobban bird hazaknal mind-
azéltal lehet, és j6 is egy keét siildot bérospetse-
nyének jobbatskan tartani, és sz kezdetén hid-
lasra, vetni.

. 3y,Ha @' fijas-diszné (giibe) a’ hiznil tarta-
tilt : 'mig nagy hasi, nem kell megengedni, hogy
a’ cseled annak az orrat verje a' moslék heverd
faval , mint szokas: mert ettsl elvetél,

4. Ha a’ palyinka moslékot a’ malatzokhal
-akarjuk q_egétemi , melegen nekik neadjuk, és
vizzel-mindenkor megelegyittessiik : mert ezigen
heviti a’ sertéseket.

5. A’ heményitd tsinalastol megmaradoé viz,
és torkoly , konyhamosadék, és megsavanyodott
savO, akar magokban, akar korpaval dszveke-
verve, jo eledele a’ sertésnek hidegen.

6. ‘A’ moslékot nem art minden hétben egy-
szer vékonnyan megsozni.

7. A’ hideg tiszta vizis egy sziikséges dolog
a' sertés nevelésben. Mellyrenézve azt minden-
nap kell az étel utan a’ valliba téltetni,
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. 8. A’ sertésnek egy nevezetes nyavalyija a'
torokdagadas , a’ mellyet masok lsiinak nevez-
nek. Ennek jobb elejét venni, mint akkor or-
vosolni, mikor mar az elhatalmazik, Errenézve
nyarban , minden héten kell egyszer a’ sertések’
moslékjaba fél marok kozonséges hamut, min-
den sertésre kiilonosen keverni; “télben pedig
egy honapban egyszer, Ha pedig a' nyavalya mar
lathatd, a’ sertésnek a’ nyelve alatt vald eret kell
megvagatni, ¢s azutan neki félditoknek kitsa-
furt levét salétrommal, -vagy puskaporral elke-
verve, a’ torkaba tolteni. Ha nints kozel a’ fol-
ditok, el is maradhat, és a’ salétromosviz elég.

§ 116.

Minekutanna a sertések elegendd nagysagra
megndttek; és két, legfellyebhiérom esztend5-
seld: & nyar elején hidlasra kell dket hanyni. En
Majusban hidlasra hanyom, és Risasszony napig
moslékkal, savoval és korpas, vagy daraltal hin-
tett tsalannal husositom. A’ melly dologban ezen
jegyzéseket kell megtartani : '

t. A’ hidlasnak jo fedele legyen: mert ugy
tapasstaljuli, hogy a’ befoly6 esé, ’s ho viz a’
sertéseket tetvesekké tsinalja. A’ bhidlas mellett
kerités legyen, a’ mellybe a’ viz -bele folyvén,
a' sertés tetszése szerént heyerhessen, és a' mi-
kor akarja, a’ sarbdl a’ hidlasra mehessen.

A’ sertésnek , mint igen heves vérii allatnak
. nagyon jolesik o’ férdés ; hizlalasara pedig, mint-
hogy altala a’ bhore meglagyul, igen hasznos;
mert igy annak sejtjei jobban ki tagulnak, fel-
duzzadnak , és a’ Zsirnak elvalasztasara készeb-
bekké tétetnek.

2. A’ hidlast igen tisztan kell tartani ; mert
ambar a’' sertés a’ fordst szereti; de még is &’
maga gan¢jjaban nem oromest kever.
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5. Hiddasra azok a’ sertések hianyassanak fel,
a’ mellyek a’ tobbek kozt leghisosabbak, és g—
3 esztendGsnél nem vénebbek ; mert a’ kiherélt
vén kan, vagy gobe (kotza) a' sok eledelt meg-
eszi, de tokeletesen soha meg nem hizik: st a’
kiherelt vén kan tébbnyire tetvesis.

4. Az etetést bizonyos idére, és mértékre
kell fel osztani. Ehez képest, minthogy a’hidlas-
ra felhanyt sertés 24 hetek alatt megis ns, megis,
szokott hizni: 12 hétig tarthatjuk 6ket minden-
féle mosadékkal , savoval, oszvevagott, és kor-
paval kevert tsalannal, labodaval, Ioherrel , tok-
kel , dinnye héjjal, ugorkaval, és hillot{Gte gyii-
mbltsel. A’ mi az id6t nézi: legjobb a' napot
négy részekre felosztani, és kevesenként a’ serté-
seket napjaban négyszer, Gtszor étetni t. i, reg-
gel 6—10 orakor, és délutan mikor a’ mosoga-
tasnak vége van 1 és 2 Ora kozt, és estve 5 és
6 oOra kozt. :

5. A’ s6s vizzel; tiszta hideg vizzel vald ita-
tas, a' mint felebb mondim, és a’ hamus mos-
lék a’ hizoktol se maradhat el.

6. A’ melly cseléd a’ hiz6knak enni hord : o’
vallut elébb, mintsem az eledelt belétoltené,
mindenkor kitisztitsa, és a’' moslékot melegen
- soha se vigye a’ sertésnek.

7. A’ hizosertéseket soha se kell koplaltat-
ni: kiilomben egymast marjak. Ha mindazonal-
tal mégis marakodnak, vagy kiilon kell &ket re-
keszteni, vagy mellettek lenni, mig esznek.

8. A’ hidlas ajtajat a’kerités felé, kés Gszig
nem kell bezarni, hanem engedni, hogy a’ hi-
zOk tetszések szerint lejohessenek a’ sirba fered-
ni, és magokat kireszelni, St ha a’ meleg nagy:
az udvarra is ki kell ereszteni, hogy itt a¥viz-
ben heverkdzzenek meg minden héten kétszer,
haromszor,
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0. Kisasszony napig.méir a'sertések meghi-
sosodtak: ha a' tsalant korpaval, daraltal meg-
hintettiik. Mar tehat a’ valosagos hizlalashoz kell
fogni. Ebben tobb modok vagynak. Az arpa
daralthbol tiz hétre minden sertésre 15. Posonyi
koblot kell szamlalni , és igy napjaban négy éte-
tesre , minden sertésnek hat tetézett itszét, mos-
lékkal vagy savoval jo higan feleresztve, ha pedig
daraltatni nem akarjuk: még pagyobb terhet
hizunk magunkra, azt t. i. hogy az 4rpat f6ve
kell 2’ disznonak adni: mert szemesen meg nem
hizik 30 kobolnél kevesebbel, A’ kukoritza ennél
hizlalobb, és konnyebb, és egy sertésre 12—14
ts6s, vagy 0 Pos. kobol szemes kukoritza elegen-
dé tiz hetre, mellybSl napjaban egy sertésre 5.
0. itsze szem jut. Eleinten tobbetis megeszik, de
utoljara eztis nehezen. A’ kukoritza tavalyi, és
szaraz legyen; az idejit tsak kihugyozza a’ sert és,
Otszor kell azt napjaban etetni u, m. harom né
orakor reggel g orakor; délben mosogatas utan
moslék az ebéd, és 5. 0. drakor kukoritza. A’ ki
restelli: nem 6l négy mazsas diszndt, mint én,

10. A’ kolompérral valo hizlalas legoltsobb.
Ez gy esik meg, hogy minden két Pos. kobél
kolompérhoz egy kobol kukoritza, vagy masfél
kobol arpadara kevertetik, és igy egy sertésre
tiz hét alatt 8 Pos. kobol f6tt kolompér, és négy
kobol szemes kukoritza, egy napra pedig minden
sertésre 18 — 20 itsze: mert a’ disznd nem eszi
a’ kolompért szarazon, minthogy a' fogahoz ra-
gad. Tehat higan kell nekia’ daraltat tsinalni, és
ebbe hinyni 20 —30 f6tt kolompért egy diszno-
ra. Igy lehet kolompérral hizlalni : de masképen
nem, mellyet ha a’ Gazdasszony harom portzio-
ra feloszt: egy sertésnek egy etetésre fog jutni ;
négy tetézettitze. Az illyen keverttélnintsen ugyan
a’ sertéshusnak semmi ollyas kedvetlen ize, vagy
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szaga ; de ha valaki kételkedne benne , 2’ hizla-
las két utolso herében , aduata’ sertésnek foitar-
pa, vagy kukoritza szemet.

- 11. Az altallydban meg kell jegyezni, hogy
minden hizo6 marha, ’s igy a’ sertes is elejénten
Jevesebb eledellel tapliltassék, hogy meg eresz-
kedjck, ésteste meglagyulvan kitaguljon ; azutan
pedig keményebb , és taplilobb eledelt, jelesen
szemes jOszagot kapjon ; mellytdl hig nedvei meg
kovéredjenek, és megkeményedjenek. -

§' 11?'

A’ sertések Szent Miklés vagy Tamas nap
tajjara meghizvan, ha az id6 kemény: a’ Gazd-
asszony az Oléshez minden edényeket elkeszittet,
86y Orlet, petzkeket faragtat, és némelly fiiszere-
ket meghozat, ¢és a” sertéseket ledleti.

‘A’ ledletett sertésehet szdreikisl, és kosz-
mbiktdl mi nalunk nem egy képen szoktak meg-
tisztitani, Némellyek azokat perzselik , és azt ta-
pasztaljak , hogy a’ tiiz altal mintegy félig meg-
siilt szalonna, a’sdzas utan keményebb, ikrisabb,
fejérebb, és'jobb izil lessz. Masok a' sertéseket
koppozzak forré vizzel, Ez a' mod 6, és igen tisz-
ta, 's szapora; de azt még is minden Gazdasz-
szonynak javaslom, hogy minekutanna a’ sertése-
ket meghkoppaztatta; szalmalangalis haromszor ,
négyszer futtassa meg, mig t. 1. a' szalonnabdr
szépen megpirosodik. Igy a' szalonnéja ollyan o
leesz , mint ha tsak perzselték vélna.

§. 118.

A’ felbontott sertéseknek szalonnaja, és ’s0-
dorai a’ legdragabb részek, és ezeknek illendd
betsinilasok, és gondviselések ey nevezetes fog-
lalatossiga a’ Gazdasszonynak. Errenézve ilt se
fog actani, ha aztjjabbak kedvéért némelly jegy-
zéseket teszek : - .
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1. Az esztendds, vagy masfél esztendos siil-
dokoek legbetsesebbek a’« sodorai, és sunkai:
azértis @’ melly Gazdasszony ezekben gyényor-
kodik : egy hét siildét bizonyosanis hizlaljon.

2. A’ vastag szalonnat &’ megallapodott ide-
ji hirom esztendds sertések adjak, :

3. Mind a’szalonnanak, mind a’ sdderoknak
jO izit, szép szinét, és tartéssagat &’ kiazlatas,
besozas, és befiistolés adjik.

Ly Mihelyt tehat a’ sertés felbontatik : sza-
lonnija a’ tekendre; éssodarai kiilon edénybe, hi-
deg vizbe hanyassanak , hogy a’ viz a' vért, és
taknyot , &’ mellytsl a* hus sirga, avas lessz,
kiszivja. Lz meglévén, szitalt, égetett soval a’ sza-
lonnat jol bé kell dorgolni, és 4,8, oraig igy a' so-
ban tartani,

5. Mikor ¢’ megvan, a’szalonna tjjra besoza-
tik, és megmazsaltatvan, a’' mi mennyit nyom;
feljegyeztetik , és gy oszlan szellére kottetik;
két het mulva pedig fistre kottetik. A’ gyalog
fenydfa fiist legkozonségesebb. Sokan nem fiis-
tolik; hanem tsak szelloztetik.

0. A’ fiistolést tsak addig kel folytatni, mig
a’ fiist a’ szalonnat mindeniitt megfogja, és meg-
keményiti, azutan pedig a’ fistecl szellos hideg
helyre felkottetik, és itt marad egész tavaszig,
a’ midén lemetéltetik, Gjjra minden darab meg-
mazsaltatik,, hogy a' gazdasszony tudhassa men-
nyit apadott a’ szalonna, haj, és his, Rendsze-
rint egy mazsa kovér szalonna 0, 10. a’ haj 0.
és a’ hus 15-20 fontot szokott apadni. E’ meg-
lévén a’ szalonna zsup kozé, Yadakra, vagy hor-
dokra rakatik és hives helyen gondjavisseltetik.

7. A’ ’sodorok készitése egy kevéssel tobb fa-
radsagot kivan: azértis mikor azok a’ sosvizben
mar jol kiaztak : ujjra lagy soval beddrgoltetnek,
kivalt a’ tsontok mellyéke, és iires helyek, melly-
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ben egy kis salétrom, ha tetszik szegfiiborsis
kevertotik.- A" salétrom pirossa teszi a’ ’sodort.
E' meglévén, nagyobb tsontjai kivétetnek, és a’
his sajtoval megnyomatik ; hat 6ra mulvn innen
kivétetik , mas oldalara fordmatlk és ugyan an-
nyi orakw tijjra a' sajtoba szorlttauk a’ hol is
szépen meﬂke:m,uyedven, azutin fistre kottetik,
mint a’ szalonna’s a’ t. A’ ki ezt resteli sozza-
-bé salétromos soval, és tartsa a’ soban 5 —(
nap: azutan faf'ylal]a a 'padlason 10 — 12 nap:g
Innen kosse a fistre, és tartsaott egy hctlg st
8. Ha avasodni kezd, a’ mi nyari meleg id6-
ben kénnyen meg eshetlh, tehat tiszta fris sa-
«voban meg kell aztatni, és klmoavanverofeuyau
meg kell szaritani. A’ savo ki szivja beléle az
avaaaa“ot, és kellemetessé teszi azt.

XI. SZAKA
A’ szirnyas allatok’ tenyésztetésérdl.
§. 119.

A’ szarnyasillatol’ tenyésztetése egy a” Ha-
zi - Gazdasszony legnevezetesebb foglalatossagi
koziil ; tartis midenik tobb vagy kevesebb barom-
fiat ; de olly szerentsétlen vagyok hogy igen ke-
vess’ akudhattam ollyanra,a’ ki ezt a’ munkat ér-
telemmel vezetvén , valaha felvetette volna, hogy
hany kobol eleseget emészt meg egy darabb esz-
tendﬁt altal, ’s kovetkezésképen vane' haszon az
apromarha tenyesztetesen?

E' nélkiil pedig dgy jon ki o’ dolog, hogy
ha egy ambe, vagy katsa hatszor megesziis a maga
arat : a' Gazdasszony még is nyerlesnek tart;a
magit, ha egynehiny darabot fel tud nevelni.
Igaz ugyan sok helyen, én magam is megvallom,
honry a’ baromfi tenyéztetés nem hasznos: de
elkeriilhetetlen szikscges. Igy léven a’ dolog, meg-
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érdemli, hogy a’ nevendck leanykak , és fijatal
Gazdasszonyok az okossabb és préobaltabb Gazd-
asszonyoktol ezt & foglalatossagot kiilonds szor-
galommal megtaniljik, a’ kiknek nevezetesebb
fogissikat konnyebités kedvéért ide iktatom:-

Négy neme van a’ mi kdzonségesen tenyész-
tetni szokott szarnyas allatinknak t. i. a’ tyuk,
1ad, rétze, és poka. Ezeket mi- hisokért , zsirjok-
ért, tolassmker és lollaike’xt neveljiik. Ezek-
lwzkepest kulonosen , €s eggyenként fogok énis
a’ velek valo jobb banasra jegyzéseket tenni.

§. 120.

A’ tik, vagy tyuk a’ fatzanok seregébe tar
lozlh és ha az ember ]ul fcl\resm, valoban, dm-
bar tobb bajjal jéris, mégis mind kettSt eg gyuu'.
tenyeSztethetl anoyival inkabb , hogy 2’ fatzan
kakasoktol szarmazo tikok mir megis szelédiilnek,
és igen egy forma tartast kuannal{ mégis dla-
gabbak, eés bhusok jobb iziik. Korulouok tehat
ezeket tartsuk meg:

1. Tikot leghlssehb koltséggel lehet az ollyan
llalyen nevelni , a’ hol az udvar ta"as, a’ mez0,
a' csiir, tragya istallo, szalmashen, és szemel-
dombok kozel vagynak. A’ hol € nints: ezt az
allatot tanatsosabb masoktol pénzen beszerezni,
¢s meghizlalni , mint tenyesztelm. .

9. Ulsk , és keritett major nelkiil nem sokra
megyen a' legjobb Gazdasszonyis. Lzeknek josa-
gira tébb dolgok kivantatnak u. m, hogy udvara
tagas, és szellds legyen , kiilomben a’ tikok fe-
je, a’ rekkend melegekhen, megdagad , és ettol
eldovlenel& A’ tisztogatas , és az ulﬁk l\brnyeke-
nek homokkal valo megtéritése , a' mellyben a'
tikok feredvén, a’ tetvektsl magokat megszaba-
ditjik ; egy 16 dolog. Ha a’ major kiriil arnyé-

A
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kos bodza, és szederfak vagynak: sokat nyer a’
Gazdasszony; és ezek a’ legjobb nyiri iilik, de
melléjek egy szal gombolyii radbol, a' mellyet
tobh keresztil botsatot vessz6k osztanak fogakra,
lajtorjatskak vagynak tamasziva; a' mellyeken a’
tik konnyen, de a’' geriny nehezen me'et fel.
Ezekre a’ tikok nyarban, ha j6l szoktatjuk, éj-
jelre feliilnek ;| nappal arnyékok alatt, a’homok-
ban ferednek, gylimoltseikkel élnek, és boga~
rasznak. - Az ilGket tigy kell rudakbél tsinalni,
hogy egyik tik a’ masik felett ne iilhessen.

3. A’ to]o ol kiilon van rekesztve a’ kozdnsé-
ges 1il6 helytél. Ebben tébb tiszta kasok vagy-
nak tobb poltzokra szép sorban rakva. HKozon-
ségesen negy ot tikra egy fészket szokas szam-~
lalni, minthogy 6k hamar elejtvén tojissaikat,
egymasnak hamar helyet tsindlnak. A’toj6 6lak-
ba semmi mésféle hevers tiknak, baromfinak
nints bejarasa, ablakai kitsinyek, és poltzai leg-
fellyebb harom sorral alvan egymés felett, min-
den oldalon vékony lajtorjatskak allanak, a’ mel-
lyeken a’ tikok feljirnak., Formajok az ilGbeli
lajtorjakkal egyezik.

he A’ L€l tojool megint méas, és melegebb
envél. ‘Némellyek azt a’ marha Istalo végében
tsinaljak , és ettdl tsak létzekkel rekesztetik el,
hogy a’ melégség beldle, a’ tikolba szolgalhas-
san , de a’ tikok a’ marha istaloba altal ne me-
hessenek. Masok pedig kiilonds téli tik, éstojo-
Olat tartanak, a’ mellynek feneke egy labnyira
meg van hosszi tragyaval hordva, kivalt pedig
a’ falak melléke bel6lrsl, harom 1ib magassﬁgra
van feltéltve. Ha a’ tragya hidegszik : a’ régi ki-
hordatik, kivalt a’ falak mell6l; és frissel feltse-
réltetik. Az illyen Olaknak az a’ haszna, hogy a’
tikok benne egész télen tojnak. Egy 6t 6l hosszu,
harom széles, és 10 lab magas épiilet a’ legna-
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gyobb hizakhozis elegendd. Az egész épiilet hi-
rom contignatiobol all. A’ 16ld szint valo® tsak
négy lab magas, kétfelé van rekeszive. Az egyik
vége ludaknak, és rétzéknek ismét kétfelé van
rekesztve. A’ masik vége pedig, a’ melly rend-
szevint 2 1/2 6l hosszii, friss tragyaval ki -van
vakva. Ebb6l megyen fel egy kLis laitorja, a’ mel-
lyen @ tikok a’ masodik contignatiGba felme-
ketnek tojni, a’ hol a” toj6 kasok sorban vagy-
nak rakva, és ezis tsak négy lab magas. A’ har-
madik contignatioban 2 lab a’ fal magossaga, és
a’ tobbi a’ fedél, Itt halnak a’ baromfijuk.

5 A’ gunirosné vagy majorosné a 106 ko-
sarakatminden héten kitisztitja, és friss «zalmat,
vagy szénat teszend fészhekbe, A’tojast minden-
nap felszedi eggyenkiviil, és reggel a’ tojos tiko-
kat sorban| tapogatja . és &’ mellyik "toj6s: nem
eresztiki a’ tobbiekkel az ételés ulin; hanem al-

‘Ml teszi a’1t0j6 6lba Egy két beverés utan a’ ti-
kok magoktolis onként belemennel ezen Glba

0. Legjobb. a’ tikokat dobszohoz szoktatni;
és azzal hivni eoni egyiivé, Ettol o’ larmatol a’
gerfoyek, és rokak, futnak: kivalt ha @’ dobszé
kizt néha megsréteztetnek , a’ tikok p. dig enni
jonnek. i

7. A’ tikok kozt vagynak kilombozé termé-
szetiiek ; némellyek mindennap tojnak , és rend-
szerint 1h—15 nap mulva kotyolnak. Ez o’ leg-
jobb fajta,, és ha a’ Gazdasszony baronifiat akar
tenyésztelni: illyen fajtara tegyen szert. 'Altnl.
jaban esztendot altal egy illyen jo fajlu tikra
60 - 70 tojast lehet szamlalni ; kézonségesen pe-
&ig @' Gazdasszonyok gy szamolnak, hogy egy
tik utén egyre masra 40 tojast, és 6—0 felne-
velt tsibét varnak: kiilomben az ételét se fizeti
meg; a’ melly minthogy napjaban kétszer eszik :
% kobol arpa vagy buza, vagy 1 kohol buza al-
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lya mégyen fel egy tikra, a' legjobb helyen is,
esztend6t altal.

8. Martiusban mar kozonségesen a’ kotyolo
tikokat meg szoktik tiltetni , egy egy ala 12—13
tojast tévén. A’ tojasnak Trissnek kell lenni, és
kakastol valonak : mert a' kakas nélkiil esett jér-
tze tojasa ki nem kél, ’s a’ régi sem. Erre néz-
ve a’ kikélteni vald tojasokat legalibb esztendds
tikok utan kell” szedni; gyerlya- vagy fényes
nap vilagnil megnézni; és a’ mellyik altallatszo
tiszta: jonak tartatik. Némellyek vizbe eresztik
a’ tojasokat, és'a’ mellyik le nem iill, nem te-
szik tik ald: masok pedig o’ tojésnalk iires végét
nyelvek végével ta?ogat]ék meg'; a’ mi meleg,
vagy hamar altalmelegszik , jonak tartatik , mert
a’ takaré hirtyija ép; ha pedig az elszakadt,
mint sokszor megesik: soha ki nem kel , és rend-
szerint hideg szokott lenni; és az ember nyelvén
is meg nem melegszik: A' gombélyli tojashol
jértzék lesznek.

0. A’ kik korén kivannak csibéket kéltetni,
de kotlos tikjok nints: megrészegitett kappanok-
kal, és pokakkal szoktak a’ tiktojésokat kikoltet-
- ni. Ez vesz8dséges és sokszor szerentsétlen. Ma-
sok pedig hogy a’-tikok kotyoljanak , zabot per-
kelnek, és azt adiik nehik enni 14 napig , €s ez
jobb méd ugyan: de nem tsalhatatlan. A’ melly
tikok a’ leirt Olakban telelnek, és tojnak: mar
illyenkor meg is szoktak kotyolni, erdltetés nél-
kiil, De idején koltd fajt tikokis vagynak, és er-
re kell inkabb szert tenni.

10. A’ tojasoknak a’ tik, vagy poka ala ra-
kasaban arra kell vigydzni, hogy azok egymas
mellé, és nem egymasfelibe hellyhessenek a'kol-
t6 kasban. A’ hegyes végiiekbdl kakasok lesznek.
A’ paros, vagy paratlan szim tsak babona.

11. A’ tik kozonségesen 21 napig szokta a’
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tojast iilni, de ezen dologban arra kell vigyiz-
ni, hogy a’ koltdtik tsendes, és setét helyen le-
gyen, a’ fészekrdl napjaban egyszer vélessen le
enniy ha jollakott ismét Rézzel sziikség a’ fészek-
re tenni: mert sok tik magatol vagy soha, vagy
késon megy fel. Ez alatt a’ tojas ket rét lmjtott
ruhaval takartassék bé, hogy el ne hidegedjék.
Ez egy igen sziikséges rendtarvtas. Az Egyiptomi
mar Francia Orszagban is munkaba vett csibe-
kéltetés meleg kementzékben minalunk soha se
lesz j6: mert a’ mi hideg levegonk az anya nél-
kiil valo csibéket megdli. En probaltam.,

12. A’ tsibéket az elsé 14 napig fétt, és-
aprora vhgott, vagy megdaralt kukoritza , és ké-
leskasaval lehet étetni; de mindenkor hidegen.
A’ friss vizben, és aproszemii homokban a’ bo-
ritOkasok koriil soha se legyen fogyatkozas. Ezt
eszikis a’ baromfiak , és ferednekis benne.

A’ homok a’ szarnyas allatoknak igen sziik-
séges, hogy azok a' felvett, kivalt keményebb
szemes eledelt megemészthessék a’ zuzajokban.
Ennél fogva azt azok mér természeti &sztontknél
fogva felkeresik , és felszemelik. ik

13. A’ tavaszi tsibék akar kakasok, akar jér-
tzék legyenek , ha ket megakarjuk hizlalni , Szent
Janos nap tajban kiberéltetnek. Lrre a’ delogra
probalt személyt kell valasztani: mert a’ rosz-
szul herelt kappanok a’ tikokat nyomorgatjak ;
a’ heréit jértzék pedig értetlen Asszony keze utan
elnyomorodnak, Ezi konnyebb egyszer, kétszer,
jOl megnézvén megtanilni, mint leirni.. A’ bizo-
nyos hogy a’ kiherélt jértzék hisa igen puba. (s
joizii szokott lenni, kivalt a’ mellyik fatzan ha-
kastol fajzott ; és hogy kiherélése kénnyii; mivel
tsak a* piispok falatja felett valé borso forma
gorvélyt kell lemetszeni. Ezt a’ balaton mellett
tikordogjének hivjak : masutt tik szemérmének ;
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és ez igazis, A’ seb-helyet iros vajjal kenik meg,
vagy hamuval hintik be. Ez a’ régi Rémaiak Pou-
lardja. : : -' .

14. A’ tikokat harom esztendds koroknal to-
vabb nem kell a> majorban tartani; mivel azutan
nem tojnak , noha kélteai jobb a’ vén tik , mint

-a’ fiatal , és @’ kakast két esztendds koranal, -
15, A’ tikok az arpat mindenek felett ked-
vellik, a’biiza rosta allyatis’szeretik ; de a'rozs-
tol megfososodnak, legbizonyossabban pedig pi-
pet kapnak, ha tsak' nekik meg nem f8zik, A’

~gombolyti borsd fdve legszaporabb eledele a'ti-
koknak. A” kinek sol ‘terem bar probalja meg.

10.'Mikor a' tikok tollaikat gﬂﬂit}ﬂt: el-
hagyjak a” tojast; a’ melly mintegy Ris Asszony
naptol Szent Marton napig tart. Errenézve né-

melly ‘Gazdasszonyok tavasszal a' kotlosokat o’
mikor kiilomben se' tojoak , megszohtil tépni,
¢és ez altal @’ természetet 'megeldzni: Bz o’ tsele-
kedet néha ; és némelly tikokkal [l jon ki; de
én megvallom, hogy' jobbnak talalom u’ tikokat
jobbatskan tartani, és"Novemberben mar a* fel-
lyebb leirtt meleg tikolBan tartaniy és minden
§5—=20. h'lmgk eqy 'kakals'l:'-:idni. Ha az 6sz hosz-
szt : ¢ mélkiilis tojnak. ‘Ha a’ pallison hilnak a’
tikol, mint a® Somogyban a’ fiiston : /idejébben
elkezdili'a’ “tojast. Tavaserais megszoktak a’ ti-
kok  badgyadni; tehat illyenkor is'' bévebben
sziikség Sket tiplalni, és a' betegeliet boros ke-
nyér morzsaval , vagy savanyt kaposztival étet-
ni: a nyers alma, és annak héjja is orvossag
a’ tiknak! .

17. Ha a' tojos tikok eledelébe tordte tojas ,
tsigh , és ral héjja kevertetik : azok tobbet toj-
nak ; a* kender, és len magtol pedig a' tojasok

" nagyobbak lesznek. A’ torkolyis segiti a' tojast :

de kimosva.
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18. A’ tikok tenyésztetésébdl szarmazé kony-
habeli legnagyobb haszon a’ tojas: de az a’ baj
van vele, hogy noha ra a’ Gazdasszonynak min-
denkor egyformin van sziiksége : mégis a’ tikok
azt nem mindenkor egyforma bdéséggel tojjak.
Errenézve két Asszony nap kozott, a’ mikor még
a’ tikok meglehetdsen tojnak, meggyiijtik a’
Gazdasszonyok a’ friss tojast, és a’ téli héna-
pokra elrakjik. En ebben a' dologban azt tapasz-
taltam , hogy ha @’ tojas nem friss , és a’ takaro
hartyaja megszakadt; minden mesterséges elra-
kas haszontalan, Errenéazve a’ ki tojast akar tél-
ve elrakni: azon probikat, a’ mellyeket fellyebb
a’ 8 szam alatt el6ladtam, ittis mind haszonra
forditsa, A’ bizonzos y hogy ha a’ tojas ezen pro-
bakat kiallya, a' hideg buzaban az ollyan szoba

adlassan, a’ mellyet nem fiitnek , iires végével
alaforditva, egész télen épségben megmarad. Ma-
sok tsak péltzokra sort rakjak: de tigy hogy egy-
mast ne erjék, és ez legjobb méd. Egy szal desz-
kan, ha az kilyuggattatik, és a’ tojasok hegyes
végeikhel bele allongattatnak: egymas mellett
tobb szaz elfér. En tsak bizdban tartom. Sok
helyen szalmabol fiizott botykos, sziik szaju ko-
sarakba, mellyeket Vasban kopicznak neveznek,
szokas a’ télve vald tojast rakni, és szajokat bé-
dugva szalmaval béfédve tartani. Egyébb arant
rétegenként hamuba rakva legjobban el allanak ;
mert a’ hamu a’ leveg6t, mellynek béfolyasatol
megaporodhatnanak, és elzapulhatninak télok
egészen elzarja.

10. A’ kappanoknak, és herélt jértzéknek
hizlalasat a’ népes varosbélieck mar ollyan ts-
kélletességre vitték , a’ minél mar fellyebb men-
ni, nem hamar lehet. Az 6 modjok igy van:

e) A’ hizlaluivalo baromfiat setét, tsendes,
15
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©s olly szoros helyre rekesztik : a’ hol annak meg-
‘forddfn‘i lehetetlen. -

b) Az eledel kileskasa, vaj, és tej, és egy
kappan megeszik 16 pap alatt hirom font kisa-
lisztet, 12 lat vajai, és 6. font tejet. E’ szép pénz.

c¢) Ebbél napjaban esik egy kappanra kiles-
hasa 0. lat, vaj 3. konting, ¢és tej 12 lat:

d) A’ koleskasat lisztnek szokas megdrletni,
és vajjal, 's vizzel egy tekendben tésztanak bre-
gen oszvegyurni. Mas nap reggel ezen meggynirt
~ ‘tészta ismet meghintetik kasaliszttel : és kemény

1észtanak kiszaggattatik a’ fellyebbi mérték sze-
riot minden Kappanra,tigy hogy abbol egy nap-
ra jusson 18. lat tészta. Lzen tészta ismét

e) Elszaggattatik hirom egyenldé résere ,
minthogy @ kappanok haromszor esznek napja-
ban, és mindenik rész ismét aprd hosszas go-
lyobisokra , mintegy szeretsen diotska.

f) Reggel négy, és ot ora kozt az egy har-
'mad rész tésztabol tsinalt golyobisok édes téjben
‘martatvan, a' kappannak begyibe letolatnak,
egyik a’ masik utan,

g) E’ meglévén minden egy kappannak val-
lajaba négy lat édes téj toltetik italil. Ez o
‘munka délben, és estvéli hét orakor eléfordul ,
és mindennap igy megy egész 10 napig.

h) Konnyebbség kedvéért hisz kappanhoz,
harom egész, és harom fertaly font kasalisztet,
és 15 lat -vajat vizzel egyszerre észvegytrnak,
és hét egész, és két fertaly font édes tejet egy
napra elkészitenek , és apro formakat tartanak,
a’ mellyben a’ goliébisokat egyszerre nyomjak
és a’ tejet kimeriti '

20. Masutt lattam , hogy a’ sirgarépit, vagy
_holompért megfdzik; és kukoritza, vagy arpa-
lisztel Oszvegyurvan, abbél apré golyobisokat
formalpak ; ¢s velek a' kappanokat harom hét
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alatt szint ollyan j6l meghizlaljik. A’ki nem res-
telli; és a' iobb izt szereti,’s pénzeis van: az
elssbb mod jobb: de igen borsos. En tsak fte
kolompérral tartom &ket, és kovérek , és szaba-
don jarnak, : -

21. A’ tikoknak sokféle nyavalyajok szokott
érkezni. A’ tisztitalan viz, és fotelen rozs, pépet
és hasmendst szerez nekik.. A’ pépet éles lféuel
lehet metszeni, és a” sebet sos eteettel egyster
kétszer megmosni.

A’ hasmenés, és fejek megdagadasa akkor
kdrnyékezi leginkibb 6ket , mikor tollaikat akar-
jak hullatni. A’ megvedlés vagy megvetkezés min-
den dllatra nézve, kiilondsen pedig a’ baromfira
nézve kényes idSpont. Ha valamikor ; ekkor bi-
zonyosan megkivinjik a’ jobb tartast, és dpolga-
tist. Ekkor a’ természet nalok a' kiszolgalt kiil-
86 takarot uijal pétolja kiy a* mit egyenesen a’
test nedveibdl vihet végbe. Az apréra vagott sa-
vanytikdposzta, és vizben megaztatott assziiber-
kenye ezek ellen orvossagoks sét a* kéménybal
kiseprett korom, és borban aztatott fekete' ke-
nyér is: mindenek felett pedig a’ hangyatojas,

- Praeservativak. A’ megtetvesedés ellen kopasz
testeik iros vajjal, koszvényes labok tik hajjal
kenegettetnek.

§. 121.

A’ pbékak nevelése, és hizlalisa sokakban
megegyezvén a' tikokéval, erre a’ dologra tsak
¢ kivetkezendd kiilonos jegyzéseket teszem :

1. Tiz to}j6 pokihoz egy gunért szokas ad-
ni ; kildmben ha tobb ennél a’ ndstény: a’ gunir
ossze zsugorodik , és nem haghat illendGen,

2. A’ gunfrok két esztenddsnél ne legyenek.
idésebbek: mert sarkantytjok ezentdl igen meg- -
nevekedvén , a’ nostények hatat igen 6:37,3}.350:

15
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gatjak. A’ tojok harom esztendeig szolgilhatnak.
Ezentul tojni se jok, és meghizlalva is igen ke-
mény hisuak. ’

3. Egy nBstény poka 19—18 tojast szokott
‘adni ; de o’ fiatalok 8— @ nél ritkan tojnak tob-
bet, és ezeketis, ha elegendGen nem vigyazunk
utannok , mint kiilon szoros helyre elduggatjk.
Rendszerint minden pokara esztendit altal vald
kitartasara 1 Pos. kobol szemes kukoritzat kell
szamlilni. En magam igy tselekszem: de egész
télen hideg fott kolompérral étetem dket harom-
szor na‘p'ﬁ%an s €s szabadon jartatom. E’t5l meg-
hiznak. Ha azonban nagy a' fagyas: akkor sze-
met adok nekik , kivalt estvére: mert a’ kolom-
pér konnyen megfagy illyenkor a’ begyekben.
Az érPa fStelen nem jo; sem &’ pokanak , se ki-
valt a’ zsibaknak. :

4. A’ t0jo poka mikor az utdlsd tojast tojja;
tobbnyire vagy a’ fészken marad ; vagy mind un-
talan megszokott lippenni, és ezzel a' Gazdasz-
szonynak tudtira adja, hogy & kélteni akar.

- 5. A’ mint a' pokak toynak: a' Gazdasszony
a’ tojasokat minden nap Gszveszedeti a’ fészekrdl
és ' leghegyesebb ’s tekervényesebb végiieket,
a’ mellyekbdl mind gunarok szoktak lenni, hi-
deg szaraz helyre elrakja a’ megiiltetés idejéig.
De minthogy a’ poka szanaszélt elszokta a’ to-
jassat duggatni: mindeniket reggel sorban kell
nézni, ¢s a’ mellyik tojos: bent kell hagyni.

6. Egy poka ala rendszerint paratlan szam,
ugymint 13 tojast szokas tenni azért: mert o
pokanak hosszii keskenyes teste lévén, két to-
jast a’ farkaval illendSen meg nem melegithet.
Az breg nbstény poka jobb kolteni, mint az esz-
tendds. Az utolso, vagy fenék fészek tojast nem
Lell kikoltés végett a’ poka ala tenni.

7. A’ pokakat , o kik 6lakban , vagy szobak-



II. Rész. A" G. aszszonyi Munkdkrol. 229

ban iiltetik meg : a’ fészkeknek tsendes, setét he-
lyet vilasztanak és egyik fészket a' masiktol el-
rvekesztik, A’ kik pedig ligetes térségeken szaba-
- don szoktik a' pokakat kikoltetni: erre nem vi-
gyaznak ; hanem a’ ladikat a’ mellyek a* poka
testéhez vagynak deszkakbol Gszveszegezve, le-
rakjak sorban a’ szabad ég alatt; és az illyen
koltést jobbnak tapasztaljak &’ Horvath Orszagi
¢s Slavoniai Gazdasszonyok, Kn az els modot
kovetem, mint koltség nélkil valot, és bizo-
nyost, a' mi hiisebb levegdok miatt.

8. Mivel a' pokak igen gyengék: a' tojo
anyakat Aprilis elején iltetik meg. E' szerint
28—30 nap malva Majus elejére kikelnek a’ to-
jasok.

0. Aziilésnek 21-dik napjan a’ tojasokat sor-
ban kell nézuni, és o' mellyek kotyognak : batran
ellehet vetni : mert ezekbdl-semmi se lessz.

10. Mig a’ pokak tlnek: 24 6raban tsak egy-
szer szokis a' tojasrol , étetés végett leereszteni:
és az alatt a' tojasokat betakarni. A’ mikor pedig
mar a' poka fijak az utolso napban o’ tojasokat
kivagjak , tsak 48 Ora milva eresztetik le az ild
poka a’ fészekrdl; kiilomben mind @szvetapossa
fijait: de legjobb a' kikolteket alola elvenni, és
toll kozzé rostaba tenni, és melegen tartani ad-
dig, mig mind kipesdiilnek.

11. Hogy az Annya melegen tarthassa fijait:
azokat vagy tobb, vagy mind egy Pokahoz kell
adni, @ szerint a' mint t6bb, vagy kevesebb a’
pokafi. :
12. Az elsd 24. Ordig a’ kis pokaknak sem-
mit sem szoktak enni adni; hanem azutam ,apro-
ra metélt, regen f5tt tojast egész harom napig.
Némelly Gazdasszonyok az etetés elétt 1 — 3.
szem fekete borsot is adnak be a’ pokafiaknak ,
és labaikat ¢gett borban megmossak. Svétziaban
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pedig mihelyta’ tojasbol kikelnek : egy szem bor-
sot kapnak , egészen hideg vizbe martatnak, és
az annyok ala visszatétetnek : gy tapasztaltat-
van, hogy ezen szevek altal ezen gyenge allatots-
kak er8sodni szoktak. En az elsot tselekszem : de
fott tojast soha sem adok. :
~13. A’ harom napos pokafiak eledele kuko-
ritza kasa édes téjben fGzve; hidegen, aprora
vagott , fott tsalannal keverve, egeész mig nem
hét hetesek. Némelly tapasztalt .Gazdasszonyok
a’ tsalan helyett. salatat, vagy fejérhatu laput
vagnak a’ pokak eledelébe, és ezen felnovesztik
Oket. magam a' tsalan levelét lefosztatom
megfézetem', ¢s téjben fott kukoritza daraval
elkevertetem és napjaban 8—10 szer ezzel életem
egész 7 hitigs €s ez a’ legjobb mod. Ha a’ tsalan
elfogy:_gyanga.lnuzernét vagatok, és fozetek ,
‘és mindég van egy compania pokam. Sclavonia-
ban Czitz,, vagy Egerfarkfa (Achillea Mille fo-
lium) az eledelfii. :

14, Némellyek mind ezen kasa nemek he-
lyett jobbuak. tartjak a’ paprikat, tehéntirot,
vagy aludttejet. Nem Kell hinni: egy sem jo.
15, Az én legnagyobb titkom a’ poka neve-
lésben 8’ 13. szam alatt leirt, eledelen kiviill az:
hogy a’ poka fiakat meleggel tartom. Ez igy var,
—hogy a’ cseléd szobaban , 2’ mellyet reggelen-
ként mindennap befiittetek, két harom széles
cseber van, Ebge alal sarjut teszek , és gyakran
frissel feltserélem. Erre a” kis pokakat minden
estve az Annyok ala felrakom , lepeddvel bete-
ritem, és eleinten 10 napig itt étetem reggel , és
tsak akkor szedem le egyenként , mikor mar kint
jo meleg van; és a’ harmat elszaradt. Ha hideg
szél fi], vagy esik: vagy tsak akar: legelsd gon-
dom az, hogy a’ pokakat behajtatom : és az an-
nyok ala rakatom. Kiilomben négy 6t papos ko-
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rokban mar o’ meleg gyepen kintjarnak , és vi-
zelis isznak

10. Mikor a’ pokafiak mar nagyobbodnak:
eleinten mindég vigyazat alatt hajtatnak annya.
ikkal egyiitt, a’ midén szép napok vannak,a zold
legeldre bogaraszni; de minden 6Oraban haza haj-
tatnak és megétettetnek. Az ollyan hely legjobb ,
a’ melly homokos. Ha €’ nints, ezt tartani kell
még is az udvaron; mert ebben a’ pokaliak 6ro-
most ferdenek, és elnyijtozva hevernek. Ha ezck-
re vigyaz a' Gazdasszony , és a’ pékaliakat szinte
mind addig, mig a' himld kinem veri, az an-
nyok alatt melegen halatja, a' megazastol Orzi,
szaz pokabol ot hatnal tobb el nem vész: mon-
dom — nekem mindenkor sok van, minden babo-
na nélkiil. : .

17. Sokszor kivalt a’ forrd melegekben a’
pokak megbadjadnak. lllyenkor hat mint a’ tikok-
nak boros hkenyeret szoktak nekik ételiil adni;
és ezt én is igy tselekszem,

18. Az eladasra szant gunir pokakat épen
azon modon szokas meghizlalni, mint fellyebb
megjegyzettem , azzal a’ kiilombséggel , hogy
egy hizo pokanak egyszeri jO tartasara 42 lat
koleskasa lisztet, és mas fél lat vajat szokas viz-
zel Oszvegyurni, és 8 lat édes tejet inni adni.

E' szervint egy pokanak 24 napi hizlalasara
kivantatik minddszve (. font koleskasa liszt , egy
egész és nyoltzad rész font vaj, és 16 font te.
En tsak {6t kolompérral étetem egész télen , és
szabadon jartatom, a' mint mondam. Ha napja-
ban egyszer kétszer kukoritzatis vettetek nekik:
annil hamarabb meghiznak a' kolompér mellett.

10. A' pokak ha kiheréltetnek: hamarabb
hiznak, hiisok puhabb, kivalt a’ herélt ndstény
pokaké. Miképen kell a ndstényeket kiherélni
fellyebb megmondottam.
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§. 129,

A’ ludak tenyészteléséhez sok helyen 16bb
szerentséjek van a’ Gazdasszonyoknak , és keve-
sebb faradsagban, ’s koltségbenis keriil a’ libak
felnevelése. Ezen dologhan hat annal kevesebb
jegyzésekkel beérem :

1. Ludakat legszerentsésebben nevelnek azok
a’ Gazdasszonyok , a’ kiknek udvaraikhoz hozel
tsendes folyovizek , vagy tavak vagynak, és pa-
zsitos legelGk fekisznek. Illyen helyen a’ ludak-
ra kevesebb eleseg megy, és mégis joval is na-
gyobbra ndnek , mint azok , a’ mellyek szarazon
neve!tetnek. a4

9. Hozonségesen 6—8 tojohoz egy gunar ki-
vantatik , és mind kettSt Karatson tajban zab-
bal jobbatskan kell tartani, hogy Januéariusban
annal nagyobb tiizzel gunarozzanak, és Februa-
riusban tojjanak. A’ tojas idejéhez azonban ko-
zel, lehet a’ tartas valamivel sovanyabbis; hogy
a tojasok igen kovérek ne legyenek. A’ kolom-
pért a’ ludak nem szeretik gy, mint a’ tikok,
pokak, és rétzék: az arpatél pedig a’ zsibaim
tébbszor eldoglottek , mig arra nem akadtam,
hogy f6ve adjam nekik.

3. Mentél idejébben kelhetnekki a’ zsibak :
annal inkabb nem fognak nyarban dégleni.

4. Az esztendss ludak késébbenis kezdik , és
kevesebbetis tojnak , mint az éregebbek. Erre-
nézve a' tenyészésnek két ’s harom esztenddse-
ket kell tartani, hetet, nyoéltzat.

5. Hendszerint egy lid 8—10 tojast szokott
tojni, és altaljaban egy lid utan hat zsiba fel-
nevelését kell varni, Tehat ha a’ Gazdasszonynak
tobb tojoi vagynak: az elsébb esett tojasokat
konyhara fordithatja; és a’ kés6bhieket a’ meg-
iiltetésre ; de azonban addigis, mig a’ megtilte-
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tés ideje elkovethezne: a’ tojasokat hives, sza-
raz helyen kell tartani. A’ ludakat egyszerre kell
mind megiltetni: kilémben ha egyik elébb ki
kel: a' masik a’ tojasrol lekel, vagy a' fijait a’
tojasbol kihtzza.

' 0. Egy lud ala 7— g tojast lehet szep sorral
egy mas mellé rakni, hogy a’ lud mindeniket
illendSen melegithesse: de minden fészek elle-
gyen a’ masiktol rekesztve; mashépen egyik, a’
masik fészkére megy, és a’ maga tojassa meghi-
~ degszik. Igya’ ludat jobb meleges szobaban meg-
iiltetni, hogy szemmel tarthassa az emher: de
mégis sokat nem kell 6kes haborgatni,

7. Az iilés idején jobb a’ ludakat minden 2/
orvaban egyszer a' tojasrol levenni, mint magara
a' ladra bizni: mert megeshetik, hogy a’ lud
nem megy hamar a’ fészekre, és a' tojasok meg-
hidegesznek.

8. Némellyek az iilés ideje alatt, a’ melly
rendszerint 28 —30 napig tart, a’ ludakat a’ to-
jasrol minden 6tod nap leveszik, és megferesz-
tik. Ezen tselekedetben ¢’ kettdre vigyazvan,
hogy az alatt a’ tojasok betakartassanak, és a’
lid hasa, mikor a' tojasra ismét feltétetik , vi-
zes ne legyen. Ezt én probaltam , de basznat nem
tap asztaltam.

9. A’ hbonapnak utdljin a’ tojasok megpro-
baliatnak, és a’ mellyik nem mozog, batran el-
vettetik , mint zap. deiis

10. A’ mint a’ zsibik a’ tojasbol kikelnek:
azokat a’ Gazdasszonyok a’ lud alol kivévén , pely-
hes fazékban megszoktak szaraztani.

11. Az elsd 24 oraban nem szokas a’ zsibak-
nak enni adni, hanem az azutin kovetkezd ha-
rom napban kenyér morzsat, és aprora metélt
oreg tojast kapnak , a' melly kozzé (ha mar ta-
lalai lehet) apréra vagott tsalanis kevertetik.
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Tobboyire mig mezore nem mehetnek , gyenge
pasitos gyepet szokas nekik haza hordani, a’
mcllyrol a’ gyenge fiivetskét letsipkedik. Heésdl-
ben &’ zsibak eledele kukoritzakisa megfakadoz-
tatva, és tsalannal,salataval, és egyébbel kever-
ve. Ha nag obbatskah az dretlen gyimoltsot
és dinnye hejat, vagott kiposata levelet, ésugor-
kat megkorpazva ]o izlin megeszik.

12. Mlhelyt a’ zsibak 6—8 naposok: az an-
nyokkal egyiitt a’ pa'sitra hajtassanak. !

13. A szarazon nevelt libaknak mind addig,
mig magt.ollasodnak » bévea kell estve, és reggel
enni  adni, minekeldtte a’ mezdre mennének:
kiillomben rakisra doglenek. Has menésben tser-
fa héjjuol szokas Gket itatni, es a’ tetvesség el- -
len fejek , és fiilok tajat irosvajial; vagy faolaj-
jal megkenni, Ha a’ melegek nagyok: a’ zsibak-
nak a' torka, és feje megszokott dagadai, éseb-
ben elis vesznek. Erre nézve lattam illyeakor
mindeniknek két harom gyiisziitske égettbort be-
adai, és azutnis dohany hamuba kevert szalon-
natskat vetai ételiil, a' mit6l megfrissiilvén | is-
mét enni kezdettek. A’ fejér lirom irbsvajjal Bsz-
vegyurva hasonlé gyomor ersits orvossag a’
badjadt zsibaknak. !

14. Az idei zsibikat nem kell ezen esztendo-—
ben meﬂmellyesztem ‘mert ez altal mind a’ no-
vésben, mind a' hizasban meghatmltatnak de
ezt nekem ritka Gazdasszony hiszi el s fogad-
ja meg. — Lassa.

+ 15 A’ zsibak kézziil mellyik o’ tolo, vagy
gunar, arr6l esmerik meg a’ Gazdasszonyok,,
hogy a’ gunarnak vastagabb a’ szava, és h05z-
szabb a' nyaka , minot a’ tojonak.

16. A’ ludakat rendszerint, és reotdi fogva
levkoritzaval  és arpadavaltial  hizlaljak a’ mi
Guazdasszonyaink, Némellyek ugyan sar "alepa-
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bol J vagy fott kolompeérbol arpa wagy kukori-
tza daralttal keverve tsinalnak golyobisokat, és
ennck a’ vizét ,a’ mibe aztatjak , megszoktak sozni.

17. A’ z5idOk .2’ hizd ludakat setét, tsendes
helyen lepedében felkotik ,-a” mellyen a’ lud fa-
ranal egy lyukis van, a’ ganajnak kihullatasa-
ra hagyva; kiillomben fiiloket viasszal bedukjak ,
és szemeiket kiszurjak, Sokan az arpamaltzot
megdaraljak, és megvizezve haromszor adjak
napjaban a’ hiz6 ludnak , és a’ vizes edénybe ¢cles
fovenyetis kevernek, a’ melly az emésztést na-
gvon segiti. Mas zsido-asszonyok pedig azokat
fout sargarépabol, vagy kolompérbél, és meg-
maltzozott arpadaraltbol, vagy kukoritza liszt-
bl tsinalt golyobisokkal duggatjak. Hogy a’ lad- .
nalk @’ majja annil nagyobb legyen, antimonium
crudumeot tornek , és minden negyed nap, egy
kés hegynit kevernek minden lidnak az ételébe.

18. Egy ludnak legnagyobb kihizlalisara
20 —30 font tiszta Kukoritzat, vagy fétt arpat
szokas harom hétre szamlalni. Ko6zonségesen egy
lidnak esztendeig vald kitartasara, kivalt vizek
és legeld gyepek koriil , két Pos. kobol korpat ,

-és zabot egy koblot szokas szamlalni. Télben a’

kolompéron eltengenek, de meg nem hiznak.

1Q. Jobb a’ ludakat soha se mellyeszteni,
kivalt ha hizlalni akarjuk; de ha kik ettél el nem
allanak: am mellyesszék esztendds koroktol fog-
va, Aprilisban, Juliusban , és Szent Mihaly nap-
kor; de illyenkor Gket jobban tartsak.

§. 123.

A’ rétzék vagy katsak nevelése a’ ludakéval
tohbnyire megegyezvén , abbau tsak egy két jegy-
zést latok sziikségesnek lenni :

1. Tiz toj6hoz egy gatsér sziikséges. Rend-
szevint a’ rétzék Februariusban elkezdenek :toj-



236 XIII, Szak. A szdraz lészta (sindldasrol.

ni, és egy egy 30—u40. tojik: de olly rossz ter-
mészetil, hogy a’ tojassat elhullatja; ha a’ Gazd-
asszony nem vigyaz. Egy rétzének egész eszten-
dat altal val6 taplalisara két Pos. kobol buza-
korpat, és 10 font szaraz kukoritzat, vagy fote
arpat szokas szamlaloi. K’ szerint egy rétze,
miot sokatevd allat, egészen megeszi magat, ha-
nem a’ nyereség a' tojashol, es betses petse-
nyéjébdl lessz. Masok a’ szem helyett, korpaval
tengetik , ésegy darabra két koblot szamlalnak.
A’ malom gatak, és folyo vizek mellett, keve-
sebbe keriil a' lud , és rétze tenyésztetés. Télben
a’ kolompértol nagyon meghiznak, ha az daralt-
tal hintetik, R

2. A’ melly tojasok legfrissebbek: azokat
kell tik, vagy poka ali rakai.

3. Mihelyt a’ rétzefiak kikelnek : mindjart
vizet kivannak. Errenézve az elsé napokban azt
‘nekik alatson tal, vagy valitskaban tartani kell.
Eledelek fakadozott kukuritza, vagy koleskasa.
Ha nagyobbak: a’ buza korpaval kevert tsalan-
nal, lutzernaval, salataval , dinnye héjjal, mint a’
ludakis konnyen felndnek. A’ rozskorpatél is
mondjak : de leginkahb a’ viznek nem leteléisl ;
koszvényt kapnak, és elvesznek. A' ki az ud-
varaban pokat nevel ; nints a’ rétzéhez szerentséje,
mert azt a’ pokak oszvevagdaljak sokszor.

4. Fijatal korokban, a’ mint a’ vizre men-
nek , vagy onnan haza jonnek , jol kell ket tartani;
masképen egyre hiillanak ; még pedig gyengék,
a’ hideg esé is megoli ket.

XIIL SZAKASZ.
A levesbevaldoszaraztészta-tsina-
lasrol. :

A’ Magyar Asszonysigok e' kivetkezendd-
ket meggondolvan :
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a) Mennyire hordozza a’ j6 leves az ehédnek
és vatsoranak valosagat.

b) Melly nehéz azomban a’levest mindennap
kétszer valtoztatni.

¢) Mitsoda id6 vesztés télben kivalt levesbe
val6 tésztat gyuratni, és :

d) Melly sziik illyenkor az ide sziikséges
tojas: oda mentek, hogy Sz. lvan nap kériil, a’
mikor mind a’ meleg nagy. mind a’ tojas béven
talaltatik, egész télre sziikséges levesbe valo tész-
tat tsinalnak és szirogatnak.

Az emlitett levesbe valo tésztat igy készitik
a' gondos Assonysagok :

* 1) A’ Sz.Gyorgy nap kortil érletett, és igy
mar nem friss lisztlingbol (Mund= Mehl) mi-
helyt Juniusban, elébb vagy késébb széraz me-
leg napot latnak : harman négyen fele tojassal’
és vizzel , o' mellybe egy keves jo féle safranyt
szokas torni, annyi tésztat gyurnak egyszerre,
a’ mennyit déleldit kiszaggathatnak , elnyijthat
nak , megsodorhatnak ¢s kilomb formikra meg-
tsinalhatnak. Egy font liszt elég dolgot ad egy
személynek egy dél elott. _

9. A’ liszt meggytrasa mindenkor Vigy mén ,
mint mikor rendszerént levesh e valo tésztat gyur-
nak az Asszonyok: az az tobb vagy kevesebb
tojast titnek bele, safranyos vizzel meghigitjak,
és megsozzak, Jobb izii lessz a’ leves, ha a’ tész-
taban tobb a' tojas . mint a’ viz,

5. Hogy a meggyurt tészta hirtelen meg ne.
szaradjon, borba martott és kitsafart asztalken-
dbvel betakartatik. '

4. Az egyik személy a’ tésztat €’ szerént me-
téli vagy nyujtja el a’ tablin, a' mint abbél me-
téltet, ‘ludgeget, apro tsigat, gerstlit, lapiskat
(Slecedl.) galambot , galambkosart vagy akarmit
akar tsinalni,

)
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5. A" metélthez (laska matsik) az egyik <ze-
mély a’ sodrofaval a’ leveleket tsinalja ollyan
nagyra , mint a’ legnagyobb tzin vagy portzel
lin tanyér; a’ masik meglisztezi, két levelet
egymasra tesz és Oszvehajtogatja, mint a’ ko-
zonséges laskat szokis : a’ harmadik igen éles
vékony késsel és konnyii kézzel megmeteli, és a'
negyedik tsomonként felvévén {megrazintja,T és
ujjaival a' szilira karika vagy peretz formira
igazitja, és a’ szita megtelvén a’ melegre viszi,
és vékony ruhéval betakarja, hogy hirtelen sza-
radjon de meg se feketedjck.

6. A’ ladgégét orsoval sodoritjak dszve ro-
vatékos deszhatskin és egyenként egy'jittal o’
szitara vetik, ’ : '-

7. A’ lapiska tobhféle nemeihez a’ tészta ha-
sonlbéan vékonyra kinyijtatvan tészta sarkantyi-
val kissebb vagy nagyobb IT szegletekre elme-
téleetik, _

8. Az apro tsiga kés heggyel sodortatik gom-
bilyes hosszira a’ rovitékos deszkitskin. Ha
ollyan apr6 mint a' kifakadozolt riskasa: annil
szebbnek tartatik. '

0. A’ gerstlit vagy tészta darat torma resze-
16n szokas aprora reszelni.

10. A’ galambotskakat négy szegeletekre
metélt apréd levél tésztibol nyomogatjik az Asz-
szonyok Oszve a’ gyermekek papiros galambja
formAjara.

Mind ézen tészta mivekrdl meg kell tartani :

a- Ha borongds és hiis az idd : tésatat tsi-
nalni nem kell ; mert késdn sziradvin megsava-
nyodik. _

b. Tgen 61 ki kell mindeniket és hirtelen
szhraztani? azért is tsak vékonyan kell a’ szita-
ra leri‘eni.

¢. Ha megsziradtak: papiros kozzé fehér
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vessz$ kosarkakra sziikség tolteni, és szaraz hiis
helyeken tartani. A’ mellyek nem olly toredé-
kenyek mint az apr6 tsiga, gerstli és lapiska ’s
a’ t. papiros zsatshokban is elallanak szépen egy
felkotort kosarban. :

- d. Ezen nyari gondossag altal az Asszony-
sagok tobb orakat és tobb szaz tojist meghé-
mélnek : 2’ mi mind &’ kettd igen betses télben.

Xil. SZAKASZ
A’ Selyemhernyok’ tenyésztetésérdl

§. 124.

A’ selyemhernyék tenyésztetése , minthogy
mindossze is tsak hat hetekig tart a’ velekvald
bajlédas: mind azon Gazdasszonyoknak hasznos,
a’ kik tobb cseléddel lévén, a’ széna takarassal,
kukoritza toltéssel, és sz6!6munkaval Majushan,
¢és Junius elejin mint sziikségesebb és magyobb
dolgokkal , nintsenek elfoglalva. Egyébb arant a’
selyembogarakkal valb bénas olly konnyi , tisz-
ta, és mulatsigos foglalatossiz, hogy az még a’
kényesebb izlési kisaszszonykikhoz is hozzajok
illik, a’ kik pedig mas erds munkaktél fel vagy-
nak mentve, ez altal pedig révid id6n szép som-
ma pénzt szerezhetnek , és még is egyszersmind
mas egyébb finom munkailtat is folytathatjak mel-
lette,” Tovabba ezen foglalatossagot a’ mis mun-
kikra még erdtlen gyermekek is hasznosan gya-
korolhatjak , ha reaja meg tanittatnak, és valo-
ban j6l cselekszi a’ szorgos Gazdaszszony, ha a’
gyermekeknek is alkalmatossagot myujt arra,
hogy a’ hazi gazdalkodis javdra j6 eleve mun=
kalodjanak , és gondviselésok' koltségének legalibb
egy reészét megtérittsch. —  Azokuak - tehaty
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hogy a’ haszon faradozasoknak megfeleljen: a’
herny6kkal valo banisra némelly sziikségesebh
jegyzéseket teszek u. m.

1. Mikor a' Gazdasszony legel&szor szandé-
kozik selyemhernyokat nevelni: okosan tselek-
szik, ha tojasokat a' Nemes Virmegyék selyem-
TInspectoritol szerez: a’ kikis bizonyos taxaért,
ha ez erant nalok magokat jelentik , annyi la-
tot adnak , o’ mennyi kivantatik. Rendes ideje
ezen lojas hiosztasnak Aprilis,

9. A’ melly vidékben 100, kilentz, tiz esz-
tendds szederfé{, vagy eperfak vagynak, ki lehet
azok leveleivel két lat tojasbol kelend$ hernyo-
kat tartani, és ennyi tojashoz legalabb §5—0
mazsa levelet kell szamlalni. A’ szederfardl meg
kell tartani hogy kozonségesen mindenkor annak
levelével tartjak a’ selyem-hernyot, a’ melly fe-
jér gylimoltsot terem: de én megvallom , hogy
a' fekete szederfa levelétsl még nagyobbaknak ,
1omottebbeknek, és fejérebbeknek talaltam a’
galétakat , vagr selyemgolyobisokat , mellyekbe
tudniillik a' selyemhernyo befonatkozik. Ezt ta-
pasztalta Salvatore Berthesenis, és ezt
Londonban , ’s Parishan megjutalmazott préba-
tételeivel megis bizonyitotta.

5. Két lat tojasrdl, ha o’ kikéltésben hi-
bat nem ejtiink, 60—100 font nyers galéta szo-
kott kozonségesen lenni. E’ szerint minden Gazd-
asszony megitélheti, mennyi tojast szerezzen,
hogy levéllel, hellyel, és cseléddel meggydzhesse.

Is. Hatvan, vagy szaz font nyers galétabol,
ha megszarad: lessz 15—925 font. Mellybdl ha-
romezer nyers, vagy Otszaz szaraz galéla, ha
jo tomott , és kemény: ad egy font selymet,
vagy a' mi mindegy; 12—14 font nyers, és 3.
font szaraz galétarol leszokott jonni, egy font

L ]
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selyem; egy font selyembdl pedig lehet szdni
10 rél tafotat,

5. Egy font alabb valo nyers galétanak 20
és @’ jobb félének 4o xr. az arra, vagy egyre-
masra 20—27 xr. E' szerint (00 fontért, a’ mi
egy lat tojasbol szokott lenni, beveszen a’ Gazd-
asszony 20 xrjaval 26 forintot, — vagy ha j6
féle : fontjat 40 xr. szamlalvan, 40 forintot ez-
tistben. E’ pedig mindjart elég egy Cseléd fize-
tésére, A’ ki pedig a' galétakat maga fogja legom-
bolyitani 60 font nyers galétarol fog 5 font Sely-
met kapni; a’ mellyért a' Felséges Kamara , font-
jat 7 1/2. forintjaval bevéven . fog fizetni 37. Fo-
rintot és 30 krajtzarokat, vagy a' jobbféléért,
fontjat 10 forintjaval szamlalva 50 fl. eziistot.
Ezen Calculusokat Budin, és Perlalon tetlem
17(5-ben. '

§. 125.

A’ jo tojasnak esmértetd jelei ezek : a) feke-
tés, de fényes, b) zoldes, c) veresses, d) és
barna tarka. Ha pedig az ember kormével meg-
fakasztja : az roppanik, és valami tiszta folyéd
nedvesség folyki beldle. Az illyetén tojasokkal
valo munka ezckben hataroztatik-meg:

1. Aprilis végén,vagy Majus elején, mikor
mar a’ szederfak fakadni kezdenek, a’ tojasohat
jo kozonséges borban kell egy oraig aztatni, és
azulan megszikkasztvan, a’ napra kiterileni a’
kikelés végett, Némellyel pedig tgy tselekesz-

-nek, hogy a’ napon, vagy tiznél két loszor,
vagy pehely vankost egyenléen megmelegite-
nek , és a’ tojasokat igen rithan kozzé téltetik,
Ha a’ vanhusok meghigegesznek, a’ tojasok kivé-
tetvén, ismét megmelegittetnek , és két, hirom
nap milva minden tojasok kikelnek.

2. Mentdl egyenlibb a' meleg: a’ tojasok

10
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annil egyenlébben kelnek , és mentdl egyenldbb
a' kikelés ; annal erosebbek lesznek a’ hernyok.

3. Elre a' vegre jobban tselekszi a’ Gazdasz-
szony , ha a’ kikelt hernyokat, gyenge szederfa
leveleken, a’ mellyre mindjart felmasznak , fel-
szedi, és pollna, fenyﬁmaggal mcgfﬁstolt
piroson kiteriti, 's @’ harmadnapi Kikeléssel E
sonloan tselekeszik ; de 6ket fogytig kiilon pol-
tzon tartja eg ymntol Azt azonban itt szorosan
meg kell tartani, hogy a’ hernyokat kézzel, vagy
tollal , soha ‘»l..llhl. ne seperje Ossze; lmnem lsak
levéllel hml.wbe, erre ramasznak , és ezen oda
lehet vinni, a’ hova tetszik,

§. 126,

A’ kikelt hernyok négyszer vetkeznek ki bo-
reikbdl: melly idd alatt, mintha megddglottek
volna, aluszuak: és ez minden hat, hét nap. alatt
ell-love{hw.tk Ezen hivetkezés, vagy alom a' her-
nyokban bizonyus valtozast okozvan ; a’ hernyok
taplalasa, és a’ velek valo banasis megvaltozlk
Ebezképest ezeket ataljaban sziikséges lessz ko-
riilﬁttb{: megtartani,

1. Az els8 kivetkezésig: vagy alomrg, a'
melly 0—7 vap mulva szokott elkovetkezni, igen
gyenge, és az nap. szedett friss levéllel kell. ke-
vesenként , minden két Oraban a’ hernyokat meg-
hinteni. Mabodlk kivetkezésektol fogva pedu;
mindenkor egy nappal elébb szedett, és nem az
napi friss leveleket esznek.

2. Az elsd kivetkezéstdl fogva a’ mfusodihig,
napjaban haromszor szokas enni adni, &’ maso-
dik alvastol a’ harmadikig nt'"va.aet, a’ harma-
diktol a’ neg}edlklg, otszor; eés a' negyedikiol
fogva, mig magokat be nem kezdik ko!m, hat-
szor , hétszer o' mint 2’ Gazdasszony latni fog-
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ja, hogy megint megették a’ levelet, és Sket
koplaltatni veszedelmes.

5. Ha az idd esds; a’ leveleket lepedd hozt
kell mind addig razogatni, mig a' vizt6l meg-
nem szikkadnak, és azutan véhonyan tiszta hi-
ves helyre kiteriteni. A’ megpallott, vagy vizes
levél nekik halilos. Nem kiilomben veszedelme-
sek azok a' levelekis, a’' mellyek a’ letsonkazott
fanak ideji ¢és elsd hajlasin nevehednek, és igen
kovérek, vagy vizessek.

4. Minden 6tod , hatod nap miilva,a’ mikor
a’ hernyok az alvashoz késziilnek: kevesebbet
kellnekik enni adni, mint mas napokon,

5. Akarmelly egyenléen keltekis ki @’ her-
nyoOk a' tojasbol; megis nem egyszerre fognak
elaludni, és az alombol felkelpi. Errenézve a’
felébretieket legjobb egyszeriben mas poltzra al-
taltenni, és a' tovabb alvokkal tobbé Gszve nem
keverni: mert az a' kovetkezS alvasban megint
nagy botrankozast tenne , midén a’ még nem al-
vok , ezeken keresztiilkasul maszkalnanak , a’ mel-~
lyeket illyenkor tsak illetniis veszedelmes.

0. Igaz ugyan, hogy a’ hernyoknak illyen.
kiilonvalogatasa altal , a" tagassag mindenkor na.
gyobbodik ; de ha ez az ok nem volnais, a’ mint
a’ hernyoknak testek nevekedik ; a’ szerint pe-
kik a’ tagossagotis kell nagyobbitani.

7. A’ tiszta szaraz fekvés hordozza a’ her-
nyok egésségben valo megmaradasat, Errenézve
alolok a' tunyasagot napjaban kétszeris el kell
tisztitani; kiilomben ha még ezen tisztitalansig-
hoz nedves levél, és levegdis jarul: a’ mikor mar
a’ hernyok legszebbek j es magokat minden oran
he akarjak kotni: aklor daged &’ testek, és fejek
dssze ; egészen megsargl ; es megdoglenek.

1. Némelly esztendSkben Majusban, kivilt

10 *
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mikor a’ rozs viragzik, igen hideg szelek, és
esok uralkodnak. Illyenkor hat & szobat mele-
giteniis sziikség; a’ melly ugy esik meg, hogy &’ «
Gazdasszony egy tiszta szenel6ben par tiizet,
vagy a' konyhan igen Kiégett szenet viszen a'
szobdba, és ezzel a' levegit megmelegiti. Azon-
ban a’ hives levegrdl azt meg kell jegyezni,
hogy az a' hernyoknak semmitsem art, hanem
hogy azok annal késGbben kolikbe magokat, és
tovabb kell Gket taplalni,

9. A’ széltdl ellenben igen kell Grizni. Az-
értis az’ablakokat délutin, és a’ déli részen le-
het tsak napjaban egy, vagy két Oriig nyitva
tartani, A’ hangyikis igen artanak a' hernyok-
nak tsipésekkel : Ezeket tehat a’ szobabol ki kell
irtani, és ha tsak egy diglétt vanis a’ hernydk
kozt, azt az elevenek kozal nyomon kivetni. A’
legyekis dsszetsipkedik.

10. A’ nudves goz0s szobais veszedelmes !
tebat illyen hazban vagy nem kell hernyokat tar-
tani; vagy ha ez néha megtorténik: koveket kell
megtiizesiteni, ¢s Oket bor etzettel megintozni;
’s ha az id6 szépen megligyil: az ablakokat fel-
nyitni, :
11. A’ kivetkezésb6l szirmazd betegségelet
a’ hernyoknak nagyon konnyiti a’ szobanak jo-
szagh fiivekkel val6 kifiistolese : azert is illyen-
kor fenyémaggal , Thimiannal , vagy Hakukfiivel,
Rozmarinnal, vagy Levendulaval ki kell azokat
flistolni. lais

§. 207.

Mindennap mitsoda allapotban legyenek a’
~ hernyok, és miképen kellessek velek banni: ¢
kovetkezendd tabellabol meg lehet nézni:

Majusnak 35-dik nap an bha kikelnek a’ her=
nyok a’ tojashol: a’ reggeli kikelés mar dél utan
esziki,
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10. Mar fel lehet Gket a’ papirosrdl , vagy
vaszonrol, ' mellyen kikeltek , szedni; noha
ez még ez nap elis maradhat, !

17. Legjobb ezen a’ napon &ket felszedni ,
és a' magok evd helyekre elrakni papirosra; a'
holis maradnak egész elsé kivetkezésekig,

18. Alabb hagynak az evéshen.

10. Epen semmitsein esznek , tehat hozzijok
se kell nyulni. : i | -

20. Alusznak, némellyek pedig ki is vet-
keznek. :

21. Rendszerint mar ezen a’ napon reggel
sokan kivetkeznek, és dél utan enni kezdenek.
Ezeket tehat kilon kell valogatni, és a’ tobbi-
nek békét hagyni.

292. Igen erdsen esznek. ;

23. Hasonloképen, és a’ mint nevekednek,
hogy szorosan ne legyenek ; tobb poltzokra té-
tetnek, '

4. Elkell Gket helyheztetni tébb felé.

5. Alibb hagynak az evésben,

20. Epen semmitsem esznek,

97. Masodszor vetik le breiket , és a' reg-
geliek dél utan enni kezdenek. Errenézve ismét
ki kell az evsket valogatni kezdeni, és ez.
28-ban is igy tart, a' mikor ismét erdsen
esznek. 4

20. Igen esznek,

30. Alabb hagynak az evésben,

31. Epen semmitsem esznek.

Janii 1. Harmadszor vetikel boreiket, és min-
den tigy mégyen , mint 21 és 27. Maji.

2. Erdsen esznek , 2’ mikor megint tégosabb,
és kiilon poltzokra kell Gket rakai,

5. Ez 2’ munka folytattatik.

L. Alabb hagynak az evésben,

5. Epen semmitsem esznek.
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6. Negyedszer vetik le béreiket,

7. ErGsen esznek , és hatszor hétszeris kell
enniek adni, 's kivalogatvan tiszta helyre Lago-
san altal rakni.

8. Ezen munka folytattatik.

Q. Hasonlo koriilottok a’ foglalatossag,

10. A’ mellyeknek labaik altallatszok , és sar.
gn szineket, vilagos test szinre villoztaljik, ’s
fejeket feltartvan, helyet keresnek, kiilon kell
sziintelen valogatni, és Ossze kitott nyir, vagy
tolgyfa gallyakra, vagy kévékbe kotott venyi-
kékre tsendesen tolteni, bogy azokon magokat
befonyjak. \

11. Hasonl6 a’ velekvalé munka,

12. és 13-ban mér kezdik magokat befonni;
de némellyek harom napis maszkalnak az aga-
kon, mig munkéhoz kezdenek , és sok leis esik
a’ toldre. Errenézve sziikséges a’ szoba fédjét fi-
részporral, vagy szalmaval, ’s galljakkal meg-
teriteni, Mintegy 7—8 nap telik abban, mig a’
hernyok fonasokat elvégzik: a’ melly id6 alatt,
gyakran ki kell a' szobat fiistolni, és a’ tikoktol,
’s egerektsl Sriznis mert a’ tikok a’ hernyot e-
szik, az egerek pedig a’ galétakat ragjak Ossze,
' Tized napra a’ beszovés kezdetéidl fogva
mar erdszak nélkiil kosarakra kell a’ galétakat
szedni. A’ tiszta fejérek legbetsesebbek , utanna
a’ szalmasargak; ezek utan az aranysargak; a’
zoldesek legaldbbvaloknak tartatnak.

A’ Galétaknak 6sszesedésektd! fogva kozon.
ségesen 12 nap milva (a’ mint az idé melegebb,
vagy hidegebb) a’ hernyok a’ galétaban pillévé,
vagy lepkevé valtozvan, magokat kiragjak, és a’
selymet elrontjak, Azértis ezen 10, 12, nap alatt
ezekre kell vigyazni:

1. Legelstbenis a' magnak valokat kell kivi-
logatni, olly egyenlomértekkel , hogy annyi le-
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gyen a’ tojo épen mint a’ gun.’u. Ezt kétképen
esmérikmeg a’ Gazdasszonyok t. i, vagy Hernyo,

vagy Galéta korokban. A’ ‘mikor a’ hernyok mar
negyedszeuq kivetkeztek béreikbol; ¢s magokat
befonni készitik ; a’ Gazdasszony azt nézi, mel-
lyik rovid, vastag, és mind a’ két végre tompe.
Ezek tojo plllek fognak lenni. A’ galetaknahls ez
a’ jegyek; a’ mellyek pedig hosszabbak , és mind
két végrol hegyesek, azok gundrok lesznek.

2. A’ ki tehat két lat tojast akar hagyni,
szaz hosszi hegyes, és szdz gombolyu galétat
tartozik hulonvalogatm, és czérnara felfiizni: de
tsak fent kell a’ t6t szirni, hogy a' selymenaltal
nem enjen , és a’ bent lévd hernyt'}t meg nesértse.

3. B’ meglévén, a’ tobbi galétakat azonnal
el kell kiildeni a' selyem gombolyité hazakhoz ,
és eladni. A’ melly Gazdasszonyok pedig magok
akarjak a’ galétakat legombol_)ltam. azokat a’
lwmyok megszedpse utan, mindjart kezdjék meg-
szaraztani, a’ melly végre legjobb mod egy ki-
tsiny szobat tavtani mmden ablak nélkiil. Ebben
van egy kementze, a’ mellybe egy vasfazék tele
vizzel beallittatik. A’ kementzeszajja kintvan a’
Szoban, hogy a’ fiist kint maradjon. Ez igy ké-
szen lévén, a’ kementze felett, két hirom nad,
vagy vékony vessz6b&l fonott cserény felfiiggesz-
tetik,, és a’ galétak raterittetvén, a' kementzét
be kell gyijtani, és a’ vas, vagy réz fazékat a’
kementze hatan lévd katlanba beereszteni, és ko-
riiltapasztani, hogy o’ fazék mellett semmi fiist

be ne mehessen a' szobaba. E' szerint o’ viz
~ elkezd forrani, és palologm. Ez @ nedves meleg
g6z, ha a’ szoba ajtaja bevan téve: a’ tserények-
re teritett galétakat éltaljarja, és a’ pomlrolhcn-
nek megoli. Melly ha meg esett: szaraz, szellGs
helyre kell 6ket ismét tSercn}el{re hl[eutenl,
hogy penészt nekapjanak , ¢s megvilogatvan , a’
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mint az idd engedl legombolyitani ; kiilén a’ fe-
jér, és kiilon a’ sarga galetakalla De mivel ehez
tobb szerszam, és Kitandlt fonoszeméllyek kivan-
tatnak , én még most nem javaslom , hogy a’ Gazd-
asszony bajoskodjék vele, hanem adja éltal a’
selyemgombolyitokba, és maga tegyeel az éret-
tekjaro penzt.

L. A’ magnak haoyott és czérnara fiizout ga—
létakbol 1 10—12 nap mulva a’ plllek magohat
kiragjak ; o’ mikor a’ gunarok a’ tojokkal osz-
szeeresztetnek papiroson, vagy vasznon, és nap-
]aban tobbszor elvalasztatvin ewymastol mas
nap a’ gunirokat el kell hanyni, és a’ tojokat vi-
szoura éltaltenni, a” mellyen egy egy, 10—12
oOra alatt, mlnteby hoo to]ast fog to]m.

5. Vegre a’ pillék a’ tojast elvégezvén ,a'to-
Lasos vasznat lagy meleg, joféle veres borban

ell September ele]en martogatni, és hlveven,
flanélba tekerm, és lgv mindenestd] ismét borba
ereszteni, €s egy o;am benthaﬂym. Ekkor mind
ki kell venni, és a’ tolast a’ vaszonrol késsel
tsendesen lefaragni. A’ tojés ezentil, még egy-
szer ligymeleg borba tﬁlteuk és a' mi lenem
iil, mint rossz elhanyatvan, a’ mi fenékre leszal-
lott: ruha kozt arnyekban megsziraztatik ; és
palatzkban hives szaraz helyre a' jové tavaszig
félretétetik, Ezt a’modot én Perlakon Mazoccatd
Ur igazgatasa alatt lattam, és dolgoztam ki 17¢4.
1705-ben: és nem lehet hogy hibazzék.

Azujabb idékben o’ selyem bogaraknak sza-
bad ég alatt egyenesen az eperf:’nkon valo tenyész-
tését is probara vették. Hazankban jelesen
Posonyban Grof Della Portané négy
esztendei szorgos :nyekezele altal nyilvan meg
mutatta azt, hogy a’ qelyem bogaraknah szabad
éaalatti tenyésztést , ¢és megllonnosnasa nem tsak
lchc!srﬂea, hanem valo is. O 1420 esztendében
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50,000 selyem bogarat tenyésztetett a’ szabad ég
alatt, mellyeknek galétai az eperfik gyenge agait
selyem gytimolesként lehajtogattak,

XIV. SZAKASZ

A' szobak, 6lt6z6rubhak, és hﬁlﬁmh-
féle edények tisztitasarol,

§. 128.

A’ Hazakban a’ tisztasag legnagyobb ékes-
ség, és a’ legjobb hazi orvossag. A’ Hazak tisz-
tantartasa a’ falak kimeszelésében, az artalmas,
és tsunya bogarak kiirtasaban, és a' kilémbféle
edényeknek, és eszkozoknek , tisztogatasiban ha-
taroztatik meg, Errenézve a' Gazdasszonyoknak
e részben is némelly haszonvehet§ , és konnyebb
.megtartasravalo dolgokat terjesztek elejekbe.

1- A’ Szobiaknak legnagyobb tisztasaga ab-
ban all, ha bennek az eszkozok nem porossak ,
és a’ falak nem szennyesek. A’ por mind az esz-
kozioket elemészti , mind pedig a’ gyenge mely-
nek veszedelmes. A’ mi kozonséges sepregeté-
siink akar borostaval, akar pedig czirok, vagy
lirom seprokkel essékmeg; a’ hazaknak ezen fo-
gyatkozésit még nagyobbitja, nem pedig kis-
sebbiti. Errenézve a’ kik a’ tisztasagot, és egés-
séget kedvellik, vegyéhbe legalabb a’ magok
- szobaira nézve azt az Anglus Asszonyok kefe-
jét, a’ melly mint a' téli karkesztyli spongyia-
bol drotra észve van hajtva, és egy villa forma,
két aga nyelben tengelyen forog; kiviilrél pe-
dig ketske sziorrel kevert pamuttal be vari borit-
va. Ez a’ sepré, mikor vele sepreni altarunk,
vizbe martatik, és a’ feleslegvalo, egy 1nadzag-
nalk megrantasaval bel6le kinyomalvan, minden
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port magara felveszen, és nem engedi felrepiil-
ni a’ falukra.

2. A’ melly hazaktol ez ki nem telik , noha
harom forint az arra: legalabb azt tselekedjék,
hogy a’\ deszka pavimentomokat fiirész porral
meghintvén , megontozzék, és az ablahokat, ’s
ajtokat kimyitogassak. Kivalt pedig télben leg-
inkabb van ezen dologra sziikség. Azértisa’ sep-
rést épen akkor kell kezdetni, mikor a' kalyha
fiilik. Igy az ablakokon er&sebben megyenbe &
sz¢l,, és mind a’ port, mind a’ kilyha gézzét ki-
tsapja : de ezen id6 alatt a’ lakosoknak nem kell
ezen szobaban lenniek. I

3. A’ pornak eltavoztatasara a’ nagy hazak-
nal @’ szobak fenekei posztovalt szoktak bevo-
natni ; de ez valoban az Anglus seprd nélkiil
szintligy port tsinil, és a’ labak melegebben va-
16 tartasanal egyebet keveset hasznal.

4. A’ pavimentomok képorral valo gyakor
kisikarolasa igaz, hogy a’ tiszlasagat nagyon se-
giti; mindazaltal ha tsak arrol a’ képor jol fel
nem szedelik vizes ruhaval, és a' pallatdeszkak
vizes fiirészporral még egyszer kinem dorgoltet-
nek, maga utan sok port hagy ; a’ melly az esz-
kézohetis meglepi, és a' czemnek, ’s melynekis
artalimas. ‘

5. A’ téglaval kirakott szobik legtisztatala-
nabbak, -és egésségtelenebbek: mert spongyias
természetekkel a’ nedvességet magokba vévén,
azt sziintelen g62z6lgik , kopnak , poroznak, bal-
hiat szaporitanak, és soha altal nem meleged-
vén, a’ labakat fazlaltatjak ; és ezaltal hasragast
okoznak. Errenézve ezt jobb kihinyatni, és a’
hazféldjét j6 erls agyaggal, a' mellybe szén,
téglapor , homok, és marhavér kevertetett, ki-
verni. A:xillyen téltés olly kemény , mint a’ tsont,
és szavaz.
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§. 120,

A’ falak’ tisztin tartasica hirom nevezete-
sebb modok vagynak szokasban . m. a’ kifes-
tés, spalirok, és a’ meszelés. A’ festett szobakat
tisztan tartani nem igen lehet: mert rajtok re-
pedések lesznek , a’ mellyek, pokok, és biidos-
férgek barlangjai. lllyenek a’ selyem, vaszon,
és papiros spalirokis. Tehit a’ meszelés az, @’
melly, ha jol megy véghez , minden egyiigylisé-
ge mellettis, legjobban megfelel a’ maga 1zélja-
nak; de a' koriil ezeket meg kell tartani:

1. A’ mész mentdl frissebb égetés, annal
jobb : az igen megégelt mész lemegy :

2. Mikor a’ meszel megoltjik a’ Gazdasszo-~
nyok: a’ vizet téle épen ne kiméljék; kiilomben
" az meg ég, és a' falrol lemegyen.

3. A’ régen élioit mész, kivalt ha a’ hideg
is megtsipi; igen erdlelen, és a' falait meg nem
fogja: az 1gen elégett mészis mind a’rubara ragad,

4. ‘A’ saros, vagy homokos mész, a’ melly
Oltatlan koraban sarga, éles és ritka, semmit-
sem ér. '

5. Minden esetre, ha annil jobbis mikor
meszelni akarunk : a’ meszett sziikséges meghové-
riteni. lllyen kovéritd szerek a’ vér, tej, savo,
tojasfejére , ¢és konyhaso, Hisz itsze mészhez e-
lég mégy itsze tej, vagy egy fertaly font lagy so.
Ezt akarmellyilet bekeverjiik a’ mészbe: az at~
tol egy kevessé sargabb lesz, de igy megerdso-
dik , hogy minekutanna a’ falon megszarad: for-
10 vizzel se lehet levenni, sem az essd kiviil-
r6l le nem mossa. A’ Konyhakatis illyen sos
mésszel kell meszelni ; és ha felégnek, ezen ta-
passzal megmazolni: Végy egynehiny font jo
agyagot, szarazd, és meglorvén, szitaldmegs
keverj bele minden viz nélkil hig tehén tragyat,
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egy két marok rozslisztet, torott vassalakat, és
egy kevés Limsot; gyacd Ossze jOl és agyagos
vizzel tsinald olly higra, hogy vele lehessen ta-
pasztani. Ez a' tapasz egy kevés idd milva olly
kemény lessz, mint a’ ké.

0. A’ mész , a" mellyel a’ falat kenjiik , men-
6l ritkabb , -annal jobb; és jobb a’ falat illyen
ritka ‘mésszel inkabb haromszor meszelni, mint
a’ siiriivel egyszer.

7. Hogy o’ mész o’ falat joI megragadja,
minden portol meg kell tisztitani, és a’ zsirt, ’s
fiistot forrovizzel lemosni.

¢. Mentdl hirtelenebb szirad a’ meszelés; a’
mész annal erBsebben megragad. Erre nézve o’
szobat illyenkor beis fiitik a’ Gazdasszonyok: de
a' meszelGnek a’ feje fog fajni,

§I 150'

A’ meszelés alkalmatossigival, a’ melly
esztenddben kétszeris, t. i. Majusban és Septem-
berben szokott megesni,-hogy az ablakok kinyi-
tasaval , nehéz szagat elvegyiik igy attul az ab-
lakokat , képeket, tiikroket, és egyéb faedénye-
ketis meg kell tisztogatni, a’ melly dologban
ezeket lehet megtartani:

1. Az ablak karikakat hiromféle képen szok-
tak tisztitni, Némellyek tiszta hideg vizzel mind
addig 'mossak, mig meg nem tisztilnak, és ar-
nyékban megsziraztvan, tiszta flanéllal megdor-
golik. Sokan a’ karikakat kiszedetik , és kifozik.
A’ fejérblajbasz megtorve, és égettborral fel-
eresztve legkonnyebb modot szolgaltat az ablak
fiokok megtisztitasira: mert az ablakot nem kell
kibontatni, 6lmoztatni, ’s a’ ketté hasadt iivege-
ket kivetni. MinekelStte az tivegeket ezen égett-
borral flanélba, vagy spongyiaba szedve tiszti-
tani kezdenénk : folydvizzel , és tsutakkal meg-
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mossuk szépen, A’ bleiveisz nem lehetsok merl
megragadja az 6lmot.

2. A’ uikroket ugy szoktuk uszutam, hogy
a’ kék keményitdt czinhamuval megkeverjik,
és folyovizben posztoval az iivegre dorgoljuh

3. Az asztali vivegeket hamus, és oltatlan
meszes vizben forraljuk , mig meg nem “tisztil-
nak. lgy az olajos butelliakis megmt ujjak lesz-
nek. Le;;b;zon;osnbb az, ha-az olalos tiveghe
fazekas auyhﬂdt razunk, vizzél jol' felcresztve

b. Vuldmmt a’ szoba gyakran e eszen ‘ki-
tlsz.llllalll-l ugy szikséges, kivalt télben a’ Le-
ve"olls me$llszulam A ned\res rothadt levego
mlnd az ebease"et, mind az eszkozoket megronti
ja. Errenézve leﬂlubb a’ levegének a’ szobakon
keresztiil jarast engedni.; Az oldalszobik | ha ben-
nek kalyha, nints: mindenkor nedveaen ldrt]ak
a’ levegd eget, és bennek minden megpencésze-
dik: a.re:u-. fiileni szokott szoba mellé, nem fiit-
heté oldalszobat soha se kell épiteni: mert 1lt.
minden lisztogatas haszontalan, .

5. A’ kalvhaknak leporozasa, és ]o megta-
pasztasa mind a* hazi eszhozok, mind a’ levegd
tisztasagat segiti, A’ haf.}hatapaszt jo .agyagbal
aprora vanotl. lentsepiibél , por:atort szurokbol
gyurjak egyenlo mértékben Gszve tiszta vizzel ,
és mikor a’ l\élyha hideg, megtapasztatnak vele
a' ny:lamk es a’ szoba nem lessz flistos, .

0. Ha a’ szobaba a’ levegs romlott: a’ kifiis-
tolés a’ veszedelmet tsak elpalastolja ;. de meg
nem orvosolja ha a' leveg tiszta: nem fog ar-
tani a’ szobakat télben gyakran ezen fiistolével
kifistolni, Végy t i :

1. Rozsat, koridndrumot, fenydmagot és
levendula, viragot mindenikbél fel lat.

2. Storax 2 lat, mastix 1. lat, fejér tzu-
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kor 2 lat, jol kiégetett szenet 7 1/2 lat, és
tragantot 1/4 lat. Miod ezen szereket

3. Jol porra kell tirni, és elébb a’ tragin-
tot rozsa vizben felolvasztyan, mind egyiivé tész-
tanak gyurni, és beldle apro harom szegii gyer-
tyakat nyomni, meggyujtani, és a' szobakat ve-
le kifiistolni. Ez az az ugy nevezett Frangis
scanedl. :

Leg oltsobb , és egyszersmind leg egéssége-
sebb fiistold szer a’ gyalog fenyd’ forgatsa. Ez
tudniillik szarazan a’ lyukatsos fiisto16 serpenyd-
be rakattatvan meg gyujtatik, ’s vidiman lobog-
van gyenge, és kellemetes parat bocsat, melly
a’ levegdt tiszlitja, €s még a’ leggyengébb mely-
nek sints drtalmara. :

§. 131.

A’ tisztasag tovabba a’ molynak, légynek,
biidosféregnek , bolhanak , triitséknek kiirtasa-
ban all. Ezen dologban ezeket tartsa meg a’
Gazdasszony : : E

1. Minden illyen férgek az igen erfs szagi
szerektdl leghamarabb elvesznek: de ezt altalja-
ban mondani annyi, mint az egész szobat meg-
undokitani, é magatis kivalt o' gyenge fejil
személyet erds fofajasba ejteni. Tehat :

2. A’ruba molyellen j6 a’ prémes, és gyap-
ji tuhakat nyarban, mikor szeles napok vagy-
nak , minden 14-napban, télben pedig minden
honapban kiszelloztetni, kifésiilni | és kefélni. E’
meglévén pedig Mariaiiveget (Jrauenglas) igen
aprora megtorvén, vele a’ prémek téveit meg-
hinteni , és vesszdvel siiriien megveregetvén, az
. dgyba, o’ matratz kozzé tiszta rubaba kotve,
kiilonkiilon , minden darabot elrakni. Igy me-
rem mondani, hogy a' moly nem sok kart fog
tenni, A' szaraz levendulavirdg zsatskok a’ ruba
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kozt; legbizonyosabb , és kénnyebb szolgalatot
tesznek a’ molynak meggatolasara. :

3. A’ legyek ellen nints jobb, mint reggel
az ablakokat 6—7 6ratol fogva nyitva tartani
8—q oraig. Ha az id6 szép mind kitakarodnak
melegedni: délutan is 6t 6ratdl hatig nyitva kell
tartani, és a’ mi reggel bentmaradt, délutan ki-
megy. A’ ki az ablakokat nem akarja nyitogat-
ni, vagy szép id6k nem jarnak; és a’ legyek igen
megsokasodnak a’ szobaban; ledégleszti Gket a'
Quassia Extract. Ez harom annyi mézbe kever-
ve, az ablakba téve a’ legyeknek halalos, és mas
allatnak artatlan : a’ patikaban oltson lehet ven-
ni. Ebbsl azomban tisztitalunsag szarmazik ; mert
a’ legyek mindeniivé széllyel hullanak’, az edé-
nyekbe, asztalra, almariomra , székekre, agyak-
ra ’s t. ¢'. potyognak. Jobb ellenek az ablakra~
makra szunyoghalot vonni, mellyen @ levegd
ugyan szabadon jar, de a’ legyeket, és szunyo-
gokat kizarja. A’ szinyogok nem annyira tiszta-
talansagot okoznak , mint almatlansigot, és faj-
dalmat. Ezen végre littam Sket kanforral kifiis
tolni. A’ kanforszag nekik halilos; de legjobb
mikor a’ marhatsorda jon, és az estvéli harmat
leakar szallani, az ablakokat bezarni: mert ezek
az allatok a' nedvességtdl, és széltél félven, éj-
tszakara oromest buvohelyet keresnek: ha esst
éreznek mind az ablaknak esnek, és ki lehet e-
reszteni '

4. A’ biidésféreg, vagy palatzka ellen 100
meg sziz mérget probaltak mar, kivalt a' nagy
varosokban En részemiél a’ mindennapi sepre-

etésnél, és pipa fistnél jobb, és bizonyosabb,
’s avtatlanabb szert nem tudok. A’ kik a’dohany-
fiistot maganosan nem szenvedhetik, keverjék azt
Kaskarillaval, mint a’ Torékok. Ez j6 szagotad.
és egy font vagout dohinyka elég egy kés hegy-
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ni torott Kaskarilla, A’ foldibodza, tirém , zsil-
lya, levendila, ’s a’ t.igen erds szaggal birnak ,
és a’ kik nem szoktak, meg nem szenvedhetik a’
hizban: de végtére még is kiolik a’ tsimaszt;
tsak az.agyakba kell rakni. A’ melly hazban a’
biidosféreg mar igen elhatalmazott; livtam ele-
venkényesol zsirba keverni, és vele a’' nyoszo-
lyakat, ’s szekeket meg kenni, ’s attol o’ férge-
ket eldogleni: de a’ kényesé az ember testebe
igen béveszi magat, és az art.

.. A’ fejeciiromnek kitsafart leve, szagatlan

- L4 . . e fu
faolajba keverve, @’ hol éri, a’ bidosférgeket

hasonloan eloli. .

A’ Paprika_ fiistis halilos mindenféle hazi
 féxgeknek, és kivalt a’ rak fusti; de ezen sze-
rekkel nem a’ szobaban kell a’ nyoszolyakat fiis-
tolni, vagy illyenkor nem Lell bentlenni.

A’ galamb, tik, . és fetskefészkek ezen alla-
tokat nagyon szaporitjak , mint a’ kutyak a' bal-
hat. Azértis galambot a’ szobaban, ’s folyoso-
kon tenyésztetni, egyéb tisztatalansig mellett,
annyit tészen, miot palatzkat szaporitani.

5. A’ balhak a’ harmatos, és ragados eger-
fa levélre mondatnak ragadni. Erre nézve azzal
a’ szoba foldjét minden estve behintik a' Gazd-
asszonyok , és reggel kiseprik, Otszor hatszor
egymasatan meglehet ezt tselekedni, nem sokban
kerill. A’ nedves, poros, hives, és puszta szo-
bakban legjobban elhatalmazik ez az allat. An-
nyi a’ Természetbsl bizonyos, hogy o’ fergek,
bogarak az igen erds szagot nem szenvedhetik,
Tsak illy dolgok hoz lehet tehit a’ bolhak ellen-
is folyamodni. Az iirom, foldibodza . izsop , zsal-
lya , muskatli bizonyosan elkergetnék Oket: de
a’ kutya, és a’ hosszuruha megint vissza hozzilk
Oket,

6. A’ triitskok is elhatalmaznak sok hazak-
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nal , és az embert aludni nem hagyjik. Ez ellen__
a' Gazdasszonyok édes borban vagy tejben ele-
venkényest kevernek , és leteszik est-vénhént azon
helyekre, a' hol a' triitsok jar; mellybél ha
iszik, megdoglik. Némellyek Bétsikormot ke-
vernek kenyérrel oszve, és ezt adjak a’ triits=
koknek enni, hogy elvesszenek. De miudezek-
nél bizonyosabb az ,ha mezei triitskét visz el a’
hazba, Ez ellensége a’ hazi trutsoknek 5 €s ezt bis
zonyosan kiis 6ldasi.

§u 132,

Az edények tisztitalansiga, nem tsak undo-
rodast,, és tsomort szerez; de sokakban ' karvos,
és merges is. Errenézve itt:némelly ]egyaeseket

sziiks¢gesnek latok :

1. Az arany edényeket égett boms Saﬁﬁnn
nyal szoktik @’ szenytol posztoval dorgolm ’
tisztitani, és festeni.

9. Az eziist késeket, kalanakat, kannikat
’s'a’ t. némellyek tsak szitalt tiszta hamuval , és
folyovizzel aztatott posztoval dérgélik; masok
pedig a’ krétat megtorik megszitaljak , és viz
ben megaztatvan a’ krétasvizet lesziivik és az al-
lyat kiontik. A’ keéta, a* vizhsl leiil az edény
fenekére, és ekkor igen fain, és nem éles. Posz-
tora szedve, har nelkil lehet azzal az: exiistot
dorgolni. Ha szappanyt olvasztunk erds egetlbor-
ban és az . eziistot ezzel mossuk , szépen  meg-
uaztul Mind ezeknél |obb a soskaso (R[mc:r[g‘)
Fat meg kell aprora torni, az eziistst me:vizez-
ni j ésezen soval méghintvén, fél ora muhra tiszs
ta posztoval megdirgdlni.

3. A’ rézedények legveszedelmesebbek . ha
nem tisztak, és tiszta tzinnel nintsenek megfut-
tatva. Hi\'élt elzetet, etzetes ételt, vagy faola-
jat bennek eltenni halalos méreg. Az ‘etzet utin

11

<1l i
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mindég rezv:rag, vagy rézrosda (griinspan) ma-
rad az edény oldalan. Errenézve ezeket szorgal-
matosan kell tisztitani. A’ rézedényeket kiviil-
rOl erds boretzettel meglotsoljak, és azutan szi-
talt hamuvyal vagy tégla - porral dérgolik. Beldl
a' czinzést a’ hamu, tégla-liszt , képor mind le-
viszi. Ezt tehat nem kell engedni. Az erés me-
szes lug legjobb a’ czinhez. Ha a' rézedények a’
tiiznél megfekelednek: tehat savoba kell Gket 48
oraig aztatni, és akkor agyagos vnzet a’ melly-
ben egy kevés bor-etzet is van vévén, ‘eazel meg-
mosni , mig fenyes nem lessz. A’ kik J"eu fénye-
sen szeretik a’ rézedényeket: azok egy “font erds
hamu lugba két lat timsot kevernek, és hevéssé
egyiitt felforralvan, az edényeket vele mossak,
és napon megszarazt;ak. A’ sarga rezet etzetiel
ealotsol]ak és szitalt oltatlan mésszel dorgolik.
. b & vasedenyeket ha nem tisztitjuk : a’ rozs-
da eszi meg. Ezt a’ j6 Gazdasszony meg nem en-
gedi; hanem az arrobhakat mmdennap képor-
ral, vagy hamuval megfényesitteti : azokat pe-
dig § a’,mellyeh ritkén kellenek: minden fertaly
végén 48 oOraig borseprébe aztatja, és koporos
‘\hamuluggal erdsen megdorgolven ,a’ napon meg-
szaraztja. Bz egy igen ditséretes hszmasmud;a
5 A porl:zellan edényeknek nints jobb a
tiszta meleg viznél. Errenézve mmd]art ujjko-
rokbanis, mint akarmelly mas mazos tserep—-
edénytis,; legjobb vizben megfSzni, igy a’ hie
deg, vagy hirtelen melég, 'nem hasitja el Gket.

§. 133
A”szines ruhakis sokszor kapnak ollyaleu
motskokat, a' mellyeket nem konnyii’ kar nél-
kiil kivenni. Errenczve itt némelly modokat fel-

Jegyzek:
1.:A’ viasz, szurok , zsir, ¢s kalamasz sok-
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szor az egész 1)) ruhat is viselhetetlenné teszik.
Tehat igen jo 6ket rubabdl kar nélkil kitudni
venni. Ehez képest mihelyt valamellyik a’ ru-
hara tseppenik, hideg vizzel meg kell lotsolni, és
a’ vastagat késsel levakarni. E’ meglévén a’ pe-
tsétet terpetin olajjal be kell itatni, ésigy gyen-
ge eleven szénre tartvan, korom kozt megdor-
golni, A’ faggyis, vajas, és olajos ruhat nemis
kell tiznél melegiteni, hanem tsak terpentin-
olajjal bekenni, és korom kozt dérgilni. De €’
még tsak meglagyitja 2 motskot a> ruhakban ,
de ki nem veszi: tehat tovabba motsok tisztito-
val kell meglotsolni, kefétskével vakarni, és vég-
re tiszta vizzel kimosni. Ha valamellyik ruha
ezen titztitas utin. meghalavanyodott: égettbor-
ral kell meglotsolni a’ foltot, és o’ szine visz-
sza jon. A’ motsoktisztitot igy ; tsinaljak: Egy
lat Velentzei szappanyt vakarj, vagy metélj
igen vékony szeletekre, és egy messzely patak,
vagy kifoly6 forrasvizben f6zd el egészen. Ha
meghidegedett, egy tojasnak a’ sargajat torj-
meg két agh vesszbtskével , és tolts ra a’ szap-
panyvizbél a' mennyit akarsz. Ebbe 2’ tojasos
szappanyvizbe maérts egy kefétskét, és dorgsld
vele a° motskot, mar az akarmibél szarmazott,
¢és akarmi watériaban van, kiviszi mind, tsak
nzy tselekedj, a’ mint mondottam, hogy a’ zsirt
viasszat, szekérkenit, lagyitsd meg elébb ter-
pentinolajjal , dérgold korom kozt, és. azutan
ezen most leirt tojasos  szappanyvizzel mosdki.
Veégre tiszta vizzel oblitsdki. S&t a’ zsirt terpen-
tin nelkiilis kiveszi. A’ szappany vizet tedd el , és
ha foltot akarsz kivenni vele, mindenkor egy
meghabart fris tojas sargajara télts beldle.

0. A’ szavaz motsoktisztitot igy tsinaljak , és
ez a’ rozsdan, és téntdn kiviill, mindent kive-
szen. Egy darabka Debrelzeni szappan_y: megva-

17
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karva, hanyd erds égettborba, Ha elolvadt :
tégy belé 0 tojas sargajal Osszeverve, Lzzel gyurj
Ossze egy darab fejér agyagot, és kevesenként
a' gyuras kozben tsepegtess bele egy lat terpen-
tin olajat: Ha osszegyurtad , szarazdmeg, Ha fol-
tot akarsz Vele kivenni, a' foltot vizezdmeg , és
dorgoldbe  kétszer, a’ leirt motsoktisztitoval ,
’s engedd megszaradni. Ha megszaradt keféldki.

A’ rozsdat a'gyoltsbél , és pamutbél leghon-
nyebb sosavanytval (Acidum muriaticam) kiven-
ni. Vizezdmeg t. i. a’ rozsdat, és tseppents ra
sosavanyut, vizzel meggyengitve , és tartsd a’ ru-
hit a' tiiz felibe : kimegy a’ rozsda. Illyen a’vi-
triél savanyuis: de 50 tsepp vizhez, tsak egy
tsepp vitriol savanyt kell venni.

A’ téntat mieg kell jol vizezni a’ ruhaban,
és vizzel gyengitett valasztovizet kell ra tseppen-
teni. - '

7. A’ fejér selyem kesztyiit, kaptzat ’s egye-
bet, hideg vizben szoktak kiszappanozni, és a-
zon vizesen biidoskd fiistre taryjak, kioblitik,
a’ vizét kinyomjak , és mind addig mangoroljik,
mig megszarad. /

8. A’ szines pantlikakat, selyem keszkend-
ket igen igen lagy meleg vizbe- aztatjak félnap;
€és onnan kivévén, egy sima tiszta deszkan hideg
vizzel, és szappannyal gyengétskén bedorgolik,
tiszta vizben mind addig oblongetik , mig a’ szap-
pany egészen kimegy. Mikor ¢ meg van: mar
akor készen kell lenni a’ tajtéklugnak, és abban
kimosatvan, vizzel kioblittetik, és félszaradas-
t6l fogva mangoroltatik , mig egészen megszarad.
A’ rajtéklug igy késziil: Végy L itsze esGvizet,
és vakar) bele 3 lat Velentzei szappanyt, fozd
fél 6raig, és akkor a’ tiztél elvevén, tégy bele
2 lat konyhatzukrot, és keverd tiszta faval mind
addig, mig ez egészen tajtékka nem valik.
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0. A’ fejérbdr vékony kesztyiiket, ha nem
igen motskosok , tsak lagy meleg édes tejben szo-
kas kimosni:de ha szennyesek : )6 féle szappanyt
kell édes tejben egészen 1ajtéknak verni. E’ meg-
lévén egy flanél darabot bele martyan, a’ tiszta
deszkara kifeszitett kesztyiit a’ szaratol fogva vé-
gig az ujjaig mindég egy nyomon, ae vissza felé
soha se mossad vele, mig minden szenyje kimegy.
Ha ezt latod , 6blitsdki édes tejben , és teritsd vagy
forrd napfényre , vagy meleg kalyhara, hogy igen
hirtelen szaradjon; ’s mikor felénél mar jobban
megszaradt, dorgold izenként két kezed kozt,
mig megfejéredik, és puha lessz, és tigy man-
gorold meg , hogy fényes legyen. '
. A’ Svétziai vagy veresbdr kesztyiike. mos-
sad fejér szappannyal lagy melegetske vizben
mind addig, mig megtisztilnak. Ekkor tiszta viz-
ben kioblongetvén , aztasd bé egy éjtszakara etzet-
be, és reggel kivévén, minekutanna arnyékban
megszaradt ; biza korpaval dorgsld mind addig;
mig megpuhul. -

XV. SZAKASZ.
A’ kerti zoldségekrdl

§. 134. :

A kerti, vagy konyhazoldségek &t rendre
oszlanak kizonségesen: ‘Az -

I-s6 rendet teszik azok, a’ mellyeknek le-
veleiket hasznaljuk; és ide tartozik a’ nyari, és
télisalata ; kaposzta nemek , sparga, soska, spi-
nat ’s a’ t.

I A’ mellyek gyskerekkel , répajokkal , és
hagymijokkal taplilnak ; mint a’ sdrga-,tzukor-,
kerék-, és veresrépa, retek, veres-,és fokhagy-
ma, pastinak, petrezselem, zeller ’s a’ t.
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III, Azok, a’ mellyek viragjokért termesz-
tetnek : mint a’ Rauliflora vagy Karfiol, és joféle
safréany.

1V. A’ mellyeknek hasznilhaté magjaik vagy-
nak mint a’ borso , bab , coriandrum, mustar, mak.

V. Azok, a’ mellyek husos, s leves koba-
kos , vagy bogyos gyilimoltsét teremnek, mint o’
dinnye , ugorka, eper, 'sa' t. Ezek kozziil tsak
a’ sziikségesebbekre , adok némelly kozonséges ,
és kiilonos jegyzéseket.

§. 135.

Altaljiban o’ zoldség termesztéshez megki-
vantatik , hogy : :

1. A’ kert kés8 &sszel , koran tavasszal | és
harmadszor mindenféle vétes eltt felasassék.

9. A’ kert hat tablakra szakasztatvan, min-
den &sszel legalabb egy tabla, s6t ha telik, és
a’ fold sovany, vagy igen agyagos, kettd meg-
tragyaztassék.

3. Eretlen zsiros tragyaval soha se kell tra-
Eyizni: mert az kevesebbet hasznil, és tobbet

rt,’s a' férget szaporitja- A’ két harom eszten-
deig hevert, és minden &sszel, és tavasszal ap-
rora vagott porganaj legjobb, és ezt egytenyér
vastagan, st bovebbenis lehet teriteni. A’ friss
tikganaj tsak a’ gazt szaporitja: de ha tovabb
hever, ¢és aprora vagatik, igen jo, A’ forgits tra-
gya altaljaban kertben nem jo; és ha tsak ege-
szen f6ldé nem valt: bizonyosan hangya fészek,
és nem kovérit.

L. Ha a' kert régi, a' tragyizis semmitse
hasznal. Azértis az illyen kerteket az erdskhol,
masunnan gyepféldel kell 8—12 iznyi vastagon,
tragya helyett megteriteni, és egy idén 6tszor hat-
szor felasni, hogy a’ gazt6l megtisztiljon. Haaz
illy féld sovany, meg kell porganajjal keverni.
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- 5. Ha gyepfoldet nem bir a’ Gazdasszony be-
hordatni, és kertje a’ régiség, vagy koverség
miatt nem akar teremni : fel kell azt legalabb két
lab meéllyen asni Gsszel; és porganajjal vastagon
megkeverni. Azillyen alolrd] felforgatott , és meg-
tragyazott fold lsmet sok esztendeig fog teremni.
A melly kertben a’ fonhagyma kipallik : jele
hogy az igen kovér.

0. All;al]dhan a’ siirii vetés, vagy tiltetés,a
kertekben nem jo.

7. JO magot vagy hazabeli kertészektl: vagy
a’ Pesti, Posouya » €5 Bétsi boltosoktél kell ven-
ni, ¢és nem a' szomszédoktol kérni, vagy @ ha-
zalloktol vasarolni.

§. 130.

1. A’ leveles zoldségek kozt elsd a’ salata.
Ez ' planta ha szaz valtozasokbol allis: mégis
tsak ket rendre oszlik, u. m. nyari, ¢s téli sala-
tara. A’ nyarit 8sszel, és tavasszal minden hol-
napban vetik, és kiplantaljik. Nyarban mér nints
hozza szerentse, nem is betses. A’ téli salatat
Sz. Mihaly hetében vetik, és Novemberben,
vagy a’ ki akarja Martiusbhan , vagy sokszor Apri-
lis elein elplantalja; hamar fejbe megy. Egyik
bokor a’ masiktol egy labnyomra legyen : gyak-
ran kell porhalni: de a’ foldet nem kell a’ leve-
lek kozzé pergetni, és Ontdzni nem lebet restel-
leni. Ezt a’ négy jegyzést minden salata fajtra
nézve sziikség megtartani.

2. A haposzta nemek sokak: de a’ Gazdasz-
szonynak tsak e’ ndégyre van- legmhabb sziikseé-
ge: w. m. fejes, kel karfi6l, és karalabra, Ter-
mesztése mind o’ negynak egyforma , és kbvér,
nedves, de nem vizes foldet szeret- Roriilotte
a’ Gazdasszony ezeket jegyezze meg:

a) Mind a'négy nemek elszoktak fajilni. A’
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fejes kaposztat hat esztend6nél tovabb ritka he-
lyen lehet egyféle magrol egyenld haszonnal vet-
ni. A’ kel, és kivalt @’ karalab magot, minden
harmadik vetésre ujionnan kell meghozatni. Kar-.
fiol magot ritkan lehet 10 esztendébenisegyszer
a’ magunk termésérdl szedni tiveghaz nélkil. Ha
az &s» hosszii, és meleg,igenis.

b) Mind #’ négyet gyep, vagy egett foldbe
kell vetni, és halehet a' mezén. A’ tragyas fold-
ben tobbnyire a’ balha megeszi. A’ balha ellen
nints j6 orvossag. A’ legjobb az, ha napjaban
5—0 szor megontozzik, mikor a’ nap siit: de
ha borongés idé jar semmitse hasznal, sét art.
Késdbben jobbnak talaltam a' kikelt gyenge pa-
lantat @’ balha ellen 8—10 orakor gyékénnyel
betakarni, és azt délutanni 4 6raig rajttartani.

c¢) Josef nap tajban kell elészor vetni, ha
az id6 engedi, és Aprilis elején ismét: mert kon-
nyen planta nélkill marad a’ Gazdasszony, ha
tsak-egyszer vet. Télre valot, kelt, karalabot,
¢s karfiolt Junius kozepén kell vetni; és ha nints
hozza szerentse : két hét mulva tjjra kell vetni;
és Augustus elején elplantalni. Az 8szi, és igen
- koranvalo vetés tiveg ablakok nélkiil, s6t mé
igyis hijjaban val6 torekedés; mert ezek a’ plin-
tak meleg, kovér idot kivannak a’ vigan névés-
re: és nem.szeles vagy hideg naplényt. A’ ma-
got ritkasan kell vetni, és a’ tenyérrel j6l lenyo-
mogatni, kivalt ha a’ féld ritka természetii, és
felyiil osztan puha folddel egy kistjnyi vastagon
beteriteni, és ujjra végig nyomogatni. Igy e~
gyenlGen kikél mindenik. ) :

d) Mindenik aldésoval kell a’ féldet harom-
szor felasatni, a’ mint felyebb mondamj és nem
szantani, vagy kapalni. t

- e) Olly ritkan kell plantalni, hogy eggyik
a’ masiktol jo két labnyomra essék : de a’ labnyo-
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mot a’ legnagyobb férjfi csizmirél vegyék az
Asszonysagols, és nem a’ magok czipell6irdl,

f.) Az elplantalis utan 10—14 nap miilva
meg kell porhalni. Két hét'milva pedig gyengén
feltolteni, Mig fejbe .nem megy: tobbszor kell
kapalni, és a’ gaztol tisztitani, Ontézni tsak ak-
kov hasznos, ha-w’ nagy szarazsig miatt ki akar
égni: egyébkor az ©ntozés tsak férget , és han-
gyat szaporit. uu3Ess 3

g) Mikor fejbe kezd menni a’ fejes, és kel,
a’ karfiol pedig viragozni akar: a’ sok levelet
alolrol le kell szedni, ha sok az esd. .

5. A’ sparga, A’ ki ezt akarja lermeszteni,
ezeket tartsa meg:

1. A’ spargas agyakat, mikor mar a’ korok
megsziradtak , késd Gsszel meg kell kaszélni, s~
val kartétel nélkiil jo méllyen felasni, és hosszii-
tragyaval jol megteriteni, és igy hagyni tavaszig.

2. Tavasszal, mihelyt az idd$ nyilik, a’ tra-
gyat le kell rola hizoi, és igen vigyizva megas-
ni. A’ ki porhanyoval teritette be; azt assa ala,
és ne hizza le.

3. Ha mir hajtasi vagynak: egy bokorrél
egy két szalat le lehet metszeni, valamivel a’
foldszinén al6l: és id6 milva ismét igy tseleked-
nit A’ ki kiméllés nélkiil lemetélli minden haj-
tasit, a’ sparga agyat elpusztitja. Azon kell te-
hét lenni, hogy minden bokorban hagyassck ha-
rom négy erds szal: mert ezeken él a’ sparga.
Ezeket nyarban se kell lemetszeni egész késé &-
#2zig, a’ mikor mar megszaradnak,

L. A’ gaztol, vagy gyomlalas, vagy kapalas
altal egész nyaron igen tisztan kell tartani.

5. A’ ki el6szor a’ kerthe bevinni akarja: a’
foldet készitse el hozza: Ez gy esik meg, hogy
@). Az dgyakat ki kell mérni, két laibnyom szé~
lesen, és ugyan két labra hiasni &), Ezen drok
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fenekét egy labnyomig vagy venyitsével, vagy
szalmas tragyaval keménnyen meg kell végig ta~ .
podni ¢). Ezen felyiil 6 foldet kell 5—0 ujjnyi
vastagon teriteni d), Ezen j6 foldre lehet osztan:
a’ gyokereket lerakni ¢). Egy bokorni legfeljebb
is tsak harom tovet lehet letenni. f). Egyik bo-
kor &’ masiktol jo két labnyomra esik g). A’ ki
tovet nem kaphat, a’ helyett a’ d). betii szerint
3—I szem magot teszen egy bokorba, és véko-
nyan folddel betakarja, Ha mér a’ plinta na-
gyobbatska: lehet a’ godbrbe, vagy drokbatobh
oldet hanyni, a' gaztol tisztan tartani, és télre
tragyaval beteriteni. Ez minden idén igy megy
mig a’ vetett sparga negyedfiire nem jut: a’ mi-
kor mar a’ hajtasok vastagok 4). Asztalravalot
tehat. a’ negyedik idén lehet rolok lemetélni az-
zal a’ vigyazassal, a' mellyet elébb a’ 5. szam a-
latt javasoltam. Ide egyébb mesterség nem kell.
L. A’ soskardl azt jegyzem meg, hogy azt
minden 3-dik id¢n ki kell szedni, és tagasan mas-
hova eliiltetni : kiildmben elboritja a" perje.

" §. 137,

A' masodik vendben all6 gydkér, és hagy-
ma z6ldségeket tobbnyire dsszel vetik , vagy rak-
jak : de batorsig okaért tavasszalis kell mashova
vetni, Azonban minthogy ezen zoldsegek igen
esmeretesek, én tsak egy két tapasztalasimat
irom ide egymas utan.

1. A’ sargarépat, pastinikot, és petresely=
met késd Osszelis vetik , és tavasszalis korin, Az
Sszivetés sargarépanak nagy része felszokott mag-
vazni. A’ friss tragyazott f5ldben a’ féreg meg-
ragja, és furdalja. A’ kbzépszerii puha foldben
mind a’ hirom jobban nd. Olly ritkan kell vet-
ni; vagy mikor mar nagyotskak tigy meg hell
ritkitani , hogy megkapalni lehessen, Ettol vas-
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tagodik mind a' harom , de az semmitse segit raj-
tok, hogy némellyek megkaszaljak sdt ez altal o’
helyett hogy gyokerek nevekedne, erejoket a’
leveledzésre, melly a’ nevekedésre elkeriilhetet-
_leniil sziikséges, kénytelenittetuek forditani, és
a’ gyokér gyarapodasaban hatra maradni.

2. A’ zellermag igen késdn és nehezen kel
ki. Azértis ruhaba kell kotni, napjaban kétszer
vizbemartani, meleg szobaban felakasztani : ésigy
10 napig tsiraztatvan, valami edénybe rithasan
elvetni. Ha annil aprobbis, megszohott foga-
modui: tsak dntdzzik meg. Sok kertészek mikor
mar nagy: hogy a’ gyokere annal nagyobb le-
gyen , éles késsel koril metéllik, E’ semmit se
hasznal , és hijjabanval6 munka. Jobb kétszer sot
haromszor puhan megporhalni.

3. A’ kerékrépat, és téliretket a' mezén jo
puha foldbe vetni legjobb. A’ vetésrevalo id&
Margit hete. Vetni ritkan kell: de megporhalni
mind a’ kett6t sziikséges. A’ répa Ggy jo; ha a’
foldon feliil nd: azértis a’ porhalaskor épen nem
kell feltslteni. Ha elddl, ahnal jobb.  Ellenben
a’ retek puhabb, ha a’ fold alatt né. A’ mada-
rak mind a' kettdnek a’ magjat igen szeretil:
azértis halloval kell beboritani. Kerékrépat ta-
vasszalis szokas vetni, és aratasig megnd a’ jO
foldben. Ha siivii, ki lehet szedni, és elplantal-
ni. A’ friss tragyat egyik se szenvedi.:

A’ vereshagymat 6sszelis vetik : de ehez rite
kan van szerentse. Horan tavasszal legjobb vet-
ni. Ha siiriin kelt, ki kell szedni, és elplantalni.
Igy igen nagyra nd : de nem kell restelleni, tohb
izben megporhalni. A’ kévér, puba, és nedves
foldet igen szereti: de a’ tragyatol keserii. - Tsak
foldszint szokas vetni, és nem kell gereblyélni :
hanem kézzel bényomkodni, vagy deszkaval leta-
podni. Azess hideg esztenddt éppen nem szereti.
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‘A’ fokhagymara tsak e’ kewdt jegyzem meg
1. Magnak mindenkor), a' leggerizdesebb nagy fe-
jeket kell valasztani, és minden czikket, vagy
fokot kiilon iiltetni. 2. A’ tragyat nem szereti,
a“régi igen hovér kertekben megpoklosodik. A’
kozépszeri foldet leginkabb kedvelli. Tavasszal
mikor mér négy tz6l magas, kézzel kell megpor-
héalni: mert a’ kapa igen gyenge, és kenyes
gyokereit megsérti, Igy pedig tsak elfonnyad
nem sokara. Mar mikor nagyobb: batran lehet
kapavalis porhalni, Ha nagy a' szarazsag, ta-
vasszal : estve meg kell Gntozni, és reggel ugy
kézzel puhan megporhilni az ujjaiddal. Igy lessz
fokhagyma elég.

§. 138.

A’ viragtermd kerti z6ldségek kozt elss a’
karfiol. Termesztése a’ tébhi kaposzta nemekkel
egyezik egészen: a’ mellyrdl mar fellyebb volt szo.
Kilondsen ezeket tartsuk meg rola:

a) Igen kovér foldet, ¢és nedves meleg esz-
tenddt szeret. .

b) Egyszerre viragozvan, nem kell sokat vet-
ni egy izben beléle: hanem inkabb tobbszér.

c¢) Ha sok a’ viragja, és a’ Gazdasszony se
elnem adhatja, se megenni nem gy&zi: metélje-
le, és a' felesleg leveleitol megtisztitvan, allon-
gassa a’' pintzében homokba. Igy még két hé-
tig is el all.

d) Nem kell hinni, hogy van idején évd,
vagy téli karfiol. E’ tsak pénz tsalas , batran lehet
vetni, akarmellyiket: a’ dolog mind egyre megy.

e) Ha késd &sszel a' Juniusi vetés hkarfiol
igen szép: de nem akar viragozni; nem kell meg-
ijedni. Ri kell tovestSl szedni a' f6ldb6l, és ha-
szontalan nagy leveleit letépvén, a' pintze {old-
jére 6—8 tzol vastagon teritett f8ldbe siiriicn
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egymas mellé kell iiltetni. Ha a’ pintzén ablak

vagy lelekzélyik van, szépen kiviragzik ; ambar
rozsai aprobbak: de egész bojt kozepig. eltart,
és jo. Ritsiny helyet foglal. A’ kinek zhldségpin—
tzéje van (Cinfab), egész télen karfioljais lehet.

A’ viragtermd zoldségek kozé tartozik ma-
sodszor a’ jo féle safran. Lunek hagymaja van:
kobol szamra ariljak. Gyényorkodietd , és ked-
ves kertivetemény. A’ mi Hazankat igen szereti,
és tsak a’ vizenyds foldben szokott elveszni., A’
porhanyo6 jo foldben gyonysrkodik: de a’ tra-
gyazast nem szereti, hanem ha azt felilteritjiik ,
mint a' spargara nézve mondottam.

A’ kik elészor akarjak termesztését bevinni
kertjeikbe : hagymat Junius kezdetétsl fogya Au-
gustus végéig szerezzenek: mert Junius végefelé
kiszoktak a’ kétesztendGsoket asni, €s Augustus
utolso hetében ismét eliiltetni,

Rendszerint agyakba szoktak iiltetni, hirom
kapanyomot szamlalvan végig egy dgyban, szo-
rossan egymas mellett, . 3 T
; A’ kapanyomokat széles szaju kapival kell
‘hiizni 8 t26l méllyen, és minden annyi helyre,
a’ mellyet egy kapavagas maga utan hagy: ot
hagymat kell letenni minden sor nélkill de tavo-
labb egymastol. A’ soros iiltetést az egerek el-
hordjak konnyen. A’ fentiiltetést ditsérni keze
dette egy Pap Ur: de a’ kivethezése karos lett
‘mindentitt: mert az egerek elhordtik, a’ gazt
nem lehetett kizziilok a’ nélkiil felkapalni,hogy
o’ munkas a’ hagymakat el ne metélte volna, és
‘masodik nyaron az eliiltetés utan, tsak nem a’
foldszinére feltolta magat a’ hagyma a’ novés al-
tal, minthogy hagymijanak semmi kapaszkodo
gyokere mints. Azért hat 8—q tzoloyi mélyen
batrabban Jebet tiltetni, .

A’ kinek téglaagyaghol all kerti foldje; és
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azt trégyﬁval kénytelen termékennyé tenni : hij-
jaban veszddik a’safrany termesztessel, mint én,
A’ régtdl fogva mivelt kertekben jot teszen: és
az alfoldi fekete ikras foldben haszonnal lehet
holdszamrais a’ mezdn termeszteni,

Ha ki a’ safrany hagymakat- Augustus utél-
jan eliilteti: o’ foldet a” gyenge porhilassal min~
den gazt6l tisztan tartsa. Sz. Mihaly naptol fog-
va elkezd a’ safrany viragozni. A’ viragja ollyan
mint az &szi kiikortsé: de a’ kdzepén bharom szal
veres bajfissza van: és ez a’ sifrany. Horan reg-

el kell @" viragokat kosarba mind leszedni, és
?olyvést kiszedni beldlok a’ safranyt.

A’ kiszedett safrany szalakat, meleg vas-

tablin hirtelen kell szaraztani, de nem megé-

etni. Ez a’ hirtelén szaraztas pirosan hagyja o’
‘safranyt, ’s fiiszeres vidito illatjatol sem foszt.
ja meg.

Az elviragzis utan megszenvedi a’ safrany-

hagyma , hogy vékonyan porhanyo tragyaval meg-
terittessék a’ foldje: de a’ vastag, és szalmas
tragyat senkinek se javaslom: mert az egerek
ebbe veszik a' meleg kedvéért magokat ; és innen
beis asvan magokat , a’ hagymat elhordjak,
' Tavasszal, ha az idé kinyilik: o’ safrany-
‘agyakat meg kell porhélni, és a' gaztol tisztan
tartani egész nyaron. En ezen agyakban Majus-
t6l fogva, a’ middn a’ sifrany zold sassa elszo-
kott szaradni, salatat, vagy guggéds czukorbor-
s6t szoktam kar nélkiil termeszteni.

" Ha mar a’ safrany két 6sz0n egymas utan
egy helyben viragzott: a’ harmadik idén azt in-
nen fel kell asni Junius végén, vagy Julius ele-
jén; és szaraz, szellds helyen elteritve tartani
szinte Augustus utolsé hetiig: a’ mikor ujjra el-
iiltettetik mas hasonlé j6 foldii agyakba. Hagy-
maja igen szapora, és ellehet a’ feleslegvalot adni,
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'§. 130.

A’ gyiimoltstermd zoldségek kozzé tartozik
a’ dinnye , ugorka, paprika, eper ’s a’ t,

1. A’ dinnye a’ _gyep_f”dldet szereti, ¢s nem
a’ tragyazottal. A’ hol &’ ragya kézonséges tsa-
pas: nints'a’ dinnyéhez 20 eszténdd alatt is keét-
.szer , haromszornal tobbszor szerentse. Az ala-
tsony , és agyagfoldet se szereti, A’szaraz hideg,
vagy ests esztendd ellensége.

Vetése ideje Sz. Gyorgy naptol fogva Got-
hard napig tart. A’ homokos, de j6 keveresu
foldbe tsak Gothard napkor vetik. Ha a’ hideg
szél a' gyenge plantikat megl.on azok elnyomo—
rodnak , és nem ndnek. .

A’ sirga dinnye mag mentdl reglbh annal

termekeuyebb A’ zold vagy gorog dmnye mag
ellenben , mentdl frissebb , anval ]obh stirii-
séget épen nem szenvedlk, sem a’ plantalovek
sem az elfolyé inak,
; A’ magokat borban, édes téjben vagy esi-
-vizben beaztatni s¢ nem art, se nem hasznal sem-~
mit, SOt ha a’ f6ld hideg, és szaraz: a’' megaz-
tatas veszedelmes, és ki nem kel: :

Az altalplantalas altal egészen elkésik ; ha
annal koribban vettetikis, ha tsak tojas héjba
nem vetjiik , és m:nden héjjastol ki nem tiltet-
Jiik. Az altatéshor o’ tojas héjjat se kell meglor-
.ni, hanem miker a’ magot belevet]uk a’ fene-
ket lehet l;ufurm. Ezen a' likon a’ planta gyoke-
iwe himegy, ésa’ tojas héjt maganol lassan le-

hasitja.

A’ dinnyét mig nem kezd virdgozni , ontéz-
ni meglehet de, azutan tsak a Jegnagyobb sza-
razsagban szenvedl meg a’ vizet,

[-la a' planta mar két tsuklobol all: a’ 5o~

gyit korommel el kell tsipni. Igy majd az olda-
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lakr6l ndnek 4jj inak, és ezek hoznak gyimdl-
tsot. Mig nem viragzik: az oldalinakatis el kell
tsipkedni. De ezt tsak a’ sarga dinnyével kell
tselekedni, A’ Gérog dlnnyehez hozza se kell
nytdlni: hanem rola tsak a’ sok gyiimélisot le-
szedni, Harom dinnye elég egy inon : kiilémben
egyik se n6 meg illendden, Ia gy van eza’sargavalis,

A’ sarga dinnyérél meg azt meg kell jegyez-
ni, hogy a’ ragya ellen, a’ toveket foldel be kell
takarni, mint a’ tokkel szoktunk tselekedni. St
a’ hosszu inakat, minden gylimilts ulan hason-
loan félddel le kell houtam lgy a’ ragya nem
tsinal ‘annyi kart.

Kovet , téglat tenni a’ zsenduiﬁ‘ dinnye ala,
tobbet art, mint hasznal : mert hidegit. Ha a-
zonban az’ ereskor sok es6 jar: egy darab desz-
katshara lehet a’ gyumollsot tenni, €s a' napnak
forgatm Ez SZaraztls €s nemis hldeglt annylra

2. Masodlk gyumollstermb zoldség az ugor-
ka, Ez a’ kovér foldet mcgszenved: Kétszerszo=
kas vetni; elsében, mikor a’ hidegek megsziin-
vén, a’ fold méar meleﬂ A’ hideg foldbena’ mag
elrolh‘ad Masodszor M.:}us kozepén vetjiik: és
¢ lessz a' hordobavalo. Felfolyatni bolthaitasu
vesszOkre igen javaslom: tobbis szebbls igy a'
gytmoitse.

Magnak minden bokorban a’ legelsd , és leg-
simdbb, ’s nagyobb ugorkakat kell meghagyni.
A’ késd gyumoltabknek lires a’ magja. A’ gyakor
porhalast szintigy , mint a’ dmnye, és feltol-
tést, vagy tove’ betakarasat, igen szereti mind
addig; mig a’ kapaval kozzé lehet férni. :

5. Harmadik gyumoltstermﬁ zdldség a’ pap-
rika, Ennek a' 'magja igen nehezen kel ki: azért
is egy tser epbe rakasra kell azt tolteni, és jol
megontozyén folddel 'betakarni. Hat nap mulm
elkezd tsirazni: a’ mikor el lehet, el is kell a’
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fold kozt keverni, hogy igen siirii ne legyen. A’
hidegtdl igen fél : azért is mig a’ fagyasok meg
nem sziinnek, a’ naplényre ugyan ki lehet tse-
repestél tenni: de kiiilietni nem tanatsos.

Azonban a’ vigyaz0 Gazdasszonynak ritkédn
fagy meg a’ dionyéje, ugorkaja, és paprikaja:
.mert éjjelre betakarja az illyen agyakat szaraz
‘szalmaval tsak vékonyan.

Ide tartozik meg a’ paraditsom alma is,
mellynek leves husos érett gyimoltsébdl jo, és
kellemetes martast készitenek a’ Gazdasszonyok.
A’ paraditsom alma érelt magvai, minekutinna
a’ husos gylimoltsbél kinyomattatvan , megszarit-
tattak ; szinte mint més egy¢bb planta magvak,
télen szaraz tiszta helyen tartatnak , tavaszszal
pedig vagy egyenesen oda, a' hol gyiimélisoz-
niek kell, masfél labnyi tavulsagra 2—3 ujnyi
mélségre elrakattatnak, vagy pedigmar kora 1a-
vaszszal a’ szobaban medenczékbe vettelvén, mi-
ddn mar a’ fagytol nem tarthatni, elplantaltatnak,
Egyébbarant ez nem kényes plinta, és ugy mi-
veltetik , mint a' kolompér, mellynek ugy is test
vér rokona,

XV SZAKASZ
A' virag termesztésérdl.

Hozonségesen a’ viragokrol meg kell tarta-
ni, hogy a’ mostan trigyazott foldet ugyan egy
sem, de a’ kovér porhanyo fekete foldet minde-
nik szereti : és hogy a’‘viragzas idején az onté-
zést mindenik megkivanja. Hasok esd , vagy igen
forrd szarvazsag jar: a’ magjaik elromlanak. -

§. 140.
A’ kerti viragok, a' mellyek kedves illat-

jokkal , és szépségekkel kedveltetik magokat, ko-
18
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zonségesen két rendre osztathatnak, t. i. tava-
sziakra, vagy hagyma termdékre, és nyariakra,
Mind a’kétfeléket, vagy hagymaikrol, vagy mag-
jainrdl szaporitjuk. Vagynak ugyan ollyanok is
koztok , a’ mellyeket bujtunk, mint a’ szeglii,
vagy tsak letorow agaikat lebokjik o’ foldbe,
a' millyenek a' sarga, és téli ibolyak.

1. Hagymatermok leginkabb ezek: a) hia-
tzint, narcis, jonquill, tatzet, amarillis, tuba-
rosa, tulipan, liliom. Mind ezeknek hagymaikat
Sz, Marton nap tajban kell , puha féldbe és8—q
‘tz0l mély arkokba egyenként, és §—10 tzol ta-
vul egymastol iltetni, az egy tubardsat kivévén,
a’ mellyet tavasszal dltetink ki.

Mikor a’ keskeny arkok készen vannak, a’
fenekekre igen érett fekete foldet, sot egészen
foldé valt tragyat is lehet, két ujjnyi vastagon
teriteni, és a’ hagymakat ebbe gyengén a’ to-
veikkel ala forditva benyomkodni. Ha mar min-
den hagyma illy moédon mind sorban le van
duggatva: a’ kidsott, vagy masunpan hozott jo
foldet rajok teritjiik dombosan, hogy a' viz le-
folyjon rolok : mert ezt éppen nem szeretik, Er-
re nézve sokan a’ vargatsert a’ szemetrdl felsze-
dik, és az arkok fenekére is, a’ betakaras utan
a’ fold szinére is ezt teritik, hogy a’ vizel be-
igyak., Megvallom , hogy ez nekem nem tett jot.

Ha az idé kinyilik : kézzel kell a’ féldet ezen
virag hagymakon elmorzsalni: a’ kapa soknak
elvagja a’ fold alatt valo szép hajlasat Az em-
litett viragok Sz. Istvan napig , mar elébb elvi-
ragozvan, leveleikel vagy sassaikal sirgava val-
toztatjak. Ekkor hat a’ hagymakat ki kell asni,
és szaraz hiis helyre kiteritve tartani Sz. Marton
napig. A’ hiatzint ezek kézt, dupla, vagy tel-
lyes viragjaiért legbetsesebb, Van koztok fejér;
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testszin, rozsaszin, selét vagy kiraly piros, vi-
lagos, és setet kék , sarga ’s a’ t.

A’ tuberosa (Polianthes Tuberosa)a’ viragok-
koztt tsak nem legpompasabb, és illatesabb. A’
szimpla Septemberben, a’ dupla pedig October-
ben viragzik , és ritkin megy tokélletességre az
agyagban. Ezért is én igy banok vele. Mar Mar-
tius elején a’ hagymait heaztatom vizbe 48 00
oraig és tserepekbe eliiltetem, meleg szobaban
tartom tsak a’ f6ld6n mig nem tsirzanak ; a’ mi-
kor mir ablakba rakom a’ napfényre, vagy a’
tornalzba , ha meleg az id6. Mikor mér semmi
dértol nem félek :a’ kerthe a’ legmelegebb hely-
re tserepestdl egyiitt cliiltetem. A’ gyakor Gnto-
zést meg'ivanja. Mikor elvirdgzotts hés® Gsze
szel kiszedem a’ hagymait, ’s 15vélL, és sassat
elmetélvén hives szaraz helyen tartom egisz
télen; hogy se meg ne fagyjon, se ne hajtson.
A’ hajtas elerdteleniti, Mind ezen viraghagyma-
at ellehet szedni egymastol, mint a” fokhagy-
mat, ¢s kiilon iiltetni. A’ tuberosik kdzt a' fe-
jérek legkozonségesebbek ; a’ téglasziniiek, és
hamvas kékek legbetsesebbek. Magjat tsak igen
ritkin érleli meg, a' mellyrsl lehet szaporitani
Gjj szinlieket. A’ homokban korihban nyilnak.

1. A’ nyari, vagy magvaikrél szaporithato
viragok kozt legnevezetesebbek o’ szegfii ; a’ nya-
ri, téli, és sarga ibolyak, Hollandiai Auricula
s ol

a) A’ szegfiirgl ezeket a’ jegyzéseliet tapasz-
taltam legméltobbaknak :

‘1. A’ hideget minden viragok kozt legjoh-
ban kialjak: kivalt a mellyeket magrél vetet-
tiink, €s még nem viragoztak.

2. Magot mindenkor a’ fél, és egész duplak-
rol kell szedni. Négy esztendében rendszerint
van egy ollyan, a' mellyben még az egész dup-
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laknak is talalkozik magjok. Egyébkor ugy tse-
lekszem , hogy mindenkor tartok egynehany
tserepekben szegfiivet. Ha latom, hogy virag-
zaskor, és magéréskor Juliusban sok esd jar: a’
szegfiiveket berakom fedél ala, hogy az esé ne ,
de a’ nap érhesse. Igy tselekszem mikor nagy
forrosag vanis Sz. Ivan naptdl fogva Julius vé-
gé'g. A’ forrosagidején olly helyre teszem , hogy
10 oratol négyig a’ nap ne érje; egyébkor pedig
az esd , szél, harmat, és gyengébb napfény ér-
hesse. Igy joféle magot minden idén szedek , bar
nem sokatis.

3. Ezen masvakbél minden tavasszal vetek ,
a’ midén mar éjjeli fagyasok nem jarnak egy kis
aggyal, és az innen nott plantakata’ nyari iirom
holnapokban , ha az id6 nedves, g—10 tzol ta-
v0l egymastol, sorban, a' hol akarom, hogy a’
iﬁvfi nyaron viritsanak, eliiltetem, és egész té-
en kinthagyom: kivévén azigen kivér, gondor,
és széles levelitket. Ezeket masutt teleltetem.

4. Ezen magrol kélt szegfiiveket esztendds
korokban, mikor szarba indilnak megtépem,
és minden tén legfelebb tsak 4 virdg szarat ha-
gyok , és karotskakhoz kétozom.

5. Mihelyt viragzani kezdenek: a’ szimpla-
kat, ha tsak valami igen ritka formajok nem vol-
na, mind kihanyom. Igy tselekszem a’ t6bbick-
kel is , ha tsak ordinarik, minta’ konkolyviragszin,
megyszin ’s a’ t: és tsak azokat hagyom meg, a’
mellyek kiilonosen szépek. Ha ezek meghagyat-
nak : a’ szépeketis elkortsositjak a’ viragziskor.

6. A’ viragokat ugyan kozonségesen, de ki-
valt a’ szegfiiveket én ugy nézem, mint 1ij ha-
zasokat, a’ kik kozziil, mind a’ menyasszony,
mind a’ vélegeny a’ viragzashor a’ legszebb , és
illatosabb ruhaba &ltoznek. Ekkor én magam
szoktam a’ volegénynek a’ legszebb matkat ad-
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ni: a’ nemzd port t. i. a’ melly a’ virag fenekén
szokott lenni, a’ rojt végeinn, igen keskeny,
és sima késetskével 0—és 10 Ora kozt délelott
levakarom, és a’ legszebb menyasszonynak két
szél fejér, és gorbe karjaira kenem. Igy ez meg-
terhesedvén , a’ legszebb maradékot fogja maga
utan a’ magvakban hagyni. Illy médonn, kivalt
a' fejér szegfiivet, sirgava, tarkava hamuszin-
né, feketéve 'sa’ t. lehet a’ tobbféle viragok nem-
28 poraval tenni. Legbizonyosabb a’ féldupla
viragi nostények karjait igy meghkenni: mert
az illyenek bizonyosan hoznak magot. A’ melly
viragh6l magot akarunk venni: a’ mellsl a’ t6b-
bi vivag bimbot azon az egy agon krommel le-
csipni kell.

7. A’ menyegzbnek vége lévén, a’ magok
ndnek , megérnek , és megszedetnek. Ha e’ meg-
van: a’ korok késsel lemetéltetnek , és a’ bok-
rok kozziil azok, a' mellyek szép fajok . és vé-
kony, de megfasodott sarjazasaik vagynak , mind
a’ foldbsl foldestdl, megsértés nélkiil, mind a’
tserepekbdl kivétetnek, és olly helyre iltetnek ,
' hol @’ nap 10 6ritol fogva, délutanni & obraig
nem éri. Tiznap milva t. i. Augustus elsé he-
tében a' vékony sarjak mint a’ sz6ll6vesszok le-
bujtatnak. A’ bijtani valo vékony, hosszia, de
fas sarjakat, a’ kozepén egyik tsuklonal, épen
a’ volgyig igen éles kesetskével be kell metszeni,
és innen a’ masik tsukloig felhasitani. Ha e’ meg
van, egy fa horgotskaval, a’ kézzel megasott
godrotskének fenekére , le kell a’ bujtast egye-
nesen a' foldbe tzovekelni hasitisnak a' bokor
tove felé es6 végénn : és a’ sarjat felfelé, ’s o’
felhasitott szalkat egyenesen, mint a’ karot szo-
kas, alafelé igazitvan, folddel gyengén koriil-
nyomogatni. Aza’ felhasitott kis szalka 3—U& hét-
re gyokeret hajt: de sokszor hatra, nyoltava,
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8. Ezen bujtasok October kézepén éles kés-
sel az anyalovekrsl lemetéltetnek, és minden
foldestsl , ha lehet, kivétetvén cserepekbe, vagy
ladakba iiltettetnek. A’ kinek ollyan szobéja van,
mint a’ Pr. Gazdanak I-s6 darabjaban a’ plan-
tal’ nevekedésérdl mondottam, és tgy banik a’
szegfiivekkel , mint ugyan ott leirtam, az ezen
bujtasokat késd dsszel beviheti, és kiteleltetheti.
De a’ kinek nints: as a’ kerthen, és a’ délfele
valo 6ldalon hosszabb , és hat lab széles godrot,
a’ mellysége 2 1/2 lab. Ennek fenekét teritse
meg 10 tzol vastagsagra j6 félddel, iiltesse bele
szegfiiveit , és feliil deszkakkal beboritvan, fed-
jebe szalmaval. Az illyen fedél, o’ mintmasuttis
mondottam , tsak épen a’ f6ld szinén fekszik :de .
azért szell6zik, S&t készakarvais kell nyilast
rajta hagyni dél fell hosszasan; hogy a’ mats-
kak béjarhassanak egerészni: mert az egerek igen
szeretik a’ szegfiivet ragni. Ha az id6 meleg,
mint n¢ha Februariusbanis, egy két orara sziik-
séges, és jo, a' fedelet leszedni, és igy a’ virag
toveket megszelldztetni, Karalabotis iiltetek ko-
zéjek. Mig e’ megvan, az egerek azt eszik.

0. Elfelejtém elébb ezt mondani, hogy eg
bokorrol, ha az annyatis megakarjuk tartani:
35— bujtast lehet tsak tsinalni: kiillomben min-
den sarjazasit lebujthatod.

10. Ha a’ szegfiivek igy kiteleltek: Aprilis
végén kiiiltetheted Gket 10—12 tzolra egymastol,
ha akarod tserépbe, vagy pedig a’ viragos tab~
laba: tizennégy nap alatt megfogamodnak, Fa
ala azonban semmitse kell az drnyék kedvéértiil-
tetni: mert ott rekedt a’ levegd a’ reggeli, és
estvéli nap fény, a' mi pedig minden iiltetéshez
sziikséges , nem éri, és a’ harmat nem ujjithatja.

11. Tavasztol fogva egész Augustus elsé he-
téig szoktak a’ virag kedvellok a’ lebokuni valo
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savjazésokat kérni, st lopniis egymastol. A’ be-
tsiiletes ember inkabb ad, mint sem valaki €
miatt lopasra vetemedjék. Az illyen agak véko-
nyak, és fasak, a' tavalyi hajtasbol: az ideji
gyenge zold sarjazas semmitsem ér egész Julius
vege feléig. Ezeket tsak az ujjaink nyoma utan
szoktuk 1 1/2 tzélnyi méllyen iiltetni, és puha
folddel koriil nyomni. Nem sziikség hat a' végét
megragni , meghasitani, és zab, vagy arpa sze-
met kozzé lenni. Igy szaporitjuk a’ sarga ibolyat,
és rozmarint. A’ hely azonban , @’ hova tiltetjiik
oket , ollyan legyen , mint fellyebb , a’ 2 és 7. szam
alatt leirtam, A’ foldet nedvesen lehet koriiltok
tartani: de nem vizesen; a’ viz elrothasztja.

11I. Az ibolyat minden Asszony veti: azérl-
is tsak egy ket szot teszek rola.

A’ nyarit haromszor szoktak vetni, t. i,
Martius elején meleg agyba, Aprilis végén, és
Majus kdzepén, holdtsltén, és mikor mar erds
a’ szara, elplantaljak, kettdt kettdt egymas el-
lenébe, és I. labnyira egymastol.

2. Sarga ibolyais van dupla, és mégis ma-
got hoz: de jegyezd meg, hogy mikor magot
hoz, akkor a’ viridgja rithan dupla; a'mikor pe-
dig dupla: akkor magja ritkinak van. Leg szebb
az a’ fajta,a’ melly sarga veres, és lebokés (Stu-
pfen) altal kell szaporitani. '

3. Mikor viragzanak: a’ szimpla ibolyla &’
duplaval 6szvehajtatik inkabb , mint kottetik, A"
nostény a’ szimpla, és a’ him a’ dupla, A’ bo-
garak errdl a’ nemzéport amarra elszoktik vinni,
A’ ki magjat veszi: megvarja hogy j6l meg-
érjenek a’ hiivelyek ; a’ megéretteket leszedheti .
vagy bokrost6l kiveheti. Ridorgdlai nem kell ta-
vaszig, Szaraz szell6s helyen saépen megérnek
és megszaradnak. NB. Az ibolya elfajil : tehat
a’ magot valtoztatni kell.,
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IV. Vagynak olly viragainkis, a’ mellyek
elszaggatolt gyokerek altal szaporodnak legin-
kabb : mert magotis hoznak némelly jo ‘eszten-
dében. lllyenek

a) A’ Hollandiai Aurikula. Ezt tavasszal a’
mennyi csirja van, annyifelé¢ lehet szakasztani,
-és eliiltetni. Illatja igen kedves, a’ viragja pe-
dig mind mas mas szinii lessz, ha magrél vetjiik,
Vagy szobaban kell teleltetni, vagy viragarkok-
ban, mint a’ szegfir6l mondottam,

b) A Gyongyvirag kedves szagaért , gydngy-
fejér viragjaért a’ ligetekbdl mar a’ kertekbe 1é-
pett. A’ ki spaliroknak a’ viragigyak mellett a’
Euspéngnél jobban szereti: vigy vigye a’ kertbe,

ogy tavasszal 3—/, szegeletre messeki a’ fold-
bél késsel , minden foldestdl, 4—5 ujjnyi mél-
lyen, és vigye be, ’s iiltesse 6—7 tzolra egyik
bokrot a’ masiktol. Igen hamar elszaporodik,
mint a’ torma, Majd minden idén kell fogyasz-
tani, Ha akarod: az asoval figirakra igazithatod.
Ha nem igen siirii: sok a’ viraga.

Ezeket a’ jegyzéseket részint a’ magamkord
oregeknek , hogy ne érezzék az Gregség terhét,
részint pedig a’ széE Nemnek kedviért irtam ide;
ugy tapasztalvan, hogy azok, a’ kik a’ viragok-
ban gyényorkodnek: mindenkor szelidebb ter-
mészetiiek , tisztabbak, nyajjassabbak , és fino-
mabb izlések van, mint masoknak. Intem mind-
aziltal Sket elére, hogy a’ hazallo hiilsé orszagi
emberektdl ne vegyenek szegfiimag helyett  hagy-
ma magot, 's- fekete,, ’s zold, sarga rozsa he-
lyett csipkefat, Vegyenek az esmeretes kerté-
szektdl , és azoktél, a' kik az Ujjsagokban kime-
rik portékédjokat nyomtattatni, és a’ vevoknek
minsen idén hiriiladni.
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